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Ascoline 850 - Alles was der Profi braucht...
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ascobloc

Herde mit Stahl-Kochfeldern

Herde mit Stahl-Grofikochfeld

®

MEH 614

S T

W Stahlkochfeld mit zwei separat regelbaren Kochzonen zu je 3,5 kW
W Regulierung der Heizleistung Giber 5-Takt-Schalter
W Thermisch entkoppelte Auflage der Kochfelder durch hochgestellte Auflagekragen
M Hervorragende Wérmespeicherung bedeutet Restwérmenutzung und Wérmenachschub
M Energieeinsparung durch Temperaturbegrenzer
M Unterbau: offen oder Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze, wahlweise
mit zuschaltbarem Umluftbetrieb

Azl Kochzonen 2 4 5

Standgerdt ohne Ofen MEH 211 MEH 411 MEH 611
Standgerat mit Ofen = MEH 414 MEH 614
Standgerat mit Umluft-Ofen - MEH 416 MEH 616

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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M Fugenloses Stahlkochfeld mit vier separat regelbaren Kochzonen zu je 3,5 kW

M Bessere Hygiene und leichtere Reinigung als bei Einzelkochplatten

M Fiir effektives Kochen, Kdcheln und Warmhalten werden die vier Kochzonen iiber
5-Takt-Schalter geregelt

W Thermisch entkoppelte Auflage des Kochfeldes durch hochgestellte Auflagekragen

M Hervorragende Wérmespeicherung bedeutet Restwarmenutzung und Warmenachschub

M Energieeinsparung durch Temperaturbegrenzer

M Unterbau: offen oder Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze, wahlweise
mit zuschaltbarem Umluftbetrieb

Auzahl Kochzonen I

Standgerdt ohne Ofen MEH 440
Standgerét mit Ofen MEH 443
Standgerat mit Umluft-Ofen MEH 445
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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1ol olleYd Herde mit Glaskeramik-Kochfliiche ascobloc

Elektro-Induktionsherde
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: | M Durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht und flichenbiindig in die Oberplatte B Durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht und flichenbiindig in die CNS-Abdeckung . . . . ©.
@ @ . eingebettet gingebettet
faacobloc! M Leicht zu reinigen, schnelles Aufheizen M Leicht zu reinigen e e S [
i prp—p—— M Kochzonen mit je 4,0 kW abgeteilt durch Plattendekor, wahlweise mit Topferkennung M Hoher Wirkungsgrad
M Regulierung der Heizleistung Gber stufenlose Leistungsregler M Kochzonen abgeteilt durch Plattendekor
M Unterbau: offen oder Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze, wahlweise M Topferkennung und Fehlersignalisierung durch Anzeige auf Display
mit zuschaltbarem Umluftbetrieb M Stufenlose Leistungsregulierung

M Erhdhung der Energieeffizienz durch Gerdtehauptschalter, Abschaltung des Standby

| Strahlungsheizkdrper
_ Standgerét ohne Ofen MEH 300 MEH 500 MEH 700 Punktinduktion Fléicheninduktion
Standgerat mit Umluft-Ofen - MEH 505 MEH 705 Standgerat ohne Ofen ~ MEH 350 MEH 550 MEH 750 MEH 360 MEH560 MEH 760

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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MGH 410

ascobloc

Gas-Herde mit offenen Kochstellen

Gas-Glihplattenherde

|

M In die Oberflache eingeschweiBte, tief gezogene Herdmulde mit groBen Radien

M Muldentiefe 82 mm

M Jeder Brenner mit Pilotflamme und thermoelektrischer Ziindsicherung

M Offene Brenner mit manueller Ziindung

W Topftrager aus Edelstahl gewéhrleisten auch kleineren Tépfen einen sicheren Stand

W Unterbau: offen oder Elektro-Brat- und Backofen mit statischer Ober- und Unterhitze, wahl-
weise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb oder Gas-Brat- und Backofen mit Piezoziindung

Azl Kochstelen I R R

Standgerét ohne Ofen MGH 210 MGH 410 MGH 610
Standgerat mit Elektro-Ofen = MGH 413 MGH 613
Standgerat mit Elektro-Umluft-Ofen = MGH 415 MGH 615
Standgerat mit Gas-Ofen - MGH 417 MGH 617

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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B

M Hygienisches Arbeiten und geringer Reinigungsaufwand

M Thermisch entkoppelte Auflage der Glihplatte durch hochgestellten Auflagekragen mit
umlaufender Entwdsserungsrinne

M Beheizung iber einen Mehrfach-Stabbrenner

M Brenner mit Pilotflamme, thermoelektrischer Ziindsicherung und Piezoziindung

M Gaseinstellglied zur stufenlosen Regelung der Plattentemperatur bis ca. 450 °C

M Unterbau: offen oder Gas-Backofen mit Piezoziindung

Standgerdt ohne Ofen MGG 410*
Standgerat mit Gas-Ofen MGG 417*

*Gerdte in Planung - noch nicht lieferbar
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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MGG 417

Gas-Glishplattenherde




ascobloc Wasserhiider /Kombikocher Pastakocher ascobloc

Elektro-Pastakocher
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M In die Abdeckung eingeschweiBtes, tief gezogenes Becken B In die Abdeckung eingeschweiBtes, tief gezogenes Becken aus CNS 1.4571 mit Uberlauf
M Fiir GN-Behalter 1/1 oder 2/1 — 200 mm tief M Abdeckung mit tief gezogenem Schaumrand \
M Indirekte Beheizung fiir optimale Hygiene M Automatische Abschaltung der Heizkdrper beim Herausschwenken bei Reinigung/Wartung :
W Thermostatische Regelung 30 — 100 °C M Rohrheizkdrper 6,0 kW aus hochwertigem salzwasserresistentem CNS 1.4404 g
M Entleerung (iber gepragten Auslauf 34 mit Kugelventil M Rohrheizkdrper innen liegend zur schnellen und direkten Wasserbeheizung
W MEW 400: geeignet zum Sieden, eingeschweiBtes Becken aus Werkstoff 1.4571, M Rohrheizkdrper herausschwenkbar, um gute Beckenreinigung zu gewéhrleisten
Wasserstands-Sensor zur Sicherung gegen Wassermangel, mit Klappdeckel und M Befiillung des Beckens iiber integrierten Einlauf mit Taster und Magnetventil
Trennsteg M Stufenschaltung mit Trockengehschutz

M Gelochtes Ablageblech zur genauen Positionierung der Pastakérbe

Typ Wasserbad Kombikocher
GroBe 1xGN1/ 1xGN 21 1xGN1/
Standgerat ohne Wéarmeschrank MEW 250 MEW 450 MEW 400 Gesamt- / Nutzfiillmenge 1x121/81 2x121/81 1x241/161

MEW 452 Standgerat mit Warmeschrank MEW 252 MEW 452 - Standgerat MEW 460 MEW 660 MEW 860 MEW 660

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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Fritteusen und Frittenwanne

Fritteusen und Frittenwanne

ascobloc

ascobloc

MEF 224.110.210

Elektro-Fritteusen

M In die Abdeckung nahtlos eingeschweiBtes, tiefgezogenes Becken mit Schaumrand
und Kaltzone, Ablauf iber Kugelventil

W Automatische Abschaltung der Heizkérper beim Herausschwenken bei Reinigung und Wartung

M Rohrheizkdrper herausschwenkbar, um gute Beckenreinigung zu gewéhrleisten

W Thermostatische Regelung 100 — 195 °C, Rohrheizkérper je Becken 9,0 kW

B Schutztemperaturbegrenzer als zweite SicherungsmaBnahme nach VDE/IEC eingebaut

M Optionen: elektronische Steuerung e.Cook ohne Korblift, Korblift-thermostatische
Steuerung-Zeitschaltuhr oder elektronische Steuerung e.Cook mit Korblift

Typ Elektro
Gesamt- / Nutzfiillmenge 1x121/81 2x121/81 1x241/161
Standgerit MEF 124 AB)C) MEF 224 A8)0) MEF 144 #8)0)

Optionen: # e.Cook ohne Korblift ® Korblift-thermostatische Steuerung-Zeitschaltuhr © elektronische Steuerung e.Cook mit Korblift
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt.
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Elektro-Frittenwannen

M In die Abdeckung eingeschweiBtes, tief gezogenes Becken GN 1/1

M Behélter GN 1/1 — 200 mm tief mit Abtropf-Ausschaufelblech

M Von oben beheizt durch aufgesetzte Strahlungsheizkérper

W Manuelle Temperaturregelung tber Energieregler

M Ablauf des Reinigungswassers (iber gepragten Auslauf 34” mit Kugelhahn
M Unterbau: offener Schrankraum

Typ Elektro
GroBe Becken 305 x 510 x 210 mm

Standgerat MEF 040

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

15
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MEF 040

Elektro-Fritteusen und -Frittenwannen
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MGB 430

ascobloc

Bratplatten mit Compenshoden

S

- A =
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Grill-/ Griddleplatten mit Stahlbratfliiche

M In die Abdeckung fugenlos eingeschweiBtes, 65 mm tief gezogenes Becken aus CNS

M Bratflache aus Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) mit Anti-Haft Eigenschaft

B Kurze Aufheizzeit, hohe Warmeleitfahigkeit, ideale Warmeverteilung

M Entleerung Gber verschlieBbaren Abwurfschacht 2 in Fettauffangbehdlter GN 1/1-65

M Indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkérper, zwei Bratflichen, thermostatische
Regelung 50 — 260 °C — Elektro Geréte

M Beheizung (iber Mehrfach-Stabbrenner mit Feuerungsautomat, Hochspannungsziindung und
lonisations-Flammeniiberwachung, thermostatische Regelung 50 — 260 °C — Gas-Geréate

Typ Elektro Gas
GroBe Becken | 510 x 600 x 65 mm | 780 x 600 x 65 mm | 510 x 600 x 65 mm | 780 x 600 x 65 mm

Standgerat MEB 430 MEB 630 MGB 430* MGB 630*

*Elektroanschluss TNPE 230 V 50/60 AC erforderlich
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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M Bratfldche aus warmfestem Stahl, wahlweise hart verchromt

M Drei verschiedene Oberflichen verfiigbar: glatt, geriffelt, halbseitig geriffelt

M Indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkérper, je zwei Bratzonen werden unabhédngig
voneinander durch ein Thermostat von 50 — 260 °C geregelt — Elektro-Gerate

M Beheizung tiber Mehrfach-Stabbrenner mit Feuerungsautomat, Hochspannungsziindung und
lonisations-Flammeniiberwachung, thermostatische Regelung 50 — 260 °C — Gas-Geréate

W Entleerung Gber verschlieBbaren Abwurfschacht 2" in Fettauffangbehdlter GN 1/1-65

Typ Elektro Gas*

geriffelt/ geriffelt/
glatt

Oberfldche geriffelt glatt geriffelt

Bratzonen 2

Standgerdt MEB 460 MEB 660 MEB 440 MEB 640 MEB 650 MGB 460* MGB 660* MGB 440* MGB 640* MGB 650*

*Elektroanschluss 1NPE 230 V 50/60 AC erforderlich
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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MGB 660

Grill- /Griddleplatten mit Stahlbratfliche




ascobloc Kippbratpfannen mit Compenshoden Bratkessel mit Compenshoden ascobloc

Bratkessel mit Compenshoden
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M Platzsparende Gerétekonzeption ohne Seitenholme B Oberbau mit fugenlos eingeschweiBtem Becken aus CNS, Deckel doppelwandig
M Deckel doppelwandig mit CNS-Drehgelenken M Beckenboden aus Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) mit zwei Bratzonen
M Nahezu gleich bleibender Ausgusspunkt durch vorne liegende Kippachse und Anti-Haft-Eigenschaft, Ablauf 2" nach unten iber Kugelhahn, PTFE-Verschlussstopfen
M Beckenboden aus Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) mit zwei Bratzonen und Anti-Haft-Eigenschaft M Beheizung (ber Strahlungsheizk6rper mit stufenloser Regelung
W Motorische Kippung mit Endschaltern und Motorabschaltung bei geschlossenem Deckel von 50 — 260 °C — Elektro-Gerate J.
M Beheizung (iber Strahlungsheizkérper mit stufenloser Regelung M Beheizung (ber Mehrfach-Stabbrenner mit Feuerungsautomat, Hochspannungsziindung S Y e
von 50 — 260 °C — Elektro-Gerdte und lonisations-Flammeniiberwachung, thermostatische Regelung 50 — 260 °C — Gas-Gerdate E= ==
M Beheizung iiber Mehrfach-Stabbrenner mit Feuerungsautomat, Hochspannungsziindung und M Option: Schlauchbrause in der linken Standsdule zur leichten und hygienischen Reinigung
lonisations-Flammeniiberwachung, thermostatische Regelung 50 — 260 °C — Gas-Geréte B Zubehdr: Transportwagen fiir 2 x GN 1/1 _
Typ Elekiro Gas Typ Elektro Gas* H
Gesamt- / Nutzfiillmenge 641/451 861/611 641/451 861/611 Gesamt- / Nutzfiillmenge 871/681 1181/931 871/681 1181/931 : :
MGP 600 Standgerat MEP 600 MEP 700 MGP 600 MGP 700 Standgerét MEP 650% MEP 750% MGP 6507 MGP 7504 : MGP 750.120
*Elektro-Anschluss 1NPE 230 V 50/60 AC erforderlich A Option: Schlauchbrause in der linken Standséule
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt *Elektro-Anschluss 1NPE 230 V 50/60 AC erforderlich

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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F

MES 150.100

Schnellkochkessel

=7

M Indirekt beheizter, doppelwandiger Kessel, Kesselboden aus 1.4571

M Wartungsarmes, halb geschlossenes Beheizungssystem

M Trockengehschutz, Pressostat und Sicherheitsarmatur eingebaut

M Kesseldeckel doppelwandig, isoliert mit stabilem federentlastetem Edelstahl-Deckelscharnier

W Wassereinlauf iiber Schwenkarmatur, Entleerung iiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40

M Deckplatte mit umlaufendem Wulstrand iiber Ablaufrohr

M Regelung der Heizleistung tber Stufenschalter, optional elektronische Steuerung tiber
Folientastatur und Programmierung von Kochabldufen

Typ Elektro
Nutzinhalt bei 4 cm Kochrand 641 801 100 | 150 |
Standgerat MES 0607 MES 0804 MES 1007 MES 1504

AQption: elektronische Steuerung iiber Folientastatur
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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Rechteckkochkessel

ascobloc

M Indirekt beheizter, doppelwandiger Kessel, Kesselboden aus 1.4571

W Wartungsarmes, halb geschlossenes Beheizungssystem

B Trockengehschutz, Pressostat und Sicherheitsarmatur eingebaut

M Kesseldeckel doppelwandig, isoliert

W stabiles federentlastetes Edelstahl-Deckelscharnier

W Wassereinlauf iiber Schwenkarmatur, Entleerung iiber Sicherheitsauslaufhahn DN 50

M Deckplatte mit umlaufendem Wulstrand iiber Ablaufrohr

M Regelung der Heizleistung tber Stufenschalter, optional elektronische Steuerung liber
Folientastatur und Programmierung von Kochabldufen

Typ Elekiro
Nutzinhalt 1501 2501 3001

Standgerat MER 1504 MER 2504 MER 3004

A0ption: elektronische Steuerung iiber Folientastatur
Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

21
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Elektro-Rechteckkochkessel




Elektro-Unterbaubackofen mit Arbeitsflache
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Unterbavbackofen mit Arbeitsfliiche

ascobloc
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MEH 050

Arbeitstische /End-/Zwischenbavteile /

W Standgerat mit glatter Arbeitsflache im Oberbau und Elektro-Backofen im Unterbau

W MEH 030: Brat- und Backofen mit statischer Ober- und Unterhitze, Temperaturbereich
50 - 300 °C separat thermostatisch regelbar

M MEH 050: wie MEH 030, jedoch wahlweise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb, seitlich
angeordnet, Temperaturbereich 50 — 250 °C

MW Herausnehmbare Bodengussplatte als Warmespeicher

M Gerdtekorpus aus CNS, Backraummuffel aus Chromstahl

M Drei Einschubebenen fiir Backbleche und Roste, GN 2/1

M Grundausstattung: Ein verchromtes Bratrost und ein emailliertes Backblech

Tip L Eeo

Standgerat mit Elektro-Ofen MEH 030

Standgerat mit Elektro-Umluftofen MEH 050

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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Arbeitstische

M Arbeitsplatte aus 1,5 mm CNS, profil-
verstdrkt, schallddmmend unterlegt

M Unterbau offen oder mit Fliigeltir

W MUA xx0: Kastenschublade mit Rollen-
flihrung, Vollauszug und Endanschlag,
Schubladenblende doppelwandig

W MUA xx1: neutrale Schalterblende,
optional Sdulenmischbatterie 3/4" u./o.
Steckdoseneinbau 230 bzw. 400 V

Typ
Breite 40 cm 50 cm
Modell MUA 040/041%  MUA 050/051%

ascobloc

End-/Zwischenbauteile/
Installationselemente

M Arbeitsplatte 1,5 mm CNS, profilverstarkt,
schallddmmend unterlegt

M dreiseitig geschlossen

M Unterbau mit abnehmbarer Blende,
optional Sdulenmischbatterie 3/4" u./o0.
Steckdoseneinbau 230 bzw. 400 V

Arbeitstische

60 cm 70 cm 80 cm 90 cm
MUA 060/061"  MUA 070/071"  MUA 080/081%  MUA 090/091% MUA 100/101"

ANeutrale Schalterblende, Option Sdulenmischbatterie 3/4" u./o. Steckdoseneinbau 230 V bzw. 400 V

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

23
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MUZ 020

End-/Zwischenbauteile
100 cm 20 cm 30 cm
MUA 0214 MUA 0314

itstische /Zwischenbavuteile und Installationselemente
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Produktibersicht Produktiibersicht
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STANDGERATE Typ Energie  Oberbau/Kapazitat Unterhau o Eloldo (4] 6ot (k] STANDGERATE Typ Energie  Oberbau/Kapazitit Unterbau B g Leistung
6 g::'i(‘llrtll(:::l:"'i?dl:rl; MEH 211 Elektro 1 Kochfeld - 2 Kochzonen offener Schrankraum 500 75 - 15 Elektro-Frittenwannen MEF 040 Elektro 1 Frittenwanne — 305 x 510 x 210 mm offener Schrankraum 400 1,1 =
MEH 411 Elektro 2 Kochfelder — 4 Kochzonen offener Schrankraum 800 14,5 - 16 Bratplatten mit MEB 430 Elektro 1 Bratplatte — 510 x 600 x 65 mm — 2 Bratzonen offener Schrankraum 600 93 -
MEH 414 Elektro 2 Kochfelder — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 800 20,5 - /I:)OEI\:}:::;:::;: o MEB 630 Elektro 1 Bratplatte — 780 x 600 x 65 mm — 2 Bratzonen offener Schrankraum 900 14,1 -
MEH 416 Elektro 2 Kochfelder — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 800 205 - SIVED A Gl MGB 4304  Gas 1 Bratplatte — 510 x 600 x 65 mm — 1 Bratzone offener Schrankraum 600 05 90
MEH 611 Elektro 3 Kochfelder — 6 Kochzonen offener Schrankraum 1200 21,5 S MGB 6304  Gas 1 Bratplatte — 780 x 600 x 65 mm — 2 Bratzonen offener Schrankraum 900 05 140
MEH 614 Elekiro 3 Kochfelder — 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 1200 27,5 - 17 Grill-/Griddleplatten MEB 440  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 2 Zonen offener Schrankraum 600 93 -
MEH 616  Elekiro 3 Kochfelder — 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1200 275 - LS B MEB 4609  Elektro 1 Grill-/Griddleplate, glatt — 2 Zonen offener Schrankraum 600 93 -
Elekiro-Herds mit MEH440 Elektro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen offener Schrankraum 800 145 - e S B 640M  Elektro 1 Grill-Griddleplatte, geriffelt — 2 Zonen offener Schrankraum 900 14,1 .
Stahl-GroBkochfeld 1NPE 230 V 50/60 AC erforderlich
MEH 443 Elektro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 800 20,5 - MEB 650  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt/geriffelt —2 Zonen  offener Schrankraum 900 14,1 =
MEH 445  Elektro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 800 20,5 - MEB 6604 Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 2 Zonen offener Schrankraum 900 14,1 -
Elektro-Herde mit MEH 300%  Elektro 1 Kochfldche - 2 Kochzonen offener Schrankraum 400 8,0 - MGB 440%*  Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 1 Brenner offener Schrankraum 600 05 90
f':;:‘;’?:::j;:"::“"e MEH5009 FElektro 1 Kochflache - 4 Kochzonen offener Schrankraum 800 160 - MGB 460" Gas 1 Grill-/Griddleplate, glatt — 1 Brenner offener Schrankraum 600 05 90
GG MEH 503%  Elektro 1 Kochflache — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 800 22,5 = MGB 640%*  Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 2 Brenner offener Schrankraum 900 05 14,0
MEH 5054  Elektro 1 Kochflache — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 800 22,5 - MGB 650*  Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt/geriffelt — 2 Brenner offener Schrankraum 900 05 140
MEH 7004  Elektro 1 Kochflache — 6 Kochzonen offener Schrankraum 1200 24,0 = MGB 6607*  Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 2 Brenner offener Schrankraum 900 05 14,0
MEH 703" Elektro 1 Kochfléche — 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 1200 30,5 - 18 Kippbratpfannen mit MEP 600 Elektro 1 Kippbratpfanne — 64/45 | - 2 Bratzonen geschlossene Frontblende 900 14,3 -
MEH 705" Elektro 1 Kochfldche - 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1200 30,5 - 932‘ (g:s[le;;g: I?\ektrofAnsc.h\uss MEP 700 Elektro 1 Kippbratpfanne — 86/61 | — 2 Bratzonen geschlossene Frontblende 1200 19,0 -
9 Induktionsherde MEH 350  Elektro 1 Kochflache — 2 Zonen-Punktinduktion  offener Schrankraum 400 10,0 - g MGP 600* Gas 1 Kippbratpfanne — 64/45 | — 2 Bratzonen geschlossene Frontblende 900 05 140
MEH 550  Elektro 1 Kochfldche — 4 Zonen-Punktinduktion  offener Schrankraum 800 20,0 = MGP 700* Gas 1 Kippbratpfanne — 64/45 | — 2 Bratzonen geschlossene Frontblende 1200 05 18,0
MEH 750  Elektro 1 Kochfldche — 6 Zonen-Punktinduktion  offener Schrankraum 1200 30,0 - 19 Bratkessel mit MEP 650  Elektro 1 Bratkessel — 87/68 | — 2 Bratzonen offen und unterfahrbar 900 13,8 -
MEH360 Elektro 1 Kochildche 2 Zonen-Flicheninduktion  offener Schrankraum 400 100 - S MEP7S0Y  Elekio 1 Bratkessel— 11893 |- 2 Bratzonen offen und unterfahrbar 1200 184 -
MEH560 FElekiro 1 Kochflache — 4 Zonen-Flicheninduktion  offener Schrankraum 800 200 - g%g:%%%’%%%ﬂeckgmmss MGP 650" Gas 1 Bratkessel - 87/68 | - 2 Bratzonen offen und unterfahrbar 900 05 140
MEH 760  Elektro 1 Kochfldche — 6 Zonen-Fldcheninduktion  offener Schrankraum 1200 30,0 - MGP 750*  Gas 1 Bratkessel — 118/93 | — 2 Bratzonen offen und unterfahrbar 1200 05 18,0
10 Gas-Herde mit MGH 210  Gas 2 Brenner—1xC, 1xE offener Schrankraum 500 - 110 LA e s DGR G| MES 0600 Elektro 1 Kessel — 64 | bei 4 cm Kochrand geschlossener Unterbau 700 12,5 -
pllenemochstelich MGH 410  Gas 4 Brenner—1xC,2xD,1xE offener Schrankraum 800 - 21,0 e ES 080M  Elektro 1 Kessel — 80 | bei 4 cm Kochrand geschlossener Unterbau 800 15,6 -
MGH 413 Gas/Elektro 4 Brenner—1xC,2xD, 1 xE Elt.-Brat-/Backofen 800 60 210 MES 100  Elektro 1 Kessel — 100 | bei 4 cm Kochrand geschlossener Unterbau 800 18,6 -
MGH 415  Gas/Elektro 4 Brenner—1xC,2xD, 1xE Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft ~ 800 6,0 21,0 MES 1504 Elektro 1 Kessel —150 | bei 4 cm Kochrand geschlossener Unterbau 1000 245 -
MGH 417  Gas 4 Brenner—1xC,2xD,1xE Gas-Brat-/Backofen 800 - 280 A0 N OGS MER 1509 Elektro 1 Kessel — 15011, 4 x GN 1/1 — 200 geschlossener Unterbau 900 24,6 -
MGH 610  Gas 6 Brenner—2x C, 2 x D, 2 X E offener Schrankraum 1200 - 320 e R 9500 Elektro 1 Kessel - 250 1, 6  GN 1/1 — 200 geschlossener Unterbau 1400 306 -
MGH 613  Gas/Elektro 6 Brenner-2xC,2xD, 2 xE Elt.-Brat-/Backofen 1200 6,0 320 MER 3000  Elektro 1 Kessel—3001, 8 x GN 1/1 - 200 geschlossener Unterbau 1600 36,6 -
MGH 615  Gas/Elektro 6 Brenner—2xC,2xD, 2xE Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1200 6,0 32,0 22 Elektro-Unterhaubackdfen MEH 030 Elektro  Arbeitsfldche Elt.-Brat-/Backofen 800 6,0 -
MGH 617  Gas 6 Brenner-2xC,2xD,2xE Gas-Brat-/Backofen 1200 -390 IERREEIEEE MEH 050 Elektro  Arbeitsflache Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 800 6,0 -
11 Gas-Gliihplattenherde MGG 410* Gas 1 Gliihplatte — 1 Mehrfach-Stabbrenner  offener Schrankraum 800 - 120 23 Arbeitstische MUA 040/041% Neutral ~ Arbeitsflache und Schublade/Blende offener Schrankraum 400 = =
ﬁgfe’i‘iﬁ" S MGG 417*  Gas 1 Gliihplatte — 1 Mehrfach-Stabbrenner Gas-Brat-/Backofen 800 - 19,0 g/g‘pﬂt.n/r;e.nzza?)é{}]Ibezm%%h\t/)atterie MUA 050/051% Neutral  Arbeitsfliche und Schublade/Blende offener Schrankraum 500 - -
12 Elektro-Wasserbéder/ MEW 250  Elektro 1 Becken — 1 x GN 1/1 offener Schrankraum 400 2,35 - RIS MUA 060/061% Neutral  Arbeitsfldche und Schublade/Blende offener Schrankraum 600 - -
PROMBIGEEE MEW 252 FElekiro 1 Becken—1xGN 1/1 Warmeschrank mit Fligeltir 400 285 - MUA 070/0714 Neutral  Arbeitsfliche und 2 Schubladen/Blende offener Schrankraum 700 -
MEW 400  Elektro 1 Becken—1xGN 1/1 offener Schrankraum 400 4,6 S MUA 080/081# Neutral ~ Arbeitsflache und 2 Schubladen/Blende offener Schrankraum 800 - -
MEW 450  Elektro 1 Becken —1 x GN 2/1 offener Schrankraum 700 47 - MUA 090/091# Neutral ~ Arbeitsfléche und 2 Schubladen/Blende offener Schrankraum 900 - -
MEW 452  Elektro 1 Becken —1x GN 2/1 Warmeschrank mit Fliigeltiir 700 54 - MUA 100/101# Neutral ~ Arbeitsflache und 2 Schubladen/Blende offener Schrankraum 1000 - -
13 Elektro-Pastakocher MEW 460  Elektro 1 Becken—1x12/81 Installationsfach mit Fligeltir 400 6,0 - 23 fr:‘sli;llzlxlliiz?lgzl::;uet:iile/ MUA 021»  Neutral Arbeitsfliche und Frontblende geschl., abnehmbare Blende 200 - -
MEW 660  Elektro 2 Becken—-2x12/81 Installationsfach mit Fliigeltir 600 12,0 - o S s MUA 0314 Neutral ~Arbeitsfldche und Frontblende geschl., abnehmbare Blende 300 - -
MEW 860 Elektro  1Becken—1x24/161 Installationsfach mit Fligeltir 600 12,0 - b s R
14 Elekiro-Fritteusen MEF 12480 Elektro 1 Becken—1x12/81 offener Schrankraum 400 9,0/9,58% -
§§Eﬁ§§|§t§§g%““e’m°5‘v SIS MEF 144480 Elektro 1 Becken —1 x 24/16 | offener Schrankraum 600  18,0/18,580 - Anschluss der Elektro-Gerate an Leistungs-Optimierungs-Anlage auf Anfrage. Technische Anderungen vorbehalten.
R MEF 224990 Elektro 2 Becken —2x 12/8 | offener Schrankraum 600 1801859 -

Anschluss der Elektro-Geréte an Leistungs-Optimierungs-Anlage auf Anfrage. Technische Anderungen vorbehalten.
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