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KBS Gastrotechnik
der Vollsortimenter

KALTE

In diesem Bereich bieten wir eine umfangreiche Produktpalette, die von Kiihl- und
Tiefkiihlschrénken (ber Tische bis hin zu Bickereibedarf, Wandkiihlregalen,
Kiihltheken, Eiswiirfelbereitern, Buffets und Vitrinen reicht.

THERMIK

KBS Gastrotechnik bietet Kochgeréte-Serien in verschiedenen Bautiefen

und Qualitatsstufen an. AuBerdem finden Sie bei uns Kombiddmpfer, Salamander,
Pizzadfen und vieles mehr aus dem Bereich Thermik.

LUFTUNG

Das richtige Liiftungssystem ist entscheidend fiir das Raumklima in der Kiiche.
Unser Angebot reicht von Wand- Giber Zentral- bis hin zu Induktionshauben.

SPULTECHNIK

Wir haben alle Arten von gewerblichen Spiilmaschinen fiir den Profibereich im Angebot.
Durch ausgereifte Technik wird ein optimales Spiilergebnis gewdahrleistet.

VORBEREITUNG

Zur Abrundung unseres Angebots flihren wir auch Aufschnittmaschinen, Waffeleisen,
Teigknet- und -ausrolimaschinen, sowie Fritteusen und Kontaktgrills.

EDELSTAHLMOBEL

Unser Edelstahlprogramm umfasst hochwertige Arbeitstische in verschiedensten
MaBen und Ausfiihrungen, sowie Schubladen- und Warmeschrénke. Wir stellen
Ihnen gerne eine maBgeschneiderte Losung zusammen.

Auf unserer Homepage finden Sie zu
allen Produkten weitere Bilder und
Informationen! Einfach QR-Code
scannen und Artikelnummer eingeben!

Informationen zu
Energieverordnungen und
Energielabels im Kéltebereich
finden Sie hier:




Einleitung

Firmenportrait
KBS Gastrotechnik GmbH

KBS Gastrotechnik ist Vollsortimenter im Bereich
der qualitativ hochwertigen GroBkiichentechnik.
Wir bieten fiir jeden Bedarf abgestimmte Produkte.
Wir sind Partner des Fachhandels und konnen

alle Gerdte, die zur Ausstattung von GroBkiichen
und Lebensmitteleinzelhandel bengtigt werden,
aus einer Hand liefern.

Unsere Produkte sind bundesweit und im
angrenzenden Ausland erhéltlich. Seit 2019
ist der Hauptstandort von KBS in Wiesbaden;
ein weiterer Standort befindet sich in Hamm.

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im Innen- und AuBendienst sind in der Lage, schnelle und individuelle Losungen fir Inre Anfragen
zu liefern. Sie haben ein Projekt in Planung und ben6tigen Unterstlitzung? Gerne stehen wir Ihnen als Ideengeber und als Partner fiir Detail-
fragen zur Seite.

Wir leisten fur Sie:

Hohe Verfiigbarkeit und Aufstellservice

Viele Produkte sind sténdig auf Lager und konnen Ihnen sofort geliefert werden.

Unter www.kbs-gastrotechnik.de kénnen Sie sich beim jeweiligen Produkt Uber die Verfiigharkeit informieren.
Auf Wunsch stellen wir Ihr Gerét dort auf, wo Sie es bendtigen. Die Abrechnung erfolgt separat nach Aufwand.

Vielfaltige Serviceleistungen

Wir beraten Sie individuell z. B. bei der Individualisierung Ihrer Gerate durch Labelung.

Auch nach dem Kauf stehen wir gerne zur Verfligung und erkldren lhnen den Wartungsbedarf
lhrer Gerate und Anlagen. Unser qualifiziertes Servicepersonal hilft Ihnen gerne kurzfristig weiter.

Bevorratung von Ersatzteilen
Damit Ihr Geréat schnell wieder einsatzbereit ist, haben wir die gangigsten Ersatzteile standig auf Lager.

Umfangreiche Garantieleistungen
Wir fihren hochwertige langlebige Produkte und gewahren deshalb flir die meisten Gerate 2 Jahre Vollgarantie.
Damit bieten wir mehr als die gesetzlich vorgeschriebenen Leistungen.

Leasingfinanzierung

Wir unterstiitzen Sie bei der Finanzierung. Leasing schont Ihre Liquiditit. So kdnnen Sie Investitionen
mit geringer monatlicher Belastung und tber einen flexiblen Zeitraum bequem finanzieren.

Wir sind fur Sie dal

Telefonnummern:

Qualitétsmanagement

1SO 9001

Wiesbaden Telefon 0611 44787-150

Service & Technik Telefon 0611 44787-140

Buchhaltung Telefon 0661 13-310
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Sterylis Basic

Kombination aus Filtersystem und
Desinfektion mittels UV-C-Technologie

Seite 5

ab 2.324,- Euro

FLK 365

Getranke-Kiihlschrank mit Display und
2 vertikalen Linien LED-Innenbeleuchtung

Seite 9

KU 358

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 1/1,
Européisches Markenprodukt

Seite 38

ab 2.418,- Euro
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STERYLIS LUFTREINIGER MIT ZWEIFACHER WIRKUNG

Dieser Luftfilter unterscheidet sich von anderen Geréten dadurch, dass er die Luft auf zweifache Weise reinigt.
Im Betrieb ist das Filtersystem immer aktiviert. Bei Bedarf kann dazu zusétzlich die UV-C Desinfektion angestellt werden.

Zweifach gefilterte Luftauslassfilter mit
saubere Luft wird in / Aktivkohle beschichtet
den Raum ahgegeben

Wirkt auch gegen
schlechte Geriiche
DESINFEKTIONSZYKLUS

Verschmutzte Luft /
wird angesogen
Lufteinlassfilter aus
synthetischem Vlies
Filtersystem UV-C Desinfektion
Kleinste Partikel wie Pollen und Feinstaub werden UV-C Licht neutralisiert Bakterien, Schimmelpilze und Viren.
Zuverldssig aus der Luft gefiltert. Eine ideale Losung Selbstverstandlich wirkt es auch gegen SARS-CoV-2. So wird

fir alle Allergiker. die Luft chemiefrei, leise und hocheffizient desinfiziert.



Sterylis Basic

Kombination aus Filtersystem und

Desinfektion mittels UV-C-Technologie

+ Lufteinlassfilter aus synthetischem Vlies

+ Luftauslassfilter mit Aktivkohle beschichtet

+ Scheidet Kleinste Partikel wie Pollen und Feinstaub
nahezu vollstdndig ab

+ UV-Lampe zur Sterilisation, 9000 h Lebensdauer

+ AuBenmaterial: Metall, pulverbeschichtet

+ Fiir den Dauerbetrieb geeignet

+ Niedriger Gerauschpegel

+ Benutzerfreundlich und wartungsarm

+ Kompakte Bauweise

+ Mobil einsetzbar, mit Griff

+ Sterylis Basic 100 und 150: Hohenverstellbare
AusgleichsfliBe vorne, 2 Transportrollen hinten

+ Sterylis 300, 400 und 800: Transportgestell
mit Feststellrédern vorne

+ 3 m Netzkabel

Betrieb in drei verschiedenen

Betriebsmodi méglich:

+ Standardmodus mit UV-C Desinfektion und Filter
+ Leisemodus mit UV-C Desinfektion und Filter

+ Filtermodus ohne UV-C Desinfektion

Basic 300

Kiihlschranke =

Basic 400

_ Sterylis Basic 100 Sterylis Basic 150 Sterylis Basic 300 Sterylis Basic 400 Sterylis Basic 800

Max. empfohlenes Raumvolumen 100 m® 150 m® 300 m® 400 m® 800 m®

AuBenmaBe Bx T X H 360x260x 705 mm  360x260x 995 mm  695x520x 1050 mm 695 x 730 x 1450 mm 695 x 730 x 1450 mm

Anschlusswert 230V/140W 230V/180W 230V/215W 230V /440 W 230V /650 W

Gewicht 16 kg 17 kg 31 kg 32 kg 45 kg

Artikelnummer 6.9600 6.9150 6.9300 6.9400 6.9800

UVPin € 2.324,00 2.622,00 2.876,00 3.655,00 4.407,00

Betrieb im Standardmodus

Liifterleistung 260 m3h 300 m¥%h 420 m¥h 550 m¥%h 780 m3h

Luftschallemission 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB 56 dB

Betrieb im Leisemodus

Lifterleistung 190 m¥h 240 m¥h 310 m¥%h 320 m¥h 640 m¥h

Luftschallemission 43 dB 50 dB 50 dB 52 dB 53 dB

Betrieb im Filtermodus

Lirfterleistung 260 m*/h 300 m*h 420 m¥/h 550 m*/h 780 m¥/h

Luftschallemission 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB 56 dB
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

Getranke-Glasturkuhlschrank

Liebherr, mit Umluftkiihlung und analoger
Temperaturanzeige

* AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
« Stufenlos regelbares Thermostat

+ Analoge Temperaturanzeige im Innenraum

+ Riickwandverdampfer

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 600a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar

+ Fugenloser Kunststoff-Innenraum

* Isolierglastir mit Schloss

* Griffmulde im Ttirrahmen

« Turanschlag rechts, wechselbar

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

A
1
G
MRFvc 3511
A
1
G
MRFvc 4011
MRFvc 5511
EEUEE A tikel-Ne  UvPin€
Umbau Linksanschlag 55 99,00
(Modet ~ [RIGEMESE MRFvc 4011 MRFvc 5511
AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 x 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475 %423 x 1459 mm 475 %423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Brutto-/Nutzinhalt 3471/2501 4001/286 | 5691/4321
Anschlusswert 230V/70W 230V/70W 230V/70W
Energieverbrauch 538 kWh/Jahr 566 kWh/Jahr 536 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Serienzubehor 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 5 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet
Max. Rostbelastung 45kg 45kg 60 kg
Gewicht 76 kg 83 kg 99 kg
Avrtikelnummer 4051.3511 4051.4011 4051.5511
UVPin € 1.296,00 1.426,00 1.725,00



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhlschranke

KBS 145U

Glastiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
+ Gewdlbte Isolierglastiir mit Schloss
+ Manuelles Thermostat
+ Digitale Temperaturanzeige
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenraum
+ LED-Innenbeleuchtung
+ \orgeformte Rostauflagen
+ 3 Roste im Lieferumfang
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

AuBenmaBe B x T x H 503 x 580 x 895 mm

Kiihlschranke =

SCC 82 GDU

Umluft Glastiir-Kiihlschrank mit Display
* Auftischgerat
+ LED-Innenbeleuchtung
und Displaybeleuchtung, schaltbar
+ [solierglastr

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz, lackiert,

Tirrahmen schwarz
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, schwarz
+ Tiiranschlag rechts

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

Temperatur +2 °Chis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Brutto- /Nutzinhalt 1091/1051

A Anschlusswert 230V/122 W

é Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja
Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 372 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 3 Roste, Schloss
Gewicht 38kg
Artikelnummer 30.2145
UVPin€ 597,00

lABEl [EI] .

[T sc: ¢ cou
AuBenmaBe Bx T x H 460 x 460 x 950 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

A Bruttoinhalt 841

{; Anschlusswert 230V/120W

Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 274 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 2 Roste

Gewicht 31kg
Artikelnummer 91.5082
UVPin€ 587,00

K140 G

Glastiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech

+ Innenmaterial: ABS Kunststoff

+ Temperaturregler

+ Roste vorn mit Rosthalter

+ Rostabstand 40 mm

+ Roste hohenverstellbar, Tragkraft max. 20 kg je Rost

+ Kunststoff-Innenraum
+ LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar
« Isolierglastur mit Griffmulde

+ Maximale Besttickung: 153 Dosen a 0,33 | oder

62 PET-Flaschen a 0,5 |

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Tiiranschlag wechselbar

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorne und hinten héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weil
AuBen schwarz — Innen schwarz

O->>

O->>

lABEl [EI] .

woser———— RATR

AuBenmaBe B x T x H 600 x 560 x 850 mm

Temperatur +2 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 1301

Anschlusswert 230V/100 W
Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 362 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 3 Roste, 450 x 324 mm
Gewicht 35kg

Artikelnummer (schwarz)  919.0144
Artikelnummer (weiB) 919.0140
UVP in € (schwarz) 521,00
UVP in € (weiB) 499,00
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

. LEI] lABEl

O->>

Getranke-Glasturkuhlschrank

Liebherr, mit Umluftkiihlung,
digitaler Temperaturanzeige und Schloss
+ AuBenmaterial: Stahlblech, silberfarben
+ Digitale Temperaturanzeige
« Stufenlos regelbares Thermostat
+ Automatische Abschaltung des Umluftventilators
bei Turéffnung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
¢ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar
+ Fugenloser Kunststoff-Innenraum
+ Vorgeformte Rostauflagen
* Glastir mit Griffmulde, Schloss und selbstschlieBend
« Turanschlag rechts, wechselbar
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne

A
1
G
MRFvd 3511
A
1
G
MRFvd 4011
EEUEE A tikel-Ne  UvPin€ MRFvd 5511
Umbau Linksanschlag 55 99,00
(Modet ~ RUGEMESH MRFvd 4011 MRFud 5511
AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 x 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475 %423 x 1459 mm 475 %423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +1°Cbis +15 °C +1 °Cbis +15 °C +1 °C bis +15 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Brutto-/Nutzinhalt 3471/2501 4001/286 | 5691/4321
Anschlusswert 230V/70W 230V/70W 230V/70W
Energieverbrauch 532 kWh/Jahr 566 kWh/Jahr 535 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Serienzubehor 4 Roste, kunststoffbeschichtet 5 Roste, kunststoffbeschichtet 4 Roste, kunststoffbeschichtet
Gewicht 76 kg 84 kg 99 kg
Max. Rostbelastung 45 kg 45 kg 60 kg
Avrtikelnummer 4057.3511 4057.4011 4057.5511
UVPin € 1.530,00 1.691,00 1.999,00



Kuhlschranke

Glastur-Kuhlschranke

FLK 365

Getranke-Kiihischrank mit Display und

2 vertikalen Linien LED-Innenbeleuchtung,
in schwarz und weiB lieferbar

+ AuBenmaterial: Stahlblech pulverbeschichtet,

schwarz bzw. weiB

+ Innenmaterial: Kunststoff, schwarz bzw. weiB
« Isolierglastir mit schwarzem bzw. weiBem
Kunststoffrahmen mit Griffmulde

+ Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* 5 schwarze bzw. weiBe rilsanierte Roste

 Tlranschlag rechts

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe vorne
« 2 Transportrollen hinten fiir den leichten Transport
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

0>

R /ctikel-Nr.  UVPin€

Rost fur FLK schwarz
Rost fur FLK weiB
Rosthalter hinten schwarz
Rosthalter vorn schwarz
Rosthalter hinten wei
Rosthalter vorn weiB

81.7396 31,00
81.7395 31,00
81.9072 7,00
81.9073 7,00
82.1928 7,00
82.1929 7,00

TR .« 365

AuBenmaBe B x T x H
InnenmaBe B x T x H

600 x 600 x 2025 mm
500 x 455 x 1645 mm
462 0,33 | Dosen

0>

Kapazttat 224.0,5 | PET Flaschen
Temperatur +/-0 °C bis +14 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 3851
Anschlusswert 230V/265W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1.028 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)
Gewicht 80 kg
Artikelnummer (schwarz)  919.0026
Artikelnummer (weiB) 919.0025

UVP in € (schwarz) 1.077,00

UVP in € (weiB) 999,00

)
X<
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R600a PLANBAR

Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

ISR co 430 cu

. [EI] lABEl

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 685 x 2025 mm
Temperatur +2 °C bis +14 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Bruttoinhalt 4801

Anschlusswert 230V/265W

Kéltemittel R 600 a A
Energieverbrauch 897 kWh/Jahr é
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)

Gewicht 98 kg

Artikelnummer 919.0485

UVPin€ 1.077,00

Modell wie oben, jedoch mit Display A
[T co <20 cou &
Artikelnummer 919.0480

UVPin€ 1.142,00
U -ctikel-Nr.  UVPin€

Rost 919.0098 29,00
Rosthalter hinten* 10.0182 4,00
Rosthalter vorn* 10.0183 4,00

Umbau Linksanschlag 55 99,00

*(2 Sttick erforderlich)

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 1450 mm
Temperatur +2 °Chis +12 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Bruttoinhalt 290 |

Anschlusswert 230V/200 W

Kéltemittel R 600 a

Serienzubehér 5 Roste weiB rilsaniert,

520 x 356 mm

Energieverbrauch 902 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)

Gerduschpegel 43 dB A
Gewicht 59 kg e
Artikelnummer 919.0024

UVPin€ 738,00

EEUEE A tikel-Nr  UvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0099 29,00
55 99,00

CD 480 GU
und CD 480 GDU

Glastiir-Kiihlschrank mit vertikaler Beleuchtung
* AuBenmaterial; Stahlblech, silber lackiert

+ Innenmaterial: ABS Kunststoff, weil

* Manuelles Thermostat

+ Thermometer, analog

* Umluftkiihlung

« \ertikale Innenbeleuchtung, separat schaltbar

 Tir abschlieBbar

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Tirrahmen Aluminium

* 5 rilsanierte Roste, weiB

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+ Hinten 2 Transportrollen

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

CD 291

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
und Kunststoff-Tiirrahmen
* Betriebskontrollleuchte
+ 5 Stufen Temperaturregler
* AuBenmaterial: Stahlblech, wei beschichtet
* ABS Kunststoffinnenraum
* Umluftkiihlung
* Querstroml(ifter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ 5 rilsanierte Roste weiB, Tragkraft 20 kg
* Isolierglastir mit weiBem Kunststoffrahmen
mit Griffmulde
« Tliranschlag rechts, wechselbar
 Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhlschranke

CD 350

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
+ Betriebskontrollleuchte
+ 5 Stufen Temperaturregler

TR co 350

Kiihlschranke =

_ AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 1730 mm
* Temperatur: +2 °C bis +12°C - Kiimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet :
. Bruttoinhalt 350 |
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff A
+ Umluftkiihlung, vorgeformte Rostauflagen | 4 Anschlusswert 230v/230W
+ Kunststoff-Innenraum G Kaltemittel R600a
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar Energieverbrauch 744 KWh/ Jahr
+ CD 350 Schwarz: Isolierglasttir mit Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Kunststoffrahmen und Griffmulde Serienzubehdr 6 Roste
+ CD 350 WeiB: Isolierglasttr mit Gewicht 70kg
Aluminiumrahmen und Griff Artikelnummer (wei) 919,005
+ Turanschiag rechts, wechiselbar Artikelnummer (schwarz) ~ 919.0030
(m;ht umbaubar bei lYIodeIIen mit Schloss) UVP in € (wei) 789,00
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung A -
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe é UVP in € (schwarz) 849,00
*
. ggzgzﬂ;@?ggﬂfg weiB bzw. schwarz Modell wie oben, jedoch mit Schloss
+ maximale Bestiickung: 322 Dosen 4 0,33 | m D 350 mit Schloss
oder 154 PET-Flaschen a 0,5 | Tiranschlag rechts
. Individualisierung durch Labelung Artikelnummer (weif) 919.0014
. :‘; tﬁ/’:rﬁife'r'ffemar Avtikelnummer (schwar) 9190035
AuBen weiB — Innen weil UVPin € (weiB) 869,00
AuBen schwarz — Innen schwarz UVP in € (schwarz) 928,00
T ctikel-Nr UVPin€
Rost 919.0099 29,00
Umbau Linksanschlag 55 99,00
CD 350-2 |sws 8 1o |l LED § 72
PLANBAR R600a
Glastiir-Kiihlschrank mit 2 Tiiren
und LED-Innenbeleuchtung m D 350-2
* Glastiir-Kohischrank AuBenmaBe BXTxH 600600 x 1730 mm
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet eI ZEEE (DI 5 2aHbEDY)
« Innenmaterial: ABS Kunststoff weiB Bruttoinnalt 3501
« Umluftkiihlung Anschlusswert 230V/230 W
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Kaltemittel R600a
+ \orgeformte Rostauflagen, Kunststoff-Innenraum Energieverbrauch 744 KWh/Jahr
+ Durchgehender Kiihlkorpus Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar 4\ Serienzubehér 6 Roste, weiB
+ 2 Isolierglastiren im Aluminiumrahmen mit Griff G Gewicht 72 kg
. TUlranschIag rechts, V\Illechselbar . Al e 919.0003
+ Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung WPin€ 888,00

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
«+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

ECEE octikel-Nr.  UvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0099 29,00
57 119,00

1
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke
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R600a PLANBAR
I 75 U
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 621 x 1863 mm
InnenmaBe B x T x H 490 x 447 x 1570 mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%)
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 362 |
Anschlusswert 230V/267 W ﬁ
Kéltemittel R 600 a G
. o .. 467 Dosen 0,33 | oder
Bestlickungsmaglichkeit 217 PET-Flaschen 0.5 |
Energieverbrauch 1.038 kWh/Jahr
Gewicht 81 kg
Artikelnummer 6.0131
UVPin € 977,00
KBS 375 GDU wie KBS 375 GU, jedoch mit Display
AuBenmaBe Bx T x H 595 x 650 x 2000 mm
InnenmaBe B x T x H 490 x 447 x 1570 mm KBS 375 GDU
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 362 |
Anschlusswert 230V/282 W A
Energieverbrauch 1.038 kWh/Jahr a
Artikelnummer 6.0146
UVPin€ 998,00
U Actikel-Nr UVPin€
Rost 604.1158 35,00
KBS 375 GU
- 4 [sws
R 290 LABEL PLANBAR
IR s 1250 Gou ST
AuBenmaBe B x T x H 1103 x 821 x 2000 mm
InnenmaBe B x T x H 1028 x 640 x 1355 mm
Temperatur +/-0 °C bis +13 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%)
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 9711
Anschlusswert 230V/622 W
Eltami A
Kéltemittel R 290 n G
Bestickungsmigichkeir 1302 Dosen 033 1oder 18
gsmog 676 PET-Flaschen 0,5 |
Energieverbrauch 2.997 kWh/Jahr
Gewicht 191 kg
Artikelnummer 6.0205
UVPin€ 2.349,00
EENEE A ctikel-Nr.  UVPin€
Rost 604.1199 74,00
Rosthalter Stlick 6012054 5,00

(4 Stiick erforderlich)

KBS 375 GU

Umluft Glastiir-Kiihischrank
« \ertikale Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weiB
* Leicht zu reinigender fugenloser Innenraum
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen mit 40 mm Abstand
5 spezielle engmaschige Roste, Tragkraft jeweils 20 kg
* Isolierglastiir mit Schloss, selbstschlieBend
+ Temperaturanzeige
* Tiranschlag rechts
* Tiirrahmen schwarz
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
¢ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

KBS 375 GDU

Wie oben, jedoch:
Umluft Glastiir-Kiihlschrank mit Display

KBS 1250 GDU ST

Glastiir-Kiihlschrank mit 2 Schiebetiiren
und Display
+ Horizontale Displaybeleuchtung, separat schaltbar
 Innenbeleuchtung Uber 2 vertikale Leuchtstoff-
lampen, separat schaltbar
* AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
« Leicht zu reinigender Innenraum
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 4 hohenverstellbare engmaschige Roste,
Tragkraft jeweils 60 kg
* 2 Isolierglastlren aus Sicherheitsglas
mit SelbstschlieBmechanismus und Schloss
 Tirrahmen schwarz
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe
« Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar



KBS 202 GU, KBS 402 GU

und KBS 602 GU

Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank mit Glastiir

+ Riickwandverdampfer

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Manuelles Thermostat

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weil

* 45 mm Isolierung
+ Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Glasttr im Aluminiumrahmen mit Schloss

+ Massiver Edelstahl-Stangengriff
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

O->>
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+ Hinten 2 Transportrollen 4\ B
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar G
A
é B KBS 602 GU
KBS 402 GU
KBS 202 GU
Rost 202/402 99.9003 32,00
Rost 602 99.9004 36,00
CNS-FiiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar, fiir KBS 402 und 602 99.9027 49,00
Umbau Linksanschlag 56 115,00
I s 202Gy KBS 402 GU KBS 602 GU
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2001 400 600 |
Ausstellungsfléche 0,23 m? 0,75 m? 0,91 m?
Anschlusswert 230V/105W 230V /130 W 230V/130W
Kéltemittel R600 a R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 584 kWh/Jahr 773 KWh/ Jahr 820 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Serienzubehor 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei
Gewicht 49 kg 74 kg 100 kg
Artikelnummer 34.7208 34.7408 34.7608
UVPin € 744,00 1.129,00 1.444,00

13
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m KBS 326 G Slim schwarz
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

AuBenmaBe Bx T x H 440 x 718 x 1850 mm
Temperatur +1 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Brutto- /Nutzinhalt 3111/1881
Anschlusswert 230V/320W
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja
Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 953 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018)
Serienzubehir 4 hohenverstellbare
Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 85kg
Artikelnummer 30.2324
UVPin€ 1.199,00

Artikelnummer

[ (s 326 G Slim weiB

30.2325

UVPin€

1.199,00

O->>

O->>

NEU % LABEL

I s e50 G
AuBenmaBe Bx T x H 1180 x 645 x 1980 mm
Temperatur +1 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 7651
Nutzinhalt 585 |
Warenprasentationsfldche 1,51 m?
Anschlusswert 230V/460 W
Energieverbrauch 1.389 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
Bruttogewicht 184 kg
Artikelnummer 46.4080
UVPin€ 2.580,00

O->>

KBS 326 G Slim

Superschmaler Glastiir-Kiihischrank
von nur 440 mm Breite, schwarz oder weil3
* Glasttir-Kihlschrank in Slimline
+ AuBergewdhnliches Design
+ AuBenmaterial; Stahlblech, beschichtet
+ Innenmaterial: Stahlblech, beschichtet
+ Nischenbreite nur 440 mm
« \ertikale LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* Isolierglastir mit integriertem Turgriff
+ Riickwandverdampfer
* Umluftkiihlung
« Leicht zu reinigender Innenraum
+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfliBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

KBS 850 GU

Glastiir-Kiihlschrank mit Drehtiiren

+ AuBenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weil

+ Innenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weil3

* Elektronische Steuerung

* Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Innenbeleuchtung 2 LED-Réhren

* Leicht zu reinigender Innenraum

* Umluftkiihlung

+ 4 engmaschige Roste, hohenverstellbar

2 Isolierglastiiren mit SelbstschlieBmechanismus
und Schloss

* Tiirrahmen weiB

+ 4 Rollen



Kiihlschranke K/

UKS 140

Schubladenkiihler fiir 45 Ein-Liter-Flaschen
+ Schubladen komplett aus Edelstahl

+ AuBenmaterial: Edelstahl, Riickwand aus Stahlblech

Schubladenkuhler | Impulstruhen

Kiihlschranke =

e N AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 865 mm
. XOIIIe;tnkt{e;Lllfahlg durch Frontbe- und Frontentltiftung Temperatur 42 °C bis +8 °C
* Umluftkihlun
. Umvveltfreundg:iches Kaltemittel R 600 a 4 Kimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung G Anschlusswert 230V/130W
« Elektronische Steuerung inkl. Ein- und Ausschalter Kaltemittel R600a
« Schubladen werkzeugfrei herausnehmbar Energieverbrauch 438 kWh/ Jahr
+ LED-Beleuchtung Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
+ 2 robuste Schubladengriffe Bruttoinhalt 150 |
+ Wechselbare Turmagnetsteckdichtung Gewicht 61 kg
+ Rahmenheizung zur Verhinderung Artikelnummer 6.0338

von Schimmelbildung UVPin€ 2.395,00

545 450
i} p——]
Liva lABEl .
R 290

Impulstruhe fiir den SB Bereich
in Supermarkt oder Tankstelle m Liva
+ 3-sgitig Clas AuBenmaBe Bx T x H 772 x 833 %930 mm
. Kgnststoﬁrlahmen irl schvv:arz Temperatur +2°C bis +8 °C
. Dlrek‘[erIthk auf die Getrénke Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
. Elektronl|lsche Steuerung Nettoinhalt 871
*
. m!i:g:zlcﬁgAbtauung Anschlusswert 230V/231W

und Tauwasserverdunstung Kaltemittel R 290
+ 4 Rollen Energieverbrauch 686 kWh/Jahr
 |dealer Werbetréger Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
+ Individuelle Labelung maglich, gerne ﬁ B Warenprésentationsflache 0,52 m?

unterbreiten wir Ihnen ein Angebot G Gewicht 135 kg

Artikelnummer (schwarz)  915.0087
UVPin€ 2.377,00

15
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R600a gerat

Kuhlschranke
Ruckwandkihlgerate (Backbars)

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Energieeffizienzklasse
Bruttoinhalt
Anschlusswert
Energieverbrauch

Serienzubehdr

865 x 520 x 850 mm

+2 °Cbis +10 °C

3 (+25 °C/60%)

E (EU 2019/2018)

1901

230V/155 W

730 kKWh/Jahr

4 hohenverstellbare Roste

374 x 326 mm, rilsaniert weiB,
Schloss

KBS 322
1350 x 512 x 870 mm
+2 °C bis +10 °C

3 (+25 °C/60%)

G (EU 2019/2018)

3071

230V/408 W

1.398 kWh/Jahr

6 hohenverstellbare Roste

(4 Stk. 396 x 324 mm,
2 Stk. 440 x 324 mm), Schloss

KBS 196 und KBS 322

Backbar mit 2 oder 3 Glasschiebetiiren,
LED-Innenbeleuchtung und Schloss
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende LED-Innenbeleuchtung,
separat schaltbar
* AuBenmaterial: Stahlblech/ Kunststoff, schwarz
« Leicht zu reinigender Innenraum
aus gepragtem Aluminium
+ Spezielle engmaschige Roste
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
 Front Be- und Entliiftung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 2 oder 3 Isolierglasschiebetiiren,
selbstschlieBend mit Schloss
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Besonders geeignet fir den Einbau und Unterbau

O->>

Bestiickungsmadglichkeit 190 Dosen a 0,33 | k. A.
Gewicht 64 kg 82 kg
Artikelnummer 6.0402 6.0433
UVPin€ 999,00 1.285,00

KBS 196

ECECEE Atikel-Nr.  UVPin€
Rost (KBS 196) 81.2028 29,00
Rost Mitte (KBS 322) 81.2030 29,00
Rost auBen (KBS 322)  81.2031 29,00
Clip fiir Rost, 4 Stiick 81.2026 7,00
Niedriger StellfuB 81.2757 7,00



Kiihlschranke K/
Weinkihlung mit Umluftkihlung

Vino 142

Glastiir-Weinkiihlschrank zum Einbau
mit Soft Touch-Steuerung
+ Einbaugerat
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
+ Hochwertige Low-Energie-Isolierglastir
+ Umluftkiihlung
+ 2 getrennte Temperaturzonen
+ Temperaturbereich oberes Kiihlfach
+5 °C bis +12 °C
+ Temperaturbereich unteres Kiihifach
+12 °C his +20 °C
+ Soft Touch Steuerpanel
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Hochwertige Low E-Isolierglastiir mit Argon
+ Tlrrahmen, Frontpanel und Stangengriff
in Edelstanl
 Tlranschlag rechts
+ Aktivkohlefilter
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

O->>

Kiihlschranke =

AuBenmaBe BxTxH 592 x 570 x 885 mm
Temperatur +5 °C bis +22 °C
Klimaklasse (UT) N/ST (+16 °C bis +38 °C)
Nutzinhalt 1261

Anschlusswert 230V/140W
Kaltemittel R 600 a

Serienzubehdr 6 Holzroste
Energieverbrauch 162 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016)
Standardweinflaschen 41 Flaschen & 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB

Gewicht 49 kg

Artikelnummer 52.9142

UVPin€ 1.345,00

U Actike-Nr UvPin€

Holzrost Buche
feststehend

Vino 300

Glastiir-Weinkiihischrank zum Einbau
fiir die Présentation und Lagerung
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl,
Seitenteile und Decke PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
+ 11 stabile Holzroste
+ 1 Temperaturzone
+ Isolierglastir mit Schloss
 Luftfeuchte zwischen 60 % und 80 %
+ Kiihifach +5°C bis +20°C
+ Soft Touch Steuerpanel
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Blaue LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600a
+ Hochwertige Low E-Isolierglastir mit Argon

« Tirrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl

 Tlranschlag rechts
+ Aktivkohlefilter gegen unangenehme Geriiche
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

D>

AuBenmaBe BxTxH 590 x 570 x 1233 mm
Klimaklasse (UT) N /ST (+16°C bis +38 °C)
Anschlusswert 230V/140W
Serienzubehor 11 stabile Holzroste
Energieverbrauch 166 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016)
Standardweinflaschen 81 Flaschen a 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB

Gewicht 73 kg

Artikelnummer 52.9300

UVPin€ 1.589,00

80.8274 31,00

Einbau- I.En ”

gerat R600a
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Kuhlschranke

Weinkihlung mit Umluftkihlung

Vino Serie

Umluft Wein-Kiihischrank mit Glastiir,
zwei Temperaturzonen, Soft Touch-Steuerung
und LED-Innenbeleuchtung
+ 2 getrennte Temperaturzonen
+ Temperaturbereich oberes Kiihlfach +5°C bis +12°C
+ Temperaturbereich unteres Kiihifach +12°C bis +20°C
+ Digitale Temperaturanzeige
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Rauchgetonte Isolierglastlir mit Schloss (Vino 281)
+ Hochwertige Low E-Isolierglastiir mit Argon

und Schloss (Vino 162 und Vino 443)
+ Tlirrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
+ AuBenmaterial: Seitenteile und Decke

PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial; ABS-Kunststoff, dunkel
+ Tlranschlag rechts
* Aktivkohlefilter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Vino 281
Vino 162
U octikel-Nr. UVPin€
Holzrost Buche Vino 162 80.8265 39,00
Holzrost Buche Vino 281  80.8266 52,00
Holzrost Buche Vino 443 81.0217 61,00
m Vino 162 (unterbauféhig) Vino 281 Vino 443
AuBenmaBe Bx T x H 595 x 570 x 813 mm 595 x 680 x 1215 mm 595 x 680 x 1770 mm
Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)
Nutzinhalt 1351 261 | 4181
Anschlusswert 230V/176 W 230V/135W 230V/242 W
Energieverbrauch 145 KWh/Jahr 176 KWh/Jahr 192 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)
Serienzubehdr 3 Holzroste 4 Holzroste 6 Holzroste
Standardweinflaschen 46 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter 94 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter 166 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB 40dB 40dB
Gewicht 48 kg 73 kg 108 kg
Artikelnummer 52.9162 52.9281 52.9443
UVPin € 959,00 1.320,00 1.749,00



Kiihlschranke K/
Weinkihlung mit Umluftkihlung

Vino 480

Glastiir-Weinkiihlschrank fiir die Prasentation
und Lagerung
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl,
Seitenteile und Decke PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
+ 1 Temperaturzone, Kiihlfach +5°C bis +20°C
 Isolierglastiir mit Schloss
+ Luftfeuchte zwischen 60 % und 80 %
+ Soft Touch Steuerpanel, digitale Temperaturanzeige
+ Blaue LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 600a
+ Serienzubehdr: 15 Holzroste herausziehbar
+ Hochwertige Low E-Isolierglastiir mit Argon
+ Tlrrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
 Tlranschlag rechts
+ Aktivkohlefilter gegen unangenehme Geriiche
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

O->>
»

Vino 500

Glastiir-Weinkiihlschrank fiir die Prasentation
und Lagerung, wie Vino 480, jedoch:
+ 12 stabile ,Label View Roste”

Detailbilder nur Vino 500

Label View Roste
Bei diesen Rosten werden
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die Weinflaschen in einer Vino 500
Art Treppenstufe eingelegt.
Das Weinetikett soll Richtung
L e o 0
I vino 50 Vino 500
AuBenmaBe Bx T x H 595x 680 x 1775 mm 655 x 680 x 1635 mm
Bruttoinhalt 428 1 4721
Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)
Anschlusswert 230V/160 W 230V/180 W
Serienzubehor 15 Holzroste 12 ,Label View" Roste
Energieverbrauch 191 kWh/Jahr 162 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)
Anzahl Standardweinflaschen 166 Flaschen a 0,75 Liter 143 Flaschen & 0,75 Liter
Luftschallemission 40 dB 40 dB
Gewicht 114 kg 114 kg
Artikelnummer 52.9480 52.9500
UVPin € 1.998,00 2.349,00
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FDELSTAHL-GETRANKETHEKE

@ llswsl] 25

R 290 M pLaneAR Jl b 2,20 m

London mit optionaler Abdeckung, Mischbatterie und Schubladen

London mit Optionen gedffnet

20

Getranketheke ohne Abdeckung

Steckerfertige Umluft Getrénketheke
« Tiren/Schubladenfronten Edelstahl Nirosta (1.4016)
* Seiten, Riickwand und Decke aus Alu Zink,
versiegelt (1.0242)
+ Spezialbeschichteter Innenboden (N2PVA genoppt)
+ Kaltebriickenfreier Korpus
+ Nahtlose Druckschdumung 45 mm, Riickwand 60 mm
+ Ausstanzungen fir Manometeraufnahme im Frontpanel
+ Sockelhthe 40 mm
* Temperatur: +4 °C bis +12 °C, UT/RF +32 °C/60 %
+ Kéltemittel: R 290
* Mit Einspritzventil, auch bei Geraten mit Maschine
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
« Tiren und Vollziige mit ,Silver Ice* Beschichtung
 Tiren und Ziige mit Schnappverschluss
* Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
* Auf Anfrage lieferbar:
Abteilinnenbeleuchtung, Schloss,
Theke fiir Raum- und Durchlaufkihlung,
Ruickwandbuffet mit Glastiiren
* Lieferung ohne Getrankethekenabdeckung



Kuhlschranke -

Getrankekuhlung

Paris mit 1 Becken

Bergamo mit 2 Becken

London mit 1 Becken

o

Bristol mit 2 Becken

Palermo mit 1 Becken

)
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Napoli mit 2 Becken

M Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli
AuBenmae 1490 x 688 x 920 mm 2045 x 688 x 920 mm 2600 x 688 x 920 mm 1890 x 688 x 920 mm 2445 x 688 x 920 mm 3000 x 688 x 920 mm
BxTxH mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung:
H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm
Anschlusswert 230V/320W 230V/320W 230V/340W 230V/320W 230V/320W 230V/340W
Anzahl der Tren 2 3 4 2 3 4
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnummer 1 1479 304174 304176 304182 30.4186 304190
(Becken rechts)
Artkelnummer g1 1474 304175 30.4179 Jﬂ 30.4183 30.4187 J,Q 30.4191 _Ig
(Becken links) o¥o o¥o o¥o
UVPin€ 3.268,00 3.737,00 4.882,00 3.465,00 3.944,00 5.100,00
Getrankethekenabdeckung w2 l[sws
ab 2,20 m [ PLANBAR
+ Edelstahl (1.4301), Materialstérke 1 mm
+ Oberflache seidenmatt geblirstet
+ Tiefgezogener Nassbereich
+ Tropfmulde, Ablaufverbindung, Ecken geschweiBt
+ Hochkantung gastseitig oder nahtlos geformter Wulstrand
+ BeckengroBe B 305 x L 505 x T 300 mm
+ Ohne Mischbatterie
Getrankethekenabdeckung mit Wulstrand
m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli
AuBenmaBe Bx T 1600 x 750 mm 2100 x 750 mm 2700 x 750 mm 1950 x 750 mm 2500 x 750 mm 3100 x 750 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnr. (Becken rechts)  30.4202 30.4210 30.4218 _'Q 30.4206 30.4214 _"Q 30.4222 _'Q
Artikelnr. (Becken links) ~ 30.4203 30.4211 30.4219 oWo 30.4207 30.4215 oWo  30.4223 oWo
UVPin€ 1.600,00 1.916,00 2.538,00 1.862,00 2.330,00 2.766,00
Getrankethekenabdeckung mit Aufkantung
m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli
AuBenmaBe Bx T 1600 x 700 mm 2100 x 700 mm 2700 x 700 mm 1950 x 700 mm 2500 x 700 mm 3100 x 700 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnr. (Becken rechts)  30.4200 30.4208 30.4216 JQ 30.4204 30.4212 30.4220 _I-Q
Artikelnr. (Becken links)  30.4201 30.4209 30.4217 oWo 30.4205 30.4213 oWo 30.4221 o¥o
UVPin€ 1.600,00 1.916,00 2.538,00 1.862,00 2.330,00 2.766,00
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D Kuhlschranke
@ K B s Getrankekuhlung

Mischbatterien

Mischbatterie optional

mmchdruck Niederdruck Hochdruck  Niederdruck

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Untersplilrohr 1 1 2 2
Artikelnummer ~ 49.6996 49.6998 49,6997 49,6999
UVPin € 183,00 215,00 208,00 259,00
Schubladensatz
+ Aus Edelstahl
* Muschelgriff
 Traglast 75 kg
+ 4 Trennstabe je Auszug
* Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
+ Schloss auf Anfrage lieferbar
mit 1/3 + 2/3 Schubladen
h‘"{"‘-- s
Fulterer |Y
i //

[Modell ~ [RVEEN 1/2+1/2 3x1/3

Nutzhohe oben 280 mm 350 mm 220 mm
Nutzhohe mitte - - 220 mm
Nutzhohe unten 395 mm 345 mm 220 mm
Flaschenbestlickung 1/3 Auszug ~ ca. 47 x 0,5 | NRW oder 60 x 0,33 | - ca. 47 x 0,51 NRW oder 60 x 0,33 |

Flaschenbestiickung 2/3 Auszug  ca. 28 x 1,51 -

Flaschenbesttickung 1/2 Auszug ca. 47x 0,5 NRW oder 34 x 1,01

oder28x1,51
Artikelnummer 30.4115 30.4116 30.4117
UVPin€ 576,00 576,00 913,00
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Kiihlschrénke K/
Getrankekuhlung

Einschubgetranke-Kuhlpulte

Diese Serie ist extrem flexibel und kann an fast alle
Gegebenheiten angepasst werden. Die Geréte kénnen
mit Schubladen im Fulterer Vollauszug (Tragkraft von
50 kg pro Lade), Schiéssern und weiterem sinnvollen
Zubehdr ausgeristet werden. Schmalere Maschinen-
facher mit nur 250 mm Breite und Einspritzventile

flr diverse Kéltemittel sind moglich. Die Korpushthe
betragt 850 mm, die Tiefe 680 mm. Die Geréte
verfiigen (ber einen gekuhiten Flaschensumpf.
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Weitere Informationen zu dieser Serie finden Sie
auf Seite 133 bis 135.

Sprechen Sie uns an —
Wir planen gemeinsam mit lhnen!

A“gebote
auf Anfrage

Fultecrar

Mit Flaschensumpf Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Getranke-Kiihltruhe N T fcd

PLANBAR R 290
Mit CNS-Schiebedeckel
+ Schaltpanel mit Thermostat und Betriebsleuchte
* Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
* Warnleuchte
+ Frontseitiger Tauwasserablauf, manuelle Abtauung
+ AuBen- und Innenmaterial: Stahlblech, beschichtet,
auBen grau, innen weiB
+ Flaschendffner mit Auffangbehélter
« Stille Kiihlung, Kaltemittel R 290
+ Serienzubehdr: 2 Trenngitter
+ Abnehmbare Schiebedeckel und Ablage
+ Optimaler Luftaustausch durch
zwangsbellfteten Kondensator
+ 4 vormontierte Rollen
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

O->>

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

AuBenmaBe Bx T x H 1100 x 600 x 830 mm 1410 x 600 x 830 mm 1810 x 600 x 830 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Bruttoinhalt 2811 3801 508 |

Anschlusswert 230V/153W 230V/179W 230V/197 W
Energieverbrauch 416 kWh/Jahr 499 kWh/Jahr 583 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Anzahl der Tiren 2 Schiebedeckel aus CNS 3 Schiebedeckel aus CNS 3 Schiebedeckel aus CNS
Gewicht 69 kg 80 kg 94 kg

Artikelnummer 30.5112 30.5142 30.5182

UVPin € 1.069,00 1.199,00 1.399,00
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Kuhlschranke
Getrankekuhlung

lsws[] 25 Fasskihlergehause
PLANBAR il ab2,20 m
Fiir 2, 4, 6, 8 oder 10 Fasser
+ AuBen- und Innenmaterial: Stahlblech,
Alu-Zink, versiegelt
+ Boden in Stahlblech, spezialbeschichtet grau (genoppt)
+ Kéltebriickenfreier Korpus
* [solierung: 56 mm
* Einfache Selbstmontage im Modulbausystem
+ Korrosionsreie, innenliegende Schnellspannverschliisse
+ 2 Tiren, abschlieBbar
 Vorstanzung fiir die Durchfiihrung von Bierleitungen
+ Von innen hohenverstellbare AusgleichsfiiBe 8-30 mm
in verdeckter Ausfihrung
+ Aufnahme von @ 425 mm KEG
bzw. @ 385 mm KEG Fassern
* Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
* Lieferung ohne Kiihlaggregat

IZ < FK 4 FK 6 FK 8 FK 10

AuBenmaBe BxTxH 1160 x 700 x 1106 mm 1160 x 970 x 1106 mm 1560 x 970 x 1106 mm 1880 x 970 x 1106 mm 2280 x 970 x 1106 mm

Besttickungs- 4 KEG Fésser @ 425 mm oder 6 KEG Fésser @ 425 mm oder 8 KEG Fésser @ 425 mm oder 10 KEG Fésser @ 425 mm

24

méglichkeit 2KEGFasser D425 MM o yenpaccor 0385 mm  7KEG Fisser 0385 mm O KEG Fésser 0385 mm  oder 11 KEG Fisser @ 385 mm
Gewicht 41kg 60 kg 80 kg 90 kg 105 kg
Artikelnummer 42.8002 42.8004 42.8006 42.8008 42.8010 —L:Qo
UVPin€ 1.550,00 1.602,00 1.687,00 1.862,00 2.570,00
/@ Mlsws Aufsatzkihlgerat
il T fiir Fasskiihler
TF 8 passend fiir Fasskiihlergehduse FK 2 bis FK 8,
TF 10 passend fiir Fasskiihlergehéduse FK 10
* AuBen- und Innenmaterial:
Stahlblech, Alu-Zink, versiegelt
 Leistungsstark und vollhermetisch geschlossen
* Elektronische Steuerung
¢ Digitale Temperaturanzeige
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Separater Ein-/Ausschalter
m TF9 TE11 * Aufsatzkihlgerdt mit Bierbegleitkiihlung
AuBenmae Bx T x H 670 x 420 X 360 mm 670 x 420 x 360 mm auf Anirage lieferbar
Temperatur +2 °C his +15°C +2 °C bis +15°C
UT/RF +32°C/60 % +32°C/60 %
Anschlusswert 230V/250 W 230V/270W
Kélteleistung 500 W bei -10 °C VT 575W bei -10 °C VT
Kéltemittel R 290 R 290
Gewicht 27 kg 29 kg
Artikelnummer 42.8016 42.8017
UVPin€ 1.239,00 1.382,00



Kiihlschranke K/

\Volitdr-Kuhlschranke

K 296

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung und
LED-Beleuchtung
+ Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h
+ Betriebskontrollleuchte
* Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: Kunststoff, weil
+ Gerundete Tir mit Griff
+ 5 Roste 497 x 402 mm, davon 1 Rost
nicht héhenverstellbar
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne
* 2 Transportrollen hinten
flir den leichten Transport
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weiB
AuBen grau — Innen grau
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AuBenmaBe Bx T x H 600 x 650 x 1450 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT) ?quggc bis +43 °C)
Brutto-/Nutzinhalt 2701/254 |
Anschlusswert 230V/120W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 131 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41 dB

Gewicht 58 kg
Artikelnummer (weiB) 919.0296
Artikelnummer (grau) 919.0298

UVP in € (weiB) 519,00

UVP in € (grau) 559,00

U octikel-Nr.  UVPin€

Rost
Umbau Linksanschlag
Bodenrost

919.0097 34,00
55 99,00
919.0101 26,00
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Kuhlschranke
\Volitdr-Kuhlschranke

4
R600a

26

AuBenmaBe B x T x H 600 x 615 x 830 mm
Temperatur +1°Chis+15°C A
Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60%) (E
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Brutto- /Nutzinhalt 1411/1301
Anschlusswert 230V/100W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 225 kWh/Jahr
Gewicht 37 kg
Artikelnummer 4051.1610
UVPin€ 1.025,00
[ v 1660 CHR
Artikelnummer 4051.1660 U Actikel-Nr. UVPin€
UVPin € 1.240,00 Umbau Linksanschlag 59 99,00
 Moden _ JUREINY o=
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm dj-_:-:
InnenmaBe Bx T xH 513 x 441 x 702 mm T
Temperatur +2 °Chis +10 °C .]_‘\t
Klimaklasse (UT/RF) 3(25°C/60%) —
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) “\
Brutto- /Nutzinhalt 1801/1751 . L
Anschlusswert 230V/100 W
Kaltemittel R600a
Energieverbrauch 204 KWh/Jahr i ——— —
Gewicht 37 kg
Artikelnummer 4051.1801
UVPin€ 800,00
(Moden ~ JGUREN EEEEE A ctikel-Nr. UvPin€
Artikelnummer 4051.1805 Rost 711.2912 33,00
UVPin€ 899,00 Umbau Linksanschlag 55 99,00
AuBenmaBe B x T x H 600 x 615 x 830 mm
Temperatur +1°Chis+15°C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) ﬁ
Brutto- /Nutzinhalt 1411/1301 G
Anschlusswert 230V /120W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 353 kWh/Jahr
Gewicht 44 kg
Artikelnummer 4051.1613
UVPin€ 1.222,00
[ Fxu. 1663 CHR
Artikelnummer 4051.1663 U -ctikel-Nr.  UVPin€
UVPin€ 1.465,00 Umbau Linksanschlag 55 99,00

FKUv 1610, FKUv 1660 CHR

Liebherr, Umluft Volltiir-Kiihischrank, unterbauféhig
* Frontbeltiftet
« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
+ Fugenloser, isolationsverstarkter Kunststoffinnenraum
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
 Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Tiiralarm
* Edelstahl-Isoliertir, selbstschlieBend mit Schloss

und Edelstahlstangengriff (bei FKUv 1660 CHR)
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
« Turanschlag rechts, wechselbar
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Serienzubehdr 3 Roste verzinkt

FKUv 1660 CHR wie FKUv 1610,
jedoch AuBenmaterial in Edelstahl

FKU 1800 W, FKU 1805 CHR

Liebherr, Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung,
unterbauféhig

+ Abnehmbare Arbeitsplatte (H 820 mm ohne Arbeitsplatte)
* Frontbeltiftet

« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, fruchtséurebestandig
 Tir mit Schloss

+ Vorgeformte Rostauflagen

« Stufenlos regelbares Thermostat

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

« Turanschlag rechts, wechselbar

* | eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Serienzubehdr 3 Roste, 1 Bodenrost

FKU 1805 CHR wie FKU 1800 W,
jedoch Tiir in Edelstahl

FKUv 1613, FKUv 1663 CHR

Liebherr, Umluft Glastiir-Kiihilschrank,
unterbaufahig

+ Frontbeliftet

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
+ Fugenloser isolationsverstéarkter Kunststoffinnenraum

+ [solierglastir weiB selbstschlieBend mit Schloss

+ Innenbeleuchtung

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Ttralarm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Tiiranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Serienzubehdr 3 Roste verzinkt

FKUv 1663 CHR wie FKUv 1613,
jedoch AuBenmaterial in Edelstahl



Kuhlschranke
\Volitdr-Kuhlschranke

K311

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
und LED-Beleuchtung
* Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: Kunststoff, weil
+ Gerundete Tur mit Stangengriff
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne
+ 2 Transportrollen hinten fiir den leichten
Transport
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB - Innen weil
AuBen schwarz - Innen wei
AuBen grau - Innen grau
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AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1630 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT) N /ST/T (+16 °C bis +43 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 3101/296 |
Anschlusswert 230V/120W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 138 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41 dB

Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 57 kg

Artikelnummer (weiB) 919.0311
Artikelnummer (schwarz) ~ 919.0313
Artikelnummer (grau) 919.0319

UVP in € (weiB) 574,00

UVP in € (schwarz) 619,00

UVP in € (grau) 619,00

ECE A tikel-n UVPin €

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0097 34,00
55 99,00
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Kuhlschranke
\Volitdr-Kuhlschranke

R6002
Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung und

[Modell &S LED-Beleuchtung

ABenmaBe BxTxH 540 x 585 x 1780 mm * Eingeschdumter Riickwandverdampfer
Temperatur 4+2.°C bis +10 °C + Vorgeformte Rostauflagen
+ Manuelles Thermostat

Klimaklasse (UT) <l No/ ST, . + AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
(+10 °C bis +38 °C) IR
* Tiir mit Griff
Brutto- /Nutzinhalt 3081/290 | + Wandstérke Isolierung 40 mm
Anschlusswert 230V/63W « Fugenloser Kunststoffinnenbehélter
Tauwasserverdunstung  ja « Turanschlag rechts, wechselbar
Automatische Abtauung  ja ’+\ F * Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
Kiltemittel R600a G + 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
Energieverbrauch 137 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 39dB
Serienzubehor 5 Roste
Gewicht 65 kg
Artikelnummer 915.0302
UVPin€ 739,00
U A ctike-N.  UVPin€
Rost 915.0309 44,00
Umbau Linksanschlag 55 99,00

R600a
Volltiirkiihlschrank mit Umluftkiihlung
m KU 480 weiB und LED-Beleuchtung
AuBenmaBe B xT x H 600 % 600 X 2025 mm + AuBenmaterial: Stahlblech weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff weil

Telmperatur +2°Chis +8°C * LED-Innenbeleuchtung
Klimaklasse (UT/RF) 4 (30 °C/55 %) « Kaltemittel R 600a
Brutto-/Nutzinhalt 480173501 + Serienzubehor: 5 Roste 494 x 401 mm
Anschlusswert 230V/368 W « hohenverstellbar, 1 Bodenrost 495 x 319 mm
Energieverbrauch 882 kWh/Jahr * Tiiranschlag rechts, wechselbar
Energieeffizienzklasse D (2015/1094-IV)  Tragkraft max. 50 kg je Rost

) . 5 Roste, zusatzlich
Serienzubehér

1 Bodenrost
Gewicht 84 kg

Artikelnummer 919.0488
UVPin€ 1.029,00

U A ctikel-Nr UVPin€

Umbau Linksanschlag 55 99,00
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Kiihlschranke K/

\Volitdr-Kuhlschranke

KU 360

Volltiirkiihischrank mit Umluftkiihlung
und LED-Beleuchtung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Innenmaterial; ABS Kunststoff, weiB
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Kéltemittel R 600a
+ Serienzubehdr: 5 Roste 502 x 355 mm
hohenverstellbar, 1 Bodenrost D
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Tragkraft max. 50 kg je Rost
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weiB
AuBen grau — Innen grau
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TR «u 360

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 1730 mm

Temperatur +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4(30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 3501/2301
Anschlusswert 230V/391 W
Energieverbrauch 735 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse D (2015/1094-1V)
5 Roste, zusétzlich
1 Bodenrost
Gewicht 58 kg
Artikelnummer (weiB) 919.0360
Artikelnummer grau) 919.0364

Serienzubehdr

UVP in € (weiB) 760,00

UVP in € (grau) 798,00
U Actikel-Nr UVPin€

Umbau Linksanschlag 55 99,00
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Kuhlschranke
\Volitdr-Kuhlschranke

F4
R600a

D-+>

30

Getrankekuhlschrank

Liebherr, mit Volltiir und Umluftkiihlung

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ Mechanisches Thermostat

+ Riickwandverdampfer

* Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 600a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

 Vollttir mit Schloss

* Griffmulde in der Tir

« Turanschlag rechts, wechselbar

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

A
MRFvG 3501 ¢
A
i\ B
MRFvc 4001
EEUEE A tikel-Ne  UvPin€ MRFve 5501
Umbau Linksanschlag 55 99,00
I R vc 3501 MRFvc 4001 MRFvc 5501

AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 x 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475 %423 x 1459 mm 475 %423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%)
Brutto-/Nutzinhalt 3271/2501 3771/286 1 5441/4321
Anschlusswert 230V/50 W 230V/50 W 230V/50 W
Energieverbrauch 364 kWh/Jahr 390 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Serienzubehor 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 5 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet
Gewicht 59 kg 67 kg 80 kg
Max. Rostbelastung 45 kg 45 kg 60 kg
Avrtikelnummer 4051.3501 4051.4001 4051.5501
UVPin € 1.025,00 1.172,00 1.331,00



Kuhlschranke -
\Volitdr-Kuhlschranke

KBS 202 U, KBS 402 U
und KBS 602 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

+ Riickwandverdampfer

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

* 45 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Volltir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

KBS 202 U

KBS 402 U
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KBS 602 U

Rost 202/402 99.9003 32,00
Rost 602 99.9004 36,00
CNS-FiiBe 90 bis 110 mm hdhenverstellbar, fiir KBS 402 und 602  99.9027 49,00
Umbau Linksanschlag 56 119,00
(Model G KBS 402 U KBS 602 U

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Brutto-/Nutzinhalt 1291/78 | 3611/2261 6001/476

Anschlusswert 230V/100W 230V/130W 230V/130W

Kéltemittel R600a R600a R 600 a

Energieverbrauch 409 kWh/Jahr 686 kWh/Jahr 672 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehor 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei

Gewicht 49 kg 74 kg 90 kg

Avrtikelnummer 34.7206 34.7406 34.7606

UVPin € 638,00 1.049,00 1.369,00
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Kuhlschranke
Volltir-Kuhischranke GN 2/1

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

AuBenmaBe Bx T x H 777 x715% 1720 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 5221/4101
Anschlusswert 230V/130W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R600 a
Energieverbrauch 752 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr 3 Roste, alle weiB
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7506

UVPin€ 1.369,00

EEUEE A tikel-Nr  UvPin€

Umbau Linksanschlag
Rost GN 2/1
Halter* 1 Stiick

55 99,00
80.8289 46,00
80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt
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R600a

woser—— EY

AuBenmaBe Bx T x H
InnenmaBe B x T x H
Temperatur

750 x 750 x 1864 mm
650 x 581 x 1515 mm
+1 °C bis +15 °C

Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 5831/4321
Anschlusswert 230V/150 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 642 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 4051.5710

UVPin€ 1.818,00

GKV 6410 W wie GKV 5710 W, jedoch:

EZR i o+10 v

AuBenmaBe B x T x H
InnenmaBe B x T x H
Brutto-/Nutzinhalt

750 x 750 x 2064 mm
650 x 581 x 1710 mm
663 1/499 |

Energieverbrauch 706 kWh/Jahr
Artikelnummer 4051.6410
UVPin€ 1.998,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag

55 99,00

KBS 502 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1

* AuBenmaterial; Stahlblech, weiB

* ABS-Kunststoffinnenbehélter

* GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ Boden mit gerundeten Ecken und Reinigungsablauf
* 4 Metallleisten fur die Aufnahme der Rosthalter
+ GN 2/1 Behalter auf den Rosten plazierbar

+ Digitale Temperaturanzeige

* Manuelles Thermostat

* 55 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

 Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
 Tir abschlieBbar

« Turanschlag rechts, wechselbar

« Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

GKV 5710 W und GKV 6410 W

Liebherr, Umluft Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1
+ AuBenmaterial: Stahlblech, wei
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter mit Bodenablauf
+ 10 vorgeformte Rostauflagen
(12 vorgeformte Rostauflagen bei GKV 6410 W)
+ Maximale Belastung je Rost 60 kg
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Steuerung
+ Automatische Tauwasserverdunstung und Abtauung
+ Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Turéffnung
+ Optisches und akustisches Warnsignal
+ 50 mm Isolierung
* Umluftkiihlung
 Vollttir mit Stangengriff und Schloss
« Turanschlag rechts, wechselbar
* | eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe
150 mm bis 180 mm



Kuhlschranke
\Volltir-Kuhischranke GN 2/1

QR 600

Umluft-Gewerbekiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ GN 2/1 Schale in den Sicken einschiebbar

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
+ Rost bis max. 30 kg belastbar

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Steuerung D
+ 60 mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste

« Tiir abschlieBbar

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare FiiBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

Fur GN 2/1

XTI or 600

Kiihlschranke =

AuBenmaBe Bx T x H 780 x 720 x 1895 mm
InnenmaBe B x T x H 660 x 585 x 1660 mm
Temperatur +2 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 600 1/469 |
Anschlusswert 230V/200 W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 828 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr 4 Roste, weiB
Gewicht 96 kg

Artikelnummer 98.1080

UVPin€ 1.299,00

ECEE -ctikel-Nr.  UVPin€

Rost GN 2/1

82.8016 59,00

KBS 702 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ ABS-Kunststoffinnenbehalter mit Rasterleisten
+ GN 2/1 Behélter auf den Rosten plazierbar
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ 55 mm Isolierung
+ Umluftkiihlung
« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
 Volltir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
+ Tlr abschlieBbar
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Servicefreundlich
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe

lsws |} &

pLANBAR il R600a

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto- /Nutzinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

Serienzubehdr

777 x 730 x 1870 mm
+/-0 °C bis +8 °C

4 (+30 °C/55 %)
6411/4401
230V/380 W

ja

ja

R 600 a

639 kWh/Jahr

C (EU 2015/1094-1v)
3 Roste, 1 Bodenrost,

alle weiB
Gewicht 113 kg
Artikelnummer 34.7700
UVPin€ 1.599,00

EECEE A ctikel-Nr UvPin€

Umbau Linksanschlag
Rost GN 2/1
Halter* 1 Stiick

56 119,00
80.8289 46,00
80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt

i)
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Kuhlschranke

Edelstahl-Kuhlschranke

e 1]

R600a

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1450 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT) z\iqsﬁT {,TC bis +43 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 2701/254 1
Anschlusswert 230V/120W 4\ F
Tauwasserverdunstung ja G
Automatische Abtauung  ja
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 131 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41 dB
Gewicht 56 kg
Artikelnummer 919.0231
UVPin€ 628,00

e 111

odel RS
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1630 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT) z\iqSGT {,TC bis +43 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 3101/296 |
Anschlusswert 230V/120W
Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja ﬁ F
Kaltemittel R600 a G
Energieverbrauch 138 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41dB
Gewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0321
UVPin€ 669,00

ETEE A ctikel-Nr.  UVPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0097 34,00
55 99,00

K221 CHR

Volltiirkiihlschrank CHR mit stiller Kiihlung
und LED Beleuchtung

+ Energiespar-Vollttirkihlschrank

* AuBenmaterial: 3-seitig Edelstahl

+ Innenmaterial: Kunststoff, weiB

+ Betriebskontrollleuchte

* Temperaturregler

« Stille Kiihlung

¢ LED-Innenbeleuchtung

* Gerundete Tir mit Stangengriff

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne

+ 5 Roste, davon 1 Bodenrost nicht hthenverstellbar
+ 2 Transportrollen hinten

K 311 CHR

Volltiirkiihlschrank CHR mit stiller Kiihlung
und LED Beleuchtung

+ Energiespar-Vollttrkihlschrank

* AuBenmaterial: 3-seitig Edelstahl

* Innenmaterial: Kunststoff, weiB
 Betriebskontrollleuchte

* Temperaturregler

« Stille Kiihlung

¢ LED-Innenbeleuchtung

+ Gerundete Tir mit Stangengriff

* Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
« Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne

+ 6 Roste, davon 1 Bodenrost nicht héhenverstellbar
+ 2 Transportrollen hinten




Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhlschranke

KBS 202 U CHR, KBS 402 U CHR
und KBS 602 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

+ 3-seitig Edelstahl

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Riickwandverdampfer

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

* 45 mm Isolierung

 Tir mit Schloss

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport
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KBS 602 U CHR

KBS 402 U CHR

KBS 202 U CHR

Rost KBS 202/402 99.9003 32,00
Rost KBS 602 99.9004 36,00
CNS-FiiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar,
fiir KBS 402 und 602 e Sy
Umbau Linksanschlag 56 119,00
[T <G 202U chR KBS 402 U CHR KBS 602 U CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Brutto-/Nutzinhalt 1291/781 3611/226 1 6001/4761

Anschlusswert 230V/100W 230V/130W 230V/130W

Kéltemittel R600 a R600a R 600 a

Energieverbrauch 409 kWh/Jahr 686 kWh/Jahr 672 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse

A (EU 2015/1094-1V)

D (EU 2015/1094-1V)

C (EU 2015/1094-1V)

Serienzubehdr 2 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB
Gewicht 49 kg 79kg 101 kg

Artikelnummer 34.7215 34.7415 34.7615

UVPin € 758,00 1.199,00 1.569,00
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Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

e 1]

R600a

ISR «ck 321 CHR

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur Kiihlteil
Temperatur Gefrierteil

600 x 650 x 1850 mm
+/-0 °C bis +10 °C
-18°C

Klimaklasse (UT) I\LQSGT /;E bis +43 °C)
) Kiihlteil 200 |

Brutioinhalt Gefrierteil 90 |

Anschlusswert 230V/140W

Kéltemittel R 600 a

Serienzubehor 3 Roste, 2 GemUsefécher,

Kihlteil Abstellflachen in der Tir

Serienzubehdr 3 transparente

Gerfrierfach Schubladen

Energieverbrauch 298 kWh/ Jahr

Energieeffizienzklasse F ((EU 2019/2016)

Luftschallemission 41dB

Gewicht 69 kg

Artikelnummer 919.0023

UVPin€ 949,00
U octikel-Nr.  UVPin€

Rost 919.0097 34,00

Umbau Linksanschlag 57 119,00

0O->>
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R600a [l pLANBAR

woser [

AuBenmaBe Bx T x H 777 x715% 1720 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Brutto- /Nutzinhalt 5221/4101

Anschlusswert 230V/130W

Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 752 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)

Serienzubehdr & Rostg, 1 Bodenrost,
alle weiB

Gewicht 97 kg

Artikelnummer 34.7515

UVPin€ 1.569,00

D otikel-Nr.  UVPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

80.8289 46,00
55 99,00

KGK 321 CHR

Kiihl-/ Gefrierkombination mit stiller Kiihlung

und 1 Kompressorsystem

+ 3-seitig Edelstahl

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ LED-Innenbeleuchtung im Kiihlteil

* Elektronische Steuerung

 Eingeschdumter Verdampfer im Kiihlabteil

+ Gerundete Tiiren

« Stille Kiihlung

* Kihlteil und Gefrierabteil mit automatischer
Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 2 gerundete Tlren mit Stangengriffen

+ Schubladen zur Reinigung herausnehmbar

« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

KBS 502 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank

* Volltir-Kihlschrank GN 2/1
 Riickwandverdampfer

* AuBenmaterial: CHR, 3-seitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Vorgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
* GN 2/1 Behélter auf den Rosten platzierbar

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

* 55 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

* Tiir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tlranschlag rechts, wechselbar

* Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport



Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhlschranke

GKV 5760 CHR
und GKV 6460 CHR

Liebherr, Umluft Gewerbe-Kiihlschrank

mit elektronischer Steuerung

+ Edelstahl Volltlir-Kiihischrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: CHR

+ Innenmaterial: Kunststoff, fruchtsaurebesténdig

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter mit Bodenablauf
+ Bei GKV 5760 CHR: 10 vorgeformte Rostauflagen
+ Bei GKV 6460 CHR: 12 vorgeformte Rostauflagen

+ Maximale Belastung je Rost 60 kg

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Turoffnung

+ Optisches und akustisches Warnsignal

+ 50 mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ Vollttir mit Stangengriff und Schloss

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe,
150 mm bis 180 mm

Umbau Linksanschlag

95

UVPin €
99,00

TR v 5760 CHR

AuBenmaBe Bx T x H
InnenmaBe B x T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto-/Nutzinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

Kiihlschranke =

750 x 750 x 1864 mm
650 x 581 x 1515 mm
+1°Chis +15°C

5 (+40 °C/40 %)
5831/4321
230V/150 W

ja

ja

R 600 a

642 kWh/Jahr

C (EU 2015/1094-1V)

Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 4051.5760

UVPin€ 2.298,00

woser [

AuBenmaBe Bx T x H 750 x 750 x 2064 mm
InnenmaBe B x T x H 650 x 581 x 1710 mm
Brutto-/Nutzinhalt 663 1/499 |
Energieverbrauch 706 kWh/Jahr
Artikelnummer 4051.6460

UVPin€ 2.498,00

KBS 702 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: CHR, 3-seitig
+ ABS-Kunststoffinnenbehalter mit Rasterleisten
+ GN 2/1 Behélter auf den Rosten platzierbar
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ 55 mm Isolierung
+ Umluftkiihlung

« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft

+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
« Tiir abschlieBbar

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Servicefreundlich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto- /Nutzinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

F4
R600a

KBS 702 U CHR

777 x 730 x 1870 mm
+/-0 °C bis +8 °C

4 (+30 °C/55 %)
6411/4401
230V/380 W

ja

ja

R 600 a

639 kWh/Jahr

C (EU 2015/1094-1V)
3 Roste, 1 Bodenrost,

Serienzubehdr :
alle weiB
Gewicht 113 kg
Artikelnummer 34.7706
UVPin€ 1.799,00
EECEE A ctikel-Nr  UvPin€
Umbau Linksanschlag 56 119,00
Rost GN 2/1 80.8289 46,00
Halter* 1 Stick 80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt
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Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

% KBS

KU 358

Edelstahl Gewerbe-Kiihischrank fiir GN 1/1
+ Europdisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial; CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
* Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290, nicht bei ZK Ausfiihrung
+ Innenbeleuchtung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste GN 1/1 beschichtet
+ SelbstschlieBende Tiiren
« Turanschlag rechts, Linksanschlag ab Werk
gegen Mehrpreis
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm

KU 358 G

wie KU 358 oben, jedoch:
* Doppel-Isolierglasttir mit Griff

KU 358 ZK und KU 358 G ZK

wie KU 358 und KU 358 G oben, jedoch:
+ Gerdt ohne Maschine fiir Anschluss
an bauseitige Kalteanlage

Abbildungen zeigen Linksanschlag,
Geréate haben Rechtsanschlag
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Rost GN 1/1 83.1752 39,00
Auflageschienensatz GN 1/1 83.1753 42,00

(Modet  EUES KU 358 G KU 358 ZK KU 358 G ZK
AuBenmaBe Bx T x H 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 3031/227 1 3031/227 1 303172271 3031/227 1
Anschlusswert 230V/201 W 230V/213W - -
Energieverbrauch 825 kWh/Jahr 825 kWh/Jahr - -
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) - -
Zubehor 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert
Bruttogewicht 95 kg 105 kg 90 kg 100 kg
Artikelnummer 5.0310 5.0312 5.0316 5.0318
UVPin€ 2.418,00 2.712,00 2.313,00 2.615,00



Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhlschranke

READY KU 707

Edelstahl Gewerbe-KiihIschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Umluftkiihlung
+ \orgeformte Auflagenschienen
fur max. 23 GN 2/1 Roste
+ Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600 a
+ 660 | Bruttoinhalt
+ 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
bei 90° Offnung arretierend
+ Tlranschlag rechts (auch mit Linksanschlag lieferbar)
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl

READY KU 1407

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 2/1
Wie READY 707, jedoch:
* 2 Tiren
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

READY KU 1407

Vorgeformte
Auflageschienen

READY KU 707
T - tikel-Nr.  UVPin€
Rollensatz fiir Ready KU 707 82.8307 96,00
Auflageschiene einzeln KU 1407  9606.0006 22,00
(Model AR READY KU 707 Linksanschlag READY KU 1407
Turen 1 Volltdr 1 Volltr 2 Vollttren
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/461 | 660 1/461 | 13201/922 |
Anschlusswert 230V/158 W 230V/158 W 230V/180W
Energieverbrauch 548 KWh/Jahr 548 KWh/Jahr 913 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 151 kg 151 kg 234 kg
Artikelnummer 6042.1011 6042.1012 6042.1016
UWPin€ 2.099,00 2.099,00 3.158,00

sie)

Kiihlschranke =



D Kuhlschranke
@ K B s Edelstahl-Kuhlschranke

T— KU 753
@ N JJlswsf | vorstormee

Gewerbe Kiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Beschichteter Verdampfer

+ Elektronische Touchscreen-Steuerung

+ GroBe digitale Temperaturanzeige

+ GroBe LED Beleuchtung, seitlich angebracht

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600a

+ Umluftkiihlung

+ Vorgeformte Auflageschienen fiir maximal 24 Roste
GN 2/1 bei 55 mm Abstand

+ Jeder Rost ist bis maximal 40 kg belastbar

+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss bei
90° arretierend

+ Tlranschlag rechts

+ 80 mm Energiesparisolierung

+ Automatische Abtauung

+ Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl
(95 bis 115 mm)

+ Zubehdr 3 Rost GN 2/1

KU 1453

KU 1453

Gewerbe Kiihlschrank GN 2/1
Wie KU 753, jedoch:
* 2 Tlren
+ 1332 | Bruttoinhalt
+ Zubehor 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

KU 753 Linksanschlag

Rost GN 2/1 99.0230 62,00
FuBpedal (nur fiir Rechtsanschlag) 82.5430 99,00
Rollensatz (nur werkseitig) 82.5432 106,00
Auflageschiene einzeln fiir KU 1453 82.5463 22,00

(Modell  [EOREH KU 753 Linksanschlag KU 1453
Tiren 1 Volltdr 1 Volltir 2 Volltiiren
AuBenmaBe Bx T x H 693 x 856 x 2119 mm 693 x 856 x 2119 mm 1358 x 856 x 2119 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C his +8 °C -2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6101/481 1 6101/4811 13321/962 |
Anschlusswert 230V/155W 230V/155W 230V/161W
Energieverbrauch 333 kWh/Jahr 333 kWh/Jahr 540 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 161 kg 161 kg 240 kg
Artikelnummer 6042.1028 6042.1029 6042.1030
UVPin€ 2.699,00 2.699,00 3.999,00
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VIELE SINNVOLLE LEISTUNGSMERKMALE * Friulinox = < KBS

Die Umluft-Gewerbeschrénke von Friulinox als Kiihlvariante auf den folgenden Seiten und als Tiefkiihlvariante ab Seite 72
gentigen hochsten Anspriichen und werden in modernem Design in ltalien hergestellt. Sie sind alle mit SWS (Software-
System GmbH) planbar. Es gibt sie in verschiedenen Qualitatsstufen. Hier ist der KU/TKU 726 gezeigt. Die Innenausstattung

des KU/TKU 719 ist identisch. Die Geréateserie verfligt jedoch nicht (iber den 5" Touchscreen.

Umweltfreundliches Kaltemittel R 290

O

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

O

Monoblocksystem

Tiir abschlieBbar

Verdampferfreier Innenraum

AuBenmaterial vierseitig (KU 719/1419 dreiseitig)
und Bodenunterseite CNS 18/10

Innenmaterial CNS 18/10

Vorgeformte Auflageschienen

Durchgéngig geschaumter Korpus

Fiir GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

Turanschlag rechts, ohne Umbausatz wechselbar

Kiihlschranke =

Serienzubehor pro Tiir: 4 rilsanierte Roste
(3 Roste bei KU 719) fiir max. 50 kg

Sockelbaufahig durch abschraubbare FiiBe

Tiir unter 100° selbstschlieBend, tiber 100° arretierend

KU/TKU 726

Leicht wechselbare
Luftleitblech an der Riickwand Tiirmagnetsteckdichtung

Maschinenfachblende

Verdampferhaube

Beschichteter Verdampfer
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2% KBS
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/@ Q7K

R 290 @ optional

LD [ylsws

PLANBAR

KU 1419

Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumling

Vorgeformte
Auflageschienen

KU 719

gockelbaufahig

+
77L Schnittstelle

(Modell UL KU 719 Linksanschlag KU 1419

Tiren 1 Volltdir 1 Vollttir 2 Volltiiren

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751 660 1/4751 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/175W 230V/175W 230V/430W
Kélteleistung 425W 425W 425W
Energieverbrauch 489 kWh/Jahr 489 kWh/Jahr 1.285 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehor 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste, GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 140 kg 216 kg

Artikelnummer 11.0751 11.0764 11.1452

UVPin€ 2.779,00 2.779,00 4.984,00

KU 719 Friulinox» s kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1

mit TTL Schnittstelle

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung

+ Kondensator mit Fettfilter

+ TTL Schnittstelle, HACCP aufriistbar

 Drucktasten fiir Umschaltung der Luftfeuchte
von hoch/niedrig

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Kéltemittel R 290

* Umluftkiihlung

¢ LED Innenbeleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung

<+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Sockelbaufahig

* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

KU 1419 Friulinox» < kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1

Wie KU 719, jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

ECEE tikel-Nr. UVPin€
Rost GN 2/1 CNS 822.1001 65,00
Rost GN 2/1 99.0230 55,00
Zwischenrost 81.9600 34,00
zur Klemmmontage
Auflageschiene einzeln 81.9599 26,00

fiir KU 1419



- r
tzt Friulinox Fiye
i€ downloaden!

HOCHMODERNE MARKENGERATE VON  Friulin x> «skBs

5" TOUCHSCREEN STEUERUNG

Die meisten Geréate von Friulinox by KBS verfiigen Giber das umweltfreundliche Kaltemittel R 290 und sind mit der
Energieeffizienzklasse A bei Klimaklasse 5 eingestuft und fiir Hochstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur
und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung sowie weiteren
Optimierungen liegt der Verbrauch der 700 | Volltiirkiihischranke bei nur 0,97 kWh in 24 Stunden.

HIGHLIGHTS
DER STEUERUNG

+ @GroBe 5" Touchscreen Steuerung
+ Ubersichtliche intuitive Nutzung

* Viele sinnvolle
Programmierungsmaglichkeiten

+ Qptimierung des
Energieverbrauches

+ Kostenersparnis bei Einsatz des
Kundendienstmonteurs durch
auslesbare Geréateinformationen

+ Cloud-Anbindung vorbereitet

Die moderne bedienerfreundliche Touchscreen-Steuerung bietet viele sinnvolle
Einstellungsmoglichkeiten. So ist es z.B. mdglich, eine Dauerkiihlung von 60 Minuten
einzustellen oder aus einer Liste von voreingesteliten Programmen die optimalen
Parameter fir die aufzubewahrenden Produkte auszuwahlen. Das Gerdt ist HACCP-
fahig und flr die Cloud-Anbindung vorbereitet.

Auch bei der Steuerung ist die Minimierung des Energieverbrauches ein wichtiges Ziel.
Im Energiesparmenti hat der Nutzer deshalb Zugriff auf ein Selbstlernsystem, mit
dessen Hilfe die Parameter noch weiter entsprechend der tatsdchlichen Verwendung
des Kiihischrankes optimiert werden kdnnen. Damit ist es maglich, den Verbrauch
weiter zu senken.

Im Service Men(i werden alle Parameter des Betriebes erfasst und gespeichert.

Der Kundendienstmonteur hat so sehr schnell Zugriff auf die einzelnen Werte.

Die Wartung kann schneller und giinstiger erfolgen. Bei kritischen Temperaturwerten
wird sofort ein Alarm ausgeldst und damit schnelles Gegensteuern ermoglicht.

=

511

Touchscreen
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KONTROLLE DER KUHLSCHRANKE UBER DAS WEB

Die neuen Friulinox Schrénke der KU/TKU 726/1426 Serie konnen (ber eine LAN Verbindung mit dem Web verbunden werden.
So haben Sie jederzeit und von tberall mit Inrem PC Zugriff auf die Daten Ihres Gerétes (Bild oben: Auslesung der HACCP
relevanten Daten). Ihr Servicetechniker kann aufgrund der bereitgestellten Daten vorab eine Fehleranalyse durchfiinren und
gegebenenfalls das Problem tber die Cloud beheben. Somit werden Servicekosten reduziert. (Kostenpflichtige Zusatzfunktion)

Weitere Anwendungen:

+ Export der HACCP Daten

+ Priifung der Daten zur Fehlerbehebung
+ Kontrolle der Funktionsfahigkeit

+ und vieles mehr

Vielféltige Einstellungsmdglichkeiten

Uberwachung der Temperaturen



Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhischranke Premiumline

KU 726 Friulinox *:’ KBS Vorgeformte

Auflageschienen optional

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen-Steuerung,
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
« Platine fir Friulinoxcloud vorbereitet
+ Benutzereinstellbare Programme
+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auslesbare Gerdteinformationen
+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen r]
+ ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung @
+ 85/93 mm Energiesparisolierung e
+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ \orgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
+ Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 180 mm

Kiihlschranke =

KBS 726
KU 1426 Friulinox» ¢ kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet

Wie KU 726, jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss
+ 1320 | Bruttoinhalt

+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte E}
%;uchscreen

Tlren 1 Volltir 2 Vollttiren

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2°C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C KBS 1426
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751 13201/10851
Anschlusswert 230V/195W 230V/230 W
Energieverbrauch 347 kWh/Jahr 672 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV) A (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert 8 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 216 kg

Artikelnummer 11.0100 11.1101

UVPin€ 4.075,00 6.431,00
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Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumling

% KBS

Vorgeformte KU 726 G Friulinox >+ kKBS
% I'En %Inlrg % Auflageschienen d
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)

5
Touchscreen

Gewerbe-Kiihlschrank
mit 5" Touchscreen-Steuerung,
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet
* Premiumgerét hergestellt in Italien
* CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
* Platine fiir Friulinoxcloud vorbereitet
+ Benutzereinstellbare Programme
* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
* Auslesbare Geréteinformationen
* Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
* ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung
+ 85/93 mm Energiesparisolierung
* Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ Vorgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
« Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
<+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
* SelbstschlieBende Glastlr mit Schloss

KBS 726 G (Tiranschlag links nur werkseitig gegen Mehrpreis)
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 150 bis 180 mm
KU 1426 G Friulinox: «#kBs
D Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet
E Wie KU 726 G, jedoch:
e * 1 bzw. 2 selbstschlieBende Glasttiren mit Schloss
(Tiranschlag links nur werkseitig gegen Mehrpreis)
¢ 1320 | Bruttoinhalt
* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte
KBS 1426 G
(Mode  JEURPYS KU 1426 G
Tiren 1 Glastir 2 Glasturen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C -2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/ Nutzinhalt 660 1/475 1 13201/10851
Anschlusswert 230V/260 W 230V/450 W
Energieverbrauch 620 kWh/Jahr 1.734 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert 8 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 236 kg
Artikelnummer 11.0102 11.1103
UVPin€ 5.232,00 7.412,00



Kuhlschranke -

Edelstahl-Kuhlschranke Fisch Premiumline

KU 726 Fisch Friulinox: s kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen-
Steuerung fiir Fisch GN 2/1,
Cloud-Anbindung vorbereitet
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 vierseitig
+ BodenauBenseite in CNS
+ Innenmaterial: CNS
+ Sockelbaufahig
« Platine fir Friulinoxcloud vorbereitet
+ Benutzer einstellbare Programme
+ Auslesbare Gerdteinformationen
+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ ECO-Funktion
+ LED Innenbeleuchtung
+ 85/93 mm Energiesparisolierung
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
+ Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
+ 12 ABS Behdlter GN 1/1 H =100 mm mit Lochblech
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
Tiiranschlag rechts, wechselbar
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 180 mm

=9

5
Touchscreen

Vorgeformte

Auflageschienen

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto- /Nutzinhalt
Anschlusswert
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

Kiihlschranke =

700 x 830 x 2080 mm
-4 °C bis +6 °C

5 (+40 °C/40 %)

660 1/4751
230V/195W

347 kWh/Jahr

A (EU 2015/1094-IV)
12 ABS Behélter GN 1/1

Serienzubehdr H = 100 mm
Gewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0773
UVPin€ 4.523,00

KU 680 Fisch

Gewerbe-Kiihlschrank fiir Fisch

mit Tiiréffnungsalarm

 Fischkiihlschrank

+ AuBen Edelstahl AISI 201

+ Innen CNS 304

+ Elektronische Steuerung

«+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung

+ Turgffnungsalarm

+ 3-seitig eingeschdumter Verdampfer

+ Vertikales LED Licht

« Luftleitbleche fir eine optimale Luftzirkulation
+ 8 Fischschubkésten mit CNS-Siebblech

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 80 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Beschichteter Kondensator

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

* Tlr mit ausgeformtem Eingriff

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Maschine unten

+ Einfach wechselbarer Schmutz-/Staubfilter
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

>qio []lsws |

PLANBAR

>

R 290

TR KU 680 Fisch

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Nutzinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

740 x 880 x 2025 mm
-7 °Chis +2 °C

4 (+30 °C/55 %)
447 |

230V/488 W

R 290

913 kWh/Jahr

D (EU 2015/1094-1V)
8 Fischschubkasten

Serienzubehdr mit Siebblech
Gewicht 161 kg
Artikelnummer 11.0588
UVPin€ 3.825,00
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Kuhlschranke
Reife- und Trocknungsschranke

) 4 SWS
/2 | LiD [flsws

moden iy

AuBenmaBe Bx T x H 740x 1010 x 2070 mm

Temperatur -5°C his +30 °C
UT/RF +32°C/55 %
Bruttoinhalt 800 |
Anschlusswert 230V/1182W
Kiihlung Umluft
Kaltemittel R 290
Kilteleistun 776 W bei -10 °C VT und
g Kond. Temp. +45 °C
4 Schienenpaare und
12 Fleischgehénge (je-
Serienzubehor weils max. Tragkraft ca.
6 kg), herausnehmbare
CNS-Bodenwanne
Gewicht 165 kg
Artikelnummer 11.0805
UVPin€ 7.082,00

TS 801 G CNS wie TS 801,
jedoch mit Glastiir und LED-Innenbeleuchtung

UT/RF +32°C/55 %

740 x 1010 (+ 50 mm
AuBenmaBe BxT x H fir Griff) x 2070 mm
Artikelnummer 11.0806
UVPin€ 8.172,00

Die Reife- und Trocknungsschranke zeichnen sich

durch iiberzeugende Highlights aus:

¢ Microprozessorsteuerung

¢ HACCP geeignet, inklusive RS 485 Schnittstelle
¢ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

¢ Premiumgerat hergestellt in Italien

Friulinox - < kKBS

TS 801 Friulinox> «»kBS

und TS 801 G

Reife- und Trocknungsschrank
mit Volltiir bzw. Glastiir
+ | .CD Display fiir Reife- und Trocknungsinformation
* 3 vorprogrammierte Zyklen, 7 zusatzliche Zyklen,
frei programmierbar
+ Regulierbare Luftfeuchte von 30 % bis 95 %
* Elektronischer Lfter in Geratedecke
zum kontrollierten Luftaustausch
* Prozentsatz des Luftaustausches einstellbar
+ Sonde zur Kontrolle der Luftfeuchte
+ Bauseitiger Wasseranschluss 3" erforderlich
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Rasterleisten und U-Schienen
+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste (TS 801)
+ Robuster Stangengriff (TS 801 G)
« Turanschlag rechts, wechselbar (Umbaukit fiir
TS 801) bei TS 801 G nur werkseitig wechselbar
* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig sowie Boden
+ Innenmaterial: CNS 18/10
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
 Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ LED Display mit digitaler Temperaturanzeige
+ Vertikale LED-Innenbeleuchtung bei Glastir
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss
* Elektronische Tiriiberwachung mit Warnsignal
+ Kondensatortemperaturtiberwachung
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS
* Klappbare Maschinenfachblende

Mit einer Temperaturspanne von -5 °C bis +30 °C , einer
regulierbaren Luftfeuchte von 30 % bis 95 % und kontrollierter
Luftzirkulation erfiillt der Reife- und Trocknungsschrank alle
Anforderungen an eine optimale Fleischreifung.




Kiihlschranke K/

Backerei-Kuhlschranke Euronorm

KBS 520 BKU

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ \ollttir-KiihIschrank

+ GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Fugenloser ABS Kunststoffinnenbehélter

+ Innengestell mit Auflageschienen aus CNS,
leicht herausnehmbar

+ Geeignet fir 600 x 400 mm Bleche oder Roste

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Manuelles Thermostat
+ 55 mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
 Tir mit Schloss

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Servicefreundlich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare FiiBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten

AuBenmaBe B x T x H 777 x 715 x 1720 mm

Kiihlschranke =

Temperatur +/-0 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 5201/4101
Anschlusswert 230V/130W

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 624 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehdr & ey Lrinlloe

Auflageschienen
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7519
UVPin€ 1.471,00
ETECEE A tikel-Nr  UVPin€
Umbau Linksanschlag 55 99,00
Auflageschienenpaar 80.6877 37,00

BKU 507 und BKU 507 CHR

Euronorm- / Backerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ \olltlirklihischrank

+ AuBenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weiB

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter

+ Kéltemittel R 600 a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Elektronische Steuerung

«+ Digitale Temperaturanzeige

+ 60 mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste

+ Tiiranschlag rechts D
+ Servicefreundlich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ 4 hohenverstellbare FiBe

BKU 507 CHR wie oben jedoch: D
+ AuBenmaterial: Edelstahl (CHR)

. |\||5||

AuBenmaBe B x T x H 720 x 670 x 1995 mm

Temperatur +1°Chis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 488 |

Nutzinhalt 349 |

Anschlusswert 230V/200 W

Energieverbrauch 613 KWh/Jahr

Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
4 Roste (605 x 400mm)

Zubehor max. Belastbarkeit
30 kg pro Rost

Bruttogewicht 106 kg

Artikelnummer 46.4050

UVPin€ 1.511,00

Artikelnummer 46.4052
UVPin€ 1.620,00
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Kuhlschranke
Backerei-Kuhlschranke Euronorm

2z

AuBenmaBe Bx T x H 760 x 729 x 2005 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Nutzinhalt 3031

Anschlusswert 230V/194 W
Energieverbrauch 927 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV)
Bruttogewicht 166 kg
Artikelnummer 6042.1013

UVPin€ 2.486,00

EE /ctikel-Nr.  UVPin€

Auflageschiene (Stiick)
Rost

83.1505 14,00
83.1506 39,00

50

k4

AuBenmaBe B x T x H 740 x990 x 2010 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 8521/6191
Anschlusswert 230V/330W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 790 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubenor Z\Sflzzaersthi(é:g:]geCNS
Gewicht 161 kg
Artikelnummer 34.7800

UVPin€ 2.449,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Auflagenschienenpaar

80.9331 37,00

BKU 607

Euronorm-/Béckerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
 Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Automatische Abtauung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ SerienméaBig mit 3 rilsanierten Rosten
+ Maximal kénnen 20 Roste/Bleche 600 x 400 mm
mit 60 mm Abstand eingebracht werden
+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss
bei 90° arretierend
+ Edelstahl-Boden mit Reinigungsablauf
* Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Edelstahl-FiBe hohenverstellbar von 125 bis 200 mm

KU 800 CNS

Euronorm-/Backerei-Kiihlschrank

BackblechmaB: 600 x 800 mm

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Visuelle Alarmanzeige

+ \erdampferfreier Innenraum mit Beleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Display-Anzeige des Kiihl-Abtauvorgangs

+ Umluftkiihlung

* 65 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Doppelt gestanzte Rasterleisten

+ Einbringung von max. 26 Paar L-Auflageschienen
in einem Abstand von 49 mm oder 36 Paar
Auflageschienen im Abstand von 35 mm mdglich

* SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

« Tlranschlag rechts

« Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Kondensator mit Fettfilter

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten



Kiihlschranke K/

Backerei-Kuhlschranke Premiumling

BKU 614 CNS Friulinox» ¢ kBs

Euronorm-/Backerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ Edelstahl Backereikuhlschrank

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umschaltbar, hohe und niedrige Luftfeuchte
+ Verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

+ Monoblocksystem

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe aus CNS

BKU 914 CNS Friulinox > < kBs

Wie BKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm

Auflageschienenpaar 614 99.0332 59,00
Auflageschienenpaar 914 99.0333 59,00

(Mode UV BKU 914 CNS
AuBenmaBe B x T x H 790 x 770 x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm
Temperatur -3 °C bis +10 °C -3°Chis+10°C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 600 1/422 | 900 1/676 |
Anschlusswert 230V/375W 230V/375W
Kéltemittel R 290 R 290
Kalteleistung 555 W 555 W
Energieverbrauch 620 kKWh/Jahr 602 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehér 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Gewicht 161 kg 195 kg
Artikelnummer (Rechtsanschlag) 11.0614 11.0914
Artikelnummer (Linksanschlag) ~ 11.0616 11.0915
UVPin€ 4.469,00 4.949,00

ZK

Kiihlschranke =
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PRALINENKUHLSCHRANKE VON Eriulin x=+xss

BESTE BEDINGUNGEN FUR
HOCHWERTIGE KONFISERIEWAREN

Die Gerate P 604 und P 904 und ihre Glastirvarianten kdnnen
Uber einen 5" Touchscreen gesteuert werden. Temperatur,
Luftfeuchte und Liiftergeschwindigkeit sind einstellbar.

Luftleitbleche fiir
optimale Luftzirkulation

Monoblocksystem,
verdampferfreier Innenraum

Fiir BackblechmaB EN 600 x 400 mm
bzw. BackblechmaB EN 600 x 800 mm

Rasterleisten und L-Schienen |
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Kiihlschranke K/

Pralinen-Kihischranke Premiumline

P 604 Friulinox > +kBs

und P 604 G

Edelstahl Pralinen-Kiihischrank mit Volltiir
bzw. Glastiir und 5" Touchscreen-Steuerung
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte
und Liiftergeschwindigkeit
« Liiftergeschwindigkeit in 5 Stufen einstellbar
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig
+ Innenmaterial: CNS, Bodenunterseite: CNS 18/10
+ Luftfeuchtefiihler, Heizung
+ Elektronische Tiiriberwachung mit Warnsignal
+ Kondensatortemperaturiiberwachung
+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
+ Rasterleisten und L-Schienen
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Energiespar-Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken
+ BackblechmaB EN 600 x 400 mm
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit
fur Volltir (Tiranschlag links bei P 604 G und
P 904 G werkseitig mdglich)
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS

P 904 Friulinox «»kBs

und P 904 G

Edelstahl Pralinen-Kiihlschrank mit Volltiir bzw.
Glastiir und 5" Touchscreen-Steuerung

Wie P 604 und P 604 G, jedoch:

+ 900 | Bruttoinhalt

+ BackblechmaB: EN 600 x 800 mm

)
4
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5
Touchscreen

Touchscreen

P 604

P 604 G

Tlren 1 Volltlir

AuBenmaBe Bx T x H 790x 7702110 mm
Temperatur -3°Chis +18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 600 1/422 |
Anschlusswert 230V/1301W
Kélteleistung 555 W

Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

621 kKWh/Jahr
C (EU 2015/1094-1V)

N A tikel-Nr UvPin€
Auflageschienenpaar P 604 99.0332 59,00
Auflageschienenpaar P 904 99.0333 59,00
Tiirkit Linksanschlag* 93.0096 249,00
Umbau Linksanschlag® 58 142,00
*nur bei Volltlirversion
P 604 G P 904 P 904 G
1 Glasttr 1 Volltlir 1 Glastir
790 x 805 x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm 790 x 1085 x 2110 mm
-3 °C bis +18 °C -3 °C bis +18 °C -3 °C bis +18 °C
4 (+30 °C/55 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
600 1/422 | 900 1/677 | 900 1/677 |
230V/1301W 230V/1301W 230V/1301W
555 W 555 W 555 W
1.033 kWh/Jahr 602 kWh/Jahr 1.003 kWh/Jahr

D (EU 2015/1094-1V)

B (EU 2015/1094-1V)

D (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehor 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Gewicht 161 kg 175 kg 195 kg 206 kg

Artikelnummer 11.0606 11.0620 11.0906 11.0920

UVPin€ 5.399,00 6.479,00 6.099,00 7.299,00
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A Kuhlschranke
@ K B s Einfahr-Kuhischranke Premiumline

@ | ZK QBiswsj 2= KU 702 Roll-In GN Friulinox <+ kes
R 290 [ optional | p AnBAR [ ab220m

Einfahr-KiihIschrank fiir GN 2/1

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung

« Luftfeuchte hoch/niedrig umschaltbar

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

* 75 mm Energiespar-Isolierung, Riickwandig 60 mm

 Innenraum zur Aufnahme Hordenwagen GN 2/1,
nicht im Lieferumfang

+ SelbstschlieBende Ttir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

* | eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Turanschlag rechts, wechselbar auf links
mit Umbausatz

+ Klappbare Maschinenfachblende

* Bauseitig ist bei Anlieferung fiir eine Entladehilfe
(Stapler) zu sorgen

AuBenmaBe B x T x H 900 x 1062 x 2240 mm

Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 12001
Anschlusswert 230V/700W

Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 290

Gewicht 250 kg

Artikelnummer 11.0702 _I'ogo
UVPin € 6.849,00

ECECEE A tikel-Nr  UVPin€

Hordengestellwagen
90 X GN 2/1 97.0048 1.414,00
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Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhlschranke mit 3 Turen

KU 1900

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank mit drei Tiiren
+ Europadisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Elektronische Steuerung
+ Innenbeleuchtung
+ Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
+ Kaltemittel R 290
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste 560 x 542 mm beschichtet
* Zwischenroste 450 x 158 mm
+ SelbstschlieBende Tiiren
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 his 200 mm

)
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KU 1900 G

wie KU 1900 oben, jedoch:
+ Doppelglas-Isoliertiiren mit Griffen

AuBenmaBe Bx T x H 2055 x 735 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 18521/13431 18521/13431
Anschlusswert 230V/897 W 230V/943W
Energieverbrauch 2.153 kWh/Jahr 2.390 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-1V)
Zubehor 9 Roste plus 6 Zwischenroste rilsaniert 12 Roste plus 8 Zwischenroste rilsaniert
Bruttogewicht 350 kg 450 kg

Artikelnummer 5.0300 5.0302

UVPin€ 5.691,00 7.027,00
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Kuhlschranke
Gemeinschafts-Kihlschranke

56

4
R600a

EECEE Actiel-Nr.  UVPin€

HZS Serie

Gemeinschafts-Kiihlschrank mit Umluftkiihlung

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest

+ Innenmaterial: fugenloser Kunststoffinnenraum,
Innengestell komplett aus CNS

+ Riickwandverdampfer

* Temperatur +2 °C bis +9 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Analoge Temperaturanzeige im Innenraum

* Griffmulde in Tur

+ Kéltemittel R 600 a

« Turanschlag rechts, wechselbar

* Zwei Schilissel pro Fach

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Stufenlos regelbares Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Einzelne Fécher, separat abschlieBbar

 Generalschltissel lieferbar als Zubehor

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

Die ideale Kiihlschrankldsung fiir:
+ Kasernen

+ GroBraumbiros

+ Jugendherbergen

+ Studentenwohnheime
+ Containerdorfer

+ Krankenhduser

+ Altenwohnheime

+ Schulen

+ GroBbaustellen

+ Justizvollzugsanstalten

Umbau Linksanschlag 55 99,00
Generalschltissel 405 45,00
(Modell ~ [ETAEIA HZS 37-10 HZS 37-12

AuBenmaBe BxTxH 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1684 mm

Anzahl der Fécher 8 Fécher 10 Facher 12 Fécher

Fachmage B xT x H 2 X 245 x 360 x 380 mm 2 x 245 x 360 x 280 mm 2 x 245 x 360 x 280 mm

(von aben nach unten) 4 x 245 x 450 x 350 mm 6 x 245 x 450 x 285 mm 8x 245 x 450 x 220 mm
2 x 245 x 300 x 380 mm 2 x245x 300 x 315 mm 2 x 245 x 300 x 285 mm

Anschlusswert 230V/50 W 230V/50W 230V/50 W

Energieverbrauch 364 kKWh/Jahr 364 kWh/Jahr 364 kKWh/Jahr

Gewicht 68 kg 68 kg 68 kg

Artikelnummer 405.3708 405.3710 405.3712

UVPin€ 2.648,00 2.709,00 2.977,00

[Modent  [ETYIR HZS 51-10 HzS 51-12

AuBenmaBe BxTxH 747 x 769 x 1684 mm 747 x 769 x 1684 747 x 769 x 1684

Anzahl der Facher 8 Fécher 10 Facher 12 Fécher

FachmaBe BxT x H 2 x 320 x 470 x 380 mm 2 x320x 470 x 280 mm 2 x 320 x 470 x 280 mm

(von oben nach unten) 4 %320 x 560 x 350 mm 6 x 320 x 560 x 285 mm 8 x 320 x 560 x 220 mm
2 x 320 x 415 x 380 mm 2x320x415x315mm 2 x320x 415 x 285 mm

Anschlusswert 230V/50 W 230V/50 W 230V/50 W

Energieverbrauch 383 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr

Gewicht 108 kg 108 kg 108 kg

Artikelnummer 405.5108 405.5110 405.5112

UVPin € 3.164,00 3.318,00 3.474,00



Kuhlschranke

Abfallkihler

Nassmullkihler zerlegbar

Fiir Speisereste, leicht zerlegbhar

+ Leicht zerlegbar fir einfache Einbringung

+ Komplett aus CNS 18/10 AISI 304 gefertigt

+ Verdampfer aus Edelstahl

+ Inklusive steckerfertigem Kélteaggregat

+ Umluftkiihlung

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +32 °C/55 %

+ Ausschnitt Kélteaggregat rechts; gegen Mehrpreis
auch links oder ohne Ausschnitt fiir Zentralkiihlung

+ Kompakte Modulbauweise, dadurch leicht zerlegbar

+ 56 mm starke Isolierung

+ HeiBgasleitung in Edelstahl

+ Innenliegende Spannverschliisse

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe 8 bis 30 mm

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Seitenverdampfer

« Fliigelttiren, davon eine mit Hebelschnappverschluss
und Schloss

+ Kaltemittel R 290

+ Ausklappbare Auffahrrampe

+ Beschickung der Tonnen durch obere Einwurfklappen

+ Auslieferung erfolgt vormontiert

+ Aufstellung im Freien unter Verwendung
von Winterschaltung und Uberdachung méglich,
Schutzart IP 34

+ Optionales Zubehor:
Einwurfschacht fir Mulltonnen 120 1,
Zylinderschloss flir Deckel,
Winterschaltung/Sumpfheizung lieferbar

2x2401

Nassmiillkiihler sind durch Ammoniak und
saurehaltigen Ausdiinstungen der Kiichenabflle
hochsten Anforderungen ausgesetzt. Um auch unter
diesen Umstanden eine lange Lebensdauer sicher-
zustellen, sind die Gerate mit Edelstahlverdampfern
und einer HeiBgasleitung in Edelstahl ausgestattet.

Artikel-Nr. ~ UVP in € 1x2401
Schloss fir Deckel 10.2967 106,00
Einwurfschacht 120 | Tonne 10.2965 356,00
Winterschaltung 10.2966 659,00

m 1x 2401, zerlegbar 2 x 240 1, zerlegbar 3 x2401, zerlegbar
AuBenmaBe B x T x H 1040 x 872 x 1295 mm 1740 x 872 x 1295 mm 2340 x 872 x 1295 mm
AuBenbreite ohne Aggregat 720 mm 1420 mm 2020 mm
Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W
Tlranschlag links links/rechts links/rechts
Anzahl der Tiiren 1 2 2
Bestiickungsmaglichkeit 1x 240 | Miilitonnen 2 X 240 | Miilltonnen 3 x 240 | Miilltonnen
Gewicht 115kg 170 kg 225 kg
Artikelnummer 10.2985 10.2988 10.2992 -I'Q
UVPin € 4.285,00 4.898,00 5.555,00
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BF Serie

Schnellabkiihler und Schockfroster
Seite 92

ab 4.810,- Euro

Neve 22

Impulstruhe
mit Glasschiebedeckel

Seite 86

TKU 1900 G

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank
mit Doppelglas-Isolierturen

Seite 80
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/@ W pe JIsws

R600a PLANBAR

Tiefkuhlschranke
\Volitar-Tiefkuhlschranke

AuBenmaBe Bx T x H 440 x 490 x 510 mm
Temperatur -18 °C bis -24 °C
Klimaklasse ST (+10°C his +38°C)
Brutto-/Nutzinhalt 391/331
Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R600 a
Wandstérke Isolierung 55 mm
Energieverbrauch 148 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (2019/2016)
Luftschallemission 40 dB
Gewicht 25kg
Artikelnummer 7.0031
UVPin€ 368,00
A
1
IO viing 2 &
Artikelnummer 7.0051
UVPin€ 542,00
@ Qllsws
R600a [l pLANBAR
AuBenmaBe B x T x H 560 x 600 x 850 mm
Temperatur -18 °C bis -26 °C
Klimaklasse (UT) N (+16 °C bis +32 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 1001//981
Anschlusswert 230V/80W
Kéltemittel R600 a
1 Klappe transparent,
Serienzubehor 3 Schubladen weiB, Kunststoff,
1 Eiswiirfelbehélter
Energieverbrauch 209 kWh /Jahr
Energieeffizienzklasse F (2019/2016)
Luftschallemission 38 dB
Gewicht 38kg
Artikelnummer 919.0011
UVPin€ 488,00
A
1
T A ctikel- uvp G

Umbau Linksanschlag

55 99,00

FHF 50 Tiefklhlbox

Tiefkiihibox mit stiller Kiihlung

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

« Laufruhiger und gerduscharmer Kompressor
 Eingeschdumter Verdampfer

* 55 mm Isolierung

+ Manuelles Thermostat

« Stille Kiihlung

« Volltdr mit horizontaler Griffleiste

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
* Tiranschlag rechts

F 100

Tiefkiihischrank
*Volltlir-Tiefkiihlschrank

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+Fugenloser isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum
+ Betriebskontrollleuchte

+ Superfrostfunktion

* Temperaturwarnlampe

+ Gerundete Volltir mit Griff

« Stille Kiihlung

« Tlranschlag rechts, wechselbar

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe



Tiefkiihischranke K/
\Volltir-Tiefkuhlschranke

GGU 1500
R600a

Liebherr Gefriergerét, unterbauféhig

« \olltiir-Tiefkihischrank aus m GGU 1500

Stahlblech weiB, pulverbeschichtet AuBenmaBe B x T x H 600 x 615 x 830 mm
+ Unterbauféhig, frontbellftet Innenmase 474 X 443 X 676 mm
+ Fugenloser isolationsverstarkter -

Kunststoffinnenraum LIRS S5O0 2
+ Elektronische Steuerung Umgebungstemperatur +10°C bis +40°C ** %
« Digitale Temperaturanzeige Brutto- /Nutzinhalt 1431/133 | _FE;
* Betrieb- und Kontrollanzeige Anschlusswert 230V/100W =
+ Temperatur- und Tiiralarm Kaltemittel R 600 a %
+ Optisches und akustisches Warnsignal Serienzubehdr 3 Schubkasten, 1 Korb =
+ Stille Kiihlung Energieverbrauch 250 kWh/Jahr
* Volltdr mit Schloss Luftschallemission 45 dB
+ Tlranschlag rechts, wechselbar Gewicht 41 kg
+ Leicht wechselbare Turmagnet- Artikelnummer 4052.1500

steckdichtung WP in€ 924.00

[zubensr ~ [EUUCEN uvp
Umbau Linksanschlag 59 99,00

** Gibt die Umgebungstemperatur an, bei der das
Gerdt sicher betrieben werden kann.

GGU 1550

Liebherr Gefriergerat, unterbaufahig

+ Edelstahl Vollti-Tiefkiihischrank I v 1550

+ Unterbauféhig, frontbellftet AuBenmaBe BXTxH 600 x 615 x 830 mm
+ Fugenloser isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum

) InnenmaBe 474 x 443 x 676 mm

. EI‘el‘qronlsche Steuerung. p— -9.°C bis -26 °C

+ Digitale Temperaturanzeige )

« Betrieb- und Kontrollanzeige Umgebungstemperatur ~ +10°C bis +40°C**

« Temperatur- und Tiiralarm Brutto-/Nutzinhalt 1431/133 1

« Optisches und akustisches Warnsignal Anschlusswert 230V/100W

« Stille Kiihlung Kéltemittel R 600 a

+ Edelstahl-Isolierttir mit Schloss Serienzubehdr 4 Korbe

und Edelstahlstangengriff Energieverbrauch 250 KWh/Jahr

« Turanschlag rechts, wechselbar Luftschallemission 45 dB

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung i 41 kg
Artikelnummer 4052.1550
UVPin € 1.109,00

ECEE ticel-\. uvp

Umbau Linksanschlag 58) 99,00

** @Gibt die Umgebungstemperatur an, bei der das
Gerét sicher betrieben werden kann.
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Tiefkuhlschranke

Glastir-Tiefkuhlschranke
/@ N 1ge flsws
AuBenmaBe Bx T x H 595 x 600 x 1825 mm
Temperatur -12 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 3001/2701
Anschlusswert 230V/510W
Kaltemittel R 290
Gewicht 85 kg
Artikelnummer 916.1646
UVPin€ 1.499,00

TK 371 G wie TK 371, jedoch mit Isolierglastiir

Temperatur -12 °C his -20 °C
Anschlusswert 230V/620 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,74 m?
Energieverbrauch 3.018 kWh/Jahr
Gewicht 90 kg
Artikelnummer 916.1647
UVPin€ 2.099,00

-4

R 290

0>

hohenverstellbare

Roste

AuBenmaBe Bx T x H 668 x 685 x 1990 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 4031
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,68 m?
Energieverbrauch 4.271 KWh/Jahr
Anschlusswert 230V/745W
Kaltemittel R 290

Gewicht 128 kg
Artikelnummer 46.5606
UVPin€ 3.389,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Rost GN 2/1
Halter 1 Sttick*

46.5610 39,00
46.5611 5,00

* Es werden 4 Stiick benétigt

O->>

TK371 und TK 371 G

Tiefkiihischrank und Glastiir-Tiefkiihlschrank

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ Manuelles Thermostat, stufenlos regelbar

+ AuBenthermometer, analog

+ Bodenablauf mit Tauwasserablaufstutzen

+ 6 feststehende Verdampferroste

 Innenbeleuchtung bei TK 371 G, separat schaltbar

« Stille Kiihlung

* Schloss

+ 60 mm Isolierung

* Tiranschlag rechts

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

« Individualisierung durch Labelung auf Anfrage
lieferbar fir TK 371 G

TK 401 GDU

Umluft Glastiir-Tiefkiihischrank
mit hohenverstellbaren Rosten, Display
und senkrechter Innenbeleuchtung
* Innen- und AuBenmaterial:
Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Displayrahmen und Maschinenblende, grau lackiert
+ Mechanische Steuerung hinter der Frontblende
+ 5 hohenverstellbare Roste, 1 Bodenrost, rilsaniert
+ Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ SelbstschlieBende Glastiir mit eingelassener
vertikaler Scheibenheizung und integrierter Griffleiste
im Aluminiumrahmen
 Tlirrahmenheizung
+ 60 mm Isolierung
+ Separat schaltbare Displaybeleuchtung
+ Separat schaltbare vertikale Innenbeleuchtung
mit Leuchtstofflampen (2 x 36 W)
« Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
« Tlranschlag rechts
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
* 4 Transportrollen
« Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar



Tiefkiihischranke K/
\Volltir-Tiefkuhischranke

TK 311
R600a

Tiefkiihlschrank

* Volltir-Tiefkihlschrank m TK 311

+ Stahlblech weiB bzw. schwarz pulver- AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1630 mm
beschichtet, stoB- unq schlagfest Temperatur 18 °C bis -26 °C

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ Stille Kiihlung Klimaklasse NSTT . 2

+ 6 feststehende Verdampferplatten 1180 18 548 1 %

« 7 transparente Schubladen, Nutzinhalt 2321 g
davon eine Bighox 4\ Anschlusswert 230V/140W 2

+ Kontrollleuchten fiir Betrieb und G Kaltemittel R 600 a %
Temperaturwarnung Energieverbrauch 210 kWh/Jahr =

* Volltdr mit Griff Energieeffizienzklasse ~ E (EU 2019/2016)

+ Tiiranschlag rechts, wechselbar Luftschallemission 41 dB

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe ﬁ Gewicht 65 kg

+ Hinten 2 Transportrollen G

Artikelnummer (weiB) 919.0316
Artikelnummer (schwarz)  919.0318
UVP in € (weiB) 628,00
UVP in € (schwarz) 669,00

ECEEE A ctikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag 58) 99,00

+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB - Innen weil
AuBen schwarz - Innen wei

TK 221
R6002

Tiefkiihischrank

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichet, (Mode ~ [RIEY

stoB- und schiagfest AuBenmaBe BxTxH 600 x 620 x 1450 mm
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum Temperatur 18 °C bis -26 °C

+ 5 feststehende Verdampferplatten

+ 6 transparente Schubladen, davon eine Bigbox Klimaklasse ILS GTOTC bis +43 °C)
und zwei Schubladen mit Schnellgefrierfunktion
« Kontrollleuchten fiir Betrieh, Schnellgefrieren Nutzinhalt 202
(kein Schockk(ihler) und Temperaturwarnung Anschlusswert 230V/140W
* Vollttir mit Griff ﬁ Kaltemittel R 600 a
« Stille Kiihlung G Energieverbrauch 201 kWh/Jahr
+ Turanschlag rechts, wechselbar Energieeffizienzklasse  E (EU 2019/2016)
+ \Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe Luftschallemission 41 dB
+ Hinten 2 Transportrollen Gewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0221
UVPin € 599,00
EECEE A tikel-Nr  UVPin€
Umbau Linksanschlag 55 99,00
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Tiefkuhlschranke
\Volltir-Tiefkuhischranke, GN 2/1

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 715 x 1720 mm

Temperatur -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 5221/4101
Anschlusswert 230V/300W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 752 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7507
UVPin€ 1.498,00

Wie KBS 502 TK jedoch:

+ Edelstahl, 3-seitig

TR s <2 T o

AuBenmaterial CHR c
Artikelnummer 34.7516

UVPin€ 1.658,00
U A tikel-Nr  UvPin€

Umbau Linksanschlag 58 99,00

/@ Qlsws

R 290 [l pLaNBAR

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 730 x 1870 mm

Temperatur -10 °C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 5221/426 |
Anschlusswert 230V/550 W
Kaltemittel R 290
Energieverbrauch 752 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 122 kg
Artikelnummer 34.7701
UVPin€ 1.841,00
Wie KBS 702 TK jedoch:

+ Edelstahl, 3-seitig

ICI s 7c2 o o

AuBenmaterial CHR

Artikelnummer 34.7716

UVPin€ 1.907,00
U octikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag 56 115,00

Rost GN 2/1 80.8289 46,00

Halter* 1 Stiick 80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt

KBS 502 TK und
KBS 502 TK CHR

Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit abschlieBbarer Volltiir

* AuBenmaterial: Stahlblech wei

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Boden mit gerundeten Ecken, mittig Reinigungsablauf
+ Manuelles Thermostat

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ 7 feststehende Verdampferroste

* Volltdir mit Schloss

* Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
« Turanschlag rechts, wechselbar

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

KBS 702 TKU und
KBS 702 TKU CHR

Umluft Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB
+ ABS-Kunststoffinnenbehélter mit Rasterleisten
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Umluftkiihlung
« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
« Volittir mit integrierter, vertikaler Griffleiste und Schloss
« Tlranschlag rechts, wechselbar
« Servicefreundlich
 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe
* Serienzubehdr: 3 Roste, 1 Bodenrost, weiB,
Tir mit Schloss




Tiefkiihischranke K/
\Volltir-Tiefkuhischranke

KBS 202 TK, KBS 402 TK
und KBS 602 TK

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

 Volltir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

KBS 202 TK

KBS 402 TK

lsws |} &

pLANBAR [l R600a
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KBS 602 TK

CNS-FiiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar,

99.9027 49,00

fiir KBS 402 und 602
Umbau Linksanschlag 56 115,00
T (Gs 202 Tk KBS 402 TK KBS 602 TK

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur -10 °C his -22 °C -10 °C his -22 °C -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 1291/781 3611258 | 6001/469 |
Anschlusswert 230V/105W 230V/150 W 230V/300W
Kéltemittel R600a R600 a R 600 a
Energieverbrauch 511 kWh/Jahr 894 kKWh/Jahr 989 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehor 3 Verdampferroste 7 \lerdampferroste 7 \lerdampferroste
Gewicht 49 kg 79 kg 101 kg
Artikelnummer 34.7207 34.7407 34.7607
UVPin € 685,00 1.192,00 1.523,00
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Tiefkuhlschranke
\Volitar-Tiefkuhlschranke

F4
R600a

TR c 2400

AuBenmaBe BxTxH 600 x 630 x 1250 mm
InnenmaBe BxTxH 451 x 430 x 1023 mm
Temperatur -15 °C bis -28 °C
Umgebungstemperatur  +10°C bis +35°C **
Brutto-/Nutzinhalt 208 1/177 |
Anschlusswert 230V/90 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 346 kWh/Jahr
Luftschallemission 45 dB

Gewicht 56 kg

Artikelnummer 4052.2400

UVPin€ 1.121,00

I -tikel-Nr. UVPin €

Umbau Linksanschlag

95 99,00

** @Gibt die Umgebungstemperatur an, bei der das
Gerét sicher betrieben werden kann.

66
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(mocen UG

AuBenmaBe BxTxH 780 x 720 x 1895 mm
InnenmaBe BxTxH 660 x 578 x 1656 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 600 1/456 |
Anschlusswert 230V/400 W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 1.186 kWh/Jahr
Serienzubehdr 7 lerdampferroste
Gewicht 96 kg

Artikelnummer 98.2081

UVPin€ 1.434,00

GG 2400

Liebherr Gewerbe-Tiefkiihlschrank

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ Energiespar-Isolierung

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Superfrostfunktion

+ Optische und akustische Temperaturwarnung

« Stille Kiihlung

+ 6 feststehende Verdampferroste

+ Serienzubehdr: ein transparentes Schubfach

 Vollttir mit Stangengriff

« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

QN 600

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit stiller Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronisches Thermostat
* 65 mm Isolierung
+ 7 feststehende Verdampferroste
bis max. 15 kg belastbar
 Vollttir mit Schloss
* Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
« Tliranschlag rechts, wechselbar
 Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport




Tiefkiihischranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

KBS 202, KBS 402
und KBS 602 TK CHR

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

+ AuBenmaterial: CHR, 3-seitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ Feststehende Verdampferroste

 Volltir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

KBS 202 TK CHR

KBS 402 TK CHR

lsws |} &

pLANBAR [l R600a
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KBS 602 TK CHR

CNS-FiiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar,

99.9027 49,00

fiir KBS 402 und 602
Umbau Linksanschlag 56 115,00
T (G 202 TK CHR KBS 402 TK CHR KBS 602 TK CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 1291/781 36112581 6001/469 |
Anschlusswert 230V/105W 230V/150 W 230V/300W
Kéltemittel R600a R600 a R600 a
Energieverbrauch 511 kWh/Jahr 894 kWh/Jahr 989 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehdr 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 \lerdampferroste
Gewicht 49 kg 79 kg 101 kg
Artikelnummer 34.7216 34.7416 34.7616
UVPin € 796,00 1.354,00 1.699,00
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D Tiefkiihlschranke
@ K B s Edelstahl-Tiefkuhlschranke

TK 221 CHR
R600a

Volltiir-Tiefkiihlschrank

I 221 chr + Edelstahl CHR, 3-seitig

AuBenmaBe BxTxH 600620 x 1450 mm + Fugenloser Kunststoffinnenraum
Temperatur 18 °C bis -26 °C + 5 feststehende Verdampferplatten

* 6 transparente Schubladen, davon 1 Bighox

Klimaklasse z\ifg’;rc bis 143 °C) « Stille Kiihlung ) .
* Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperaturwarnung
Nutzinhalt 2021 + Volltiir mit Stangengriff
Anschlusswert 230V/140W « Tiranschlag rechts, wechselbar
Manuelle Abtauung ja + Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
Kaltemittel R 600 a A ¢ Hinten 2 Transportrollen
Energieverbrauch 201 kWh/Jahr é
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2016)
Gerduschpegel 41 dB
Gewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0227
UVPin € 699,00
U /ctikel-Nr.  UVPin€
Umbau Linksanschlag 58 99,00

TK 311 CHR
R600a

Volltiir-Tiefkiihlschrank

(Modell ~ [RCEIRRAT + Edelstahl CHR, 3-seltig

AuBenmaBe BxTxH 600 x 620 x 1630 mm + Fugenloser Kunststoffinnenraum
Temperatur 18 °C bis -26 °C + 6 feststehende Verdampferplatten

+ 7 transparente Schubladen, davon

Klimaklasse ?LEGT"TC bis +43 °C) . 1 ;um ?chnellgefrieren und 1 Bigbox
Stille Kiihlung

Nutzinhalt 2321 « Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperaturwarnung
Anschlusswert 230V/140W « Volltiir mit Griff
Manuelle Abtauung ja « Tiranschlag rechts, wechselbar
Kaltemittel R 600 a A + Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
Energieverbrauch 210 KWh/Jahr (T; + Hinten 2 Transportrollen
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41 dB
Gewicht 65 kg
Artikelnummer 919.0326
UVPin€ 748,00

U A tikel-Nr  UvPin€
Umbau Linksanschlag 55 99,00
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Tiefkiihischranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

READY TKU 707 vorgetormte  Misws [l /&

Auflageschienen peancar B R 290
Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Umluftkiihlung
+ \orgeformte Auflagenschienen fir max. 23 GN 2/1 Roste
* Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kaltemittel R 290
+ 660 | Bruttoinhalt
+ 60 mm Isolierung
« SelbstschlieBende Tiir mit Schloss, bei 90° Offnung arretierend
 Tlranschlag rechts (auch mit Linksanschlag lieferbar)
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste

+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung B
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien

zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl
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READY TKU 1407

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihischrank fiir GN 2/1 D

Wie READY TKU 707, jedoch:
* 2 Tiren
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

READY TKU 1407

READY TKU 707

Rollensatz fiir Ready TKU 707 82.8307 96,00
Auflageschiene einzeln TKU 1407 9606.0006 22,00

I R:-o U 707 READY TKU 707 Linksanschlag READY TKU 1407

Turen 1 Volltdr 1 Volltir 2 Vollttren
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur -18 °C his -21 °C -18 °C his -21 °C -18 °C bis -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 660 1/461 | 660 1/461 | 13201/922 |
Anschlusswert 230V/353W 230V/353W 230V/641W
Energieverbrauch 2.179 KWh/Jahr 2.179 KWh/Jahr 4.854 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 151 kg 151 kg 234 kg
Artikelnummer 6052.1011 6052.1012 6052.1016

UVPin€ 2.549,00 2.549,00 3.899,00
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A Kuhlschranke
@ K B s Edelstanl-Tiefkuhlschranke

m Ea TKU 358

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 1/1
+ Europdisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial; CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
+ Kaltemittel R 290, nicht bei ZK Ausfiihrung
+ Innenbeleuchtung
* Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste GN 1/1 beschichtet
+ SelbstschlieBende Tiiren
« Turanschlag rechts, Linksanschlag ab Werk
gegen Mehrpreis
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
B * L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm

B TKU 358 G

wie TKU 358 oben, jedoch:
* Doppel-Isolierglasttir mit Griff

TKU 358 ZK und TKU 358 G ZK

wie TKU 358 und TKU 358 G oben, jedoch:
+ Gerdt ohne Maschine fiir Anschluss
an bauseitige Kalteanlage

Abbildungen zeigen Linksanschlag,
Geréate haben Rechtsanschlag

Rost GN 1/1 83.1752 39,00
Auflageschienensatz GN 1/1 83.1753 42,00

(Modell  RCUES TKU 358 G TKU 358 ZK TKU 358 G ZK
AuBenmaBe Bx T x H 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15 °C his -20 °C -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 3031/2091 3031/209 | 303172091 3031/2091
Anschlusswert 230V/432W 230V/432 W - -
Energieverbrauch 2.044 kWh/Jahr 2.085 kWh/Jahr - -
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) - -
Zubehor 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert
Bruttogewicht 95 kg 105 kg 90 kg 100 kg
Artikelnummer 5.0313 5.0315 5.0317 5.0319
UVPin€ 3.110,00 3.475,00 3.005,00 3.308,00
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Tiefkiihlschranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

TKU 753

Gewerbe Tiefkiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Beschichteter Verdampfer

+ Elektronische Touchscreen-Steuerung

+ GroBe digitale Temperaturanzeige

+ GroBe LED Beleuchtung, seitlich angebracht

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkiihlung

+ \orgeformte Auflageschienen fiir maximal 24 Roste
GN 2/1 bei 55 mm Abstand

+ Jeder Rost ist bis maximal 40 kg belastbar

+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss bei
90° arretierend

 Tlranschlag rechts

+ 80 mm Energiesparisolierung

+ Automatische Abtauung

+ Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl
(95 bis 115 mm)

* Zubehor 3 Roste GN 2/1

Vorgeformte I% LED Y 4

Auflageschienen PLANBAR R 290
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TKU 1453

TKU 1453

Gewerbe Tiefkiihischrank GN 2/1
Wie KU 753, jedoch:
* 2 Tiren
+ 1332 | Bruttoinhalt
* Zubehor 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

TKU 753 Linksanschlag
(zubehor  [EUTCEUSERTVINS
Rost GN 2/1 99.0230 62,00
FuBpedal (nur fir Rechtsanschlag) 82.5430 99,00
Rollensatz (nur werkseitig) 82.5432 106,00
Auflageschiene einzeln fiir TKU 1453  82.5463 22,00
(Model  [ROREE TKU 753 Linksanschlag TKU 1453
Turen 1 Volltdr 1 Volltir 2 Volltiren
AuBenmaBe Bx T x H 693 x 856 x 2119 mm 693 x 856 x 2119 mm 1358 x 856 x 2119 mm
Temperatur -18 °C his -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C his -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6101/481 | 6101/481 1 13321/962 |
Anschlusswert 230V/678W 230V/678 W 230V/750 W
Energieverbrauch 2.231 KWh/Jahr 2.231 kWh/Jahr 4.482 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 161 kg 161 kg 240 kg
Artikelnummer 6052.1029 6052.1030 6052.1031
UVPin€ 3.299,00 3.299,00 4.999,00
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2 KBS

Tiefkuhlschranke

Edelstahl-Tiefkuhlschranke Premiumline

Vorgeformte
Auflageschienen

TKU 719 Friulinox > «»kBs

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1
mit TTL Schnittstelle

* Premiumgerat hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig
+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung

+ Kondensator mit Fettfilter

* TTL Schnittstelle, HACCP aufristbar
+ Monoblocksystem

+ \erdampferfreier Innenraum

* Umluftkiihlung

¢ LED Innenbeleuchtung

* Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ Vorgeformte Auflageschienen

* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss und Rahmenheizung

* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
* Tiranschlag rechts, wechselbar
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbauféhig
* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

TKU 1419 Friulinox >« kBs

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1
Wie TKU 719, jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Tiiren mit Schloss
und Rahmenheizung
+ 1320 | Bruttoinhalt
* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

T - ikel-Nr. UVPin€

Rost GN 2/1 CNS 822.1001 65,00

Rost GN 2/1 99.0230 62,00

Zwischenrost zur Klemmmontage 81.9600 34,00

Auflageschiene einzeln fir TKU 1419 81.9599 26,00
(Modell ~ |RIUKE TKU 719 Linksanschlag TKU 1419

Tlren 1 Vollttir 1 Volltlir 2 Vollttiren

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/475 1 660 1/4751 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/560 W 230V/560 W 230V/710W
Serienzubehor 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste GN 2/1 rilsaniert
Kéltemittel R 290 R 290 R 290
Energieverbrauch 1.964 kWh/Jahr 1.964 kWh/Jahr 4.417 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1v) C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 140 kg 140 kg 216 kg

Artikelnummer 12.0751 12.0753 12.1452

UVPin€ 3.299,00 3.299,00 5.393,00



tzt FriulinoX Flyer
o downloaden!

HOCHMODERNE MARKENGERATE VON  Friulin x> «skBs

5" TOUCHSCREEN STEUERUNG

Die meisten Geréate von Friulinox by KBS verfiigen Giber das umweltfreundliche Kaltemittel R 290 und sind mit der
Energieeffizienzklasse A bei Klimaklasse 5 eingestuft und fiir Hochstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur
und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung sowie weiteren
Optimierungen liegt der Verbrauch der 700 | Volltiirkiihischranke bei nur 0,97 kWh in 24 Stunden.

HIGHLIGHTS
DER STEUERUNG

+ GroBe 5" Touchscreen Steuerung
+ Ubersichtliche intuitive Nutzung

* Viele sinnvolle
Programmierungsmaglichkeiten

+ Qptimierung des
Energieverbrauches

+ Kostenersparnis bei Einsatz des
Kundendienstmonteurs durch
auslesbare Geréateinformationen

+ Cloud-Anbindung vorbereitet

Die moderne bedienerfreundliche Touchscreen-Steuerung bietet viele sinnvolle
Einstellungsmoglichkeiten. So ist es z.B. mdglich, eine Dauerkiihlung von 60 Minuten
einzustellen oder aus einer Liste von voreingesteliten Programmen die optimalen
Parameter fir die aufzubewahrenden Produkte auszuwahlen. Das Gerdt ist HACCP-
fahig und flr die Cloud-Anbindung vorbereitet.

Auch bei der Steuerung ist die Minimierung des Energieverbrauches ein wichtiges Ziel.
Im Energiesparmenti hat der Nutzer deshalb Zugriff auf ein Selbstlernsystem, mit
dessen Hilfe die Parameter noch weiter entsprechend der tatsdchlichen Verwendung
des Kiihischrankes optimiert werden kdnnen. Damit ist es maglich, den Verbrauch
weiter zu senken.

Im Service Men(i werden alle Parameter des Betriebes erfasst und gespeichert.

Der Kundendienstmonteur hat so sehr schnell Zugriff auf die einzelnen Werte.

Die Wartung kann schneller und giinstiger erfolgen. Bei kritischen Temperaturwerten
wird sofort ein Alarm ausgeldst und damit schnelles Gegensteuern ermoglicht.

=

511

Touchscreen
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KONTROLLE DER KUHLSCHRANKE UBER DAS WEB

Die neuen Friulinox Schrénke der KU/TKU 726/1426 Serie konnen (ber eine LAN Verbindung mit dem Web verbunden werden.
So haben Sie jederzeit und von tberall mit Inrem PC Zugriff auf die Daten Ihres Gerétes (Bild oben: Auslesung der HACCP
relevanten Daten). Ihr Servicetechniker kann aufgrund der bereitgestellten Daten vorab eine Fehleranalyse durchfiinren und
gegebenenfalls das Problem tber die Cloud beheben. Somit werden Servicekosten reduziert. (Kostenpflichtige Zusatzfunktion)

Weitere Anwendungen:

+ Export der HACCP Daten

+ Priifung der Daten zur Fehlerbehebung
+ Kontrolle der Funktionsfahigkeit

+ und vieles mehr

Vielféltige Einstellungsmdglichkeiten

Uberwachung der Temperaturen



Tiefkiihlschranke K/

Edelstahl-Tiefkunlschranke Premiumling

TKU 726 Friulinox >« kBs vorgeformte — M|SWS 7K M 1 pp i 2
Auflageschienen peancar B optional R 290
Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit 5“ Touchscreen-
Steuerung, GN 2/1, HACCP, vorbereitet fiir
Cloud-Anbindung
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
+ 5" Touchscreen-Steuerung
+ Platine fur Friulinoxcloud vorbereitet
+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ Benutzereinstellbare Programme 5,,@
« Auslesbare Geréteinformationen Jouchsereen
+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung
+ 85/93 mm Energiesparisolierung
+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ \orgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
+ Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss und
Rahmenheizung, Tiranschlag rechts
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung TKU 726
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 bis 180 mm
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TKU 1426 Friulinox= «#KkBs

Wie TKU 726, jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss
und Rahmenheizung [ @

+ 1320 | Bruttoinhalt Souctiaroen
+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte
(Mode ~ [RiURPS TKU 1426
Tlren 1 Volltir 2 Vollttiren
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15 °C his -25 °C -15 °C bis -25 °C TKU 1426
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/255W 230V/540 W
Energieverbrauch 1.120 kWh/Jahr 1.734 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert 8 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 216 kg
Artikelnummer 12.0100 12.1101
UVPin€ 4.647,00 7.117,00
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% KBS

Tiefkuhlschranke

Speiseeis-Lagerschranke Premiumline

/@ 87K

R 290 @ optional

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -12 °C bis -30 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)

Brutto- /Nutzinhalt 6001/4701

Anschlusswert 230V/740 W

Kaltemittel R 290 D
Kélteleistung 869 W

Energieverbrauch 2.797 KWh/ Jahr

Energieffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)

Gewicht 210 kg

Artikelnummer 12.0483

UVPin€ 4.672,00

/@ B 7K

R 290 J optional

AuBenmaBe Bx T x H 790x 935 %2110 mm

%)

Temperatur -12 °C his -30 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40
Brutto-/Nutzinhalt 7401/607 |
Anschlusswert 230V /622 W
Kéltemittel R 290

Kalteleistung 594 W
Energieverbrauch

2.540 kWh/ Jahr D

Serienzubehér 5 gelochte Bleche

Energieffizienzklasse D (EU 2015/1094-IV) l I

Gewicht 206 kg
Artikelnummer (rechts) 12.0824
Artikelnummer (links) 12.0825

5
Touchscreen

UWPin€ 5.949,00
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TKU 48 EiS Friulinox» ¢ kBs

Speiseeis-Lagerschrank
* AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
 Zeitfunktion ,Dauer-Kélte-Zyklus" von max. 6 Stunden
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* 75 mm Energiesparisolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss
+ 5 gelochte CNS-Bleche 495 x 700 mm
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
« Tiranschlag rechts
* Werkseitig mit Tiranschlag links lieferbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 180 mm
* Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickung bei 5 Blechen:
+ 30 Stiick Eisschale F oder
20 Stiick Eisschale |

Eisschalenbestiickung bei 6 Blechen:
+ 36 Stiick Eisschale D oder
24 Stiick Eisschale H

Eisschalenbestiickung bei 8 Blechen:
+ 48 Stiick Eisschale C oder
32 Stiick Eisschale G

TKU 822 EiS Friulinox >+ kBs

Speiseeis-Lagerschrank mit
5“ Touchscreen-Steuerung
+ Premiumgerat hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
* 5" Full-Touch Display
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte
und Liftergeschwindigkeit
+ Eigene Programme erstellbar
+ Automatische Abtauung
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
« Luftleitbleche fir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Energiesparisolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Ttir mit Schloss
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
* Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickungsméglichkeiten:
+ 60 Stiick Eisschale C
+ 48 Stiick Eisschale D
+ 42 Stiick Eisschale F



Tiefkiihlschranke K/

Speiseeis-Lagerschrankeb

TKU 604 Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, stille Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB,

beschichtet, 3-seitig
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Riickseite: Stahlblech verzinkt
« Stille Kiihlung mit zuschaltbarem Umluftliifter
+ Elektronisches Thermostat
+ Manuelle Abtauung
+ \ollttir mit Schloss und Druckausgleichsventil
+ Magnetische Tiirdichtung
+ 90 mm Energiesparisolierung
+ 5 herausnehmbare Roste, weiB
+ 4 Rollen, 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Tlralarm
+ Energiesparfunktion

TKU 604 CHR Eis

Speiseeis-Lagerschrank

Wie TKU 604 Eis jedoch:

* AuBenmaterial: Edelstahl, AlSI 430, 3-seitig
+ Innenmaterial: Edelstanl, AISI 304

+ 5 herausnehmbare Roste, grau

TKU 604 Eis

TKU 604
CHR Eis

Z)

AuBenmaBe Bx T x H 730 x 934 x 1985 mm

Temperatur -10 °C his -25 °C

Brutto-/Nutzinhalt 600 1/451 | 2

Anschlusswert 230V/375W i

Kaltemittel R 290 =

Energieverbrauch 1.277 KWh/Jahr %

Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) %
=

Klimaklasse (UT/RF)
Roste, serienmaBig
Bestiickungsmdglichkeit

5 (+40 °C/40 %)
5 weiB, herausnehmbar
10 Roste, 58 x 5 | Behdlter

Gewicht 151 kg

Artikelnummer 46.5621

UVPin€ 2.949,00
[ Tk 604 CHR Eis

Artikelnummer 46.5623

UVPin€ 3.367,00
U ctikel-Nr UVPin€

Rost, weiB 82.4991 39,00

Rost, grau 82.4993 39,00
Auflageschiene, rechts 82.4994 19,00
Auflageschiene, links 82.4995 19,00

TKU 626 CHR Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, Umluftkiihlung
+ AuBenmaterial: Edelstahl, AISI 430, 3-seitig

+ Innenmaterial: Edelstahl, AISI 304

+ Riickseite: Stahlblech verzinkt

+ Umluftkiihlung

+ Elektronisches Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vollttir mit Schloss und Druckausgleichsventil

+ Magnetische Tiirdichtung

+ 90 mm Energiesparisolierung

+ 5 herausnehmbare Roste, weiB

+ 4 Rollen, 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Tlralarm

+ Energiesparfunktion

« Tiir mit eingelassener Griffleiste zum leichten Offnen
+ Wartungsfreier Kondensator

2z

AuBenmaBe Bx T x H 730 x 957 x 1984 mm
Temperatur -10 °C bis -25 °C
Brutto-/Nutzinhalt 6001/393 |
Anschlusswert 230V/450 W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 1.409 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)

Klimaklasse (UT/RF)
Roste, serienmaBig
Bestiickungsmdglichkeit

5 (+40 °C/40 %)
5 grau, herausnehmbar
9 Roste, 51 x 5 | Behalter

Gewicht 151 kg

Artikelnummer 46.5625

UVPin€ 3.838,00
U ctikel-Nr. UVPin€

Rost, weiB 82.4991 39,00

Rost, grau 82.4993 39,00

Auflageschiene, rechts 82.4994 19,00

Auflageschiene, links 82.4995 19,00
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Tiefkuhlschranke
Backerei-Tiefkuhlschranke Euronorm

AuBenmaBe Bx T x H 720x 670 x 1995 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 488 |
Nutzinhalt 338 |
Anschlusswert 230V/330W
Energieverbrauch 847 kWh/Jahr
i
Bruttogewicht 108 kg
Artikelnummer 46.4055
UVPin€ 1.647,00
I 5K 507 CHR
Artikelnummer 46.4057
UVPin€ 1.747,00

Umbau Linksanschlag

Artikel-Nr.  UVPin €
95 99,00

78

Z)

AuBenmaBe Bx T x H 760 x 729 x 2005 mm
Temperatur -17 °C bis -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Nutzinhalt 3031

Anschlusswert 230V/698 W
Energieverbrauch 2179 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
Bruttogewicht 166 kg
Artikelnummer 6052.1013

UVPin€ 2.870,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Auflageschiene (Stick)
Rost

83.1505 14,00
83.1506 39,00

BTKU 507 und BTKU 507 CHR

Euronorm- / Béckerei-Tiefkiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

« Vollttirkiihlschrank

+ AuBenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weil
+ Innenmaterial: Alu und Kunststoff, weiB

+ 6 feststehende Verdampferroste

+ Kaltemittel R 290

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ 60 mm Isolierung

+ Manuelle Abtauung

« Stille Kiihlung

 Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
« Tiranschlag rechts

* Servicefreundlich

« Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe

BTKU 507 CHR wie oben jedoch:
* AuBenmaterial; Edelstahl (CHR)

BTKU 607

Euronorm- / Backerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Automatische Abtauung
* Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ SerienmaBig mit 3 rilsanierten Rosten
+ Maximal kénnen 20 Roste/Bleche 600 x 400 mm
mit 60 mm Abstand eingebracht werden
+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss
bei 90° arretierend
+ Edelstahl-Boden mit Reinigungsablauf
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Edelstahl-FiiBe hdhenverstellbar von 125 bis 200 mm
* Nur fur vorgefrostete Waren



BTKU 614 CNS Friulinox® < kBs

Tiefkiihlschranke K/

Backerei-Tiefkuhlschranke Premiumline

Euronorm- / Backerei-Tiefkiihlschrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle

+ Digitale Temperaturanzeige
+ \erdampferfreier Innenraum

+ Monoblocksystem
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Serienzubehdr: 20 Paar Auflageschienen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

BTKU 914 CNS Friulinox > < kBs

Wie BTKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm

lsws §l

PLANBAR R 290
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BTKU 914 CNS

+ 900 | Bruttoinhalt BTKU 614 CNS

T - tikel-Nr.  UVPin€
Auflageschienenpaar 614 99.0332 59,00
Auflageschienenpaar 914 99.0333 59,00

(Modet CUIGEIAS BTKU 914 CNS
AuBenmaBe B x T x H 790 x 770 x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm
Temperatur -15°C bis -25 °C -15°C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6001/422 1 9001/676 |
Anschlusswert 230V/622 W 230V/622 W
Energieverbrauch 2.672 kWh/Jahr 2.321 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 172 kg 206 kg
Artikelnummer (Rechtsanschlag) 12.0614 12.0914
Artikelnummer (Linksanschlag) ~ 12.0616 12.0915
UVWPin€ 5.099,00 5.748,00
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Tiefkuhlschranke
Edelstahl-Tiefkuhlschranke mit 3 Turen

% KBS

TKU 1900

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihischrank
mit drei Tiiren
+ Europdisches Markenprodukt
* AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
+ Innenbeleuchtung
* Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
* Kéltemittel R 290
<+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste 560 x 542 mm beschichtet
+ Zwischenroste 450 x 158 mm
 SelbstschlieBende Tiiren
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm

TKU 1900 G

wie TKU 1900 oben, jedoch:
+ Doppelglas-Isolierttiren mit Griffen

I v 1900 TKU 1900 G
AuBenmaBe Bx T x H 2055 x 735 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 18521/14651 18521/14651
Anschlusswert 230V/1.680 W 230V/1.726 W
Energieverbrauch 6.862 kWh/Jahr 6.868 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-1V)
Zubehor 9 Roste plus 6 Zwischenroste rilsaniert 12 Roste plus 8 Zwischenroste rilsaniert
Bruttogewicht 350 kg 450 kg
Artikelnummer 5.0303 5.0305
UVPin€ 6.999,00 8.145,00
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Tiefkuhlschranke

Getranketiefkuhlung | Ruckstellproben-Tiefkihischrank

Viking 2

Schnaps-Tiefkiihlbox
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Innenmaterial; ABS-Kunststoff
+ Laufruhiger und gerduscharmer Kompressor
+ Eingeschdumter Verdampfer
+ Manuelles Thermostat
+ Kéltemittel R 600 a
« Stille Kiihlung
+ \ollttir mit horizontaler Griffleiste F
+ Sparsam im Energieverbrauch G
+ Flaschen-/ Glasergestell,
herausnehmbar zur leichten Reinigung
+ Bestlickung: 8 Flaschen und ca. 18 Gléser
(nicht im Lieferumfang)
 Tlranschlag rechts
+ Leicht wechselbare Turmagnetdichtung

lsws B a0 2

PLANBAR R600a

AuBenmaBe B x T x H 440 x 490 x 510 mm

Temperatur -18 °C bis -24 °C
Klimaklasse ST (+16°C bis +38°C)
Brutto- /Nutzinhalt 391/331
Anschlusswert 230V/100 W
Wandstérke Isolierung 55 mm
Energieverbrauch 185 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (2019/2016)
Luftschallemission 40 dB

Gewicht 25kg
Artikelnummer 7.0051

UVPin€ 542,00

RGS 225
Ruckstellproben-Tiefkihlschrank

Allgemein
« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum
mit CNS-Einsatzen
« Stille Kiihlung
+ \olltir mit ergonomischem Stangengriff
+ Tiiranschlag rechts, wechselbar
+ Besonders sparsam im Energieverbrauch
+ 5 feststehende Verdampferplatten
+ 2 transparente Schubladen
+ Kontrollleuchten fir Betrieb, Schnellgefrieren
(kein Schockkiihler) und Temperaturwarnung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen

lsws |} @

pLANBAR il R600a

I s 25

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1450 mm

Temperatur -18 °C bis -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 2151
Anschlusswert 230V/140W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 245 kWh/ Jahr
9 CNS-Systembleche
Serienzubehdr je 25 Probendosen =
225 Dosen
Gewicht 70 kg
Artikelnummer 919.0225
UVPin€ 2.613,00
EETE A tikel-Nr.  UVPin€
Umbau Linksanschlag 55 99,00

INFO — RUCKSTELLPROBEN

Zurzeit gibt es keine gesetzliche Pflicht zur
Aufbewahrung von Riickstellproben. Trotzdem
kann es — insbesondere bei selbst hergesteliten
und leicht verderblichen Speisen — sinnvoll sein,
Riickstellproben zu entnehmen. So haben Sie
im Krisenfall ein Beweismittel.
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Tiefkuhlschranke

% KBS

82

Tiefkhltruhen
CAL Serie
ol A (L
Tiefkiihltruhe mit geschaumtem Schiebedeckel
+ Schiebedeckel als Ablage nutzbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: Aluminium
* Hochwertiger umlaufender Aluminiumrahmen
* Temperatur -16 °C bis -23 °C
 Kéltemittel R 600 a bei CAL 23 bis CAL 46
 Kéltemittel R 290 bei CAL 54 und CAL 62
« Stille Kiihlung
* 77 mm Isolierung
+ Manuelle Abtauung
+ Manuelles Thermostat
+ 4 Rollen zur Selbstmontage beiliegend
* Mit Kérben bestiickbar
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage gegen Mehrpreis
A
1
G
A
1
G
Beispiel fiir Labelung
U /ctikel-Nr.  UVPin€
Korb 82.6462 31,00
Korbteiler 82.6463 15,00
I c CAL 36 CAL 46 CAL 54 CAL 62
AuBenmaBe Bx T x H 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 2051/163 1 3311/267 | 4261/3451 503 1/408 | 602 1/489 |
Anschlusswert 230V/141 W 230V/153W 230V/203W 230V/204 W 230V/230 W
Energieverbrauch 702 KWh/Jahr 996 kKWh/Jahr 1.383 kWh/Jahr 1.402 KWh/Jahr 1.605 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Max Anzahl Korbe 2 Kérbe (optional) 3 Korbe (optional) 4 Korbe (optional) 5 Korbe (optional) 6 Korbe (optional)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75 kg
Artikelnummer 917.0024 917.0037 917.0047 917.0055 917.0063
UVPin€ 829,00 909,00 982,00 1.148,00 1.229,00



Tiefkuhlschranke -
Tiefkuhltruhen

KBS 26, KBS 36, KBS 46,

lsws B a0 2

KBS 56 und KBS 66 —

Tiefkiihltruhe mit abschlieBbarem Hebedeckel

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Innenmaterial: Aluminium

+ Innenraumbeleuchtung im Deckel

+ Betriebsleuchte

+ Temperaturwarnleuchte

+ Frontseitig digitale Temperaturanzeige

+ Besonders sparsam im Energieverbrauch

+ Frontseitig manuelles Thermostat

 Stabiler Griff mit integriertem Schloss A

« Stille Kiihlung cE F

+ Kéltemittel R 600 a

+ Tauwasserablauf frontseitig

+ Wandstérke 70 mm Energiespar-Isolierung

+ Dichtung servicefreundlich wechselbar

+ Einfache Reinigung durch gerundete Ecken
im Innenraum

KBS 36 CNS

ETECEE A tikel-Nr  UVPin€
Korb passend flir KBS 26~ 20102.0013 45,00
Korb passend ab KBS 36 10203.5016 49,00

[Modell LGRS KBS 36 KBS 46 KBS 56 KBS 66
AuBenmaBe B x T x H 895 x 590 x 840 mm 1030 x 750 x 840 mm 1270 x 750 x 840 mm 1530 x 750 x 840 mm 1800 x 750 x 840 mm
Temperatur -18 °C his -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C his -24 °C -18 °C his -24 °C
Klimaklasse (UT/RF) N (+16 °C bis +32 °C) N (+16 °C bis +32 °C) N (+16 °C bis +32 °C) N (+16 °C bis +32 °C) N (+16 °C bis +32 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 2011/197 3041/2831 3831/368 | 4731/459 | 567 1/560 |
Anschlusswert 230V/82W 230V/98 W 230V/110W 230V/135W 230V/135W
Energieverbrauch 249 KWh/Jahr 283 kWh/Jahr 317 KWh/Jahr 352 kWh/Jahr 392 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016) F (EU 2019/2016) F (EU 2019/2016) F (EU 2019/2016) F (EU 2019/2016)
Luftschallemission 44 dB 48 dB 50 dB 50 dB 50 dB
Serienzubehor 1 Korb, Schloss 3 Kdrbe, Schloss 3 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss
Gewicht 45kg 62 kg 69 kg 84 kg 93 kg
Artikelnummer 91.5024 91.5034 91.5044 91.5054 91.5064
UVPin € 757,00 887,00 961,00 1.059,00 1.266,00

Wie oben, jedoch mit abschlieBbarem CNS-Hebedeckel

(Modell  EGREAE KBS 36 CNS KBS 46 CNS KBS 56 CNS KBS 66 CNS
Artikelnummer 91.5025 91.5035 91.5045 91.5055 91.5065
UVPin € 781,00 954,00 1.063,00 1.182,00 1.368,00
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Tiefkuhlschranke
Tiefkuhltruhen

% KBS

KBS 28 G, KBS 38 G, KBS 48 G,
KBS 58 G und KBS 68 G

Tiefkiihltruhe mit geradem Glasschiebedeckel
zur Présentation von Eis und Snacks
in Supermarkt, Tankstelle und Kiosk
+ Europaisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Solider Innenkorpus
¢ 77 mm starke Isolierung
« Stille Kiihlung
* Manuelles Thermostat im Maschinenraum
+ Manuelle Abtauung
+ Tauwasserablauf
+ Schiebescheiben
+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage
+ Optional gegen Mehrpreis:
Korbe oder Gestell fiir die Aufnahme
von 5 Liter Eisbehaltern

d 4

R600a I R 290

O->| (OB O-+>

84

R -.sstottungsmoglichkeiten  Artikel-Nr.  UVP in €
KBS 28 G max. 2 Korbe

Korb, passend flir KBS 28 G bis 68 G KBS 38 G max. 3 Korbe

mit den AuBenmaBen 272 x 566 x 313 mm KBS 48 G max. 4 Korbe 82.6462 31,00

BxTxH) KBS 58 G max. 5 Korbe

KBS 68 G max. 6 Korbe

Trennwand, passend flir Kérbe flir

KBS 28 G bis 68 G 626463 1500

Korbgestell fiir die Aufnahmen von 5 Stiick KBS 28 G max. 1 Korbgestell

Kunststoffbehélter mit den MaBen KBS 48 G max. 2 Korbgestell 82 6467 81.00

350 x 165 x 130 mm passend fiir KBS 68 G max. 1 Korbgestell, ' ’

KBS 28 G, 48 G und 68 G plus 2x Artikel-Nr. 826466

Korbgestell flir die Aufnahmen von 4 Stiick KBS 38 G max. 2 Korbgestell

Kunststoffbehalter mit den MaBen KBS 58 G max. 3 Korbgestell

350 x 165 x 130 mm passend fir KBS 68 G max. 2 Korbgestell, 020166 96,00

KBS 38 G, 58 G und 68 G plus 1x Artikel-Nr. 826467
(Modent ~ GRPEYH KBS 38 G KBS 48 G KBS 58 G KBS 68 G
AuBenmaBe BxTxH 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Temperatur -16 °C his -23 °C -16 °C bis -23 °C -16 °C his -23 °C -16 °C his -23 °C -16 °C his -23 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 2051/163 | 3311/267 | 4261/3451 5031/408 | 6021/489 |
Anschlusswert 230V/141W 230V/153 W 230V/203W 230V/204 W 230V/230 W
Kéltemittel R600a R 600 a R600a R 290 R 290
Energieverbrauch 531 KWh/Jahr 996 kWh/Jahr 1.383 kWh/Jahr 1.402 KWh/Jahr 1.425 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse ~ C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75 kg
Artikelnummer 914.0028 914.0038 914.0048 914.0058 914.0068
UVPin€ 864,00 939,00 1.019,00 1.188,00 1.269,00



Tiefkiihlschrinke K/
Tiefkuhltruhen

D 200, D 300, D 400
und D 500

Tiefkiihltruhe mit Glasschiebedeckel
+ Betriebsleuchte

+ AuBenmaterial Stahlblech weiB

+ Innenmaterial Aluminium, gehdmmert
+ Kaltemittel R 290

+ 60 mm Isolierung

+ Schiebescheiben mit Kunststoffrahmen ummantelt
+ Analoges Thermometer

+ Manuelles Thermostat

+ Serienzubehdr: 1 Korb, Steckschloss

+ Manuelle Abtauung

+ Riickseitiger Tauwasserablauf

+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage
« Stille Kiihlung

D> Q>

D 201 und D 401

Wie oben, jedoch:
+ Abgeschrégt mit gewdlbtem Glasschiebedeckel

OB O-+>

lsws R a0 2

PLANBAR R 290
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[zubensr 0 EUUCEEETUINS
Korb fiir D 200 - D 500 604.1218 48,00
Korb fiir D 200 - D 500 mit Trenngitter ~ 604.1374 50,00
Korb fir D 201 + D 401 604.1203 48,00
Korb fiir D 201 + D 401 mit Trenngitter  604.1375 50,00
(Modet PR D 300 D 400 D 500
AuBenmaBe Bx T x H 725 %635 x 875 mm 1015 x 635 x 875 mm 1305 x 635 x 875 mm 1555 x 635 x 875 mm
Temperatur -15°Chis -23 °C -15°C bis -23 °C -15°Chis -23 °C -15°Chis -23 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%)
Brutto-/Nutzinhalt 196 1/168 | 303172611 410173551 5031/436 |
Anschlusswert 230V/190W 230V/230W 230V/320W 230V/450 W
Energieverbrauch 695 kWh/Jahr 1.405 KWh/Jahr 1.701 KWh/Jahr 1.956 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Gewicht 54 kg 64 kg 72 kg 78 kg
Artikelnummer 92.1022 92.1032 92.1042 92.1052
UVPin€ 760,00 859,00 969,00 1.019,00
wodel [P D aor
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 675 kWh/Jahr 1.643 KWh/Jahr
Brutto-/Nutzinhalt 1871/158 | 393173371
Artikelnummer 92.2022 92.2042
UVPin€ 869,00 1.029,00
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Tiefkuhlschranke
Impuls-Kuhl-/Tiefkdhltruhen

NEU§ 72, | Lase

AuBenmaBe Bx T x H 2150 x 1465 x 930 mm
Temperatur +10 °C bis -18 °C
Anschlusswert 230V/716 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
L
Nutzinhalt 1.2551
Warenprasentationsfldche 2,65 m?
Energieverbrauch 3.358 kWh/ Jahr
Bruttogewicht 251 kg -llq
Artikelnummer 30.9118 oWo
UVPin€ 5.196,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Trenngitter
Preisschiene
Regalablage mittig

83.1627 39,00
83.1628 148,00
83.1629 479,00

Abbildung mit Regalablage mittig

O->>

Neve 22

Verkaufsfordernde Impulstruhe

mit Glasschiebedeckel, umschaltbar

Kiihlung / Tiefkiihlung

* Glasschiebedeckel auf beiden Seiten

+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech weiB

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

+ Wandstérke 80 mm Isolierung

« Stille Kiihlung

+ LED-Beleuchtung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Wartungsarmer und beliifteter Kondensator

 Eingeschdumter Kupferrohrverdampfer
zwecks besserer Leistung

Abbildung mit
optionaler Preisschiene



Tiefkuhlschranke
Impuls-Tiefkthltruhen

Snow 20 und Snow 25

Tiefkiihltruhe fiir Eis und Tiefkiihlprodukte
+ Verkaufsférdernde Impulstruhe
mit Glasschiebedeckel
+ Schiebescheiben mit beheiztem Rahmen
und umlaufendem Rammschutz
+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech weiB
+ 70 mm Energiespar-Isolierung
« Stille Kiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Beliifteteter Kondensator
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Serienzubehdr: 1 Korb
* Snow 25: Bauseitig ist bei Anlieferung
flr eine Entladehilfe zu sorgen

O->>

A Bisws

ab 2,20 m [ PLANBAR
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Korb (B 275 x T 765 x H 230 mm) 82.3334 54,00 ﬁ j
Korb (B 275 x T 335 x H 230 mm) 82.3335 41,00 1
Quersteg fiir Snow 15 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3336 66,00 a === —"
Quersteg fiir Snow 20 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3337 81,00
Quersteg fiir Snow 25 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3338 103,00 E
Korbtrenngitter 82.3339 31,00 -
Bodentrenngitter 82.3340 34,00
[ s 2 Snow 25
AuBenmaBe Bx T x H 2050 x 960 x 780 mm 2500 x 960 x 780 mm
Temperatur -15°Cbis-18 °C -15°Cbis-18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 1,16 m? 1,36 m?
Energieverbrauch 1.643 kWh/Jahr 1.789 kWh/Jahr
Bruttoinhalt 8391 1032 |
Anschlusswert 230V/356 W 230V/356 W
Besttickungsmdglichkeit 5 x Korb 82.3334 oder 10 x Korb 82.3335 7 x Korb 82.3334 oder 14 x Korb 82.3335
Gewicht 120 kg 143 kg
Artikelnummer 30.9904 309114 —Iogo
UVPin€ 2.199,00 2.599,00
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Tiefkuhlschranke
Labor-Tiefkuhitruhen

% KBS

L44 TK

Labor-Tiefkiihltruhe bis -45 °C
* AuBenmaterial; Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: Aluminium
* Geschdumter Hebedeckel
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 290/ GWP3 Gemisch R 1150
« Stille Kiihlung
+ Akustischer und optischer Alarm
bei Temperaturunterschreitung
* Manuelle Abtauung
+ Extrastarke 100 mm Energiespar-Isolierung
+ Konstante Innenenraumtemperatur,
Abweichung +/-1 °C
« Stabiler Griff mit integriertem Schloss
* Frontseitiger Tauwasserabflussstopfen

/@ W bis |l bis

R 290 [l -45°C |l -60°C

88

L44 TK300/L60 TK300

+ Ohne Korbe

L60 TK

Labor-Tiefkiihltruhe bis -60 °C
Wie oben, jedoch:
* Bis -60 °C

N - tikeNr UVPin€
Korb 99.9029 43,00
Rollensatz ohne Feststellbremsen  99.9024 87,00
[ L+ «100 L4 TK200 L4 TK300 L44 TK400 L44 TK500
AuBenmaBe BXTxH 725 x 655 x 865 mm 1055x655x865mm  1305x655x865mm  1505x655x865mm  1705x 655 x 865 mm
Temperatur -10°C bis -45 °C -10 °C bis -45 °C -10°C bis -45 °C -10 °C bis -45 °C -10°C bis -45 °C
Bruttoinnalt 1301 2301 3001 360 485
Anschiusswert 230V/375W 230V/455W 230V/ 544 W 230V/439W 230V/453W
Energieverbrauch 1.570 kWh /Jahr 1.825 kWh /Jahr 1.898 kWh /Jahr 2.190 kWh /Jahr 3.322 kWh /Jahr
Gewicht 53 kg 62 kg 67 kg 74 kg 80 kg
Artikelnummer 91.6016 91.6026 91.6036 91.6046 91.6056
UWPin€ 1.414,00 1.578,00 1.654,00 1.829,00 2.068,00
(Moden ~ [ERSI L60 TK200 L60 TK300 L60 TK400 L60 TK500
Temperatur -10°C bis -60 °C -10°C bis -60 °C -10°C bis -60 °C -10°C bis -60 °C -10°C bis 60 °C
Anschlusswert 230V/210W 230V/360 W 230V/360 W 230V/400 W 230V/420 W
Energieverbrauch  1.237 kW /Janr 1675 kiWh /Jahr 1.956 kWh /Janr 2117 kWh /Jahr 2,588 kih /Janr
Gewicht 53 kg 68 kg 78 kg 89 kg 95 kg
Artikelnummer 91.6019 91,6020 91.6039 91.6049 91.6059
UVPin € 2.068,00 2.286,00 2.395,00 2.559,00 2.998,00



SCHNELLABKUHLER, SCHOCKFROSTER UND EISWURFELBEREITER

SCHNELLES ABKUHLEN VON LEBENSMITTELN

Wichtigster Vorteil des Schockfrostens ist die Einhaltung von gesetzlichen Hygienevorschriften bei der Aufbewahrung
von Lebensmitteln.

Zusétzlich und meistens wenig beachtet sind die erzielten Kosteneinsparungen im Bereich der Speisenzubereitung. Es muss nicht
taglich frisch gekocht werden, damit es frisch schmeckt. Exemplarisch sei hier das Kochen von Saucen erwdhnt. Einmal gekocht
und portionsweise schockgefrostet, kann die Sauce iber mehrere Tage serviert werden, ohne dass sie taglich neu zubereitet
werden muss. Dies kann Mitarbeiterkapazitdten und damit langfristig bares Geld sparen.

Sie mdchten saisonale Produkte auBerhalb der Saison anbieten? Und das mdglichst frisch? Schockgefrostet lassen sich
viele Lebensmittel iber einen l&dngeren Zeitraum fast ohne jeden Verlust an Vitaminen und Geschmack aufbewahren.

KBS verfiigt tber eine breite Palette von Schnellabkiihlern und Schockfrostern, angefangen von der giinstigen SF Serie (Seite 90)
bis hin zum HI 5, einem Multifunktionsgerét, das keine Wiinsche offen lasst (Seite 94 und 95). Durch den zusétzlichen Modus
L,o0ft" gewdhrleisten die KBS by Friulinox Gerate eine besonders schonende Kiihlung bzw. Frostung des Kiihlgutes.

FISWURFEL FUR UNTERSCHIEDLICHE EINSATZBEREICHE

Der Eiswirfel ist bei den meisten Prozessen innerhalb der Nahrungsmittelherstellung, Lagerung und Présentation ein unver-
zichtbares Medium. Je nach Verwendungszweck sind unterschiedliche Formen von Eiswdirfeln erforderlich. Wir unterscheiden
Vollwirfel und Hohlwiirfel. Letztere sind auf Grund der deutlich groBeren Oberfldche fiir das schnelle Kiihlen von Getranken
besonders geeignet. Diese Wilrfel kdnnen mit den Eiswirfelbereitern der Joy-Serie auf Seite 97 hergestellt werden. Je nach
Gerét kann eine Tagesleistung zwischen 18 kg und 120 kg erzielt werden.

Der Vollwiirfel dagegen verbleibt 1anger im Getrank und schmilzt langsamer. Die Geréate der Solid-Serie auf Seite 99 produzieren
entsprechende Wiirfel. Eine besondere Auspragung ist das Flockeneis, das haufig in Verbindung mit der Lagerung und Prasen-
tation von Fisch und Meeresfriichten verwendet wird.

Grundsétzlich kann der Betrieb mit einer Entkalkungsanlage sinnvoll sein.
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Tiefkuhlschranke
Schnellabkihler und Schockfroster

% KBS

SF 3

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir
3 x GN 1/1 Langseinschub bis max. 65 mm tief
+ Edelstahl, 3-seitig
 Tlirrahmenheizung
+ Touchscreen-Steuerung
+ Kerntemperaturfthler
+ Kerntemperatur -18° C
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Kaltemittel R 452a
+ 35 mm Isolierung
+ Hygieneausfihrung
+ Innenraum mit gerundeten Ecken
* Aufgesetzter Edelstahlgriff
* Nur Linksanschlag mdglich
SF3  Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

SF 5 und SF 8

wie SF 3 jedoch fiir GN 1/1 bis max. 65 mm tief
und 600 x 400 Bleche, Quereinschub
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tliranschlag mittels Kit (optional) wechselbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

von 125 mm bis max. 200 mm

SF5
Touchscreen-Steuerung

90

Rollensatz fiir SF 5 82.8995 119,00

Rollensatz fiir SF 8 82.8985 119,00

Kit flr Ttrumschlag fur SF 5 und 8 82.8987 37,00
[T < : SF5 SF8

AuBenmaBe Bx T x H 570 x 700 x 515 mm 790 x 700 x 850 mm 790 x 806 x 1290 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C

Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C his -18 °C

UT/RF +40 °C/40 % +40 °C/40 % +40 °C/40 %

Anschlusswert 230V/590 W 230V/1100W 230V/2000 W

Abkiihlleistung 6 kg 16 kg 22 kg

Schockfrostleistung 4 kg 9 kg 14 kg

Kélteleistung 490 W 650 W 1300 W
gty QS I e
Bestlickung 3 GN 1/1 Langseinschub 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche
Serienzubehdr Aufnahmen fiir 3 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fiir 8 GN 1/1
Gewicht 55 kg 105 kg 150 kg

Artikelnummer 6062.1003 6062.1005 6062.1008

UVPin€ 2.822,00 3.668,00 4.891,00

* gemaB EN Norm 17032



MARKENGERATE VON Friufin x+ <o kes

Chilly 1 Friulinox= <+ kBs

Schnellabkiihler und Schockfroster
fiir 3 x GN 1/1 Langseinschub

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ Schnellabkiihler und Schockfroster

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 vierseitig

+ Innenmaterial: CNS 18/10

* Microprozessorsteuerung

+ Bedienerfreundliche Drucktastensteuerung
+ 99 Programmspeicherplétze

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"

* Kerntemperaturftihler

+ Kerntemperatur -18° C

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

* 40 mm Isolierung

+ Hygieneausflihrung

+ Innenraum mit gerundeten Ecken

* Aufgesetzter Edelstahistangengriff

+ Tiiranschlag links, nicht wechselbar

+ Tlirahmenheizung

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur Schnellabkiihlung

Temperatur Schockfrostung

+90 °C bis +3 °C
+90 °C bis -18 °C

560 x 700 x 520 mm

UT/RF +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/587 W
Abkihlleistung 8 kg

Schockfrostleistung 5 kg

Kélteleistung 487 W

Energieverbrauch 0,0825 (Schnellabkiihlung),
in kWh/kg* 0,2739 (Schockfrostung)
Gewicht 52 kg

Artikelnummer 14.0043

UVPin € 3.697,00

*gemaB EN Norm 17032

Microprozessorsteuerung

Aufgesetzter

Edelstahlstangengriff

Innenraum mit
abgerundeten Ecken

Hohenverstellbare
AusgleichsfiiBe

S

pLanBAR [l R 290

Halterung fiir
Temperaturfiihler

Hohenverstellbare Schienen
im Innenraum
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Tiefkuhlschranke
Profi-Schnellabkuhler und Schockfroster

@ Qlsws BF Serie Friulinox- < kBs
R 290 [l pLaNBAR
Schnellabkiihler und Schockfroster fiir GN 1/1
und 600 x 400 mm Bleche, Quereinschub
+ Hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: CNS 18/10 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft* bis ,Hard"
+ Kerntemperatur -18°C
+ Kerntemperaturfihler
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Automatische Abschaltung der Liifter bei Ttiréffnung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kéltemittel R 290
* Umluftkiihlung
+ Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten
BF 051 + 99 Programme programmierbar
<+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Hygieneausflihrung
+ Rostabstand 65 mm
* SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Tirrahmenheizung
« Turanschlag rechts, Tiranschlag links auf Anfrage
 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

Microprozessorsteuerung Sg?enr"uét:;uggpﬁschale

BF 081
Mittiger Bodenablauf
mit konisch Leicht herausnehmbarer
m BF 051 BF 081 zulaufendem Boden Fettfilter
AuBenmaBe Bx T x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm
Temperatur Schnellabkiihlung ~ +90 °C bis +3 °C +90 °C his +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C
UT/RF +30°C/55% +30°C/55%
Anschlusswert 230V/675W 230V/907 W
Abkiihlleistung 25 kg 30 kg
Schockfrostleistung 15kg 20 kg
Kélteleistung*™ 814 W 1127 W
Halterung fir Héhenverstellbare
Bestiickung 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm Bleche
Serienzubehdr 1 Rosttréger 1 Rosttrager
Gewicht 110kg 150 kg
Artikelnummer 14.0009 14.0010
UVPin€ 4.810,00 5.959,00

*gemaB EN Norm 17032 ** Verdampfungstemperatur -25 °C/Kondensatortemperatur +45 °C
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Tiefkiihlschranke K/

Profi-Schnellabkuhler und Schockfroster

R-Serie Friulinox > «KkBs |sws
PLANBAR
Schnellabkiihler und Schockfroster fiir GN 1/1
und 600 x 400 mm Bleche
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig, Riickseite; CHR
+ Innenmaterial: CNS 18/10
+ 5 Touchscreen-Steuerung, bedienerfreundlich
+ 100 Programme programmierbar
+ Auftaufunktion, zeitgeregelt
+ Digitale Temperaturanzeige
+ HACCP fahig
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"
+ Kerntemperaturfiihler, beheizt und herausnehmbar
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Hygieneausftihrung R 051 BA
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 452a
+ 60 mm Isolierung
+ Rostabstand 70 mm
+ Verdampfer beschichtet
+ SelbstschlieBende Tir mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlrrahmenheizung
 Tlranschlag rechts, Turanschlag links auf Anfrage
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS
+ Mit USB Schnittstelle
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R 081 BA

R121 BA

[Modet GRS R 081 BA R 121 BA

AuBenmaBe Bx T x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm 790 x 870 x 1810 mm)
Temperatur Schnellabkiihlung ~ +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C

Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis-18 °C +90 °C bis-18 °C

UT/RF +40°C/40% +40°C/40% +40°C/40%

Anschlusswert 230V/797 W 230V/1137 W 400V/1698 W

Abkihlleistung 30 kg 40 kg 65 kg

Schockfrostleistung 20 kg 25kg 45kg

Kélteleistung™* 814 W 1212W 1940 W
coontras iy (2 T T
Bestiickung 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 12 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche
Serienzubehér Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fiir 8 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fiir 12 GN 1/1 - EN1
Gewicht 150 kg 190 kg 230 kg

Artikelnummer 14.0057 14.0084 14.0123

UVPin€ 5.355,00 6.875,00 10.699,00

*gemaB EN Norm 17032  ** Verdampfungstemperatur -25 °C/Kondensatortemperatur +45 °C
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HI 5 — 5 GERATE IN EINEM — 12 FUNKTIONEN

Schnellabkiihlung und Schockfrostung spielen eine zentrale Rolle bei der Prozesssteuerung in einem Restaurant. Der HI 5 kann
jedoch noch mehr. Das Gerdt kann auch zum Auftauen, zur Garunterbrechnung und zum Niedrigtemperaturgaren eingesetzt
werden. So lasst sich der Workflow optimieren. Lassen Sie sich vom HI 5 bei Ihrer Arbeit unterstiitzen und konzentrieren Sie
sich auf das Wesentliche. Modernste Technologie und benutzerfreundliche Logik unterstiitzen Sie dabei.

12 Funktionen stehen Ihnen zur Verfligung:

Schnellabkiihlen

Durch schnelle Temperaturabsenkung bleiben Aroma
und Substanz von gekochtem Essen erhalten. Bakte-
rienwachtsum wird stark begrenzt.

Schockfrosten

Enthaltene Fliissigkeiten werden in Mikrokristalle um-
gewandelt, die die molekulare Struktur der Lebens-
mittel nicht beeintrachtigen und so deren Frische und
Geschmack erhalten.

Programmiertes Auftauen und Aufbewahren
Nach dem schonenden Auftauen kann das Produkt bei
der gewiinschten Temperatur bereit gehalten werden.

Gérunterbrechung

Der Gérprozess kann dank genauer Kontrolle von Tem-
peratur, Belliftung und Feuchtigkeit prazise gesteuert
werden. Dies garantiert konstant hochwertige Produkte.

Programmiertes Garen und Schnellabkiihlen
Nach Ende des Gar- oder Backzyklus kann das Produkt
ohne weiteren Eingriff sofort gekiihlt und fiir die Lage-
rung vorbereitet werden.

Programmiertes Garen und Schockfrosten
Nach Ende des Gar- oder Backzyklus kann das Produkt
tiefgekihlt werden, ohne die Struktur zu zerstoren.

Temperieren von Kuvertiire
Schokolade kann bei Kontrolle der Feuchtigkeit
aufgeldst werden.

Vorbereitung von Sushi
Durch Schockfrosten von Fisch und Krustentieren
werden Bakterien und Parasiten abgetotet.

Auftauen

Besonders bei empfindlichen Produkten ist es wichtig,
Temperatur, Belliftung und Feuchtigkeit genau unter
Kontrolle zu haben.

Niedertemperaturgaren
Durch die schonende Garung bleibt das Bratenstiick
zarter — bei weniger Gewichtsverlust und vollem Aroma.

Warmhalten mit Feuchtigkeitskontrolle
Nach der Zubereitung kann das Gericht bis zum
Service erhalten werden, ohne dass es austrocknet.

Regeneration von Speiseeis
Tiefgekiihltes Speiseeis wird schnell und schonend
auf Verarbeitungstemperatur gebracht.



HI 5 Friulinox s «kBs

Tiefkuhlschranke

HI 5 Multifunktionsgerate

Premiumgerét hergestellt in Italien

fiir GN 1/1 und 600 x 400 Bleche (EN)

+ Multifunktionalgerat — 5 Geréte in einem: Schnellabkuhler, Schockfroster,
Auftauschrank, Gérunterbrecher, Niedertemperaturgarer

* AuBenmaterial 3-seitig CNS, Innenmaterial CNS

* GroBer 7“ Touchscreen, Auswahl Uber Bildmeni

+ Easy to read und Easy to go Steuerung

+ 100 Rezepte und Ablaufe bereits vorprogrammiert

+ Mit Multilevel-Funktion, Spezial-Programm flr Fisch (Anisakis-Killer)

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"

+ 4 Punkt Kerntemperaturfiihler, beheiz- und herausnehmbar

+ Mit USB Schnittstelle

+ Kerntemperatur -18°C bei Schockfrosten, +3°C bei Schnellabkiihlung
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Auftauprogramm Sollwert von +20°C bis +30°C im Geréteinnenraum

je nach LebensmittelgroBe

+ Automatische Garunterbrechung, 8 vorprogrammierte Zyklen zur Auswahl

+ Manuelle Gérunterbrechung

+ Niedrigtemperaturgaren mit maximal +85 °C, pro Zyklus 2 Temperaturen wéahlbar
+ Garen: automatischer Wechsel zur Konservierungstemperatur (einstellbar)

+ Garen und Schockfrosten, Garen bei geringer Restfeuchte
+ Kéltemittel R 452a, Umluftkiihlung, manuell einstellbare Luftgeschwindigkeit

+ HACCP fahig

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken, Hygieneausfiihrung

+ Aufnahme von GN 1/1 (GN 2/1 bei HI 5 GN28) oder EN 600 x 400,
Aufnahmegestell leicht verstellbar

+ L-Auflageschienen einfach hohenverstellbar

« SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung bei 100° Offnungswinkel

+ Tlrrahmenheizung, Tiranschlag rechts, links auf Anfrage lieferbar

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ GroBer Fettfilter, beschichteter Verdampfer

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Kompressor mit Temperaturschutz

* Wasseranschluss 3/4“ nétig — bauseitig zu erstellen

+ Anschluss des Reinigungswasserablaufes an bauseitigen Abfluss moglich

+ Reinigungsbrause gegen Mehrpreis

+ Inklusive Kammersterilisationssystem mit aktiven lonen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS

AuBenmaBe B x T x H
InnenmaBe Bx T x H
Temperatur Schnellabkiihlung
Temperatur Schockfrostung
UT /RF

Anschlusswert
Abkihlleistung
Schockfrostleistung
Kélteleistung

*

Energieverbrauch in KWh/kg

Bestlickung bei Hohe 45 mm

Bestiickung bei Hohe 60 mm

Bestlickung bei Hohe 75 mm

790 x 820 x 900 mm
670 x 430 x 400 mm
+90 °C bis +3 °C
+90 °C his -18 °C
+43 °C/60 %
230V/2291 W
35kg

25kg

1127 W

0,068 (Schnellabkihlung),
0,237 (Schockfrostung)

10 x 1/1 GN/EN

6x1/1 GN/EN

5x1/1 GN/EN

HI 5 GN12

790 x 870 x 1460 mm
670 x 450 x730 mm
+90 °C bis +3 °C
+90 °C his -18 °C
+43 °C/60 %
230V/2630 W

50 kg

35kg

1230 W

0,062 (Schnellabkiihlung),
0,199 (Schockfrostung)

18 x 1/1 GN/EN

12x1/1 GN/EN

9x1/1 GN/EN

HI 5 GN6

HI 5 GN28

HI 5 GN16

790 x 870 x 1810 mm
670 x 450 x 930 mm
+90 °C bis +3 °C
+90 °C bis -18 °C
+43 °C/60 %
400V/4139W

70 kg

50 kg

1940 W

0,098 (Schnellabkihlung),
0,173 (Schockfrostung)

24 x1/1 GN/EN

16 x 1/1 GN/EN

12 x1/1 GN/EN

HI 5 GN18

790 x 870 x 1960 mm
670 x 450 x 1130 mm
+90 °C bis +3 °C
+90 °C his -18 °C
+43 °C/60 %
400V/6102W

80 kg

55kg

2724 W

0,065 (Schnellabktihlung),
0,219 (Schockfrostung)

28 x 1/1 GN/EN

18 x 1/1 GN/EN

14 x1/1 GN/EN

HI 5 GN16

HI 5 GN28

1100 x 1080 x 1860 mm
670 x 930 x 880 mm
+90 °C bis +3 °C

+90 °C bis -18 °C

+43 °C/60 %
400V/5757 W

72 kg

48 kg

3619W

0,054 (Schnellabktihlung),
0,177 (Schockfrostung)

44 x1/1 GN/EN oder
22 x2/1 GN/EN

28 x 1/1 GN/EN oder
14 x2/1 GN/EN

22 x1/1 GN/EN oder
11 x2/1 GN/EN

Gewicht 110 kg 150 kg 190 kg 203 kg 255kg
Artikelnummer 14.0507 14.0513 14.0518 14.0524 14.0535
UVPin € 10.499,00 12.629,00 15.386,00 16.999,00 25.499,00
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Tiefkuhlschranke
Fisschockfroster

SWS Eis R BA Serie Friulinox «¢kBs

PLANBAR
Schockfroster speziell fiir Speiseeis
* Premiumgerét hergestellt in Italien
* AuBenmaterial 3-seitig CNS, Innenmaterial CNS
+ 5" Touchscreen-Steuerung, bedienerfreundlich
+ 100 Programme programmierbar
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Temperaturbereich von +/-0 °C his -18 °C
+ \erdampfertemperatur bis -30 °C
+ HACCP fahig
+ Auflageschienen und Rasterleisten sind
ohne Werkzeug herausnehmbar
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft* bis ,Hard"
+ Kerntemperaturfihler, beheizt und herausnehmbar
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Automatische Abschaltung der Liifter bei Ttiréffnung

96

Eis R 06 BA + Hygieneausflihrung
+ Rostabstand 70 mm
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 452a
+ \erdampfer beschichtet
* 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Tirrahmenheizung
« Turanschlag rechts, Tiranschlag links auf Anfrage
 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS
Eis R 15 BA
Eis R12 BA
(Mode ~ EGE EisR 12 BA Eis R 15 BA Eis R 21 BA
AuBenmaBe Bx T x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm 790 x 870 x 1810 mm 790 x 870 x 1960 mm
UT/RF +40°C/40% +40°C/40% +40°C/40% +40°C/40%
Anschlusswert 230V/797 W 230V/1.137W 400V/1.698 W 400V/2.390 W
Schockfrostleistung 30 kg 60 kg 75 kg 105 kg
Energieverbrauch in kWh/kg* 0,2233 (Schockfrostung) 0,2280 (Schockfrostung) 0,1837 (Schockfrostung) 0,1936 (Schockfrostung)
Serienzubehdr 1 Stlick CNS-Rost 3 Stlick CNS-Roste 4 Stiick CNS-Roste 6 Stiick CNS-Roste
Bestiickungsmbglichkeit 6 Stiick Eisschalen Typ C, 12 Stiick Eisschalen Typ C, 15 Sttick Eisschalen Typ C, 21 Stiick Eisschalen Typ C,
360x165x 120 mm, 51 360 x165x 120 mm, 5| 360 x 165 x 120 mm, 51 360 x 165 x 120 mm, 51
Gewicht 150 kg 190 kg 230 kg 250 kg
Artikelnummer 14.0007 14.0014 14.0017 14.0022
UVPin€ 5.958,00 7.488,00 10.998,00 12.998,00

*gemaB EN Norm 17032



Tiefkuhlschranke -

Eiswurfelbereiter fur Hohlkegel

Joy-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem
+ Produktion von Hohlkegel 30 x 42 mm
+ Vollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
« Integrierter Vorratsbehdlter mit Behalterthermostat
+ Behélterfillkontrolle mit
automatischem Produktionsstop
+ Kaltemittel R 290
+ Einfache Reinigung
+ Wassergekuihlte Ausftihrung ab Joy 219
auf Anfrage lieferbar
+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Frontseitig: Gerate-Ein-/Ausschalter

Riickseitig: Anschliisse

Joy 1181

Servicefreundliche Erreichbarkeit

lswsj} @
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Joy 319L

Einfache frontseitige Eisentnahme;

sowie Schalter flir Reinigungssystem flir Wasserab-/ und Zulauf des Verdampfers Eisschaufel im Lieferumfang enthalten
U Actikel-Nr.  UWPine€
Kalkfilter 413990.0100 83,00
Ersatzflllung fiir Kalkfilter 413990.0120 43,00
[Mode ~ [RLYRRE] Joy219L Joy 319 L einbauféhig
AuBenmage B xT x H 345 x"460 X 588 mm 345 x"460 X 588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FuBen 613 mm) (mit FuBen 613 mm) (mit FiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380W
Tagesleistung 18kg/24h 21kg/24h 29kg/24 h
Vorratsbehélter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswrfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 11 kg, ca. 550 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 32kg 36 kg 43 kg Eiswiirfelform
Artikelnummer 431.0115 4310.2205 4310.3205 Joy
UVPin€ 1.159,00 1.398,00 1.749,00
I oy 510 L cinbaufihig Joy 719L Joy919L Joy 1219L
AuBenmage B x T x H 495 x"573 X 705 mm 495 x"573 X 852 mm GSQ x"573 x 890 mm 1OQO x 600 x 950 mm
(mit FiiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FiiBen H 1030 mm) (mit FiiBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100W
Tagesleistung 48kg/24h 68kg/24h 88kg/24h 120 kg/24 h
Vorratsbehélter 17 kg, ca. 850 Stiick Eiswiirfel 20 kg, ca. 1000 Stiick Eiswiirfel 30 kg, ca. 1500 Stiick Eiswiirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 54 kg 58 kg 70 kg 103 kg
Artikelnummer 4310.5205 4310.7205 4310.9205 4311.2205
UVPin€ 2.114,00 2.598,00 3.394,00 4.139,00
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Tiefkuhlschranke
Eiswurfelbereiter fur Vollkegel

% KBS

Solid-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem
+ Produktion von Vollkegel 30 x 42 mm
+ \ollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
* Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
* Integrierter Vorratsbehalter mit Behdlterthermostat
+ Behdlterfiillkontrolle mit
automatischem Produktionsstop
* Kéltemittel R 290
* Einfache Reinigung
* Wassergekuhlte Ausfihrung ab Solid 219
auf Anfrage lieferbar
 Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Solid 119L

Eiswiirfelform Solid Solid 319 L

Frontseitig: Geréte-Ein-/Ausschalter Riickseitig: Anschliisse Servicefreundliche Erreichbarkeit Einfache frontseitige Eisentnahme;
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sowie Schalter fiir Reinigungssystem flir Wasserab-/ und Zulauf des Verdampfers Eisschaufel im Lieferumfang enthalten
U Actikel-Nr.  UWPine€
Kalkfilter 413990.0100 83,00
Ersatzflllung fiir Kalkfilter 413990.0120 43,00
I soid 1oL Solid 219 L Solid 319 L einbaufahig
AuBenmaBe B xT x H 345 x"460 X 588 mm 345 x"460 X 588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FuBen 613 mm) (mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380W
Tagesleistung 18kg/24 h 21kg/24h 29kg/24 h
Vorratsbehélter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 11 kg, ca. 550 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 32 kg 36 kg 43 kg
Artikelnummer 434.0115 4340.2205 4340.3205
UVPin€ 1.159,00 1.398,00 1.749,00
IEZEEEE so'id 519 L einbaufihig Solid 719 L Solid 919 L Solid 1219 L
AuBenmage B x T x H 495 x"573 X 705 mm 495 x"573 X 852 mm 68Q x"573 X890 mm 10Q0 x 600 x 950 mm
(mit FiiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FiBen H 1030 mm) (mit FiBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100W
Tagesleistung 48kg/24h 68kg/24h 88kg/24h 120 kg/24 h
Vorratsbehalter 17 kg, ca. 850 Stiick Eiswiirfel 20 kg, ca. 1000 Stiick Eiswiirfel 30 kg, ca. 1500 Stiick Eiswiirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 54 kg 58 kg 70 kg 103 kg
Artikelnummer 4340.5205 4340.7205 4340.9205 4341.2205
UVPin€ 2.114,00 2.598,00 3.394,00 4.139,00



Tiefkiihlschranke K/

Eiswdrfelbereiter fur Vollwdrfel

KV-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung

und vertikalem Verdampfer

+ Produktion von Vollwirfeln 25 x 25 x 25 mm

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS/Kunststoff

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ \orratshehélter und Montagerahmen,
optional lieferbar (Zubehdr)

+ Behélterfillkontrolle mit
automatischem Produktionsstopp

* Kaltemittel R 290

[sws |} @
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Eiswiirfelform KV-Serie

+ Wassergekiihite Ausfiinrung auf Anfrage ligferbar KV150L
(Mode ~ [EVREN Kv190L
AuBenmaBe Bx T x H 560 x 625 x 562 mm 750 x 625 x 562 mm
Anschlusswert 230V/850 W 230V/1100W
Tagesleistung 140 kg/24 h 195 kg/24 h
Gewicht 66 kg 79kg
Artikelnummer 433.0152 433.0192
UVPin€ 3.311,00 3.742,00
B 150
Vorratshehélter fiir KV-Serie
m Vorratsbehélter B 100 Vorratsbehélter B 150
Passend zu Modell Eiswiirfelbereiter KV 150 L Eiswiirfelbereiter KV 190 L
AuBenmaBe Bx T x H 560 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm)
Flillmenge 100 kg 150 kg
Artikelnummer 434.0100 434.0150
UVPin€ 1.428,00 1.599,00

Vorratsbehélterabdeckungen

m Vorratshehélterabdeckung BV 100 Vorratsbehélterabdeckung BV 150

AuBenmaBe B x T x H 560 x 625 x 10 mm 960 x 625 x 10 mm
Artikelnummer 433.0010 433.0015
UVPin € 178,00 289,00

k)



Tiefkuhlschranke

% KBS

100

Flockeneisbereiter
@ Wlsws Flockeneisbereiter
R 290 : s
mit Vorratsbehalter
Mit Luftkiihlung
+ \ollautomatische Produktionssteuerung
* AuBenmaterial: CNS
+ Innenmaterial: Kunststoff, lebensmittelecht
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Elektronisches Kontrollsystem
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Kéltemittel R 290
+ Einfache Reinigung
+ Wassergekuhlte Ausfihrung auf Anfrage lieferbar
Flockeneis « Serignzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss
KF75L KF125L KF 165 L
EE /tikel-Nr.  UVPin€
Kalkfilter 413990.0100 83,00
Ersatzfiillung fir Kalkfilter 413990.0120 43,00
(Modet RGPS KF 75 L einbaufahig KF125L KF 165 L
AuBenmage B x T x H 345 x 520 x 610 mm 485 x 586 x 720 mm 680 x 588 x 890 mm 953 x 590 x 781 mm
(mit FiBen H 635 mm) (mit FiBen H 860 mm) (mit FiiBen H 1030 mm) (mit FiiBen H 921 mm)
Anschlusswert 230V/410W 230V/520 W 230V/590 W 230V/650 W
Tagesleistung 40kg/24h 80kg/24h 135kg/24 h 175kg/24 h
Vorratsbehalter 10 kg 25kg 42 kg 60 kg
Gewicht 41 kg 59 kg 76 kg 89 kg
Artikelnummer 4320.0455 4320.0755 4320.1255 4320.1655
UVPin€ 2.831,00 3.258,00 3.812,00 4.893,00



Tiefkiihlschranke K/

Flockeneisbereiter

Flockeneisbereiter

mit separatem Vorratsbehalter

Mit Luftkiihlung

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS, Kunststoff

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

* Kaltemittel R 290

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

Besondere Eigenschaften

« Filter vor den Luftschlitzen

+ Direktantrieb ohne Keilriemen

+ Automatische Reinigung mit Wasser beim Start

+ Restwasserentleerung bei Produktionsstopp

+ Resteisentleerung des Verdampfers bei Produktionsstopp

+ Frontbeliftung
+ \orratshehélter und Montagerahmen
optional lieferbar (Zubehdr) ab KF 185 L

lswsj} @
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+ Behélterfillkontrolle mit KF185L
automatischem Produktionsstopp

* Wassergekihite Ausflihrung auf Anfrage lieferbar

(Modet  [EGRETS KF 255 L KF 505 L
AuBenmaBe B x T x H 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 620 x 640 x 755 mm
Anschlusswert 230V/800W 230V/1150 W 230V/1950 W
Tagesleistung 195 kg/24 h 300kg/24h 600 kg/24 h
Gewicht 63 kg 63 kg 115kg
Artikelnummer 4320.1810 4320.2510 4320.5010
UVPin€ 4.998,00 5.495,00 6.158,00

B 100 B 250

Vorratsbehélter fiir KF-Serie

m Vorratshehélter B 100 Vorratshehélter B 150 Vorratshehélter B 250

Passend zu Modell Flockeneisbereiter KF 185 L

Flockeneisbereiter KF 255 L

Flockeneisbereiter KF 505 L

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 1200 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)
Flllmenge 100 kg 150 kg 250 kg

Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250

UVPin € 1.428,00 1.599,00 1.759,00

Vorratsbehélterabdeckungen

m Vorratshehélterabdeckung BF 100

Vorratshehélterabdeckung BF 150

Vorratshehélterabdeckung BF 250

AuBenmaBe B x T x H 560 x 625 x 30 mm 960 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm
Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025
UVPin€ 198,00 279,00 398,00
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Tiefkuhlschranke
Press Flake Eisbereiter

/@ Wsws

R 290 [l pLaNBAR

Neuerungen KFP 210 L,

310 L und 460 L

« Filter vor den Luftschlitzen

+ Direktantrieb ohne Keilriemen

+ Automatische Reinigung mit Wasser beim Start
+ Restwasserentleerung bei Produktionsstopp

+ Resteisentleerung des Verdampfers bei

Produktionsstopp

Press Flake Eisbereiter

Mit Luftkiihlung und Vorratshehilter, einbauféhig

* AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS, Kunststoff

+ Press Flake Eis mit 17 % weniger Wasser

+ Kéltemittel R 290

« Streufdhiger als herkémmliches Flockeneis

+ Konsistenz bleibt I&nger erhalten

+ \ollautomatische Produktionssteuerung

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

* Integrierter Vorratsbehalter bei KFP 85 L
und KFP 145 L

+ Standgerét

+ Einfache Reinigung

* Wassergekuhlte Ausfihrung auf Anfrage lieferbar

I (P sl cinbaufihig  KFP145L KFP 210L KFP 310L KFP 460 L
AuBenmaBe Bx T x H 485 x 620 x 720 mm 680 x 620 x 890 mm 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 620 x 640 x 755 mm
Anschlusswert 230V/410W 230V/590 W 230V/800W 230V/1150 W 230V/1950 W
Tagesleistung 75kg/24h 120kg/24 h 175kg/24 h 270kg/24 h 485kg/24h
Vorratshehélter 25kg 42 kg - - -
Serienzubehdr Eisschaufel, Anschluss- Eisschaufel, Anschluss- )
schlauch, Abflussstutzen schlauch, Abflussstutzen
Einbaufahig ja nein nein nein nein
Gewicht 59 kg 78 kg 63 kg 83 kg 115kg
Artikelnummer 4340.0855 4340.1455 4340.2010 4340.3010 4340.4060
UVPin€ 3.850,00 4.139,00 5.220,00 5.502,00 8.261,00
B 100 B 150 B 250
Vorratshehélter fiir KFP-Serie
m Vorratsbehélter B 100 Vorratsbehélter B 150 Vorratsbehélter B 250

Passend zu Modell

Press Flake Eisbereiter KFP 210 L

Press Flake Eisbereiter KFP 310 L

Press Flake Eishereiter KFP 310 L/KFP 460 L

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 1200 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)
Flllmenge 100 kg 150 kg 250 kg

ArtikeInummer 434.0100 434.0150 434.0250

UVPin € 1.428,00 1.599,00 1.759,00

Vorratsbehélterabdeckungen

m Vorratshehélterabdeckung BF 100

Vorratshehélterabdeckung BF 150

Vorratshehélterabdeckung BF 250

AuBenmaBe B x T x H 560 x 625 x 30 mm 960 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm
Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025
UVPin€ 198,00 279,00 398,00



KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

BEVORRATUNG VON GROBEN MENGEN AN LEBENSMITTELN

Geht es um groBe Mengen an Kiihl- oder Tiefkilhlgut, die tber das Fassungsvermdgen eines normalen Kiihl- oder Tiefkiihlschranks
hinausgehen, so fallt die Wahl haufig auf Kiinl- oder Tiefklihlzellen. Zu finden auf Seite 104 bis 108. Auch eine Kombination aus
beiden Gerédten ist mdglich.

Um das Volumen der Zellen zu berechnen, wird im Regelfall der durchschnittliche Verbrauch von drei Tagen zu Grunde gelegt.

STANDORTWAHL

Da dem Innenraum der Zelle im laufenden Betrieb Wéarme entzogen wird, ist es notwendig, fir eine ausreichende Be- und
Entliiftung in Form von Zu- und Abluftméglichkeiten am Aufstellort zu sorgen. Hier kann es ratsam sein, die Kiihizelle mit einer
Unterbodenbeliiftung auszustatten.

Bei einer Tiefkiihlzelle ist diese auf jeden Fall zu empfehlen. KBS bietet sie daher immer im Paket mit an. Zusétzlich kann es
notwendig sein, den Boden gegen Gefrieren zu schiitzen. Um die Leistungsfahigkeit des Aggregats zu gewahrleisten, sollte ein
Aufstellungsort mit mdglichst geringer Umgebungstemperatur und relativer Luftfeuchte gewahlt werden.

WAHL DES AGGREGATES

Das Kélteaggregat muss je nach Standort und geplanter Nutzung gewéhit werden. Hier gilt es zwischen Huckepack- und Stopfer-
aggregat sowie dem Anschluss an eine externe Kalteanlage zu unterscheiden. Stopferaggregate sind fiir den Decken- oder
Wandeinbau erhaltlich. Ab Seite 109 finden Sie die entsprechenden Aggregate.

Flr die Wahl sind auch die Raumhohe und der Platz um die Zelle herum von Bedeutung. Je nach Aggregat variiert dieser Bedarf.
Auf jeden Fall muss das Aggregat so angebracht werden, dass es in keine Laufwege hineinragt und ausreichend Platz fiir die
Luftzirkulation hat.

Durch ein speziell flir Kilhizellen entwickeltes Regalsystem kann der vorhandene Platz optimal genutzt werden. Die passenden
Regaltypen sind auf Seite 104 beschrieben und jeweils bei den entsprechenden Kiihl- bzw. Tiefkiihizellen mit angegeben.
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% KBS

Tiefkuhlschranke
Kiihl- und Tiefkiihlzellen

lsws [ 25

PLANBAR il ab2,20 m

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Allgemeiner Paneelenausschnitt (Wand oder Decke)*
Ausschnitt an Decke fiir Aggregat (Deckenstopferaggregat)*

Ausschnitt an Wand fiir Aggregat (Wandstopfer- oder Huckepackaggregat)*

Streifenvorhang zur Energiesparung

* Beim Einbau eines Aggregates von KBS Gastrotechnik

Technische Daten

Kiihlzelle

+ AuBenhohe 2190 mm

+ Innenhdhe 2030 mm

 Tir fiir die Modelle CR 01, 02 und 06
ist 600 mm breit, bei allen anderen
Modellen 800 mm breit.
Hohe der Tiir ist immer 2000 mm
(Position der Tiir — Grafik ganz oben)

AuBen- und Innenbreite blaue Késten oben
AuBen- und Innentiefe blaue Késten links
(MaBe jeweils in Millimeter)
Ausstellungsflache obere Zahl
Zellvolumen untere Zahl

Regal

+ Tiefe 400 mm

+ Hohe 1600 mm

+ 4 Boden pro Regal

In der Grafik zeigen die grauen Késten
die jeweilige Breite des Regals in Millimeter.

UVPin €
999.0001 88,00 pro Meter
999.0002 165,00 pro Einheit
999.0003 165,00 pro Einheit
82.8079 245,00

Fiir Modelle CR 02 bis CR 12

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Kuhlzelle CR Serie

Kiihlzelle, Boden mit rutschfesten PVC-Film
+ Abgerundete Ecken fiir bessere Hygiene
 Boden fiir max. statische Last von 1500 kg/m?
nicht befahrbar
+ \Wande und Deckenelemente
aus verzinktem Stahlblech weiB RAL 9010
* [solierung 80 mm
* k-Wert: 0,023 W/m?
+ Brandklasse B1, schwer entflammbar
+ Exzentrische Doppeleffekthaken fir leichte Montage
 Tir mit Schloss und Paniksicherung
* TurlichtenmaB (B x H) 600 x 1900 mm fiir CR 01,
CR 02 und CR 06
* TirlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm
fir alle anderen Kuhlzellen
« Tur halbaufliegend
« Turanschlag rechts, wechselbar
 Turgriff fiir Rechts- und Linksanschlag verwendbar
 Tir nur in der langen Seite
geman Skizzen montierbar
+ Unterbodenbeliiftung gegen Mehrpreis lieferbar

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung

OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Regaleinrichtung
fur CR und DCR Serie

Regaleinrichtung L-Form
(gerade Form fiir Modell CR 01 und DCR 100)
+ Material Aluminium eloxiert und PVC
* Einsatzbereich von -40 °C bis +40 °C
+ Regalbdden aus lebensmittelechtem PVC
+ Pro Regaleinheit 4 Regalbdden
+ Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg
bei gleichmaBiger Lastenverteilung
+ Bei Einzelaufstellung bis max. 150 kg
+ Regalstdnder mit herausdrehbaren AusgleichsfliBen



Tiefkuhlschranke

KUhl- und Tiefkuhizellen

MaBe CR Serie
&  AuBen-/InnenmaBe
[:-]
E
5 1380 /1220 mm 1580 /1420 mm 1980 /1820 mm 2180 /2020 mm 2580 /2420 mm
[
=
é:’ | 490 | 600 |290] | 490 | 600 | 490 | 690 | 800 | 890 | 800 | 490 | | 1090 | 800 | 690 |
E
£
£ 840 | 840 1540 | 940 | 940
3 = =
N o | 216 m? 2,40 m? b 2,88 m? S
o X | 460m 5,10 m? = 6,10 m® =
8
Kiihizelle CR 01 Kiihizelle CR 02 Kiihizelle CR 03 Kiihizelle CR 04 Kiihizelle CR 05
Art.-Nr. 918.0017 Art.-Nr. 918.0027 Art.-Nr. 918.0037 Art.-Nr. 918.0047 Art.-Nr. 918.0057
UVP 3.198,00 € UVP 3.367,00 € UVP 3.599,00 € UVP 3.699,00 € UVP 4.244,00 €
Regal fiir CR 01 Regal fiir CR 02 Regal fiir CR 03 Regal fiir CR 04 Regal fiir CR 05
Art.-Nr. 130.1117 Art.-Nr. 130.1217 Art.-Nr. 130.1317 Art.-Nr. 130.1417 Art.-Nr. 130.1517
UVP 475,00 € UVP 796,00 € UVP 957,00 € UVP 889,00 € UVP 1.079,00 €
E 840 | 840 1540 | 940 | 940
g 2,52 m? 2,80 m = 3,36 m? =
= | 530m 590 m? e 7,10m? =
(=] D
[==]
Lo
Kiihizelle CR 06 Kiihizelle CR 07 Kiihizelle CR 08 Kiihizelle CR 09
Art.-Nr. 918.0067 Art.-Nr. 918.0077 Art.-Nr. 918.0087 Art.-Nr. 918.0097
UVP 3.598,00 € UVP 3.798,00 € UVP 3.898,00 € UVP 4.412,00 €
Regal fiir CR 06 Regal fiir CR 07 Regal fiir CR 08 Regal fiir CR 09
Art.-Nr. 130.1617 Art.-Nr. 130.1717 Art.-Nr. 130.1817 Art.-Nr. 130.1917
UVP 796,00 € UVP 970,00 € UVP 963,00 € UVP 1.177,00 €
£
£
(=]
&
o
3

Kiihizelle CR 10
Art.-Nr. 918.0107
UVP 3.968,00 €

Regal fiir CR 10
Art.-Nr. 130.1017
UVP 1.056,00 €

Kiihizelle CR 11
Art.-Nr.918.0117
UVP 4.148,00 €

Regal fiir CR 11
Art.-Nr. 130.2117
UVP 1.086,00 €

Kiihizelle CR 12
Art.-Nr.918.0127
UVP 4.683,00 €

Regal fiir CR 12
Art.-Nr. 130.2217
UVP 1.224,00 €

£
=
i
=
=3
1]
5
5
2
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Tiefkuhlschranke
Kiihl- und Tiefkiihlzellen

Tiefkuhlizelle DCR Serie

Tiefkiihlzelle zur Lagerung vorgefrosteter Waren
+ Innen- und AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 9010, Boden grau
+ Isolierung 100 mm
* k-Wert: 0,023 W/m?
+ Brandklasse B1, schwer entflammbar
+ Exzentrische Doppeleffekthaken fiir leichte Montage
+ Bodenbalken mit Hohlkehle zur besseren Reinigung
+ Boden zum Schutz beschichtet mit 200 Mikron
starkem, grauen, rutschfesten PCV-Film
+ Boden fiir max. statische Last von 3000 kg/m?
+ Bei dynamischer Last 90 kg pro Gummirad
bei einer Auflageflache von mindestens 3 cm?
+ Inklusive Bodenunterbeliftungsplatten, Lieferung mit Verlegeplan
+ Verminderung der Tragféhigkeit um 30 %
durch Einsatz der Bodenunterbellftungsplatten
+ Unterdruckventil, beheizt

+ Wande und Deckenelemente aus verzinktem Stahlblech weiB RAL 9010

 Tir mit Schloss und Paniksicherung
 Turrahmenheizung

+ TlrlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm
+ Tlranschlag rechts

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Tiefkiihizelle DCR
mit Drehgriff

Legende — technische Daten

Tiefkiihizelle
+ AuBenhdhe 2270 mm inklusive Unterbellftungsplatten
+ Innenhéhe 2030 mm
+ Die Tiir ist immer B 800 x H 1900 mm
(Position der Tir — Grafik ganz oben)

AuBen- und Innenbreite blaue Késten oben
AuBen- und Innentiefe blaue Késten links
(MaBe jeweils in Millimeter)
Ausstellungsflache obere Zahl
Zellvolumen untere Zahl

Regal

+ Tiefe 400 mm

+ Hohe 1600 mm

+ 4 Bdden pro Regal

In der Grafik zeigen die grauen Késten
die jeweilige Breite des Regals in Millimeter.

AuBen-/InnenmafBe

1430 /1230 mm

1630 /1430 mm

2030/1830 mm

AuBen-/InnenmaBe

1430/1230 mm 1630/1430 mm
H -

2030/1830 mm

|315] 800  |315 | 615 | 800 i | 1015 | 800  Pisl
1340 | 840 | 840 |
o | 1.68m? o | 216m?
X | 3,60m° X | 460me
Tiefkiihizelle DCR 100  Tiefkiihizelle DCR 200 Tiefkiihlzelle DCR 300
Art.-Nr. 919.0107 Art.-Nr. 919.0207 Art.-Nr. 919.0307
UVP 3.424,00 € UVP 4.128,00 € UVP 4.389,00 €
Regal fiir DCR 100 Regal fiir DCR 200 Regal fiir DCR 300
Art.-Nr. 130.1117 Art.-Nr. 130.1217 Art.-Nr. 130.1317
UVP 475,00 € UVP 796,00 € UVP 957,00 €
1340 840 | 840 |
1,96 m? 2,52 m?
S| 420m° | 530m
(o) D
Tiefkiihlzelle DCR 600 Tiefkiihizelle DCR 700
Art.-Nr. 919.0607 Art.-Nr. 919.0707
UVP 4.597,00 € UVP 4.798,00 €
Regal fiir DCR 600 Regal fiir DCR 700
Art.-Nr. 130.1617 Art.-Nr. 130.1717
UVP 796,00 € UVP 970,00 €

Tiefkiihizelle DCR 1000
Art.-Nr. 919.1007
UVP 5.128,00 €

Regal fiir DCR 1000
Art.-Nr. 130.1017
UVP 1.056,00 €

Bodenunterbeliiftungsplatte

Tiefkiihlzelle



MaBe DCR Serie

Tiefkuhlschranke
Kiihl- und Tiefkiihlzellen

2230/2030 mm 2630/2430 mm 2830/2630 mm

3230/3030 mm

| 1115 | 800 |315] | 1515 | 800 |315] | 1315 | 800 | 715 | | 2115 | 800 |315] 2

L

5

=

3

S

*

1540 940 | 940 | =

o o

X | 2,40 m? X | 2,88m?
| 510m® | 610m°

Tiefkiihizelle DCR 400
Art.-Nr. 919.0407
UVP 4.530,00 €

Regal fiir DCR 400
Art.-Nr. 130.1417

Tiefkiihlzelle DCR 500
Art.-Nr. 919.0507
UVP 5.057,00 €

Regal fiir DCR 500
Art.-Nr. 130.1517

UVP 889,00 € UVP 1.079,00 €
1540 040 | 940 |
S| 280m? S| 336m?
= | 600m’ 2| 710m

Tiefkiihizelle DCR 800
Art.-Nr. 919.0807
UVP 4.925,00 €

Regal fiir DCR 800
Art.-Nr. 130.1817

Tiefkiihizelle DCR 900
Art.-Nr. 919.0907
UVP 5.498,00 €

Regal fiir DCR 900
Art.-Nr. 130.1917

UVP 963,00 € UVP 1.177,00 €
o 90 | 940 | o| 1040 | 1040 | 1240 1240
O | 432 m? | 4,68 m? 5,40 m?
9,00 m® 9,80 m? 11,00 m®

Tiefkiihizelle DCR 1100
Art.-Nr.919.1107
UVP 5.298,00 €

Tiefkiihizelle DCR 1200
Art.-Nr. 919.1207
UVP 5.798,00 €

Tiefkiihizelle DCR 1300
Art.-Nr. 919.1307
UVP 6.298,00 €

Tiefkiihizelle DCR 1400
Art.-Nr. 919.1407
UVP 6.598,00 €

Regal fiir DCR 1100
Art.-Nr. 130.2117
UVP 1.086,00 €

Regal fiir DCR 1200
Art.-Nr. 130.2217
UVP 1.224,00 €

Regal fiir DCR 1300
Art.-Nr. 130.2317
UVP 1.328,00 €

Regal fiir DCR 1400
Art.-Nr. 130.2417
UVP 1.358,00 €
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MULTISYSTEM FUR INDIVIDUELLE LOSUNGEN

MABGESCHNEIDERTE KONZEPTE

Wenn Sie groBere Zellen benttigen,

Kiihl- und Tiefkihlzellen in verschiede-

nen MaBen miteinander kombinieren

wollen oder sonstige besondere

Anforderungen haben, kénnen wir

lhnen mit dem Multisystem eine , , Eckprofile
maBgeschneiderte L,6§Ung_ anbieten. PolyurethaDrllegi%I[I)trgr?lglgslf;ilazrl]eﬂujnzciv‘;eihm
Auch dazu haben wir jeweils das universellen Befestigungssystem.

optimale Aggregat. So gibt es auch an den kritischen Ubergéngen
keine Kéltebriicken.

Flexible Innenhdhen
Innenhdhen von

2030 his 3230 mm maglich
(Sonderanfertigungen bis
maximal 4000 mm mdglich)

8118881838 |83
S [ (&8 | [& |8 |8
Stérke der Isolierung
Isolierungsstérken von
80 bis 140 mm maglich
Standardtrittflache
max. 90 kg Verzinktes Stahlblech mit hartem, rutschfestem

200 pm PVC-Film und 10 mm Spannplatte:
Fiir statische Last von max. 3000 kg/m?,
befahrbar mit max. 90 kg pro Gummirad,
bei einer Mindestauflageflache von 3 cm?.

Weitere Bodenoptionen

Rutschfester CNS fiir maximal 90 kg pro
Gummirad oder gepresstes Phenollaminat mit
zusétzlich Verstarkung fiir max. Tragfahigkeit
von 240 kg bzw. 300 kg pro hartem Rad.

Keine losen Eckstiicke

80 mm
100 mm
140 mm
max. 90 kg
max. 240 kg max. 300 kg



Tiefkiihlschranke K/
Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

SA-K und SA-TK Serie

Stopfer-Aggregat fiir Wandmontage

+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem
Stahlblech, weil

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkiihlung

+ Anschlusskabel 1,5 m, mit Schukostecker

+ Hermetischer Verdichter

+ Ohne Beleuchtung

+ Ventilatoren am Verflissiger und Verdampfer

+ Automatische Abtauung

+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
mit Tauwasserverdunsterschale

+ Tauwasser-Notiiberlaufstutzen

+ Einsatz nur flir vorgekihlte (Kihlung)
oder vorgefrostete (Tiefkiihlung) Waren

Aggregate fur Kuhizellen

T -« SAK8 SAK 11
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm
Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C
ut +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/580 W 230V/670 W 230V/780W
KiihlraumgroBe max. 5m? 7,3 mé 9,6 m®
Bruttogewicht 65 kg 66 kg 66 kg
Artikelnummer 60.6090 60.6091 60.6092
UVPin€ 1.971,00 2.156,00 2.433,00
Aggregate flr Tiefklhlzellen
(Modet IS SA-TK6
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C
ut +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/940W 230V/1000 W
KiihiraumgroBe max. 3,9md 59m3
Bruttogewicht 66 kg 71kg
Artikelnummer 60.6093 60.6094
UVPin€ 2.410,00 2.472,00
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Tiefkuhlschranke
Kuhl- und Tiefkihl-Aggregate

NEUR/Z B LED

Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

Aggregate flr Kihlzellen

HA-K 13

HA-K 18

HA-K und HA-TK Serie

Huckepack-Aggregat fiir Wandmontage

+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Stahlblech

* Easy Fix leicht abbaubare Verkleidung flir schnellen
Zugang zu den Komponenten

+ Befestigungssatz zur Montage an der Zellenwand
inkl. Dichtungsmortel

* Elektronische Steuerung

+ Kéltemittel R 290

* Umluftkiihlung

+ Funktion Smart Defrost

* Bluetooth Konnektivitat

+ Steuerung und Kontrolle iber APP My 1.D

+ Anschlusskabel fiir BMS ,Building Management
System* mit RS 485 Schnittstelle und ModBus RTU

+ LED-Display mit Grafik und weiBer
Hintergrundbeleuchtung

« Sicherheitsdruckschalter Hochdruckseite

+ Hoch- und Niederdrucksonden

* Turkontaktschalter

+ LED-Zellenbeleuchtung mit Kabel 5 m

* Anschlusskabel 2,5 m mit Stecker CEE 16 A
oder 32 A je nach Modell

* Hermetischer Verdichter mit thermischem
Uberlastschutz

* Elektronische Ventilatoren an Verflussiger
und Verdampfer

+ Mechanisches Thermostatventil

+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
mit Tauwasserverdunsterschale

* Automatische Abtauung

* Einsatz nur fir vorgekuhlte (Kiihlung)
oder vorgefrostete (Tiefklihlung) Waren

AuBenmaBe Bx T x H 421 x 876 x 728 mm 421 x 876 x 728 mm 671 x 975 x 828 mm

Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C his +10 °C

ut +32°C +32°C +32°C

Anschlusswert 230V/540W 230V/780 W 230V/990 W

KiihiraumgroBe max. 8,2m?d 11,8 m? 17,9 m?

Bruttogewicht 56 kg 58 kg 66 kg

Artikelnummer 60.6029 60.6039 60.6075

UVPin € 2.798,00 3.149,00 3.821,00
Aggregate fiir Tiefkihlzellen
(Model RIS HA-TK 11 HA-TK 14 HA-TK 18

AuBenmaBe Bx T x H 421 x 876 x 728 mm 671 x 975 x 828 mm 671 x 975 x 828 mm 671 x 975 x 828 mm
Temperatur -15°C his -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C his -20 °C -15°C bis -20 °C
) +32°C +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/910W 230V/940 W 400V/1180 W 230V/1300 W
KiihiraumgroBe max. 7,4m3 9,1 m?3 11,6 m? 17,4 m?
Bruttogewicht 65 kg 77 kg 80 kg 115kg
Artikelnummer 60.6076 60.6077 60.6078 60.6079

UVPin€ 3.459,00 3.729,00 4.068,00 4.498,00



Tiefkiihlschranke K/

Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

SAD-K und SAD-TK Serie

Stopfer-Aggregat fiir Deckeneinbau

+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Blech
mit Epoxidpulver-Beschichtung

+ Frontseite des Gehauses leicht zu 6ffnen

+ Schneller Zugriff auf die Komponenten
fur Wartungszwecke

+ Hermetischer Verdichter mit thermischem Uberlastschutz

+ Verdampfer als Cu/Alu Lamellenwdrmetauscher

+ Kondensator mit interner schraubenformiger Riffelung

+ Luftgekiihite Kondensatoren

+ Automatische Abtauung mit programmierbaren
Intervallen und Dauer

+ Elektronische Steuerung

+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkiihlung

+ Hochdruckpressomat

+ 5 m Anschlusskabel

+ Tlrkontaktschalter mit 2,5 m Kabel

+ Kiihlzellenlicht mit 2,5 m Kabel

+ Tauwasserverdunsterschale

« Befestigungskit und Uberlaufrohr

+ Einsatz nur flir vorgekihlte (Kihlung)
oder vorgefrostete (Tiefkiihlung) Waren

Aggregate fur Kuhizellen

Tiefkiihlschranke N

(Model LA SAD-K 12 SAD-K 17
AuBenmaBe B x T x H 700 x 880 x 520 mm 700 x 880 x 520 mm 930 x 1000 x 480 mm
Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C
Ut +32 °C +32 °C +32°C
Anschlusswert 230V/582 W 230V/693 W 230V/878 W
KilhiraumgréBe max. 72md 10,0 m® 149 m?

Bruttogewicht 76 kg 88 kg 109 kg
Artikelnummer 60.6080 60.6081 60.6082
UVPin € 3.463,00 3.898,00 4.068,00

Aggregate flr Tiefklhlzellen

I s~k SAD-TK 12 SAD-TK 17
AuBenmaBe B x T x H 700 x 880 x 520 mm 930 x 1000 x 480 mm 930 x 1110 x 620 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15 °C his -20 °C
ut +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/588 W 230V/802 W 230V/1216 W
KiihiraumgroBe max. 54 m3 8,3m?3 15,4 m®
Bruttogewicht 75kg 109 kg 163 kg
Artikelnummer 60.6083 60.6084 60.6085
UWPin€ 3.678,00 4.158,00 6.197,00
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AuBenmaterial
vierseitig CNS 18/10,
Bodenunterseite

und Riickseite Edelstahl

Innenmaterial CNS 18/10

Tiir unter 100°
selbstschlieBend

Tiranschlag links,
nicht wechselbar

112

Verdampferfreier Innenraum

Mit 100 mm Aufkantung oder ohne Aufkantung

Mit und ohne
? Arbeitsplatte

Mit Fulterer
Vollausziigen

Automatische Abtauung
(o] und Tauwasser-
verdunstung

Energiesparende Umluftkiihlung
durch DC-Verdampferventilatoren

Kiihltische

Hochmoderne Markenkiihltische
von Friulinox

Seite 127-131

Friulinox» < KBs

ab 3.049,- Euro

Sushi GN

Edelstahl Belegstation mit gewolbtem Glasaufbau

Seite 118

ab 2.570,- Euro

KTM 204

Kiihltisch, Schubladen mit Fulterer Vollauszug

Seite 120

Fultarar




SALADETTEN

KUHLAUFSATZE

KUHLTISCHE

Kiihltische

SAAAEEN oo 114
Belegstationen ... 118
Edelstahl-KUNIGSCNE ....oviviviiice e, 120
Edelstahl-TiefkUhItISChE .....ovivivciciccec e, 126
Edelstahl-Kiihltische Premiumling .........ccocovvivvivviciiiiicre, 127
Edelstahl-Tiefkihltische Premiumling ........cccovvevvivvivviiiicnne, 130
Béckerei-Kihltische Premiumling ......coovovviviiviiiiecice e, 131
BACKerei-KUNMISCNE ©..vviviviviiccice e, 132
Edelstahl-Kiinhltische flr die Highend Kiche ............ccocovviivnenn. 133
KUNIAUTSAIZE ...vvvivvevcci e 136
Pizza-KUNRISCNE ....ivviviviie e, 137

113

Kiihltische e



114

herausnehmbarer

Fettfilter

wosor [

Kuhltische

Saladetten

AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 882 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 1091

Anschlusswert 230V/125W

Kéltemittel R 600 a

Unterbau GN 1/1 Einschub

Gewicht 42 kg

Artikelnummer 34.0214

UVPin€ 946,00
U A tikel-Nr  UvPin€

Rost 82.3611 34,00

Auflageschienenpaar 9.0022 31,00

herausnehmbarer

Fettfilter

osor

weiteres Zubehdr siehe KBS 902

AuBenmaBe Bx T x H 1045 x 700 x 875 mm

Temperatur +2 °Chis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 3021

Anschlusswert 230V/175W

Kéltemittel R 600 a

Gewicht 91 kg

Artikelnummer 34.0112

UVPin€ 1.360,00
U /ctikel-Nr.  UVPin€

Rost 9.0023 41,00

Bodenrost 80.8941 29,00

Auflagenschienenpaar 9.0022 31,00

Rédersatz (nur KBS 902)  99.9013 61,00

herausnehmbarer

Fettfilter

it

AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 842 mm

Temperatur +2 °C his +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 2051

Anschlusswert 230V/175W

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Gewicht 85 kg

Artikelnummer 34.0351

UVPin€ 1.692,00
Zubehor siehe KBS 902

KBS 450

Saladette mit einer Tiir, 1 x GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer

* Elektronische Steuerung und Digitalanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 1 Rost rilsaniert weiB, 2 Paar kippsichere
Auflageschienen, Schneidbrett aus Polyethylen

* Tiranschlag rechts

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf

* Herausnehmbarer Fettfilter

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

KBS 902

Saladette mit zwei Tiiren, 3 x GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer
* Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir,
Schneidbrett aus Polyethylen
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
 Fiir GN Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

KBS 950

Saladette mit einer halben und ganzen Tiir
fiir2x GN 1/1 und 3 x GN 1/6
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung

* Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
* 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen,
Schneidbrett aus Polyethylen
+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Maschine auf Schlitten montiert
+ Boden als Wanne ausgebildet
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare CNS-FiBe 150-170 mm
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten



Kuhltische

Saladetten

KBS 260

Belegstation fiir GN 1/6 Schalen mit
bis zu 200 mm Tiefe und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ 35 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet,

mittiger Tauwasserablauf
 Fiir GN 1/6 Schalen bis 200 mm Tiefe
* 7 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,

2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten
+ Schubladen optional erhaltlich

Fultecrar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Neu: Schubladen (optional) voll aus-

gezogen mit Fulterer Auszugssystem

herausnehmbarer
Fettfilter

ALzl 2

R600a

AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 1006 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 257 |

Anschlusswert 230V/155W
Kaltemittel R 600 a

Anzahl der Tiren 2

Gewicht 94 kg

Artikelnummer 34.0121

UVPin€ 1.487,00

Rost

Bodenrost

Auflagenschienenpaar

Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau
903 x 615 x 85mm (B x T x H) inkl.

Rollen. Rollendurchmesser: 60 mm,
2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

1 Satz Schubladen pro Tiir

KBS 360

Belegstation fiir GN 1/6 Schalen mit
bis zu 200 mm Tiefe und drei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschéumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten
+ Schubladen optional erhaltlich

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Neu: Schubladen (optional) voll aus-

gezogen mit Fulterer Auszugssystem

herausnehmbarer
Fettfilter

UVPin €
82.3611 34,00
80.8941 29,00
9.0022 31,00
82.8962 332,00
82.8698 582,00

=

pLANBAR [l R600a

I s <o

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel

Bestlickungsmaglichkeit

1370 x 700 x 1006 mm
+2 °C bis +8 °C

4 (+30 °C/55 %)
4251

230V/250 W

R 600 a

8 x GN 1/6 bis max.
200 mm Tiefe

1 Rost rilsaniert weiB,

Serienzubehdr 2 Paar kippsichere Auf-
lageschienen pro Tir

Gewicht 140 kg

Artikelnummer 34.0124

UVPin€ 1.896,00

Rost

Bodenrost

Auflagenschienenpaar

Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau
1368 x 615 x 85mm (B x T x H) inkl.

Rollen. Rollendurchmesser: 60 mm,
2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

1 Satz Schubladen pro Tiir

UVPin €
82.3611 34,00
80.8941 29,00
9.0022 31,00
82.8964 419,00
82.8698 582,00
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Kuhltische

Saladetten

4 m f herausnehmbarer
R600a Ml pLANBAR Fettfilter
woger L

AuBenmaBe Bx T x H 1365 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 4001

Anschlusswert 230V/235W
Schneidbrett aus Polyethylen
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Gewicht 130 kg

Artikelnummer 34.0116

UVPin€ 1.698,00

D octikel-Nr.  UVPin€

Rost
Bodenrost

Rahmen aus Edelstahl
zum Unterbau

1368 x 615 x 85mm
(B x T x H) inkl. Rollen.
Rollendurchmesser:
60 mm, 2x Lenkrollen
und 2x Feststellrollen

Auflagenschienenpaar
Rédersatz

9.0023 41,00
80.8941 29,00
82.8964 419,00
9.0022 31,00
99.9013 61,00

herausnehmbarer

Fettfilter

AuBenmaBe Bx T x H 1365 x 700 x 1345 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 4001

Anschlusswert 230V/235W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Gewicht 155 kg

Artikelnummer 34.0114

UVPin€ 1.905,00

U A tikel-Nr  UVPin€

Rost
Bodenrost

Rahmen aus Edelstahl
zum Unterbau

1368 x 615 x 85mm
(B xT x H) inkl. Rollen.
Rollendurchmesser:
60 mm, 2x Lenkrollen
und 2x Feststellrollen

Auflagenschienenpaar
Radersatz

9.0023 41,00
80.8941 29,00
82.8964 419,00
9.0022 31,00
99.9013 61,00

KBS 903

Saladette mit drei Tiiren 4 x GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung

* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Vlisuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 600 a

+ 35 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf

+ Fiir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen

+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Serienzubehor: 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert
weiB, 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir,
Schneidbrett aus Polyethylen

KBS 904

Saladette mit geradem Glasaufbau

und drei Tiiren 4 x GN 1/1

* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung

* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

« Elektronische Steuerung und Digitalanzeige

* Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

+ Gerader Glasaufbau zur Selbstmontage

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

+ 35 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf

+ Fur GN-Schalen bis 150 mm Tiefe

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen

+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Serienzubehor: 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert
weiB, 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tur,
Schneidbrett aus Polyethylen



Kiihitische K/

Saladetten

KBS 900

Saladette mit verstérkter Isolierung 45 mm
2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6 und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Fiir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten
+ Serienzubehdr: 5 Zwischenstege, Schneidbrett
aus Polyethylen, 1 Rost rilsaniert weiB und
2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tur

herausnehmbarer
Fettfilter

ALzl 2

R600a

AuBenmaBe Bx T x H 900 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 247 |
Anschlusswert 230V/230 W
Kiihlung Umluft
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Gewicht 81 kg
Artikelnummer 34.0210
UVPin€ 1.049,00

EECEE A ctikel-Nr UVPin€

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Deckel, abgewinkelt
Radersatz fiir KBS 900
Rahmen aus Edelstahl
zum Unterbau

903 x 615 x 85mm

(B x T x H) inkl. Rollen
Rollendurchmesser:
60 mm, 2x Lenkrollen
und 2x Feststellrollen

CNS-FiiBe, hohenverstell-
bar, 90 bis 110 mm

KBS 908

Saladette mit geradem Glasaufbau,
verstérkter Isolierung 45 mm
2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6 und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Gerader Glasaufbau zur Selbstmontage
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
* Fir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
* GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Serienzubehdr: 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert
weiB, 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tr,

Schneidbrett aus Polyethylen

herausnehmbarer
Fettfilter

9.0023 41,00
80.8941 29,00
9.0022 31,00
99.9021 106,00
99.9013 61,00
82.8962 332,00
99.9027 49,00

=

pLANBAR [l R600a

AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 1345 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 246 |

Anschlusswert 230V/230 W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Gewicht 90 kg

Artikelnummer 34.0212

UVPin€ 1.342,00

EEEE A tikel-Nr  UVPin€

Rost
Bodenrost

Rahmen aus Edelstahl
zum Unterbau
903 x 615 x 85 mm
(B xT x H) inkl. Rollen,
Rollendurchmesser:
60 mm, 2 x Lenkrollen
und 2 x Feststellrollen

Auflagenschienenpaar
Rédersatz

9.0023 41,00
80.8941 29,00
82.8962 332,00
9.0022 31,00
99.9013 61,00
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Kuhltische

Belegstationen

e 1]

R 290

O->>

GN-Behélter 1/3 CNS 40 mm  701.3040 21,00

Sushi GN

Edelstahl Belegstation mit gewélbtem Glasaufbau

+ Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne

+ AuBenmaterial Aluminium und Glasaufsatz

+ Innenmaterial CNS 18/10

* Temperatur +1 °C his +5 °C,

+ Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

* Automatische Abtauung

* Kaltemittel R 290

+ Klappbare gebogene Frontscheibe

 Serienzubehdr: Riickschiebescheiben

¢ LED-Innenbeleuchtung

« Stille Kiihlung

* Fiir 1/3 GN Schalen 40 mm Tiefe
(nicht im Lieferumfang enthalten)

I sic o Sushi 8 GN Sushi 10 GN
AuBenmaBe B x T x H 1437 x 380 x 255 mm 1790 x 380 x 255 mm 2141 x 380 x 255 mm
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 874 KWh/Jahr 869 kWh/Jahr 923 kWh/Jahr
Inhalt 301 401 511
Anschlusswert 230V/200W 230V/220 W 230V/240W
Bestlickungsmaglichkeit 6 x GN 1/3, Hohe: 40 mm 8 x GN 1/3, Hohe: 40 mm 10 x GN 1/3, Hohe: 40 mm
Gewicht 37 kg 44 kg 48 kg
Artikelnummer 2313.6006 2313.6008 2313.6010
UVPin € 2.570,00 2.670,00 2.860,00
d I Klhlaufsatz fir Sushi
R600a
Belegstation mit gewdlbtem Glasaufbau
+ Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne
* AuBenmaterial Kunststoff schwarz und Glas
+ Innenmaterial CNS
E * Temperatur +1 °C bis +5 °C
G * Klimaklasse (UT/RF) 4 (+25 °C / 60 %)
 Elektronische Steuerung
':‘ + Digitale Temperaturanzeige
G + Deckenverdampfer
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Serienzubehor: Rickschiebescheiben,
4 bzw. 5 x GN 1/3 Schalen
+ LED-Innenbeleuchtung
EEER /tikei-nr. VP in €  Stille Kiihlung
GN-Behlter 1/3 CNS 40 mm  701.3040 21,00
IZEEEEE sishi 200 Sushi 1400 Sushi 1800
AuBenmaBe Bx T x H 1177 x 420 x 265 mm 1352 x 420 x 265 mm 1800 x 420 x 265 mm
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,14 m? 0,18 m? 0,27 m?
Energieverbrauch 885 kWh/Jahr 880 kWh/Jahr 1.075 KWh/Jahr
Anschlusswert 230V/160 W 230V/160 W 230V/160 W
Besttickungsmdglichkeit 4xGN1/3 5xGN1/3 5xGN1/2
Gewicht 37 kg 41 kg 49 kg
Artikelnummer 916.1200 916.1400 916.1800
UVPin€ 1.087,00 1.142,00 1.196,00



Kiihlaufsatze K/

Belegstationen
RX Serie Glasaufbau lswsl| &
pLANBAR [l R600a

Kiihlaufsatz mit Glasaufbau fiir GN 1/3

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

« Stille Kiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

* Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %

+ Halbautomatische Abtauung

+ Maschine rechts, bedienerseitig 3
+ Fir GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe @
+ Umristsatz auf GN 1/4 als Zubehor siehe unten é
* Lieferung ohne GN Schalen E
RX Serie CNS-Abdeckung

Wie oben, jedoch mit CNS-Deckel fiir GN 1/3

Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3 Beispiel RX 1500 mit Umriistsatz zur Bestiickung mit 8 x GN1/4

[ -x 1200 (Glas) RX 1400 (Glas) RX 1500 (Glas) RX 1600 (Glas) RX 1800 (Glas) RX 2000 (Glas)

AuBenmaBe BxTxH  1200x395x 435 mm 1400 x 395 x 435 mm 1500 x 395 x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm

Bruttoinhalt 401 501 551 60| 69| 781

Anschlusswert 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/122W 230V/122W

Energieverbrauch 475 KWh/Jahr 475 KWh/Jahr 511 KWh/Jahr 548 KWh/Jahr 584 KWh/Jahr 621 kWh/Jahr

Bestiickungsmoglichkeit 4 x GN 1/3 5xGN1/3 6xGN1/3 7xGN1/3 8xGN1/3 9xGN1/3

Gewicht 31kg 34 kg 35kg 37 kg 39kg 42 kg

Artikelnummer 34.0120 34.0141 34.0150 34.0160 34.0180 34.0200

UVPin € 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

[T Rx 210 (CNS) RX 1410 (CNS) RX 1510 (CNS) RX 1610 (CNS) RX 1810 (CNS) RX 2010 (CNS)

AuBenmaBe BxTxH  1200x 395x 280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm

Artikelnummer 341120 34.1140 34.1150 34.1160 341180 34.1200

UVPin € 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

ylrsee 2 EeRVEY fiir RX 1200/ 1210 fiir RX1400/1410  fiir RX 1500 /1510  fiir RX 1600 /1610  fiir RX 1800 /1810  fiir RX 2000 / 2010
ArtikeInummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020
UVPin € 52,00 57,00 61,00 65,00 69,00 73,00
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D Kiihltische
@ KBs Edelstanl-Kuhltische

” SWS herausnehmbarer

R600a [l PLANBAR

Fettfilter

AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 1091/881
Anschlusswert 230V/100 W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R600 a
Energieverbrauch 676 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V)
Unterbau GN 1/1 Einschub
Gewicht 42 kg
Artikelnummer 34.3005

UVPin€ 946,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Rost
Bodenrost
Auflagenschienenpaar

82.3611 34,00
80.8941 29,00
9.0022 31,00

herausnehmbarer

Fettfilter

AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 1091/651
Anschlusswert 230V/100 W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 682 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)
Anzahl der Schubladen 2 x GN 1/1 140 mm tief
Gewicht 54 kg
Artikelnummer 34.3006

UVPin€ 1.295,00

Fultarar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

KTM 105

Kiihltisch mit einer Tiir
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
* Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
+ Tiiranschlag rechts
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

KTM 106

Kiihltisch mit zwei halben Schubladen
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
« Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
 Beleuchteter Ein-/Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
* Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe



Kiihltische K/
Edelstahl-Kuhltische

KT 110’ KT 210! herausnehmbarer m 4
KT 310 und KT 410 datild /p peavoa Jll R600a
Kiihltisch

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Riickwand: CNS

* Temperatur: -2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse 5: UT/RF: +40 °C / 40 %

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

+ Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Energiesparend durch 60 mm Isolierung KT 210 KT 110
+ Innenraum mit Luftleitblechen

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Boden als Wanne ausgenbildet

+ Serienzubehdr: pro Tir 1 Rost rilsaniert GN 1/1

* 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare FiBe aus CNS 105 mm bis 170 mm

Kiihltische e

KT 410

Schubladensatz 1/3+2/3 Schubladensatz 1/2+1/2

KT 310

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Kihltischschubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1, 150 mm tief, Mehrpreis statt Tir 30.3014 498,00
Kiihltischschubladensatz 1/3 100 mm tief + 2/3 GN 1/1, 200 mm tief, Mehrpreis statt Tiir 30.3015 526,00
Rost 82.3611 34,00
Bodenrost 80.8941 29,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 31,00
I <110 KT 210 KT 310 KT 410

AuBenmaBe Bx T x H 925 x 700 x 860 mm 1360 x 700 x 860 mm 1795 x 700 x 860 mm 2230 x 700 x 860 mm

Brutto- / Nutzinhalt 1181/1091 3141/2051 4641/ 3581 6161/4761

Energieverbrauch 569 kWh/Jahr 724 KWh/Jahr 894 kKWh/Jahr 1.446 KWh/Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV)

Anzahl der Tiren 1 2 3 4

Gewicht 68 kg 113 kg 134 kg 153 kg

Artikelnummer 34.3101 34.3211 34.3311 34.3411

UVPin€ 1.741,00 1.998,00 2.341,00 2.668,00
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Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

KTM 200 Serie

Kiihltisch, Schubladen mit Vollauszug
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Beleuchteter Ein-/Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Serienzubehdr pro Tir: 1 Rost rilsaniert weiB
und 2 Paar kippsichere Auflageschienen
KTM 200 + Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
* Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

herausnehmbarer

Fettfilter

KTM 202

Fultecrar

KTM 204 Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

GroBe Tauwasserverdunsterschale mit

Leicht herausnehmbarer Fettfilter indirekter HeiBgastauwasserverdunstung

Rost 82.3611 34,00
Bodenrost 80.8941 29,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 31,00

Rahmen aus Edelstahl zum Unter-

bau, 903 x 615 x 85 mm (BxTxH)

inkl. Rollen, Rollendurchmesser: 82.8962 332,00
60 mm, 2x Lenkrollen und

2x Feststellrollen

[T 20 a2

122

AuBenmaBe B x T x H 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 2561/201 1 2561/1611 2561/1301
Anschlusswert 230V/155W 230V/155W 230V/155W
Energieverbrauch 933 kWh/Jahr 883 kWh/Jahr 821 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 2 Tiren GN 1/1 Einschub 1 Tir

Anzahl der Schubladen

2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

4 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 83 kg 91 kg 99 kg
Artikelnummer 34.3000 34.3010 34.3020

UVPin € 1.089,00 1.448,00 1.807,00



Kiihltische K/
Edelstahl-Kuhltische

KTM 300 Serie herausnehmbarer f m 4
Fettfilter pLanAR Jll R600a
Kiihltisch, Schubladen mit Vollauszug
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
» Umluftkiihlung -
+ Automatische Abtauung und C
KTM 300 3
Tauwasserverdunstung &
« Kltemittel R 600 a el
+ Serienzubehdr pro Tiir: 1 Rost rilsaniert wei3, %
2 Paar kippsichere Auflageschienen =
+ Boden als Wanne ausgebildet, KTM 302
mittiger Tauwasserablauf
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet,
nicht abnehmbar
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe
®
Fulterar —_—"
Schubladen mit Fulterer Auszugssystem
Neu: Schubladen voll ausgezogen
mit Fulterer Auszugssystem Vollauszug
D A tike-Nr UVPin€
Rost 82.3611 34,00
Bodenrost 80.8941 29,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 31,00
Rahmen aus Edelstahl zum
Unterbau, 1368 x 615 x 85 mm
(BxTxH) inkl. Rollen, Rollendurch-  82.8964 419,00
messer: 60 mm, 2x Lenkrollen
und 2x Feststellrollen
(Modet ~ ATEWY KTM 302 KTM 304 KTM 306
AuBenmaBe B x T x H 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 4001/308 | 4001 /2571 4001 /2261 4001/2051
Anschlusswert 230V/235W 230V/235W 230V/235W 230V/235W
Energieverbrauch 1.150 kWh/Jahr 1.161 kWh/Jahr 1.168 kWh/Jahr 1.110 kWh/Jahr

Anzahl der Tiren
Anzahl der Schubladen

3 Tiren GN 1/1 Einschub

2 Ttiren GN 1/1 Einschub
2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

1 Ttir GN 1/1 Einschub
4 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

6 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 110 kg 130 kg 130 kg 130 kg
Artikelnummer 34.3030 34.3050 34.3040 34.3060

UVPin€ 1.629,00 1.998,00 2.366,00 2.958,00
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Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

/@ N 7K

R6002 [l m—

READY KT 3614

READY KT 4612 mit Maschine links
(gegen Mehrpreis moglich)

READY KT 600 mm Tiefe

Umluft Kiihltisch mit Aufkantung
+ Kein GN MaB, 405 x 460 mm
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
 Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung
* Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C / 55 %
+ Separater Ein-/Ausschalter
* 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
+ Kéltemittel R 600 a
« SelbstschlieBende Tilr, bei 90° Offnung arretierend
+ Verdampfer ragt in den oberen Bereich
des angrenzenden Faches bzw. Schublade
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 1 Tragerost 405 x 460 mm pro Tiir
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe
* Auch fiir Zentralkiihlung erhéltlich,
dann andere MaBe
+ Maschine links gegen Mehrpreis méglich

Auch ohne Aufkantung und Arbeitsplatte méglich

[ R:rov kT 2610 READY KT 2612 READY KT 2614 READY KT 3610 READY KT 3614
AuBenmaBe BxTxH 1492 x 600 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 1531 1451 1221 2311 2211
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230V/172 W 230V/172 W 230V/172 W
Energieverbrauch 836 kWh/Jahr 836 kWh/Jahr 836 kWh/Jahr 931 kWh/Jahr 931 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)
Anzahl der Tiiren 2 1 - 3 2
Anzahl Schubladen - 2 4 - 2
Gewicht 98 kg 104 kg 122 kg 127 kg 137 kg
Artikelnummer 6022.1040 6022.1043 6022.1044 6022.1041 6022.1045
UVPin € 1.939,00 2.319,00 2.649,00 2.239,00 2.639,00

I ReAov kT 3614 READY KT 3616 READY KT 4610 READY KT 4612 READY KT 4614
AuBenmaBe BxTxH 2017 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 2131 1911 3071 298| 290 |
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230V/204 W 230V/204 W 230V/204 W
Energieverbrauch 931 kWh/Jahr 931 kWh/Jahr 1.096 kWh/Jahr 1.096 kWh/Jahr 1.096 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Anzahl der Tiiren 1 - 4 3 2
Anzahl der Schubladen 4 6 = 2 4
Gewicht 149 kg 151 kg 173 kg _'Q 187 kg J»Q 201 kg J»Q
Avrtikelnummer 6022.1046 6022.1047 6022.1042 o%o 6022.1048 o%o 6022.1049 o¥o
UVPin € 2.979,00 3.289,00 2.869,00 3.269,00 3.649,00



READY KT 700 mm Tiefe

Umluft Kiihltisch mit Aufkantung fiir GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial; Edelstahl
+ Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C / 55 %
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
+ Kéltemittel R 600 a

« SelbstschlieBende Tiir, bei 90° Offnung arretierend

+ lerdampfer ragt in den oberen Bereich
des angrenzenden Faches bzw. Schublade

Kuhltische -
Edelstahl-Kuhltische fur GN 1/1

IK§=
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+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste READY KT 2002

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Serienzubehdr: 1 Tragerost GN 1/1 pro Tur

+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf

+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe

+ Auch fiir Zentralkiihlung erhaltlich,

dann andere MaBe
+ Maschine links gegen Mehrpreis moglich
Auch ohne Aufkantung und Arbeitsplatte moglich
READY KT 4004 mit Maschine links
(gegen Mehrpreis méglich)

[ R:rov KT 2000 READY KT 2002 READY KT 2004 READY KT 3000 READY KT 3002
AuBenmaBe BxTxH 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm
Brutto- / Nutzinhalt 2901/1431 2901/1431 2901/1431 4521/ 2141 4521/214 1
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W
Energieverbrauch 752 KWh/Jahr 752 KWh/Jahr 752 kKWh/Jahr 931 kWh/Jahr 931 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Anzahl der Tiiren 2 1 - 3 2
Anzahl Schubladen - 2 4 - 2
Gewicht 118 kg 120 kg 124 kg 150 kg 158 kg
Artikelnummer 6022.1018 6022.1019 6022.1020 6022.1021 6022.1022
UVWPin € 1.989,00 2.369,00 2.699,00 2.289,00 2.689,00

[ ReAov KT 3004 READY KT 3006 READY KT 4000 READY KT 4002 READY KT 4004
AuBenmaBe BxTxH 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm
Brutto- / Nutzinhalt 4521/ 2141 4521/2141 6151/2851 6151/2851 6151/2851
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230V/204 W 230V/204 W 230V/204 W
Energieverbrauch 931 kWh/Jahr 931 kWh/Jahr 1.096 kKWh/Jahr 1.096 kWh/Jahr 1.096 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Anzahl der Tiiren 1 - 4 3 2
Anzahl der Schubladen 4 6 - 2 4
Gewicht 162 kg 164 kg 178 kg J»Q 180 kg J'Q 182 kg J»Q
Artikelnummer 6022.1023 6022.1024 6022.1025 o¥o 6022.1026 Oo%o 6022.1027 o¥o
UVWPin € 3.029,00 3.339,00 2.919,00 3.319,00 3.699,00
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Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

READY Tiefkuhltisch Serie

Umluft Tiefkiihitisch mit oder ohne Aufkantung
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
* Riickwand Stahlblech
+ Abdeckung vierseitig 50 mm abgekantet

oder Abdeckung dreiseitig 50 mm abgekantet

mit 100 mm Aufkantung
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
* Temperatur: -18 °C bis -22 °C
* Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %
* Kéltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Beschichteter Verdampfer fir lange Lebensdauer
« SelbstschlieBende Tilr, bei 90° Offnung arretierend
+ Verdampfer ragt in den oberen Bereich

des angrenzenden Faches
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
 Serienzubehor:

1 Tragerost GN 1/1 pro Tir (bei 700 mm Tiefe)

1 Tragerost 405 x 460 mm pro Tir (bei 600 mm Tiefe)
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe
* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar
+ Schubladenausstattung nicht lieferbar
+ Maschine links gegen Mehrpreis méglich

/@ Q7K

R 290 @ optional

READY TKT 2000 ohne Aufkantung

READY TKT 3000 mit Aufkantung und Maschine links
(gegen Mehrpreis moglich)

126

IZEEEE :-ov KT 2000 READY TKT 3000 READY TKT 2600 READY TKT 3600
AuBenmaBe Bx T x H 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 1431 2141 1531 2311
Anschlusswert 230V /667 W 230V /667 W 230V /667 W 230V/676 W
Energieverbrauch 2.212 KWh/Jahr 2.467 KWh/Jahr 2.212 KWh/Jahr 2.467 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-I1V) D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Anzahl der Tiiren 2 3 2 3
Gewicht 112 kg 156 kg 98 kg 125 kg _L.,Qo
Artikelnummer (ohne Aufkantung) ~ 6031.2005 6031.2006 6031.3060 6031.3061
Avrtikelnummer (mit Aufkantung) 6031.1006 6031.1007 6031.1060 6031.1061
UVPin € 2.599,00 2.998,00 2.499,00 2.898,00



Kalte

Diese Umluft-Gewerbetische
als Kuhl- oder Tiefkiihlvariante
gentigen hochsten Anspriichen
und werden in modernem
Design in Italien hergestellt.
Sie sind alle mit SWS (Soft-
ware-System GmbH) planbar.

HOCHMODERNE MARKENKUHLTISCHE VON Friulin x> KBS

AuBenmaterial
vierseitig CNS 18/10,
Bodenunterseite
Edelstahl

Innenmaterial CNS 18/10

Mit 100 mm Aufkantung oder ohne Aufkantung

Mit und ohne
? Arbeitsplatte

Mit Fulterer
Vollausziigen

Tiir unter 100°
selbstschlieBend

Tiranschlag links,
nicht wechselbar

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Aggregat auf Schlitten montiert

Im Servicefall kann die Blende abgeschraubt
und das Aggregat herausgezogen werden.
Der Kondensator ist leicht zu erreichen.

Verdampferfreier Innenraum

Erhdhung fiir Schublade aus CNS
Durch Aufstecken der Erhéhung
(bestellpflichtiges Zubehdr) konnen GN 1/1

Schalen bis 200 mm Hohe verwendet werden.

Automatische Abtauung
o und Tauwasser-
verdunstung

Energiesparende Umluftkiihlung
durch DC-Verdampferventilatoren

Schublade herausnehmbar

Die Schublade kann einfach und
ohne Werkzeuge herausgenommen
und wieder eingesetzt werden.
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Kuhltische

Edelstahl-Kuhltische Premiumline

/@ Qlsws KTF Serie Friulinox > «kBs
R 290 Ml pLangAR
Edelstahl-Kiihltisch GN 1/1

mit zwei, drei oder vier Tiiren
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
* Elektronische Steuerung
* Mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Hohe / niedrige Luftfeuchte mittels Taste umschaltbar
+ \erdampferfreier Innenraum
+ Energiesparende Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
*

e

mit Arbeitsplatte e ) .
und Aufkantung 325 W (2-Tiir), 353 W (3-Tiir) und 441 W (4-Tir)
bei -10 °C VT und Kondenstemperatur +55 °C
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
* Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
* Automatische Abtauung
* Tiir unter 100 Grad selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
125 mm bis 175 mm

+ Sockelbaufahig
+ Serienzubehdr: je Tirfach 1 Rost GN 1/1
+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

KTF 3220 M
mit Arbeitsplatte
und Aufkantung

KTF 42100
mit Arbeitsplatte

Rost 82.1997 62,00
Schubladenerhdhung fir
Schubladensatz 1/2 + 1/2 GN 1/1  21.4014 147,00
flir 200 mm tiefe Schalen
Riickseitige Verblendung Schubladensatz 1/2+1/2 Schubladenerhéhung Schubladensatz 3 x 1/3

i 82.5257 209,00
Maschinenfach

Zubehor (werkseitiger Einbau) JAg(ICIE | AU/ 1 K3

Schubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1, g; ;;
150 mm tief, Mehrpreis statt Tir BlaE SR
Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1,

100 mm tief, Mehrpreis statt Tor 214013 899,00
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Kuhltische

Edelstahl-Kuhltische Premiumline

KTF Serie Friulinox «¢kBs

Auch als Tiefkiihltisch SWS
lieferbar. Siehe Seite 130

mit Maschine
[ <7 2200 M ohne Arbeitsplatte KTF 3200 M ohne Arbeitsplatte KTF 4200 M ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm
Brutto-/ Nutzinhalt 231 1/1701 3601/2541 4881/3401
Anschiusswert 230V/220W 230V/300W 230V/310W
Anzahl der Ttiren 2 3 4
Energieverbrauch 380 kWh/Jahr 489 kWh/Jahr 613 kWh/Jahr
Energiesffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-V) A (EU 2015/1094-I)
Gewicht 96 kg 117 kg 137 kg _I'Q
Artikelnummer 15.2200 15.2300 15.2400 O¥o
UWPin€ 3.267,00 3.961,00 4.609,00
I <F 2210 M mit Arbeitsplatte KTF 3210 M mit Arbeitsplatte KTF 4210 M mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm 2195 x 700 x 850 mm
Gewicht 108 kg 134 kg 159 kg _"Q
Artikelnummer 15.2210 15.2310 15.2410 O¥o
UWPin€ 3.594,00 4.347,00 5.033,00
[ (< 2220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung  KTF 3220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung  KTF 4220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung
AuBenmaBe BXTxH 1275x 700 x 950 mm 1735 700 x 950 mm 2195 X700 x 950 mm
Gewicht 110kg 137 kg 163 kg _I'Q
Artikelnummer 15.2220 15.2320 15.2420 owo
UWPin€ 3.660,00 4.401,00 5.120,00

KTF Serie Friulinox> < kBs
fur Zentralkiihlung

Modelle wie oben, jedoch ohne Kiihlaggregat, inklusive Expansionsventil fiir K4ltemittel R 134 a und bauseitigen Anschluss an Kélteanlage

(auf Anfrage fiir Betrieb mit Glykol lieferbar)

2 (<TF 2200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 3200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 4200 0 ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm

Brutto- / Nutzinhalt ~ 2311/170 3601/ 2541 4881/340

Anschlusswert 230V/140W 230V/155W 230V/171 W

Anzahl der Ttiren 2 3 4

Gewicht 84 kg 103 kg 123 kg -Ig
Artikelnummer 15.3200 15.3300 15.3400 oWo
UWPin€ 3.049,00 3.599,00 4.188,00
[ <7 2210 0 mit Arbeitsplatte KTF 3210 0 mit Arbeitsplatte KTF 4210 0 mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm 2195 x 700 x 850 mm

Gewicht 96 kg 120 kg 145 kg

Artikelnummer 15.3210 15.3310 15.3410 -"&
UWPin€ 3.319,00 3.949,00 4.524,00
[ (<TF 2220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung  KTF 3220 O mit Arbeitsplatte & Aufkantung  KTF 4220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung
AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 950 mm 1735 x 700 x 950 mm 2195 x 700 x 950 mm

Gewicht 98 kg 123kg 148 kg

Artikelnummer 15.3220 15.3320 15.3420 —'&
UWPin€ 3.449,00 3.939,00 4.613,00
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Kuhltische

Edelstahl-Tiefkunltische Premiumling

% KBS

/@ W ZK Qlsws TKTF Serie Friulinox> €sKBs

R 290 il === WM PLANBAR

Edelstahl-Tiefkiihltisch GN 1/1

mit zwei oder drei Tiiren

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Riickwand aus Stahlblech

* Temperatur -15 °C bis -20 °C

+ Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C / 40 %
* Elektronische Steuerung

* Mit TTL-Schnittstelle

+ Digitale Temperaturanzeige

+ \erdampferfreier Innenraum

+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

130

TKTF 2_220 M + Energiesparende Umluftkiihlung
mit Arbaftsplatte + Keltemittel R 290
und Aufkantung ) o ) ) )
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
* 60 mm Isolierung
* Automatische Abtauung
« Tiir unter 100° selbstschlieBend
* Tirrahmenheizung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
* Kalteleistung 2-Turer 523 W, 3-Tirer 877 W
D bei -25 °C VT und Kondenstemperatur +45 °C
 Serienzubehdr: Je Turfach 1 Rost GN 1/1
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig
TKTF 3220 M
mit Arbeitsplatte
und Aufkantung
ECECEE A ctikel-Nr.  UVPin€
Rost 82.1997 62,00
[T i 2200 M mit Maschine TKTF 2210 M mit Maschine TKTF 2220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1270 x 690 x 810 mm 1275 %700 x 850 mm 1275 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkantung
Brutto- / Nutzinhalt 2311/1701 2311/1701 2311/1701
Anschlusswert 230V/490 W 230V/490W 230V/490W
Energieverbrauch 2.219 kWh/Jahr 2.219 kWh/Jahr 2.219 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV)
Anzahl der Tiiren 2 2 2
Gewicht 102 kg 114 kg 116 kg
Artikelnummer 16.2200 16.2210 16.2220
UVPin € 3.999,00 4.399,00 4.449,00
I < 3200 M mit Maschine TKTF 3210 M mit Maschine TKTF 3220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1730 x690 x 810 mm 1735x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkantung
Brutto- / Nutzinhalt 3601/ 256 | 3601/256 | 3601/256 |
Anschlusswert 230V/720 W 230V/720W 230V/720W
Energieverbrauch 2.902 KWh/Jahr 2.902 kWh/Jahr 2.902 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV)
Anzahl der Ttiren 3 3 3
Gewicht 122 kg 139 kg 142 kg
Avrtikelnummer 16.2300 16.2310 16.2320
UVPin € 4.699,00 5.199,00 5.299,00



Kiihitische K/

Backerei-Kuhltische Premiumline

BKTF Serie Friulinox >+ kBs
mit Maschine

Béackerei-Kiihltisch mit zwei, drei oder vier Tiiren
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ EN 600 x 400 mm Einschub
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 290
+ Kélteleistung:
425 W (2-Tiir), 632 W (3-Tiir) und 632 W (4-Tiir)
bei -10 °C VT und Kondenstemperatur +45 °C
+ Umluftkiihlung
+ 50 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Fiir die Aufnahme von 600 x 400 mm Blechen geeignet
+ Max. 16 Bleche im Abstand
von 55 mm pro Tir maglich
 Tir unter 100° selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Serienzubehdr: je Turfach 8 Paar Auflageschienen
(Einspritzventil bei Modellen mit Zentralkiihlung)
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig

Auch ohne Maschine lieferbar

Schubladensatz 1/2 + 1/2  21.2017 766,00
Auflageschienenpaar 92.0508 75,00

[ 5KTF 2000 M ohne Arbeitsplatte

BKTF 2010 M

BKTF 3010 M

BKTF 4010 M

BKTF 3000 M ohne Arbeitsplatte

23 Bsws§ @

ab2,20m I pLaneAR [l R 290

BKTF 4000 M ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1408 x 790 x 850 mm 1947 x 790 x 850 mm 2486 x 790 X 850 mm
Nutzinhalt/Taren 2601/2 3901/3 5201/4

Anschlusswert 230V/265 W 230V/430W 230V/450W

Energieverbrauch 639 kWh/Jahr 748 KWh/Jahr 953 KWh/Jahr

Energieeffizienzkiasse B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1004-1V) B (EU 2015/1004-1V)

Gewicht 154 kg 196 kg 223 kg _I'Q
Artikelnummer 17.0201 17.0301 17.0401 o¥o
UVPin € 4.249,00 5.299,00 6.529,00
[ 5KTF 2010 M mit Arbeitsplatte BKTF 3010 M mit Arbeitsplatte BKTF 4010 M mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1420 x 800 x 900 mm 1960 x 800 x 900 mm 2500 x 800 x 900 mm

Gewicht 171 kg 210 kg 245 kg _I'Q
Artikelnummer 17.0211 17.0311 17.0411 o¥o
UVPin € 4.649,00 6.049,00 7.149,00
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[ 5KTF 2020 M mit Arbeitsplatte und Aufiantung - BKTF 3020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung - BKTF 4020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe BxTxH 1420 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkantung 1960 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkantung 2500 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkantung

Artikeinummer 17.0221 17.0321 17.0421 Il I
UWPin€ 4.699,00 6.099,00 7.249,00 Oo¥o
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Kuhltische

Backerei-Kuhltische

A

BKTM 210

Béckerei-Kiihltisch mit zwei Tiiren

+ Basicline

+ EN 600 x 400 Einschub

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Temperatur: +2 °C bis +8 °C

* Klimaklasse (UT/RF): 4 (+30 °C/55 %)

* Elektronische Steuerung

« Elektronische Digitalanzeige

* Beleuchteter Ein-/Ausschalter

« Visuelle Alarmanzeige, Automatische Abtauung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 600 a

 Innenraum mit Luftleitblechen

+ Boden als Wanne ausgebildet

* 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtungen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

+ Serienzubehdr: je Tirfach 1 Paar Auflageschienen

BKTM 310

wie BKTM 201, jedoch
Béckerei-Kiihltisch mit drei Tiiren

ETE Atikel-Nr.  UVPin€

132

Rost 82.3614 26,00
Auflageschienenpaar ~ 99.9026 37,00
[ s 210 BKTM 310
AuBenmaBe BxTxH 1510x800x 860 mm 2020 x 800 x 860 mm
Brutto- / Nutzinhalt ~ 4281/290 | 6351/4441
Anschlusswert 230V/300 W 230V/300 W
Energieverbrauch 709 kWh/Jahr 1.330 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 113 kg 170 kg
Artikelnummer 34.7210 34.7310
UVPin€ 2.277,00 2.744,00



KUHLTISCHSERIE FUR DIE HIGHEND KUCHE

Diese Serie ist extrem flexibel und kann an fast alle Gegebenheiten angepasst werden. Die Gerate konnen mit Schubladen
im Fulterer-Vollauszug (Tragkraft von 50 kg pro Lade), Schidssern und weiterem sinnvollen Zubehdr ausgertistet werden.
Schmalere Maschinenfacher mit nur 250 mm Breite, Einspritzventile fir diverse Kéltemittel und verschiedene Korpushéhen
zwischen 490 und 760 mm sind moglich. Sprechen Sie uns an — Wir planen gemeinsam mit Ihnen!

Verdampferschutz aus Edelstahl Mit hochwertigem Markenliifter Elektronische Steuerung

Hochwertige Tiirscharniere Hohenverstellbare Roste, kippsichere Auflageschienen Schwerlastziige bis 120 kg gegen Mehrpreis
Schmales Installationsfach bei Gerdten ~ Verdampfer aus Edelstahl Isolierte Tiir GroBflachiger Schmutzfilter,
ohne Maschine (Produktionsansicht) mit Magnetdichtung zur Reinigung demontierbar
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% KBS

Kuhltische
Fur die Highend Kiche

/@ W herausnehmbarer

R 290 Fettfilter

KTE1M

KTE M Serie

Kiihltisch mit Edelstahlverdampfer

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ CNS 18/10 vierseitig

+ AuBen- und Innenmaterial komplett aus CNS

+ Ohne Arbeitsplatte und FiiBe

* Kéltemittel R 290

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung

+ Korrosionsbestandiger Edelstahlverdampfer im
Innenraum mit sehr groBer Verdampferoberfléche
und optimiertem Lamellenabstand

+ Dicht verschweiBte Bodenwanne

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ Serienzubehdr: je Turfach 1 Rost GN 1/1

+ Je Tirfach fiir maximal 8 Roste, Abstand 56 mm

* Aggregat auch links erhaltlich

* GroBer Schmutzfilter, demontierbar, fiir lange Lebensdauer

+ Sockelbauféhig

+ Optional mit Flaschensumpf erhaltlich

N Ao\ UWPin€
KTE3 M - Schubladensatz 1/2+1/2 82.6783 608,00
Ausschnitte, zum Beispiel fiir Saladetten oder Schubladensatz 3x1/3 82.6784 953,00
Kiihlwannen sind in vielen MaBen mdglich. Schubladensatz 1/3+2/3 82.6785 953,00
Quersteg fur Schublade 82.6786 23,00
Auflageschienenpaar 82.6789 35,00
FuB hohenverstellbar 45 bis 195 mm 82.6792 45,00
(Modell  ICURNT KTE2 M KTE3M KTE4M
AuBenmaBe Bx T x H 950 x 660 x 710 mm 1310 x 660 x 710 mm 1790 x 660 x 710 mm 2270 x 660 x 710 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse 4 (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Nutzinhalt Kiihlung 86 | 1721 2581 345
Anzahl der Tiren 1 2 3 4
Energieverbrauch 712 kWh/Jahr 803 kWh/Jahr 913 kWh/Jahr 1.624 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 107 kg 137 kg 177 kg 217 kg _I‘Q
Artikelnummer 72.7001 72.7002 72.7003 72.7004 O¥o
UVPin € 4.209,00 4.966,00 5.879,00 7.116,00



Kiihltische K/
FUr die Highend Kuche

KTE O Serie m

Wie KTE M Serie links, jedoch:
+ Ohne Maschine
+ Fiir bauseitigen Anschluss an die Kélteanlage
+ Wahlweise mit Einspritzventilen fir R 134 a
oder R 452 a lieferbar
+ Bauseitiger Tauwasserabfluss muss vorhanden sein
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KTE20

KTE40

Schubladensatz 1/2+1/2 82.6783 608,00

Schubladensatz 3x1/3 82.6784 953,00

Schubladensatz 1/3+2/3 82.6785 953,00

F Lt ® Quersteg fir Schublade 82.6786 23,00
u a-a- Auflageschienenpaar 82.6789 35,00

FuB hohenverstellbar 45 bis 195 mm 82.6792 45,00

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

(Modell UM KTE20 KTE 30 KTE 40

AuBenmaBe Bx T x H 780 x 660 x 710 mm 1140 x 660 x 710 mm 1620 x 660 x 710 mm 2100 x 660 x 710 mm
Kélteleistung 301 W bei -10 °C VT 358 W bei -10 °CVT 398 W bei -10 °C VT 499 W bei -10 °C VT

Gewicht 65 kg 122 kg 162 kg 202 kg _|~Q
Artikelnummer 72.6001 72.6002 72.6003 72.6004 o¥o
UVPin € 3.480,00 4.219,00 5.137,00 6.482,00
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BESTE AUSSTATTUNG FUR IHRE PIZZERIA

/@ Wlsws RX Serie Glasaufbau

R600a [l pLANBAR
Kiihlaufsatz mit Glasaufbau fiir GN 1/3

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

« Stille Ktihlung

+ Kaltemittel R 600 a

+ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %

+ Halbautomatische Abtauung

+ Maschine rechts, bedienerseitig

+ F(ir GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe
* Umriistsatz auf GN 1/4 als Zubehdr siehe unten

Beispiel RX 1500 mit Umriistsatz * Lieferung ohne GN Schalen

Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3 zur Bestiickung mit 8 x GN1/4
RX Serie CNS-Abdeckung

Wie oben, jedoch mit CNS-Deckel fiir GN 1/3

[ -x 1200 (Glas) RX 1400 (Glas) RX 1500 (Glas) RX 1600 (Glas) RX 1800 (Glas) RX 2000 (Glas)
AuBenmaBe BxTxH  1200x395x435mm 1400 395x 435 mm 1500 x 395x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm
Bruttoinhalt 401 501 551 60 | 691 781
Anschlusswert 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/122W 230V/122W
Energieverbrauch 475 KWh/Jahr 475 KWh/Jahr 511 KWh/Jahr 548 KWh/Jahr 584 kWh/Jahr 621 KWh/Jahr
Bestiickungsmoglichkeit 4 x GN 1/3 5xGN1/3 6xGN1/3 7xGN1/3 8xGN1/3 9xGN1/3
Gewicht 31kg 34 kg 35kg 37 kg 39kg 42 kg
Artikelnummer 34,0120 34.0141 34,0150 34,0160 34,0180 34,0200
UWPin€ 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00
I Rx 210 (CNS) RX 1410 (CNS) RX 1510 (CNS) RX 1610 (CNS) RX 1810 (CNS) RX 2010 (CNS)
AuBenmaBe BxTxH 1200 x 395 x280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm
Artikelnummer 341120 34.1140 34.1150 34.1160 34.1180 34.1200
UWPin€ 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

ylrsee 2 A RVEY fiir RX 1200 /1210 fiirRX1400/1410  fiir RX 1500 /1510  fiir RX 1600 /1610  fiir RX 1800 /1810  fiir RX 2000 / 2010
Artikeinummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020
UWPin€ 52,00 57,00 61,00 65,00 69,00 73,00
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Kiihitische K/

Pizza-Kuhltische

KBS 900 PT

Pizza-Kiihltisch mit zwei Tiiren fiir GN 1/1
und Belegstation fiir 5 x GN 1/6
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

herausnehmbarer
Fettfilter

f Pﬁﬂf‘ R600a

TR «es 900 PT

AuBenmaBe B x T x H 901 x 700 x 1090 mm

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter Temperatur 42 °C bis +8 °C

zur lefchten Reinigung Kimaklasse UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer i
« Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige Bruttoinnalt 2571
« Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige Anschlusswert 230V/155W
« Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Kaltemittel R600a
+ Arbeitsplatte aus Granit Gewicht 113 kg
+ Umluftkiihlung Artikelnummer 34.0106
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung UVPin€ 1.219,00 3
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf @
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende m Artikel-Nr.  UVPin € g
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung Rost 9.0023 4100 g
« Lieferung ohne GN Schalen '
+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert wei GN 1/1, Bodenrost 80.8941 29,00

2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tur Auflagenschienenpaar  9.0022 31,00
KBS 901 PT herausnehmbarer

Pizza-Kiihltisch mit drei Tiiren fiir GN 1/1
und Belegstation fiir 8 x GN 1/6
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

Fettfilter

/p lsws | &

pLANBAR il R600a

" ) AuBenmaBe B x T x H 1370 x 700 x 1090 mm

. Fror;tge:;g h;rzliulsnehmbarer Fettfilter Temperatur 42 °C bis +8 °C

zur leichten Reinigung -
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer Klimaklasse (UT/RF) 4(+30°C/55 %)
« Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige Bruttoinhalt 4001
« Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige Anschlusswert 230V/235W
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Kéltemittel R600a
+ Arbeitsplatte aus Granit Gewicht 175 kg
* Umluftkdihlung Artikelnummer 34.0107
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung UVPin € 1.927,00

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

Artikel-Nr.  UVPin €
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung W_ 9 OI023 41"‘00
+ Lieferung ohne GN Schalen 05 : 2
+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert weiB GN 1/1, Bodenrost ) 80.8941 29,00
2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir Auflagenschienenpaar 9.0022 31,00
KBS 903 PT herausnehmbarer

Pizza-Kiihltisch mit drei Tiiren fiir GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und

Fettfilter

/p lsws | &

pLANBAR [l R600a

digitale Temperaturanzeige AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 700 x 1020 mm
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter Temperatur +2 °C bis +8 °C
* Visuelle Alarmanzeige Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Brutto- / Nutzinhalt 4001/3081
* Arbeitsplatte aus Granit Anschlusswert 230V/250 W
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung Kilternittel R 600
Altemitte a

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

Energieverbrauch

1.150 kWh/ Jahr

« Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung m Artikel-Nr.  UVPin € Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
« Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert weiB GN 1/1, Rost 9.0023 41,00 Gewicht 185 kg

2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir Bodenrost 80.8941 29,00 Artikelnummer 34.0131
* Passender Kiihlaufsatz RX 1400 (siehe Seite 136) Auflagenschienenpaar ~ 9.0022 31,00 UVPin€ 1.927,00
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Pizza Serie

Pizza 1610

Pizza 2610

Pizza 2600

Pizza 3600



Kiihitische K/

Pizza-Kuhltische

Pizza Serie 4

R600a

herausnehmbarer f I%
Fettfilter PUANBAR

Pizza-Kiihltisch mit Tiir(en) und/oder

7 ungekiihlten Teigschubladen

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Arbeitsplatte aus Granit

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

AN

Kiihltische e

+ Klimaklasse (UT/RF): 4 (+30 °C / 55 %) H H
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige %
.

+ Innenraum mit Luftleitblechen
+ Boden als Wanne ausgebildet
+ Umluftkiihlung 485 495 195 0 1S
 Serienzubehdr: 7 Paar Auflageschienen pro Tiir 515
+ 60 mm Isolierung

Pizza 1610
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS H H
N\
L

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
v
/ |
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Maschine auf Schlitten montiert
o

+ Kéltemittel R 600 a
o O
* Tlr fiir RostmaB 600 x 400 mm
* Schmutzfilter herausnehmbar
N\
00 ) Tzc 435 15 435 185--}5&\\ r35

Passender Kiihlaufsatz RX 1500 oder RX 1510
(siehe Seite 136)

e | u_\‘
~ |l — 30| 495 495 15 |)1L9591115 330 15
1510
Pizza 2600
g
ER: 2 3
9110
D D alle Modelle
730 [50

Rost 600 x 400 mm rilsaniert ~ 99.0029 55,00
Auflageschienenpaar 99.9026 37,00
I Fi-:: 60 Pizza 2610 Pizza 2600 Pizza 3600
AuBenmaBe BxT x H j515x800x1000 mm ?025x800x1000 mm j510x800x1000 mm 2020x800x1000 mm
inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung

Tdren 1 2 2 3

Schubladen 7 ungekilhlte Teigschubladen 7 ungekiihlte Teigschubladen - -

Brutto- / Nutzinhalt 2211/1351 5801/2901 4281/2901 6701/4441

Anschlusswert 230V/300W 230V/300W 230V/300W 230V/300 W

Energieverbrauch 785 kWh/Jahr 880 kWh/Jahr 847 kWh/Jahr 1.033 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)

Gewicht 315kg 380 kg 275 kg 340 kg

Artikelnummer 34.4359 34.4361 34.4360 34.4461

UVPin€ 3.104,00 3.267,00 2.603,00 3.049,00
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Nerado Verkaufstheke
Frischwarentheke mit gebogenem Glasaufhau
Seite 178

ab 2.384,- Euro

Bali Pro Black Line
WandkiihIregal mit seitlichen Glasscheiben
Seite 202

ab 5.525,- Euro

Nero
Wandkiihiregal mit Drehtiiren
Seite 208

ab 5.975,- Euro




VITRINEN
KUHLTHEKEN
WANDKUHLREGALE
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> Kiihlvitrinen
@ K B s Impulsregale

R 290 PLANBAR
Verkaufsforderndes Impulsregal

(Modell [T mit Nachtrollo

AuBenmaBe B x T x H 496 % 674 X 1742 mm * AuBen- und Innenmaterial: Glas, Chromstahl
Tempera +4°C0i +12°C oo Souenn
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) o

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende LED-Beleuchtung
unter jedem Regalboden, separat schaltbar

Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,97 m?

Energieverbrauch 4.345 KWh/ Jahr + 3 Regalbdden aus Chromstahl, fest eingebaut
Anschlusswert 230V/1340 W A + Wartungsarmer Riickwand-Kondensator
Kihlung Umluft/Luftschleier é F + Einfach zu reinigender Staubfilter
Tauwasserverdunstung ja (hinter der Frontblende)
Automatische Abtauung ~ ja  Scannerschienen 40 mm hoch
Kaltenitte R 290 . Eegf"boge][‘“?feégod”;”:j 0

)  Auslagetiefe im Grundboden mm
Geywcht 110kg 4 Rollgen, davon 2 mit Feststelloremse
Artikelnummer 915.0226
UVPin€ 2.177,00

4 m RT 280 G

Panoramavitrine in silber

m RT 280 G mit vertikaler LED-Beleuchtung

AuBenmaBe B x T x H 515 x 485 x 1895 mm « |deal fir Getrdnke und verpackte Lebensmittel
* AuBenmaterial: ABS
+ Innenmaterial: PVC/CHR
+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung
+ Kaltemittel R 290
 TUr nicht Uberstehend und mit Schloss

Temperatur +3°Chis +12 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 1,57 m?

Energieverbrauch 1.365 kWh/ Jahr * Servicefreundliche Tdrmagnetsteckdichtung
Bruttoinhalt 2801 ﬁ B + Elektronische Steuerung

Anschlusswert 230V/320W G + Separater Beleuchtungsschalter
Tauwasserverdunstung ja + 2 vertikale LED-Linien

Automatische Abtauung ~ ja * Umluftkdhlung

Gewicht 94 kg . 4"CHR Roste hohenverstellbar
Artikelnummer 916.0281 * Turanschlag rechts

UVPin€ 1.437,00
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Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitr

RT78G

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine

mit vertikaler LED-Beleuchtung

+ |deal fiir Getrdnke und verpackte Lebensmittel
+ AuBenmaterial: ABS

+ Innenmaterial: PVC/CHR

+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Tlr nicht Uberstehend und mit Schloss

+ Servicefreundliche Turmagnetsteckdichtung
+ Elektronische Steuerung

+ Separater Beleuchtungsschalter

+ 2 vertikale LED-Linien

+ Umluftkiihlung

+ 3 CHR Roste héhenverstellbar

+ Abstand der Roststdbe nur 15 mm
 Tlranschlag rechts

O3>

wei

0>

inen

uum LEI] .

AuBenmaBe Bx T x H 425 x 380 x 960 mm

Temperatur +3 °C bis +12 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)

Warenprasentationsflache 0,59 m?

Energieverbrauch 1.003 kWh/Jahr

Bruttoinhalt 78|

Anschlusswert 230V/180 W

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Gewicht 36 kg

Artikelnummer (weiB) 916.0782

Artikelnummer (schwarz) ~ 916.0786

Artikelnummer (silber) 916.0788

UVP in € (weiB/schwarz) 564,00 4

UVP in € (silber) 606,00 é
E
:';5

A

1

G

silber
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% KBS

Kuhlvitrinen

Aufsatzvitrinen

Hiill!ﬂﬂ lﬂﬁ!

R600a

[T -ondo

AuBenmaBe Bx T x H 504 x 504 x 1060 mm

Temperatur von bis +3 °C his +6 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenpréasentationsflache 0,48 m?

Energieverbrauch 1.435 KWh/Jahr

Bruttoinhalt 731 A
Anschlusswert 230V/190W G
Artikelnummer 915.0311

UVPin€ 1.087,00
ﬁi!!l!ﬂﬂ lﬂ@!
[T s: 100

AuBenmaBe Bx T x H 470 x 470 x 870 mm

Temperatur +3 °C bis +12 °C 4\
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) G
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,47 m?

Energieverbrauch 991 kWh/Jahr

Bruttoinhalt 781

Anschlusswert 230V/230 W

Kéltemittel R 600 a

Gewicht 54 kg

Artikelnummer 916.0101

UVPin€ 1.230,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€

Drehgestell mit 3 Rosten

144

916.0001 79,00

Rondo

Steckerfertige schwarze Umlufttischkiihlvitrine
mit 4 Etagen und Drehgestell
« |deal fiir Getranke und verpackte Lebensmittel
* Beliiftete Panoramaisolierverglasung
+ 2 LED Linien zur optimalen Prasentation der Produkte
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kéltemittel R 600 a
+ Beleuchteter Hauptschalter
+ Beleuchtungstaste in der Steuerung
+ Separater Schalter fiir Rondell
+ Tirkontaktschalter stoppt das Rondell
beim Offnen der Tir
 Edelstahl-Rondell einfach herausnehmbar
 Stababstand der Roste 17 mm
« Servicefreundliche Tirmagnetsteckdichtung
+ Kriimelauffangschale einfach herausnehmbar
« Tlranschlag rechts
* 4 feststehende FiiBe

SC 100

Aufsatz-Kiihlvitrine mit rotierendem
Innengestell und LED-Beleuchtung
« |deal flir Getrénke, verpackte
Lebensmittel und Kuchen
+ AuBenmaterial: CHR
+ Innenmaterial: CHR
* Vierseitige Panoramaisolierverglasung
 TUr nicht Uberstehend
 Servicefreundliche Turmagnetsteckdichtung
* Elektronische Steuerung
+ Separater Beleuchtungsschalter
+ Separater Schalter fiir Drehgestell
+ 2 vertikale LED-Linien
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Rotierendes Innengestell mit 4 CHR Rosten
(Abstand zwischen den Rosten 135 mm)
« Tliranschlag rechts

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de



Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

ASV 700 und ASV 900 uee | LED § 72

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine

mit LED Beleuchtung in modernem Design m ASV 700 ASV 900

+ Scheibenfrontbelliftung verhindert Beschlagen AuBenmaBe Bx T x H 702 x 568 x 686 mm 874 x 570 x 686 mm
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige Anschlusswert 230V/160 W 230V/165W
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar Lichte Trbffnungsbreite 290 mm 360 mm
+ Umluftkilung, Kaltemittel R 600a , Kimaklasse (UT/RP 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
* 2 lefcht herausnehmbare Riickschiebescheiben Energiesffizienzklasse C (EU2019/2018) C (€U 2019/2018)
aus energiesparendem Isolierglas . . N
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Warenprasentationsflache 0.79 m? 105 m?
+ Temperatur: +3 °C bis +12 °C Energieverbrauch 1.505 kWh/Jahr 1.272 KWh/Jahr
« Serienzubehdr: 2 Roste aus CHR Lichte Breite mit . 620 mm 810 mm
mit 20 mm Abstand zwischen den Stiben herausgenommenen Scheiben
MaBe oberer Rost B x T 620 x 335 mm 810 x 335 mm
MaBe unterer Rost Bx T 620 x 365 mm 810 x 365 mm
Bodenausstellungsflache Kunststoff, schwarz CHR
Bruttoinhalt 1201 1451
Gewicht 66 kg 71 kg
Artikelnummer 915.0170 915.0190 4
A UVPin€ 903,00 1.066,00 =
t =
G £
=
==
ASV 900

Aufsatzkihlvitrine lABH_ |_|5|] .
mit 2 Etagen —

Vierseitig isolierverglaste Panoramaauftischvitrine

« |deal fiir Getrénke und verpackte Lebensmittel

+ Vierseitig verglast, eckige Ausfiihrung

+ 1 LED Linie zur optimalen Présentation der Produkte

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 600 a

+ Umluftkiihlung

+ Beleuchtungstaste in der Steuerung

+ Ausstellungsflache aus Edelstahl

+ 2 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbiigel
als Bestiickungssperre

+ Stababstand der Roste 17 mm

+ Umluftgitter Kunststoff schwarz

+ Schiebetiirenrahmen Kunststoff schwarz

+ Schiebetiiren zur Reinigung leicht herausnehmbar m Aufsatzkiihlvitrine

O->>

+ Rechte Schiebetiir mit Dichtlippe AuBenmaBe Bx T x H 880 x 568 x 686 mm
zur Vermeidung von Kalteverlust Temperatur von bis +4 °C bis +8 °C
+ Seitlicher Kondenswasserauffangkanal Kiimaklasse (UT/RP) 3 (+25°C/60%)

+ 4 feststehende Fibe Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018)

Warenprasentationsflache 1,05 m?

Energieverbrauch 1.327 KWh/Jahr
Bruttoinhalt 1601
Anschlusswert 230V/195W
Artikelnummer 915.0168
UVPin € 1.022,00
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Kuhlvitrinen
Aufsatzvitrinen / HeiBvitrinen

osor [

AuBenmaBe BxTxH 857 x 578x 698 mm

Temperatur von bis +30 °C bis +90 °C
Bruttoinhalt 1601
Anschlusswert 230V/1500W
Gewicht 54 kg
Artikelnummer 917.0155
UVPin€ 859,00

I s; teisvitrine

AuBenmaBe BxTxH 650 x 465 x 630 mm

Temperatur von bis +30 °C bis +70 °C
Anschlusswert 230V/560 W
Gewicht 28 kg
Artikelnummer 917.0090
UVPin€ 647,00

AufsatzheiBvitrine
AuBenmaBe BxTxH 1127 x 420 x 336 mm
Temperatur von bis +30 °C bis +80 °C
Bruttoinhalt 681
Anschlusswert 230V/800 W
Gewicht 24 kg
Artikelnummer 917.0180
UVPin€ 586,00
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HeiBvitrine

Edelstahl-HeiBvitrine mit 3 Etagen
und 3 Edelstahl-Rosten
* Vierseitig verglast
+ Separat schaltbare LED Linie
zur optimalen Présentation der Produkte
* Mechanische Steuerung
* Digitale Temperaturanzeige auf Kundenseite
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Separater Beleuchtungsschalter
+ Betriebsanzeige der Heizung
3 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbligel
als Bestlickungssperre
+ Stababstand der Roste 17 mm
+ 5 mm starke Schiebetlren mit ALU-Griffleiste,
zur Reinigung leicht herausnehmbar
+ Schiebettiren mit leicht wechselbaren Gummilippen
+ Schiebettiren auf Rollen gelagert,
leichtes SchlieBen und Offnen
+ Wasserschale im Innenraum flir héhere Luftfeuchtigkeit
* 4 feststehende FiiBe

SB HeiBvitrine

Mit 2 separat regelbaren Etagen

und SB-Klappen

+ SB-Klappen aus Kunststoff, gebogen

+ Zwei mechanische Temperaturregler

+ Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Riickwand je Etage verspiegelt

+ Heizungen separat regelbar

+ Beleuchtung pro Etage

 Leicht zu reinigen

+ 4 feststehende FilBe

AufsatzheiBvitrine

Aus Edelstahl mit vormontiertem Glasaufsatz
fiir 6 x 1/3 GN
* 6 x 1/3 GN max. 40 mm tief
* Vierseitig verglast
+ Mechanische Steuerung
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Betriebsanzeige der Heizung
+ 5 mm starke Glasschiebescheiben mit Knopfgriff
+ Schiebescheiben mit Dichtungslippen,
leicht wechselbar
+ Schiebescheiben zur Reinigung,
leicht herausnehmbar
+ GN-Schalen sind im Lieferumfang enthalten
+ Keine Bain-Marie, nicht mit Wasser befllbar
+ Nur mit den mitgelieferten Schalen zu betreiben
* 4 feststehende FiiBe



Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

VES und VEU Serie Q

Aufsatz-Kiihlvitrine VES
+ Verkaufsfordernde Prasentation von Snacks
+ 17 mm Isolierverglasung, dreiseitig
* Temperatur +6 °C bis +12 °C
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ 2 Schiebetiiren
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Innenbeleuchtung
+ Bedienerseitige Schiebetiiren VES 314
mit Isolierverglasung 14 mm VEU 208
+ Serienzubehdr 1 Glasablage hohenverstellbar
+ Hohenverstellbare Glaseinlegebdden Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
+ Selbstbedienungsklappen siehe Zubehor

Aufsatz-Kiihlvitrine VEU zum Einbau in Arbeitsplatten

+ AusschnittsmaB 600 x 560 mm

+ Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ 2 Schiebetiiren

 Lufteintritts- und Luftaustrittséffnungen sind bauseits
zu erstellen und je mit mind. 350 cm? bei geschlossenen
Unterbauten auszulegen

=
@
=
=
8
=
=
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Bedienelement zum Laufschiene zu
Einbau abnehmbar Reinigungszwecken
herausnehmbar

(Modett ~~ [RUSPAN VES 211 VES 214 VES 314

AuBenmaBe Bx T x H 910 x 510 x 540 mm 1110 x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 700 mm
Lichte MaBe Tiréffnung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm (B x H) 500 x 405 mm (B x H) 500 x 555 mm (B x H)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/350 W 230V/450 W
Artikelnummer 10.2210 10.2212 10.2215 10.2315

UVPin€ 3.192,00 3.301,00 3.398,00 3.698,00

AuBenmaBe Glasautbau 625 x 610 x 540 mm B x T x H) 825x610x540 mm B xTx H)

Lichte MaBe Turéffnung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm (B x H)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350W
Artikelnummer 10.2205 10.2207

UVPin€ 3.219,00 3.398,00

Zubehor: Selbstbedienungsklappen
+ 30 mm umlaufendes Rahmenprofil aus CNS

+ Klappen aus Kulnststoﬁ, Materialstarke 6 mm Se;:)iit‘l;gg ';3;73::‘,';32&"
+ Verchromter Griff
EET Ves 209/ VEU 206 VES 211/VEU 208 VES 214 VES 314
AuBenmaBe B x H 568 x 455 mm 768 x 455 mm 1096 x 455 mm 1096 x 615 mm
Lichte MaBe Offnung BxH 503 x 193 mm 340 x 193 mm 503 x 193 mm 4x503x 193 mm, 2 x 503 x 157 mm
Anzahl der Klappen 2 4 4 6
Artikelnummer 2.7001 2.7002 2.7003 2.7004
UVPin€ 489,00 649,00 689,00 832,00
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@ K B s Panoramavitrinen

R 290
Panoramavitrine mit 4 Edelstahlirosten

m KBS Quad * AuBenmaterial: Glas und Edelstahl

AuBenmaBe B x T x H 650 x 650 x 1900 mm + Innenmaterial: Glas, Edelstahl und Kunststoff
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) ' g : )

i * Vierseitige Verglasung aus energiesparendem
Bruttoinnat 4001 Dreifach-Isolierglas
Anschlusswert 230V/420W + Vierseitige LED-Beleuchtung
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) « Edelstahlverdampferblende
Warenprésentationsflache 1,37 m? * Umluftkiihlung
Energieverbrauch 2.002 kWh/Jahr + Edelstahlinnenboden
Kaltemittel R 290 + Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter
Gerauschpegel 54 dB + Separater Lichtschalter
Gewicht 172 kg ¢ Digitale Temperaturanzelge s .

*
Artikelnummer 916.0454 Elelftroln}sche Temperaturrggelung mit Statusanzeige
- * Dreiseitige Edelstahimaschinenfachblende

UVPin€ 2.830,00

+ Automatische Abtauung und beschichtete
Tauwasserverdunstungsheizung

EECN tiel-Ni.  UvPin€ + Serienzubentr: 4 Edelstahl-Roste, 435 x 505 mm

Rost CHR 81.2184 54,00 * Griffleiste in die Tir integriert

Clip fiir Rost (Sttickpreis) + 4 Rollen, davon 2 mit Feststellern
2 Stk. pro Rost erforderlich 83.0547 500 * Tiranschlag rechts

0>
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Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen
Compact Serie Q
Umluft Aufsatz-Kiihlvitrine mit
geradem Aufbau und Selbstbedienungsklappen
+ AuBenmaterial: CHR
+ Innenmaterial: CNS
+ Kundenseitig Selbstbedienungsklappen mit Griff
+ Beleuchtung separat schaltbar
+ Isolierglas-Ruickschiebescheiben mit CNS-Rahmen
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Steuerung
* Kaltemittel R 290
+ Aggregat und Steuereinheit oben montiert
+ Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung durch HeiBgas
+ Anschlussfertig ohne Stecker
IZ2 c~vi100sB C-AKV 1400 SB 4
AuBenmaBe B x T x H 1135x 635 x 1150 mm 1455 x 635 x 1150 mm §
Temperatur +4 °C bis +12 °C +4 °C bis +12 °C é
UT/RF +25°C/60 % +25 °C/60 % §
Anschlusswert 230V/300W 230V/500 W
Serienzubehér 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungs- 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungs-
klappen a 490 x 160 mm klappen a 660 x 160 mm
Gewicht 155 kg 190 kg
Artikelnummer 34.6131 34.6142
UVPin € 6.551,00 7.789,00
Linus Serie T 4
R 290
Tisch-Kiihlvitrine mit LED-Beleuchtung
+ AuBenmaterial: Aluminium/CNS
+ Innenmaterial: CNS
+ Vierseitig isolierverglast
* Temperatur +4 °C bis +10 °C
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
+ Elektronische Steuerung A
« Digitale Temperaturanzeige (E
+ Front-, Seiten- und Riickseite aus CNS
+ Kéltemittel R 290
+ LED-Innenbeleuchtung
+ 2 bedienerseitige Glasschiebetiiren
+ Innenraum-Luftfeuchte 70 %
+ Umluftkiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe
(Moden ~ [FESRTN] Linus 150 Linus 200
AuBenmaBe B x T x H 800 x 438 x 734 mm 800 x 438 x 934 mm 1000 x 438 x 934 mm
Bruttoinhalt 1001 160 | 2001
Anschlusswert 230V/320W 230V/320 W 230V/320W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,24 m? 0,38 m? 0,49 m?
Energieverbrauch 979 kWh/Jahr 1.064 KWh/Jahr 1.106 KWh/Jahr
Serienzubehdr 1 Abstellflache 685 x 292 mm 2 Abstellflachen 685 x 292 mm 2 Abstellfldchen 899 x 292 mm
Gewicht 72 kg 80 kg 90 kg
Artikelnummer 2330.1172 2330.1177 2330.1181
UVPin € 3.076,00 3.113,00 3.143,00
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Prisma Serie

Panoramavitrine fiir die Présentation

von Kuchen

+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert
+ Innenmaterial: Kunststoff
* Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)

* Vierseitige Verglasung aus
energiesparendem, dreifachen Isolierglas
 Innenbeleuchtung mit separatem Schalter

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung

* Umluftkiihlung
* Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Robuster Tirgriff

+ 4 Rollen (6 Rollen bei Prisma 800 TN/PF)
* Turanschlag rechts, links werkseitig
mit Mehrpreis lieferbar (nur Prisma 200/400)

Prisma 400 TN/PG (Silber) Prisma 800 TN/PF (Silber) Bronze - Silber
[CET=2) B [(iinN==))
. | . . \ 1 : i
aEl T
680 ———= L 506 690 1270
1196
Prisma bedienerseitig Prisma 400 Prisma 800
I s 200 TN/PF Prisma 400 TN/PF Prisma 400 TN/PG Prisma 400 TBV/PF Prisma 800 TN/PF
AuBenmaBe B x T x H 680x690x1220mm  680x690x1820mm  680x690x1820mm  680x690x1820mm 1270 x 690 x 1820 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C -10 °Cbis-17 °C +4 °C bis +10 °C
Bruttoinhalt 2001 4001 4001 4001 8001
Anschiusswert 230V/410W 230V/580 W 230V/590 W 230V/510W 230V/850 W
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,28 m? 0,52 m? 0,48 m? 0,52 m? 1,04 m?
Energieverbrauch 1.687 kWh/Jahr 1.835 kWh/Jahr 1.922 kWh/Jahr 3.551 kWh/Jahr 4.152 KWh/ Jahr
Serienzubehér 3Roste 435x505mm 5 Roste 435 x 505 mm g’;‘é%dfnﬂasab'age” 5Roste 435x505mm 10 Roste 435 x 505 mm
Besonderheit - - Drehgestell Tiefkiihlung -
Gewicht 122 kg 183 kg 183 kg 195 kg 257 kg
Artikelnummer (Bronze) 2323.1200 2320.1421 2320.1425 23231412 2323.1800
Artikelnummer (Silber) 2323.1202 2320.1418 2320.1423 2323.1411 2323.1803
UVPin € 2.852,00 2.982,00 3.20,00 4.199,00 4.702,00



Kiihlvitrinen K/

Panoramavitrinen

Snelle Serie

Panoramavitrine fiir die Présentation von Kuchen
+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert, silber oder bronze
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ lerglasung aus energiesparendem,
dreifachen Isolierglas
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Separater Lichtschalter
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Innenraum-Luftfeuchte 75 %

 Tlranschlag rechts
+ Robuste Griffleiste

0>

+ 4 Rollen

Panoramavitrine Snelle 351 Q Pralinen
Wie Snelle 351, jedoch:

+ Speziell fiir die Prasentation von Pralinen
+ Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

+ Alle Modelle auch mit Ttiranschlag links
werkseitig mit Mehrpreis lieferbar

m Snelle 351 Q Bronze

0>

Snelle 351 R Bronze

Snelle 351 R Bronze

Snelle 351 G Bronze

lsws i 1¢p § /2

PLANBAR R 290

Snelle 351 Q Silber

Snelle 351 Q Pralinen Bronze

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm

Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +14 °C bis +16 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%)

Bruttoinhalt 350 350 3501 3501

Anschlusswert 230V/440W 230V/440W 230V/440W 230V/500 W

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) -

Warenprasentationsfliche 0,45 m? 0,44 m? 0,45 m? 0,45 m?

Energieverbrauch 2.049 KWh/Jahr 2.217 KWh/Jahr 2.049 kWh/Jahr KA.

Serienzubehdr 5 héhenverstellbare Glasablagen ﬁgﬁgi;ﬂ,ﬁ;&gﬁi&g dig? éTSmn']m, 5 Roste 5 hohenverstellbare Glasablagen
il nicht verstellbar, mit Drehgestell S il 20 Clul

Gewicht 163 kg 166 kg 165 kg 163 kg

Artikelnummer 2351.1351 2351.1350 2351.1352 2351.1359

UVPin € 3.365,00 3.680,00 3.344,00 4.072,00

I socie 351 0Silber Snelle 351 R Silber Snelle 351 G Silber Snelle 351 Q Pralinen Silber
Artikelnummer 2351.1362 2351.1363 2351.1364 2351.1365
UWPin€ 3.365,00 3.680,00 3.344,00 4.072,00
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Kuhlvitrinen
Panoramavitrinen

R 290

R600a

>
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Marilyn 450 Q

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Anschlusswert
Klimaklasse (UT/RF)
Energieeffizienzklasse
Zubehor

Bruttoinhalt
Warenprésentationsflache
Energieverbrauch
Bruttogewicht
Artikelnummer

0>

Marilyn 450 Q

700x 710x 1910 mm
+4 °C bis +10 °C
230V/400W

4 (+30 °C/55%)

C (EU 2019/2018)

5 Glasablagen 545 x 425 mm
4501

0,55 m?

1.657 kWh/Jahr

230 kg

2330.1390

Marilyn 650 Q

Marilyn 450 Q Praline
700x 710x 1910 mm
+14 °C bis +16 °C
230V/450 W

4 (+30 °C/55%)

5 Glasablagen 545 x 425 mm
4501

0,55 m?

k.A.

230 kg

2330.1392

Marilyn Serie

Edele schwarze Panoramavitrine

zur Présentation von Kuchen

* 4-seitig dreifach isolierverglast

* Schwarzer Rahmen

* AuBenmaterial: schwarz lackierte Bleche, Glas

+ Innenmaterial: Glas, CNS, Kunststoff

 Touch-Screen-Steuerung

+ Kaltemittel R 290

« Lichtschalter in Touch-Screen-Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Tlr mit integrierter Griffleiste

+ | ED-Beleuchtung Lichtfarbe 3000K

* Vitrine abschlieBbar

* Max. Innenraum-Luftfeuchte 75% im Gerat
abhangig von Bestlickung und Standort

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 4 Rollen, davon 2 mit Bremse
* 2 AusgleichsfiiBe

Marilyn 450/650 Pralinen

wie Marilyn oben, jedoch:
* Speziell fiir die Présentation von Pralinen
 Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

im Gerdt abhéngig von Bestlickung und Standort
+ Kaltemittel R 600 a

Alle Modelle auch mit Tiiranschlag links
werkseitig mit Mehrpreis lieferbar

Marilyn 650 Q

900x 710x 1910 mm
+4°Chis +10 °C
230V/450 W

4 (+30 °C/55%)

C (EU 2019/2018)

5 Glasablagen 745 x 425 mm
650 |

0,74 m?

1.683 kWh/Jahr

257 kg

2330.1396

Marilyn 650 Q Praline
900x 710 x 1910 mm
+14 °C bis +16 °C
230V/450 W

4 (+30 °C/55%)

5 Glasablagen 745 x 425 mm
650 |

0,74 m?

kKA.

257 kg

2330.1398

UVPin€

6.047,00

6.497,00

6.835,00

7.299,00



Kiihlvitrinen K/

Panoramavitrinen

Cube LED - 4

R 290
Umluft Panoramavitrine mit LED-Beleuchtung

« Fiir die Prasentation von Kuchen m Cube

+ AuBenmaterial: Glas, Kunststoff, Edelstahl N BT Rl 915 x 693 x 1210 mm
+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl Temperatur +2°C bis 48 °C
+ Flinfseitig isolierverglast
g 9 . Kiimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
+ \lerglasung aus energiesparendem Isolierglas i
+ Serienzubehdr: 2 Glasetagen mit héhenverstellbaren Brutioinhalt 2701
Edelstahl-Auflagewinkeln und horizontalen LED-Linien Anschlusswert 230V/475W
« Auslageboden aus Milchglas mit 2 LED-Linien Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
hinterleuchtet Warenprasentationsflache 1,35 m?
+ Umluftkiihlung Energieverbrauch 2.703 kWh/Jahr
+ Bedienerseitig 2 Schiebetiiren Tauwasserverdunstung ja
+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung Automatische Abtauung ja
+ Digitale Temperaturanzeige Kiltemittel R 290
+ Elektronische Temperaturregelung .
G hpegel 60 dB
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse eralusc pege
Gewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0270
UVPin€ 2.931,00 4
o
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Kuhlvitrinen

Verkaufsvitrinen
4T 4 Karina Serie
R 290 R600a
Verkaufsvitrine
* Fiir die Présentation von Kuchen und Torten
* AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz
+ Innenmaterial: CNS
* Flinfseitig isolierverglast
* Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55%)
+ Kéltemittel R 290
* Verglasung aus energiesparendem, dreifachen Isolierglas
I+\ + 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, héhenverstellbar
G (bei Karina 187: 2 Glasablagen pro Etage)
 Edelstahlauslageboden
4\ + Bedienerseitig mit 2 Schiebettiren auch bei Karina 97
G + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
A + Schaltbare LED-Innenbeleuchtung
+ + Digitale Temperaturanzeige
G « Elektronische Temperaturregelung
* Umluftkiihlung
+ Max. Innenraum-Luftfeuchte 70 %
+ Robuster, formschoner Tirgriff
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse
Verkaufsvitrine Karina 97 und 137 Praline/Schoko
Wie oben, jedoch:
+ Speziell fiir die Prasentation von Pralinen und Schokolade
 Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %
Karina 137 + Kaltemittel R 600 a
Karina oV
Wie Karina, jedoch:
. + Ohne Verkleidung
oV - Auch ohne \'erk‘\;“:‘\‘mg (fiir bauseitige
Zum Ei nbau erha Verkleidung oder Einbau)
m Karina 97 Karina 97 Praline/Schoko Karina 137 Karina 137 Praline/Schoko Karina 187
AuBenmaBe BxTxH 941 x 700 x 1340 mm 941 x 700 x 1340 mm 1341 x 700 x 1340 mm 1341 x 700 x 1340 mm 1800 x 700 x 1340 mm
Temperatur +3°Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C +3°Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C +3°Chis +10 °C
Bruttoinhalt 3801 3801 550 | 5501 750 |
Anschlusswert 230V/310W 230V/700W 230V/530 W 230V/1000 W 230V/630 W
Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018) = D (EU 2019/2018) = E (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfl. 0,48 m? 0,48 m? 0,65 m? 0,65 m? 0,98 m?
Energieverbrauch 1.733 kWh/Jahr 1.733 kWh/Jahr 3.167 kWh/Jahr 3.167 kWh/Jahr 3.751 KWh/Jahr
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 6 Glasetagen 395 x 865 mm
Anzahl der Tiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schigbetiiren
Gewicht 200 kg 200 kg 279 kg 279kg 350 kg
Artikelnummer 2312.0017 2312.0018 2312.0019 2312.0020 2312.0021
UVPin € 5.554,00 5.933,00 6.945,00 7.166,00 7.842,00
m Karina 97 oV Karina 137 oV Karina 187 oV
Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Gewicht 168 kg 250 kg 310 kg
Artikelnummer 2311.2023 2311.2025 2311.2028
UVPin € 5.119,00 6.260,00 7.548,00
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Kiihlvitrinen K/

Selbstbedienungstheken — Bestlckung von vorne

Karina SB

Selbsthedienungstheke (vorne offen) mit

bedienerseitig 2 Drehtiiren zum Bestiicken

+ \lerglasung aus energiesparendem 3-fach Isolierglas

+ 3-seitig isolierverglast

+ 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel,
héhenverstellbar

+ AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz

+ Innenmaterial CNS

+ Kaltemittel R 290

* Zwei kurze Glaser im Frontbereich zur Flihrung des
Luftstroms, Eingriffshéhe zwischen den Glédsern 461 mm

+ Edelstahlauslageboden

+ Separat schaltbare LED Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 4 Rollen, 2 mit Feststellbremse

+ Leicht wechselbare Dichtung

+ Keine Lagertheke

Karina SB oV

Wie Karina SB, jedoch:
+ Ohne Verkleidung
(fir bauseitige Verkleidung oder Einbau)

Karina SB W

Wie Karina SB, jedoch:
+ Selbstbedienungstheke (vorne offen)
mit geschlossener Riickwand

Karina SB W oV , o
Lieferbare Farben Mehrpreisoption

Wie Karina SB W, jedoch: (fur Gerate mit Verkleidung)

+ Mit geschlossener Riickwand

+ Ohne Verkleidung

(fir bauseitige Verkleidung oder Einbau)

RAL 1037

Karina 97 SB

RAL6018 RAL6027 RAL7035 RAL9005 RAL9006 RAL 9010

1i] et

R 290
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Karina 137 SBW

IZE «ina o7 sB Karina 137 SB Karina 97 SB W Karina 137 SBW
AuBenmaBe BxTxH 941 x 735 x 1340 mm 1341 x 735 x 1340 mm 941 x 735 x 1340 mm 1341 x 735 x 1340 mm
Temperatur +6 °C bis +9 °C +6 °C bis +9 °C +6 °C bis +9 °C +6 °C bis +9 °C
UT/RF +25°C/60 % +25 °C/60 % +25°C/60 % +25 °C/60 %
Bruttoinhalt 3801 5501 3801 5501
Anschlusswert 230V/500 W 230V/500 W 230V/500 W 230V/500 W
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm
Turen/Riickwand 2 Drehtiren 2 Drehtiren Geschlossene Rickwand Geschlossene Riickwand
Gewicht 200 kg 245 kg 200 kg 245 kg
Artikelnummer 2311.2097 2311.2137 2311.2095 2311.2135
UVPin € 6.565,00 7.640,00 6.416,00 6.799,00
I Krina 97 SB ov Karina 137 SB oV Karina 97 SB W oV Karina 137 SB W oV
Gewicht 190 kg 230 kg 190 kg 230 kg
Artikelnummer 2311.2093 2311.2133 2311.2090 2311.2130
UVPin € 6.078,00 6.869,00 5.649,00 6.157,00
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Kuhlvitrinen
Serviervitrinen

k4

m Gazebo Salatbar

156

AIEETEES BT 2l Zbi?gt;(glggr?k:e:nﬁgs?;?schutz)
Temperatur +4 °C bis +10 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Anschlusswert 230V/360 W
Automatische Abtauung  ja
Tauwasserverdunstung  ja
Kaltemittel R 290
Gewicht 168 kg
Artikelnummer 2320.2039
UVPin€ 5.360,00
S A :tikel-n UVP in €
Tablettrutschen (4 Stiick)  2320.2005 587,00
IR Feoeo
AuBenmaBe BXTXH  1423x 750 1268 mm 112 | 53 [ 1/3 ]
Temperatur +4 °C bis +10 °C 1 [ 1/3 ]
UT/RF 25°C/60 % <
Anschlusswert 230V/210W i [ 1/3 ][ 1/3 J
Kaltemittel R 290
Gewicht 125 kg
Artikelnummer 2320.2036
uvpP 4.098,00

Gazebo Salatbar

Fahrbare Salatbar fiir 8 x G/N 1/1

fiir den Buffethereich

* Mdbelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
Nusshaum hell

< Innenverkleidung aus Chromnickelstahl AISI 304

+ Plexiglas-Hustenschutz, elektrisch absenkbar,
separat schaltbar

* Unterbau mit Abstellfldchen

* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

« Stille Kiihlung

* 4 x GN 2/1 150 mm tief oder
8 x GN 1/1 150 mm tief

+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

Pegaso

Servier-Kiihlvitrine fiir 4 x G/N 1/1
* Mdbelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
Nussbaum hell
+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl AISI 304
+ |deale Platzierung an Wandflachen
* Plexiglas-Hustenschutz aufklappbar
+ Obere Ablageflache hell furniert
 Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
« Stille Kiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Bestiickungsmdglichkeit:
4 x GN 1/1 oder 2 x GN 2/1 oder
8x GN 1/2 oder 4 x GN 2/3 und
4xGN 1/3 oder 12x GN 1/3
max. 150 mm tief
+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

NN
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Kuhlvitrinen
Serviervitrinen

Delizie Salatbar

Fahrbare Salatbar fiir 4 x G/N 1/1

fiir den Buffetbereich

+ Mobelstruktur aus laminiertem
Holzdekor, Nusshaum hell

+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301, AISI 304

+ Plexiglas-Hustenschutz, elektrisch
absenkbar, separat schaltbar

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

« Stille Kiihlung

+ Automatische Abtauung
und Tauwasserverdunstung

* Fir 4 x GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe

+ Fahrbar auf Lenkrollen

Delizie S Kids

Wie oben, jedoch:

Salatbar in niedriger Ausfiihrung

+ Korpushdhe 745 mm

+ Mobelstruktur aus laminiertem
Holzdekor blau

lsws |} @

PLANBAR

R 290

[ oiizic Salatbar

AuBenmaBe BxTxH 1423 x 750 x 1477 mm

Temperatur +4 °C bis +10 °C
UT/RF +25°C/60 %
Anschlusswert 230V/200 W
Kaltemittel R 290

Gewicht 125 kg
Artikelnummer 2320.2037
UVPin € 3.762,00

Wie oben jedoch:

ICI e s i

AuBenmaBe BxTxH 1423 x 750 x 1279 mm

Delizie Bain-Marie

Fahrbare Bain-Marie fiir 4 x G/N 1/1

* Mobelstruktur aus laminiertem
Holzdekor, Nusshaum hell

+ Innenverkleidung aus Chrom-
nickelstahl DIN 1.4301, AISI 304

* Wasserbad

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelle Haubenbetatigung

+ Seitlicher Wasserablauf

* Fiir 4 x GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe

+ Fahrbar auf Lenkrollen

Anschlusswert 230V/200W
Gewicht 113 kg
Artikelnummer 2320.2038 4
UVPin € 4.713,00 §
g
Nur fiir Delizie Salatbar: é
EEEE Actikel-Nr.  UVPin€
seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Stick) 2320.2008 103,00
vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick) 2320.2006 146,00
SWS

oser A

PLANBAR

AuBenmaBe BxTxH 1423 x 750 x 1538 mm

Temperatur +30 °C bis +90 °C
Anschlusswert 230V/2400W
Gewicht 100 kg
Artikelnummer 2320.2003

UVPin € 3.401,00

seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Sttick) ZAus

vordere Tablettrutsche

lang (1 Stiick) 2320.2008

UVPin €

103,00

146,00
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% KBS

4 Frutiger Serie

200 Jf LED

Salatbar mit offenem Hustenschutz

+ in CNS Ausflhrung fiir den Buffetbereich

+ Salatbar, Friihstick- und Dessertbuffet

« Stille Kiihlung

+ Hustenschutz aus gew6lbtem Temperglas

+ Materialmix aus laminiertem Holzdekor Arctic Pine
und hochwertigem Edelstahl-Dekorrahmen

* Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung,
separat schaltbar

* Kéltemittel R 290

+ Temperatur +4 °C bis +10 °C

*UT/RF +30°C/55 %

+ Separates Fach zur Lagerung von Tellern

+ Soft-Touch-Steuerung

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Automatische Abtauung

+ Wannenanschluss zur bauseitigen
Tauwasserentsorgung

+ Innenverkleidung aus Edelstahl AISI 304

Frutiger P -
« Lenkrollen fir leichte Mobilitat

Frutiger P Serie

Buffet mit gekiihlter Platte aus CNS
+ Kontaktkiihlung

* Temperatur -1 °C bis +/-0 °C

+ Manuelle Abtauung

Frutiger F Serie

Buffet mit gekiihlter Wanne aus CNS

+ Mit berohrter Kiihiwanne und Siebblech

+ Wannenablauf Durchmesser 20 mm
zum bauseitigen Anschluss

158

Frutiger K Serie

m Artikel-Nr.  UVPin € Lieferbare Farbe, Salatbar mit geschlosgenem Hustenschutz

- - - gegen Mehrpreis + Hustenschutz aus Plexiglas,
Tablettrutsche fir Frutiger 4 Serie  2320.2023 172,00 aschogras beidseitig aufklappbar
Tablettrutsche fiir Frutiger 6 Serie  2320.2024 228,00 « Tiefe Korpus 750 mm zzgl. Griffe
m Frutiger 4 Frutiger 6 Frutiger 4 K Frutiger 6 K
AuBenmaBe B x T x H 1422 x 750 x 1430 mm 2073 x 750 x 1430 mm 1422 x 750 x 1310 mm 2073 x 750 x 1310 mm
Anschlusswert 230V/340W 230V/350 W 230V/340W 230V/350 W

Bestiickungsmdglichkeit

4 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 100 mm

6 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 100 mm

4 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 100 mm

6 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 100 mm

Gewicht 150 kg 195 kg 150 kg 195 kg J‘Q

Artikelnummer 2320.2119 2320.2121 2320.2123 2320.2124 o¥o

UVPin€ 6.840,00 8.015,00 7.844,00 9.849,00
IZ Fouticer 4P Frutiger 4 F Frutiger 6 F

AuBenmaBe Bx T x H 1422 x 750 x 1430 mm 1422 x 750 x 1430 mm 2073 x 750 x 1430 mm

InnenmaBe B x T x H 1280 x 600 mm (Kiihiplatte) 1305 x 582 x 145 mm (Wanne) 1955 x 582 x 145 mm (Wanne)

Anschlusswert 230V/390W 230V/390W 230V/410W

Gewicht 138 kg 138 kg 172 kg _IQ

Artikelnummer 2320.2126 2320.2128 2320.2129 o¥o

UVPin€ 6.082,00 6.706,00 8.314,00



Kiihlvitrinen K/

Serviervitrinen
Isola VT ay
ot L] [

Salatbar, Friihstiicksbuffet und Desserthuffet

mit elektrischer Haubenbetétigung,

CNS Ausfiihrung

+ Einsatz im Buffetbereich

* Mdbelstruktur komplett aus CNS gefertigt

+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl DIN 1.4301

+ Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %,; bei Isola 8 VT: +32 °C/50 %

* Umluftkiihlung

« Elektrischer Plexiglas-Hustenschutz, separat schaltbar

+ Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung 3000 K,
separat schaltbar

+ Elektronische Soft-Touch-Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

* Automatische Abtauung

+ 8 Lenkrollen, davon 4 feststellbar fiir leichte Mobilitét

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Isola 6 VT M

CNS-Tablettrutsche (Zubehdr)

flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen 4
+ Herausnehmbarer Fettfilter Isola 8 M VT §
+ Alarmfunktion, wenn Filter gereinigt werden muss Abbildung inklusive ‘E

=
=]
==

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Tablettrutsche CNS Tablettrutsche Rundrohr

1150

265

<— 510 *><7390*>l€380
1520

AuBenmaBe B x T x H 15,05 x 750 x 1520 mm 21.85 x 750 x 1520 mm

bei gedffneter Haube bei gedffneter Haube
Anschlusswert 230V/470W 230V/500 W
Bestilckungsmoglichiet 4 X GN"1/1 max. Héhe 150 mm, 6 X G.N"1/1 max. Héhe 150 mm,

min. Héhe 65 mm min. Héhe 65 mm
Gewicht 161 kg 197 kg
Artikelnummer 2350.0153 2350.0158 —L:Qo
UVPin€ 6.143,00 7.522,00

Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €

Tablettrutsche Rundrohr 2350.0152 200,00 2350.0157 207,00
Tablettrutsche CNS 2350.0151 401,00 2350.0156 576,00

1
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Kuhlvitrinen

Serviervitrinen
-4 LD
R 290 [ ab220m
Proxima 6 M BM
681
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Proxima M Serie

Salatbar, Friihstiicks- und Dessertbuffet

* Mébelstruktur mit laminiertem Holz in Wenge

 Front- und Riickwand hellbeige lackiert

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %

+ Plexiglas-Hustenschutz, absenkbar

* Elektrische Haubenbetatigung, separat schaltbar

+ Hustenschutzablageflédche aus CNS gefertigt

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

« Stille Kiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ Abklappbare Tablettrutschen mit laminiertem
Wengeholz und umlaufender Lackierung in beige,
als Zubehor gegen Mehrpreis lieferbar

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Automatische Abtauung

* CNS Wanne mit front- und riickseitigem
beschichtetem Verdampfer

 Bestlickung mit GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe

 Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

* Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Proxima M BM Serie

Bain-Marie wie oben, jedoch:

+ \Wasserbad und Infrarotstrahler

* Temperatur +30 °C bis +90 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Plexiglas-Hustenschutz absenkbar
und mit eingebautem Infrarotstrahler

* Gerdteseitiger Wasserablauf

+ Innenwanne aus CNS gefertigt

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M BM
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

N tikel-Nr.  UVPin€

Seitliche Tablettrutsche kurz (1 Stiick) 2350.0180 153,00

Tablettrutsche lang, Proxima 3 (1 Stiick)  2350.0181 159,00

Tablettrutsche lang, Proxima 4 (1 Stiick)  2350.0182 178,00

Tablettrutsche lang, Proxima 6 (1 Stick)  2350.0183 218,00

_ Proxima 3 M Proxima 4 M Proxima 6 M

AuBenmaBe B xT x H 11.22 X 750 x 1528 mm 14.22 X 750 x 1528 mm 20.62 X 750 x 1528 mm

bei gedffneter Haube bei gedffneter Haube bei gedffneter Haube

Anschlusswert 230V/340W 230V/350 W 230V/350 W

Bestiickungsmdglichkeit 3 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm 4 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm 6 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm

Gewicht 156 kg 182 kg 216 kg _|'Q
Artikelnummer 2353.0080 2353.0081 2353.0082 Oo¥o
UVPin€ 5.990,00 6.188,00 7.195,00
I Foxima3MBM Proxima 4 M BM Proxima 6 M BM

Anschlusswert 230V/2650 W 230V/3550 W 230V/4450 W

Gewicht 134 kg 175 kg 190 kg

Artikelnummer 2350.0090 2350.0091 2350.0092 —|'0Qo
UVPin€ 5.859,00 6.259,00 7.498,00
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Mehrzweckvitrinen

Basic Serie

Aufsatz- / Mehrzweckvitrine
mit geringer Fronthdhe
+ Gebogene Panorama-Frontkippscheibe aus gehdrtetem Glas
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +2 °C bis +10 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
« Stille Kiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Kondensatorflihler mit akustischer Alarmanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunsterschale
+ Riickschiebescheiben
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Auslagefldche aus CHR
+ Edelstahlschneidebrett mit einer Tiefe von 410 mm
+ Glaszwischenetage und mobile Trennscheibe
als Mehrpreisoption lieferbar

Nur in der Basic Serie:
+ Umlaufender Abstandshalter 40 mm Hohe, zur Auflageflache
+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Basic Plus Serie

Mehrzweckvitrine mit geringer Fronthohe
und Unterbau wie oben, jedoch:
+ Geschlossener Unterbau aus lackiertem Stahiblech

O-+> (O->| D>

O-> O->

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

Basic

Basic Plus

205

%

>

R 290

LED

1210 £10

+ Aggregat im Unterbau RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 2 _ 410 _

+ Mobile Trennscheibe als Mehrpreisoption lieferbar . . LE 545 :, e §

+ Rollensatz und Glaszwischenetage werkseitig lieferbar e s I

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL8014 RAL9005 L 945 J

IEZEEEE c:sic 100 Basic 130 Basic 150 Basic 170
AuBenmaBe Bx T x H 990 x 945 x 730 mm 1300 x 945 x 730 mm 1500 x 945 x 730 mm 1700 x 945 x 730 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) E (EU2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/186 W 230V/228W 230V/232W 230V/237 W
Ausstellungsfléche 0,50 m? 0,67 m? 0,77 m? 0,88 m?
Warenprésentationsflache 0,43 m? 0,57 m? 0,67 m? 0,76 m?
Energieverbrauch 767 KWh/Jahr 1.278 kWh/Jahr 1.278 kWh/Jahr 1.314 kWh/Jahr
Gewicht 65 kg 80 kg 96 kg 110 kg
Artikelnummer 56.0103 56.0133 56.0153 56.0173
UVWPin€ 1.563,00 1.789,00 1.998,00 2.168,00

Basic Plus wie oben, jedoch mit geschlossenem Unterbau

T G:sic 100 Plus Basic 130 Plus Basic 150 Plus Basic 170 Plus
AuBenmaBe B x T x H 990 x 765 x 1210 mm 1300 x 765 x 1210 mm 1500 x 765 x 1210 mm 1700 x 765 x 1210 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/277W 230V/283W 230V/287 W 230V/292 W
Warenprésentationsflaiche 0,42 m? 0,55 m? 0,64 m? 0,73 m?
Energieverbrauch 876 KWh/Jahr 1.460 KWh/Jahr 1.497 KWh/Jahr 1.497 KWh/Jahr
Gewicht 75 kg 95 kg 110 kg 125 kg
Artikelnummer 56.1103 56.1133 56.1153 56.1173
UVWPin€ 1.678,00 1.898,00 2.098,00 2.277,00
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> Kiihlvitrinen
@ K B s Mehrzweckvitrinen

@ Qlsws Super und Delicious
R 290 [l pLaNBAR
Mehrzweckvitrine mit geradem Glasaufbau
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C
* UT/RF +25 °C/60 %

* AuBen und Innen aus CNS

162

Delicious mit gerader Scheibe
(Fahrgestell als Zubehér)

« Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026
+ Verdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung
* Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Riickschiebescheiben
+ Innenbeleuchtung

+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super

+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm
* Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Variante Delicious

+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm
* Aggregat unter dem Gerat hangend

Super Delicious
m Super 750 Super 1000 Super 1250 Super 1500 Super 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm
Anschlusswert 230V/238 W 230V/238 W 230V/238W 230V/326 W 230V/326 W
Ausstellungsflédche 0,37 m? 0,51 m? 0,65 m? 0,78 m? 1,079 m?
Gewicht 80 kg 94 kg 114 kg 127 kg 158 kg
Artikelnummer 2313.1076 2313.1101 2313.1126 2313.1151 2313.1201
UVPin € 2.482,00 2.467,00 2.603,00 2.664,00 3.528,00
[T ociicious 750 Delicious 1000 Delicious 1250 Delicious 1500 Delicious 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 790 x 810 mm 1006 x 790 x 810 mm 1256 x 790 x 810 mm 1506 x 790 x 810 mm 1972 x 790 x 810 mm
Artikelnummer 2311.3076 2311.3101 2311.3126 2311.3151 2311.3201
UVPin € 2.617,00 2.673,00 2.726,00 2.821,00 3.716,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

m Fahrgestell Super 750

Fahrgestell Super 1000

Fahrgestell Super 1250

Fahrgestell Super 1500

Fahrgestell Super 2000

AuBenmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Gewicht 15 kg 15 kg 15kg 15kg 17 kg

Artikelnummer 2313.5077 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5202

UVPin€ 219,00 219,00 243,00 243,00 375,00
m Fahrgestell Delicious 750  Fahrgestell Delicious 1000 Fahrgestell Delicious 1250 Fahrgestell Delicious 1500 Fahrgestell Delicious 2000

Artikelnummer 2313.5078 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5203

UVPin€ 219,00 219,00 243,00 243,00 375,00



Super C und Delicious C

Mehrzweckvitrine mit gebogenem Glasaufbau
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ AuBen und Innen aus CNS

+ Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026

+ \lerdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Riickschiebescheiben
+ Innenbeleuchtung
+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm
+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Variante Delicious
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm
+ Aggregat unter dem Gerat hangend

Kuhlvitrinen -
Mehrzweckvitrinen

Super C mit gebogener Scheibe
(Fahrgestell als Zubehér)
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Super Delicious

m Super 750 C Super 1000 C Super 1250 C Super 1500 C Super 2000 C

AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm

Anschlusswert 230V/238W 230V/238W 230V/238W 230V/326 W 230V/326 W

Ausstellungsfléche 0,37 m? 0,51 m? 0,65 m? 0,78 m? 1,079 m?

Gewicht 80 kg 94 kg 114 kg 127 kg 158 kg

Artikelnummer 2313.2076 2313.2101 2313.2126 2313.2151 2313.2201

UVPin€ 2.492,00 2.559,00 2.634,00 2.695,00 3.558,00

[ o:iicious 750 ¢

Delicious 1000 C

Delicious 1250 C

Delicious 1500 C

Delicious 2000 C

AuBenmaBe BxTxH 756 x 790 x 810 mm 1006 x 790 x 810 mm 1256 x 790 x 810 mm 1506 x 790 x 810 mm 1972 x 790 x 810 mm
Artikelnummer 2311.4076 2311.4101 2311.4126 2311.4151 2311.4201
UVPin€ 2.624,00 2.676,00 2.757,00 2.855,00 3.820,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

m Fahrgestell Super 750 C

Fahrgestell Super 1000 C

Fahrgestell Super 1250 C

Fahrgestell Super 1500 C

Fahrgestell Super 2000 C

AuBenmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Gewicht 15 kg 15 kg 15kg 15kg 17 kg

Artikelnummer 2313.5077 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5202

UVPin€ 219,00 219,00 243,00 243,00 375,00
[ froestell Delicious 750C  Fahrgestell Delicious 1000C  Fahrgestell Delicious 1250 C ~ Fahrgestell Delicious 1500C  Fahrgestell Delicious 2000 G

Artikelnummer 2313.5078 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5203

UVPin€ 219,00 219,00 243,00 243,00 375,00
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IDEAL FUR KANTINEN UND KLEINGASTRONOMIE

Gastroline ist ein modulares Speisenausgabesystem. Verkaufs-
theken in verschiedenen L&ngen lassen sich mit Bain-Marie
und Kassenelement kombinieren. Durch vielfaltige Farb- und
Darstellungsmdglichkeiten kann die Serie individuell angepasst
werden. Sie ist ideal fir den Laden- und Gastronomieginrichter.

Im Standard ist das AuBenmaterial pulverbeschichtetes
Stahlblech in schwarz mit laminierter Frontblende. Die Granit-

A TR |_| N E ERl E arbeitsplatte ist grau gesprenkelt und das Innenmaterial ist
beschichtetes Stahlblech. Die FiiBe sind hohenverstellbar.

-4 Il kK Gastroline Verkaufstheke
R 290 ab2,20m
Speiseausgabe Kalttheke / Salatbar
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
* Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60 %)
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer
Alarmanzeige bei starker Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgeblases
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Umluftkiihlung
A + Kéltemittel R 290
1 + LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
G + Unterbauktihlung mit Tiren B x H 380 x 580 mm
A * Serignzubehdr: pro Ttirfach 1 Rost
m  Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 100 mm Tiefe
20—~ = =1 T
P s :
0 ‘T WY
¥ =R
L 780 | 00
IZEEE Gstoiine 1511 Gastroline 2011 Gastroline 2511
AuBenmaBe B x T x H 1500 x 800 x 1250 mm 2000 x 800 x 1250 mm 2500 x 800 x 1250 mm
Anschlusswert 230V/326 W 230V/331W 230V/412W
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflaiche 0,69 m? 0,73 m? 1,21 m?
Anzahl der Tiiren 2, lichtes MaB B 380 x H 580 mm 3, lichtes MaB B 380 x H 580 mm 4, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
Besttickungsmdglichkeit 4 x GN 1/1, max. 100 mm tief 5xGN1/1 und 1 x 2/4, max. 100 mm tief 7 x GN 1/1, max. 100 mm tief
Energieverbrauch 1.752 kWh/Jahr 1.752 kWh/Jahr 2.190 kWh/Jahr
Gewicht 158 kg 205 kg -Ig 252 kg _IQ
Artikelnummer 73.0160 73.0212 OoWo 73.0258 oWo
UVPin € 3.411,00 4.231,00 4.732,00
Zubehir
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €
Tablettrutsche 73.1351 318,00 73.1352 572,00 73.1353 651,00
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Kiihlvitrinen K/

Modulares Speisenausgabesystem — Gastroline Serie

Gastroline Bain-Marie m

Bain-Marie Speiseausgabe
* Temperatur +30 °C bis +80 °C
+ Manuelles Thermostat
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Innenwanne aus CNS gefertigt
+ Wasserablaufhahn, bauseitiger
Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Offener Unterbau
+ Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 150 mm Tiefe

=
@
=
=
8
=
=
=|
x

m Gastroline Bain-Marie 1011 Gastroline Bain-Marie 1511

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 800 x 1250 mm 1500 x 800 x 1250 mm

Anschlusswert 230V/1618 W 230V/2430 W

Besttickungsmdglichkeit 2xGN1/1 und 1 x GN 2/4, max. 150 mm tief 4 x GN 1/1, max. 150 mm tief

Energieverbrauch 4.709 KWh/Jahr 7.045 KWh/Jahr

Gewicht 100 kg 146 kg

Artikelnummer 73.1105 73.1155

UVPin€ 2.913,00 3.735,00

Zubehir
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVP in €
Tablettrutsche 73.1350 303,00 73.1351 318,00

Gastroline Kassentisch

Kassentisch
* Rilcksettige Schublade [ Gastroline Kassentisch 1011
+ Offener Unterbau AuBenmaBe BxTxH 1000 x 800 x 1250 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe Gewicht 100 kg
Artikelnummer 73.1305
UVPin€ 1.276,00

Zubehor Kassentisch 1011

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVP in €
Tablettrutsche 73.1350 303,00
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‘% KB s Kuhlvitrinen
Frischwarentheken
4 ] K& Orbit Serie
R 290 ab220m
Freikiihitheke mit gebogener Frontscheibe
und vormontiertem Glasaufbau
* Gebogene Frontscheibe aus Glas
+ AuBenmaterial; Stahlblech grau (RAL 7015)
* Seitenteile ABS-Kunststoff
+ Temperatur +1 °C bis +10 °C
ﬁ * Klimaklasse 3 (UT/RF +25 °C/60 %)
G * Kiltemittel R 290
A « Elektronische Temperatursteuerung
1 mit digitaler Temperaturanzeige
G + Separat schaltbare Frontscheibenheizung
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
* Elektrische Abtauung der Verdampfer
+ Front-Bodenbeleuchtung
+ Granitarbeitsplatte
+ Ausstellungsfléche aus Edelstahl mit 710 mm Tiefe
+ Reservefach und Unterbauktihlung aus Edelstahl
* Riickschiebescheiben im Lieferumfang enthalten
« Stille Kiihlung
« Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Orbit 200 und 250
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
A .
& Avenue Serie
Freikiihitheke mit vormontiertem Glasaufbau
Wie oben, jedoch:
+ Ungekiihlte Zwischenglasablage, Tiefe 165 mm
+ Ausstellungsfléche aus Edelstahl mit 485 mm Tiefe
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Avenue 200
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
+ Ohne Front-Bodenbeleuchtung
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
I it 120 Orbit 150 Orbit 170 Orbit 200 Orbit 250
AuBenmaBe B x T x H 1205x1130x 1250 mm 1505 x 1130x 1250 mm ~ 1705x1130x 1250 mm ~ 2005x 1130 x 1250 mm 2580 x 1130 x 1250 mm
Anschlusswert 230V/651 W 230V/759 W 230V/990 W 230V/1242 W 230V/1621 W
Warenprasentationsfldche 1,65 m? 2,08 m? 2,36 m? 2,79 m? 3,63 m?
Gekilhltes Reservefach mit 1 Tir mit 1 Tdr mit 2 Tiren mit 2 Tren mit 3 Tiren
Energieverbrauch 1.865 KWh/Jahr 2.110 kWh/Jahr 2.296 kWh/Jahr 3.172 KWh/Jahr 4.938 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Gewicht 150 kg 170 kg 195 kg 220 kg 290 kg
Artikelnummer 51126 51156 51176 5.1206 5.1256 -"&
UVPin € 2.563,00 2.795,00 3.149,00 3.476,00 4.897,00
m Avenue 120 Avenue 150 Avenue 170 Avenue 200
AuBenmaBe Bx T x H 1205 x 815 x 1240 mm 1505 x 815 x 1240 mm 1705 x 815 x 1240 mm 2005 x 815 x 1240 mm
Anschlusswert 230V/465W 230V/534 W 230V/613W 230V/778 W
Warenprasentationsfldche 1,55 m? 2,03 m? 2,29 m? 2,70 m?
Gekiihltes Reservefach mit 1 Tar mit 1 Tur mit 2 Tiren mit 2 Tren
Energieverbrauch 1.931 kWh/Jahr 2.227 KWh/Jahr 2.413 kWh/ Jahr 2.814 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Gewicht 145kg 160 kg 190 kg 210 kg
Artikelnummer 41126 4.1156 41176 4.1206
UVPin € 2.332,00 2.477,00 2.677,00 2.922,00
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Kiihlvitrinen K/

Frischwarentheken

Nika Serie 20 inlZ
ab220m R 290
Frischwarentheke mit stiller Kiihlung
und gekiihltem Unterbau, steckerfertig
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Frontscheibe mit Antibeschlagsbelliftung
+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz RAL 9005,
Seitenwande Kunststoff schwarz
+ Innenmaterial: Stahlblech weif lackiert
+ Arbeitsplatte grau gesprenkelt
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 290
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Separat schaltbare energiesparende LED-Auslagenbeleuchtung
+ Ausstellungsfléche aus Stahlblech weiB, pulverbeschichtet (bei
Nika Lux und Pro aus CNS) mit einer Auslagentiefe von 480 mm
+ Granitschneidbrett
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika 2000 und 2500
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

O->| O->>
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Nika Lux Serie

Wie Nika, jedoch inklusive:

* CNS Auslageflache

+ Riickschiebescheiben

+ Automatische Tauwasserverdunstung

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Lux 2003

und 2503 fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
Lieferbare Farben Mehrpreisoption

Nika Pro Serie BEREERER

- . . . RAL9005 RAL8014 RAL7031 RAL5005 RAL 6029
Wie Nika Lux, jedoch inklusive:

+ Glaszwischenablage .
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Pro 2007

und 2507 fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen RAL 3020 RAL1018 RAL 7001 n/gL“ggpa Igo?[} Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

[ ika 1000 Nika 1300 Nika 1500 Nika 1700 Nika 2000 Nika 2500
AuBenmaBe BxTxH  1070x865x1220 mm 1310x865x 1220 mm 1510x865x 1220 mm 1710 x 865 x 1220 mm 2050 x 865 x 1220 mm 2520 x 865 x 1220 mm

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Anschlusswert 230V/192W 230V/231W 230V/237 W 230V/309 W 230V/379W 230V/390 W
Ausstellungsfléche 0,50 m? 0,60 m? 0,70 m? 0,80 m? 1,00 m? 1,25 m?
Warenprasentationsfl. 0,57 m? 0,70 m? 0,82 m? 0,94 m? 1,13 m? 1,41 m?

Gekilhltes Reservefach  mit 1 Tir mit 1 Tr mit 1 Tr mit 2 Tdren mit 2 Turen mit 2 Tren
Energieverbrauch 1.197 KWh/Jahr 1.197 KWh/Jahr 1.227 KWh/Jahr 1.526 KWh/Jahr 1.526 KWh/Jahr 1.886 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU2019/2018)
Gewicht 110 kg 130 kg 150 kg 170 kg 190 kg 220 kg J‘Q
Artikelnummer 58.0112 58.0145 58.0165 58.0182 58.0212 58.0262 o¥o
UVPin € 2.191,00 2.523,00 2.794,00 3.028,00 3.287,00 4.353,00

I ica Lux 1003 Nika Lux 1303 Nika Lux 1503 Nika Lux 1703 Nika Lux 2003 Nika Lux zsoﬂa

Artikeinummer 58.0116 58.0146 58.0166 58.0184 58.0214 58.0264 o¥o
UVPin € 2.466,00 2.961,00 3.086,00 3.365,00 3.646,00 4.702,00

=T i<: Pro 1007 Nika Pro 1307 Nika Pro 1507 Nika Pro 1707 Nika Pro 2007 Nika Pro 2507_|g

Artikeinummer 58.0118 58.0149 58.0168 58.0188 58.0218 58.0268 o¥o
UVPin € 2.691,00 3.063,00 3.199,00 3.589,00 3.870,00 5.038,00
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> Kiihlvitrinen
@ K B s Frischwarentheken

4 i k& Pablo 2 S Serie
R 290 ab2,20m
Kiihitheke mit stiller Kiihlung
und Granitarbeitsflache
* AuBenmaterial; Edelstahl Scotch Brite | 301
* Seitenwénde Kunststoff grau
+ Auslageflache CNS, Reservefach Stahlblech weiB
* Temperatur +4 °C bis +6 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
* Kaltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer fir lange Lebensdauer
A + Automatische Abtauung
1 + Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
G « Elektronische Temperatursteuerung
Pablo 2 100 U mit digitaler Temperaturanzeige
* Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
* Granitarbeitsplatte (Rosa Beta) mit 280 mm Tiefe
+ Wagenabweiser als Serienzubehor
+ Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 640 mm Tiefe
* Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Reservefach: maximale Tiefe 560 mm, Hohe 220 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich
160 160
’<—>(
\AT Pablo 2 U Serie
&
— Wie oben, jedoch:
5 + Mit Umluftkiihlung
el 040 g g « Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C
g . o = = « Reservefach: maximale Tiefe 390 mm, Hohe 220 mm
® % 560 | 9 9  Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 670 mm Tiefe
o| © ©
ol B
d
530
‘ 910 ‘
Pablo 2 S Serie Pablo 2 U Serie
Pablo 2100 U
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,69 m?
Energieverbrauch 1.460 kWh/Jahr
I r-bo2100s Pablo 2150 § Pablo 2200 § Pablo 2250 §
AuBenmaBe B x T x H 1040 x 910 x 1280 mm 1500 x 910 x 1280 mm 2000 x 910 x 1280 mm 2500 x 910 x 1280 mm
Anschlusswert 230V/179W 230V/179W 230V/250 W 230V/378 W
Ausstellungsflédche 0,55 m? 0,84 m? 1,14 m? 1,40 m?
Gekihltes Reservefach mit 1 Tdr mit 1 Tir mit 2 Tiren mit 3 Ttiren
Gewicht 161 kg 207 kg 227 kg 287 kg _"Q
Artikelnummer 82.0812 82.0817 82.0822 82.0828 O¥o
UVPin € 2.376,00 2.768,00 3.146,00 4.378,00
IZE F:bio2100U Pablo 2150 U Pablo 2200 U Pablo 2250 U
Anschlusswert 230V/286 W 230V/378 W 230V/583 W 230V/599 W
Ausstellungsflache 0,73 m? 0,94 m? 1,28 m? 1,61 m? _I'Q
Artikelnummer 82.1812 82.1819 82.1822 82.1828 oWo
UVPin € 2.533,00 2.995,00 3.420,00 4.439,00
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Kiihlvitrinen K/
Frischwarentheken

Delio 2 S Serie 20 inlZ
ab220m R 290
Kiihitheke mit stiller Kiihlung
und Granitarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Leichte Reinigung durch Fronthebescheibe
mit Hebedampfern
+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz
+ Seitenteile: Kunststoff schwarz
* Temperatur +4 °C bis +6 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Kaltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer fiir lange Lebensdauer
+ Elektronische Temperatursteuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Granitarbeitsplatte (Rosa Beta) mit 280 mm Tiefe
* Zahlplatte 400 mm
+ Ausstellungsflache CNS (AISI 304), Tiefe 670 mm
+ Automatische Abtauung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
* Zusétzlicher Stauraum mit Unterbaukiihlung
durch 1-3 Reservefdcher je nach Modell
+ Wagenabweiser als Serienzubehor
+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich
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Delio 2 U Serie
Wie oben, jedoch:
* Mit Umluftkiihlung e
+ Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C N
« Ausstellungsflache CNS (AISI 304) 100 / a0 oS
mit 750 mm Tiefe e 1 —
280 . 280
il B " g
o =1 I I/ : L - 750 §
ile H =) o 5
e e S| 480 =1
980 980
Delio S Serie Delio U Serie

I ocio2 150 Delio 2200 Delio 2250 S

AuBenmaBe Bx T x H 1500 x 980 x 1270 mm 2000 x 980 x 1270 mm 2500 x 980 x 1270 mm

Anschlusswert 230V/193W 230V/274 W 230V/373W

Ausstellungsflache 0,94 m? 1,28 m? 1,61 m?

Gekihltes Reservefach mit 1 Tr mit 2 Tren mit 3 Tren

Gewicht 243 kg 268 kg 352 kg _I‘Q
Artikelnummer 82.2817 82.2821 82.2826 O¥o
UVPin€ 3.994,00 4.836,00 5.768,00
I o:io2 150U Delio 2 200 U Delio 2 250 U

Anschlusswert 230V/373W 230V/537 W 230V/550 W

Ausstellungsfliche 1,07 m? 1,44 m? 1,82 m? _I‘Q
Artikelnummer 82.3819 82.3834 82.3836 Oo¥o
UVPin€ 4.319,00 5.251,00 6.234,00
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> Kiihlvitrinen
@ K B s Frischwarentheken

- 4 sws [l A5 Theben Serie
R 290 I'EI] % ab2,20m

Umluft Frischwarentheke mit gekiihltem Unterbau,
CNS-Auslagefldche und Granitarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial: Stahlblech grau RAL 7031,
Seitenwande Kunststoff hellgrau
+ Innenmaterial: Auslagefldche CNS
* Ausstellungsfléache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Auslagentiefe von 770 mm
+ Temperatur +1 °C bis +10 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ GroBe Zahlplatte 320 mm tief
« Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare, energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 260 mm
+ Beschichteter Verdampfer
* Riickschiebescheiben
* Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

o->| [0->

Tiir im Unterbau

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

D Actike-Nr  UVPin€

RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL 1018 RAL3020 RAL 8014 RAL 9005

Mobile Trennscheibe 58.8032 104,00

[ 1cven 1000 Theben 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500

AuBenmaBe Bx T x H 1020x 1180 x 1220 mm ~ 1330x 1180x 1220 mm ~ 1645x 1180x 1220 mm ~ 1960 x 1180 x 1220 mm 2580 x 1180 x 1220 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU2019/2018) E (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/301W 230V/310W 230V/401W 230V/470W 230V/623W
Ausstellungsfldche 0,70 m? 1,00 m? 1,20 m? 1,50 m? 1,90 m?
Warenprésentationsflache 0,78 m? 1,17 m? 1,46 m? 1,76 m? 2,34 m?

Energieverbrauch 1.407 kWh/Jahr 1.437 kWh/Jahr 1.856 kWh/Jahr 2.185 kWh/Jahr 3.023 kWh/Jahr

Geklihltes Reservefach mit 1 Tar mit 1 Tr mit 2 Taren mit 2 Tren mit 2 Taren

Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg _"Q
Artikelnummer 58.8105 58.8135 58.8165 58.8195 58.8255 o¥o
UVPin€ 3.478,00 3.978,00 4.579,00 5.298,00 6.540,00

Zubehor Theben 1000 Theben 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
Glaszwischenablage 58.8021 111,00 58.8022 147,00 58.8023 177,00 58.8024 212,00 58.8025 266,00
Taschenablage 58.8026 241,00 58.8027 322,00 58.8028 394,00 58.8029 471,00 58.8030 594,00
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BAKERY SERIE

Kihlvitrinen 4+

BAKERY — AN JEDEN RAUM ANGEPASST

Verbraucher suchen nicht nur nach dem Standardsortiment wie Backwaren, sondern wollen auch eine Tasse Kaffee trinken und
bei einem Treffen mit Freunden Kuchen oder Snacks genieBen. Béckereien werden zu Treffpunkten und bieten je nach Tageszeit
verschiedene Sortimente an. Das Angebot wird immer vielfdltiger. Die neue Linie Bakery greift diesen Trend auf. Bakery ist ideal flir
moderne Verkaufskonzepte, die Flexibilitat in der Gestaltung erfordern.

Sie bietet die Mdglichkeit, auch tagsiiber schnell auf Sortimentsénderungen zu
reagieren. Die Gerate zeichnen sich durch modernes Design aus, haben viele
Ausflihrungsvarianten und sind in einer Vielzahl von GréBen erhaltlich.

Dank dieser Merkmale sind sie perfekt fiir jeden Ort geeignet,

unabhéngig von GréBe und Ausstattung.

Klappbare Frontverglasung

mit Biegeradius R20
g o (o)
LED-Beleuchtung
O
Zusétzliche Glasablage
mit .I__ED-BeIeuc.htung - T Holzgitter fiir Brot —
zusatzliche Option keine sichtbaren Kriimel
Kriimelbehélt Edelstahl
Granitarbeitsplatte grau rumebehater aus e
in Serienausstattung o
(Stéirke: 20 mm) Steckdose mit Sicherung
Elektronische Temperaturkontrolle und Software
Modellvariante
mit Zusatzoptionen

Aufbewahrungsraum fiir 20 Backbleche
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Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

% KBS

Bakery N

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung
+ Separat schaltbare LED Auslagenbeleuchtung
* Ausstellungsfléache aus beschichtetem Stahlblech
+ 10° geneigte Ausstellungsflache
* Ausstellungsflache 650 mm tief
* Zwischenglasablage 400 mm tief
* Gebogener Glasaufbau, Frontkippscheibe
* Granitarbeitsfldche, grau gesprenkelt, Tiefe 210 mm
* 1 bzw. 2 bedienerseitige Staurdume im Unterbau
+ Separat mit 3 A abgesicherter Steckdose,
bedienerseitig
+ Holzzwischenboden, schwarz
 Seiten und Frontverkleidung Melamin,
ahnlich Walnuss Holz
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Bakery NB

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

 Ausstellungsfléache Holzrost

* Edelstahl-Kriimelschublade

* 1 bzw. 2 Ablagerdume mit Schienen im Unterbau
fiir 10 bzw. 20 Backbleche (600 x 400 mm)

e 1]

R 290

Bakery N Bakery NB

O-+>

Bakery hot Bakery cold

Bakery cold
Bakery hot

Béckereiverkaufstheke gekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Geréate Ein-/Ausschalter

+ Kondensator leicht zu reinigen fiir bessere Hygiene

und Langlebigkeit des Aggregates

Die hier angebotenen Gerdte sind fiir die Einzel-
aufstellung vorgesehen. Diese Modellreihe eignet
sich jedoch hervorragend fiir Kanalbau und eine
individuelle auf den Kunden angepasste Backerei-
verkaufsthekenanlage. Auch Lieferung ohne
Verkleidung maoglich. Fragen Sie uns an, wir
unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot.

Béackereiverkaufstheke fiir warme Speisen

Wie Bakery N, jedoch:

+ Mechanische Temperaturanzeige

+ Ein-/Ausschalter

+ Beheizte Ausstellungsflache aus beschichtetem Stahlblech
+ Heizkdrper im Glasaufbau
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m Bakery 90 N Bakery 130 N Bakery 90 NB Bakery 130 NB
AuBenmaBe Bx T x H 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/38W 230V/52 W 230V/38W 230V/52 W
Energieverbrauch 0,50 kWh/24 h 0,70 kWh/24 h 0,50 kWh/24 h 0,70 kWh/24 h

Ablagerdume mit Schienen
Staurdume im Unterbau

1xB 820 mm, H 470 mm

2 xB 600 mm, H 470 mm

1 x fir 10 Backbleche
1xB 330 mm, H 470 mm

2 x flir je 10 Backbleche
1xB 310 mm, H 470 mm

Gewicht 140 kg 160 kg 150 kg 180 kg

Artikelnummer 62.1930 62.1330 62.1931 62.1331

UVPin€ 2.333,00 2.999,00 2.490,00 3.199,00
m Bakery 90 cold Bakery 130 cold Bakery 90 hot Bakery 130 hot
AuBenmaBe Bx T x H 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +30 °C bis +60 °C +30 °C bis +60 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) -

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) - -

Anschlusswert 230V/949 W 230V/983 W 230V/2000 W 230V/2000 W
Ablager&dume mit Schienen 1 x fiir 10 x Backbleche - 1 x fir 10 x Backbleche
Staur&ume im Unterbau - 1xB 790 mm, H470 mm 1xB 760 mm, H470 mm
Warenprésentationsflache 0,88 m? 1,39 m? 0,55 m? 0,81 m?
Energieverbrauch 2.665 kWh/Jahr 2.811 KWh/Jahr 5.840 kWh / Jahr 6.570 kWh/Jahr
Gewicht 160 kg 190 kg 150 kg 180 kg

Artikelnummer 62.1932 62.1332 62.1933 62.1333

UVPin€ 4.099,00 4.990,00 4.113,00 4.892,00



Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

Details Bakery

| Klappbare Frontverglasung

Einfache Entnahme
der Ausstellungsfliche
aus beschichteten Stahlblech

Hochwertiges Holzgitter
zur Brotablage,
keine sichtbaren Kriimel

Die darunterliegende
Kriimelschublade aus Edelstahl
kann herausgezogen und
gereinigt werden

Maschinengitter abnehmbar

zur einfachen Reinigung
des Kondensators

GroBer Aufbewahrungsraum

fiir Backbleche
(Seitenansicht)
Einstufiger
Kassentisch
Zweistufiger
Kassentisch

Verschiedene Dekore zur Auswahl nach Verfugbarkeit tw. gegen Mehrpreis:

TRO1 TR02 TRO3 TRO4 TRO5 TRO6 TRO7 TRO8 TRO9 TR10 TR11 TR12 TR13 TR14

-
| .'-11-!

i
U190 SE D375SE D9103PR D30250W 0854 BS D94500W D24190W D3275MX 9614 BS D10410W D3168MX D2605 VL

DRO1 DR02 DRO3 DR04 DRO05 DR06 DRO7 DR08 DR09 DR10 DR11 DR12 DR13 DR14 DR15 DR16 DR17
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% KBS

Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

e 1]

R 290

O->>

Jamaika Serie

Umluft Kuchen-Verkaufstheke Jamaika
* |deales Produkt fiir Laden- und Messebau
+ AuBenmaterial Holz Mahagoni furniert
+ Innenmaterial Glas, Holz Mahagoni furniert
* Temperatur +5 °C bis +15 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 290
* Gebogener Glasaufbau mit beliifteter Frontscheibe
+ 3 gekiihlte und mit LED beleuchtete Glasablagen
+ Glasablagen héhen- und neigungsverstellbar
+ 2 bedienerseitige Glasschiebetiren
(1 Glasdrenttir bei Jamaika 700)
+ Kriimelschublade aus Edelstahl
+ Regelung der Luftentfeuchtung bis 40 %,
optional lieferbar (siehe Zubehdr)
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Jamaika 1400

U A tikel-Nr  UvPin€
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Luftentfeuchtungsregelung  63.0150 455,00

I ke 700 Jamaika 1000 Jamaika 1400
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 865 x 1360 mm 1000 x 865 x 1360 mm 1400 x 865 x 1360 mm
Anschlusswert 230V/400W 230V/500 W 230V/640W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungs-/Warenprésentationsflidche 0,96 m?/0,67 m? 1,50 m?/1,01 m? 2,10 m?/1,46 m?
Energieverbrauch 2.117 KWh/Jahr 2.701 KWh/Jahr 3.358 kWh/Jahr
Anzahl der Ttiren 1 Glasdrehttir 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiren
Gewicht 100 kg 227 kg 275 kg
Artikelnummer 63.0064 63.0094 63.0104
UVPin€ 4.029,00 4.629,00 4.988,00



Kiihlvitrinen K/

Speiseeis-Verkaufstheken

ASV Eis

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit berohrter Wanne

fiir Eisschalen 5 oder 7 Liter

+ AuBenmaterial: CNS, Seitenteil Kunststoff

+ Innenmaterial: Kunststoff weiB mit CNS Kiihlwanne

+ Fir Eisschalen 5 Liter (360 x 165 x 120 mm)
oder 7 Liter (360 x 165 x 150 mm)

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Klappbare und gebogene Hebescheibe mit Griff

+ Temperatur -15 °C bis -18 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Kaltemittel R 290

+ Manuelle Abtauung

+ LED-Innenbeleuchtung

« Stille Kiihlung

+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Maschinenfach bedienerseitig serienmaBig links,
gegen Mehrpreis rechts maglich

ASV Eis 3

900 x 560 x 470 mm
230V/190 W

1.497 KWh/Jahr
3x5loder3x71
44 kg

2330.1165

AuBenmaBe B x T x H 725 %560 x 470 mm
Anschlusswert 230V/190 W
Energieverbrauch 1.409 KWh/Jahr
Bestiickungsmdglichkeit ~ 2x51oder2x71
Gewicht 37 kg

Artikelnummer 2330.1164

ASV Eis 4

1075 x 560 x 470 mm
230V/190 W

1.672 KWh/Jahr
4x5loderdx7l

50 kg

2330.1166

>

R 290

LED
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Eisschale G, 5 Liter, 5360165120

UVPin €

UWPin€ 2.398,00 2.519,00

2.599,00

360 x 165 x 120 mm S

Dolce Gelato

Speiseeis-Verkaufsvitrine

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Mit geradem Glasaufbau zur Selbstmontage
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Temperatur -15 °C bis -20 °C

+ Kaltemittel R 290

« Stille Kiihlung

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Reservebereich mit selbstschlieBender Tiir
* 4 Kkleine Rollen

+ Schiebedeckel

+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

O->>

AuBenmaBe Bx T x H 1341 x 725 x 1235 mm
Anschlusswert 230V/280 W
Energieverbrauch 1.241 KWh/Jahr
Klimaklasse (UT/RF) 4 (UT/RF +30 °C/55 %)
Energieeffizienzklasse A (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,59 m?

10 x 5 | Bedientheke,

Bestiickungsmaglichkeit 12 %5 | Reservebereich

>

R 290

LED

Gewicht 112kg X - tice-N. UvPine
Artikelnummer 46.2115 Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm ~ 536016.5120 49,00
UVPin € 2.481,00 Anbauportioniersplile 82.4779 166,00
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D Kiihlvitrinen
@ K B s Speiseeis-Verkaufstheken

4T Eisvitrine Donata

R 290

Speiseeis-Verkaufsvitrine, Stille Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
* Mit geradem Glasaufhau zur Selbstmontage
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

« Stille Kiihlung

* Temperatur -11 °C bis -20 °C

+ Klimaklasse 3 (UT/RF +25 °C/60 %)

+ Kaltemittel R 290

« Elektronisches Thermostat

+ Automatische Abtauung der Ausstellungsfldche
¢ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Reservebereich mit selbstschlieBender Tir

+ 4 Kleine Rollen

+ Aufklappbare Plexiglasscheibe, bedienerseitig
* Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

m Eisvitrine Donata 6 Eisvitrine Donata 7

AuBenmaBe Bx T x H 1200x 673 x 1175 mm 1350x 673 x 1175 mm
Anschlusswert 230V/420W 230V/500 W
Energieverbrauch 3.223 kWh/Jahr 3.223 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenpréasentationsflache 0,36 m? 0,42 m?

6 x 5 | Bedientheke oder 7 x 5 | Bedientheke oder
Bestlickungsmdglichkeit 12 x 2,5 | Bedientheke 14 x 2,5 | Bedientheke

M Artikel-Nr. UVPin € 8 x 5 | Reservebereich 12 x 5 | Reservebereich

Eisschale C, 5 Liter, Gewicht 111kg 119kg
’ ' 536016.5120 49,00 .
360 x 165 x 120 mm Artikelnummer 46.2117 46.2119

0>

Anbauportionierspile 82.4779 166,00 UVPin € 2.799,00 2.899,00

4V 4 Primera

R600a M R 290
Speiseeis-Verkaufstheke mit stiller Kiihlung
* Gebogene Frontscheibe mit Zahlplatte
* AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet, Glas
+ Innenmaterial: Aluminium
* Temperatur -12 °C bis -22 °C
 Klimaklasse (UT/RF) 3 (UT/RF +25 °C/60 %)
* Energieeffizienzklasse A (EU 2019/2018)
+ Kaltemittel R 600 a (Primera 3), R 290 (Primera 8)
* Glasauflagen aus Sicherheitsglas zur Selbstmontage
+ Schiebescheiben mit Schloss
A * Manuelles Thermostat und Manuelle Abtauung
+ Beleuchtung separat schaltbar
 Fiir Speiseeisschalen geeignet
+ Innenwanne fir Eisschalen bis 180 mm Hohe
+ Fahrbar auf 4 Rollen, davon 2 mit Bremse
* Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

O->>

Primera 8

m Primera 3 Primera 8

AuBenmaBe Bx T x H 719 x 615 x 1296 mm 1548 x 615 x 1296 mm
Anschlusswert 230V/190 W 230V/400W
Energieverbrauch 522 kWh/Jahr 1.610 kWh/Jahr
Warenpréasentationsflache 0,23 m? 0,50 m?

3xTyp C,51oder3xTypD, 71  8xTypC,51o0der8xTypD, 7 |
oder 3xTypE, 91 oder 8xTypE, 91

Gewicht 72kg 118kg (zubehsr RNV

Artikelnummer 30.1005 30.1009 Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm  536016.5120 49,00
UVPin€ 1.599,00 2.188,00 Eisschale E, 9 Liter, 360 x 165 x 180 mm  536016.5180 42,00

Bestiickungsmdglichkeit
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Kiihlvitrinen K/

Speiseeis-Verkaufsvitrinen

Mirabello 4

R 290

LED NEU

Speiseeis-Verkaufsvitrine

+ Gerader Glasaufbau

+ AuBenmaterial: Stahlblech grau, beschichtet,
und gerader Glasaufbau

+ Innenmaterial: Stahlblech grau, beschichtet

+ Frontscheibenheizung

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Elektronisches Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
der Ausstellungsfléche

+ Manuelle Abtauung des Reservefaches

+ Kaltemittel R 290

« Stille Kiihlung

+ 4 Rollen fiir optimale Mobilitat

« Lieferung erfolgt ohne Eisschalen

+ Hohe Nachhaltigkeit, da 95% der Materialien
wiederverwertbar sind

0O O-*>
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Mirabello 6 Mirabello 7 Mirabello 9

— — —

14x251

4 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

6 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

4 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

T - tikel-vr UVPin€
Anbauportioniersplile 83.1807 150,00
Stegekit fiir 2 x 2,5 L Eisschalen 83.1808 36,00
2,5 L Eisschale 83.1810 44,00

I Viabelo 6 Mirabello 7 Mirabello 9

AuBenmaBe Bx T x H 1190 x 677 x 1190 mm 1340 x 677 x 1190 mm 1655 x 677 x 1190 mm

Temperatur -5 °C his -20 °C -5 °C his -20 °C -5 °C his -20 °C

Anschlusswert 230V/530 W 230V/610W 230V/740W

Klimaklasse (UT/RF) 7 (+35°C/70%) 7 (+35 °C/70%) 7 (+35°C/70%)

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Bestiickungsmdglichkeit 6 Eisschalen 51 oder 12x 2,51 7 Eisschalen 5 loder 14 x 2,51 9 Eisschalen 51 oder 18 x 2,5 |

Ausstellungsflache (mit optionalem Stegkit) (mit optionalem Stegkit) (mit optionalem Stegkit)

Bestiickungsmdglichkeit
Reservefach

12 Eisschalen 5 | oder 24 x 2,5 |

14 Eisschalen 51 oder 28 x 2,51

20 Eisschalen 5 | oder 40 x 2,5 |

Brutto- /Nutzinhalt 2761/187 | 3291/223 1 4391/306 |
Warenprasentationsfldche 0,36 m? 0,42 m? 0,53 m?
Energieverbrauch 4.405 KWh/Jahr 4.935 kWh/ Jahr 6.486 kWh/Jahr
Bruttogewicht 137 kg 145 kg 157 kg
Artikelnummer 46.2122 46.2124 46.2126
UVPin€ 5.010,00 5.154,00 5.689,00
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NERADO — MODULARES SYSTEM MIT SCHICK

NERADO IST IDEAL FUR MODULARE SYSTEME GEEIGNET

Diese Theke kann fr viele Anwendungsbereiche genutzt werden. Einzelne steckerfertige Kiihltheken bis hin zu kompletten
Thekenanlagen sind mdglich. Die Gerate gibt es wahlweise mit stiller oder Umluftkithlung oder als Zentralkiihlung vorbereitet
flir den Anschluss an eine bauseitige Kélteanlage.

Neben der Verkaufstheke ist auch eine Fischtheke mit stiller Klihlung im Angebot sowie auf Anfrage eine Bain-Marie flir
Temperaturen zwischen 30 °C und 70 °C. Der gebogene Glasaufbau aus Sicherheitsglas bietet einen idealen Blick auf Ihre
Waren. Durch viele gegen Mehrpreis verfligbare Farboptionen kann die Theke ideal an Inr Konzept angepasst werden.

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE
BEI DER PLANUNG IHRER THEKENANLAGE. SPRECHEN SIE UNS AN!



Kiihlvitrinen K/

Nerado-Serie

Nerado Verkaufstheke 4

ZK 1o |2 e

Frischwarentheke mit gebogenem Glasaufbau
aus Sicherheitsglas, wahlweise mit stiller oder
Umluftkiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech, RAL 9005 (schwarz),
Seitenwande Kunststoff
+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB lackiert
+ Frontkippscheibe und innenliegende Prallscheibe
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Kaltemittel R 290
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Edelstahlarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm
+ Ausstellungsfldche aus Edelstahl AISi 430,
mit einer Tiefe von 770 mm
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Automatische Abtauung
+ Leichte Reinigung durch kippbare Frontscheibe
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Serienzubehdr: Wagenabweiser

O-> B> >
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Nerado Lux Verkaufstheke

Wie oben, jedoch mit Granitarbeitsplatte und
CNS Auslage
+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm =
+ Ausstellungsflache aus Chromnickelstahl

DIN 1.4301 AISI 304 mit einer Tiefe von 770 mm
+ Riickschiebescheiben aus Plexiglas T

1220£10

Nerado Lux ZK Verkaufstheke

Wie oben, jedoch fiir Zentralkiihlung }

890£10

+ Fiir Anschluss an bauseitige Kélteanlage

+ E-Ventil fur Kéltemittel R 452 a oder R 449 a
Angabe bei Bestellung

+ Ohne Seitenteile

60010

Alle Modelle finden Sie
auf der folgenden Seite.

1155

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL 5005 RAL 6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL 1018 RAL 3020 RAL 8014 RAL 9005 mAﬂikel-Nr_ UVPin €
Trennscheibe 57.8258 110,00

Wagenabweiserfarben: Volltrennscheibe 57.8259 398,00
Artikel-Nr.  UVPin €

0DO01  0DO2 0DO3 0DO4 0ODO5  ODO6 Seitenteil rechts 57.8221 238,00

Seitenteil links 57.8222 238,00

Zusammenbausatz 57.8261 127,00

Zubehor zu Nerado und Nerado Lux (werkseitiger Einbau)

1020 Modelle 1330 Modelle 1650 Modelle 1960 Modelle 2580 Modelle

Zubehor Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€
Riickschigbescheiben 57.8223 99,00 57.8224 129,00 57.8225 164,00 57.8226 196,00 57.8227 228,00
Taschenablage 57.8238 241,00  57.8239 322,00 57.8240 393,00 57.8241 470,00  57.8242 597,00
Zwischenglasablage 57.8233 121,00 57.8234 157,00  57.8235 195,00 57.8236 232,00 57.8237 279,00
Stufenbdden AISi 430 57.8248 205,00 57.8249 281,00 57.8150 346,00 57.8151 412,00  57.8152 499,00
Stufenbdden AISi 304 57.8153 247,00  57.8154 333,00 57.8155 401,00  57.8156 482,00 57.8157 612,00
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Kuhlvitrinen
Nerado-Serie

ab2,220 m

Modelle mit stiller Kiihlung

T Vorodo 10208 Nerado 1330 S Nerado 1650 S Nerado 1960 S Nerado 2580 S
AuBenmaBe Bx T x H 1020x1155x 1220 mm ~ 1330x1155x 1220 mm 1650 x 1155x 1220 mm 1960 x 1155x 1220 mm 2580 x 1155 x 1220 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C his +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %)
Anschlusswert 230V/271 W 230V/274W 230V/279W 230V/283W 230V/461W
Warenprasentationsflache 0,70 m? 1,00 m? 1,20 m? 1,40 m? 1,90 m?

Energieverbrauch 1.227 KWh/Jahr 1.227 kWh/Jahr 1.377 kWh/Jahr 1.706 kWh/Jahr 2.305 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)

Anzahl der Tiiren 1 1 2 2 2

Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg

Artikelnummer 53.2326 53.2366 53.2396 53.2426 53.2476 —"oao
UVPin€ 2.384,00 2.790,00 3.236,00 3.743,00 4.846,00

m Nerado Lux 1020 S Nerado Lux 1330 S Nerado Lux 1650 S Nerado Lux 1960 S Nerado Lux 2580 S
Artikelnummer 57.2326 57.2366 57.2396 57.2426 57.2476 I g
UVPin€ 2.854,00 3.475,00 3.837,00 4.457,00 5.747,00 Oo¥o

I Voodolux1020SZK  NeradoLlux1330SZK  Neradolux1650SZK  NeradoLux1960SZK  Nerado Lux 2580 S ZK
Energieverbrauch 1.120 KWh/Jahr 1.439 KWh/Jahr 1.800 KWh/Jahr 2.278 KWh/Jahr 2.772 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg
Ventil fr Kéltemittel R452a R452 a R452a R452 a R452a _IG
Artikelnummer 57.3320 57.3360 57.3390 57.3420 57.3470 OoWo
UVPin€ 2.526,00 2.827,00 3.288,00 3.798,00 4.898,00
NEUB 2 B ep B ZK Blsws | 2= Modelle mit Umluftkiihlung

R 290 ey [ P ANEAR I 202,20 m

[ 'orado 1020V Nerado 1330 U Nerado 1650 U Nerado 1960 U Nerado 2580 U
AuBenmaBe Bx T x H 1020 x1155x 1220 mm ~ 1330x1155x 1220 mm 1650 x 1155x 1220 mm 1960 x 1155x 1220 mm 2580 x 1164 x 1220 mm
Temperatur +/-0 °C his +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %) 3(25°C/60 %)
Ausstellungsflédche 0,80 m? 1,00 m? 1,20 m? 1,50 m? 1,90 m?
Warenprasentationsflache 0,70 m? 1,00 m? 1,20 m? 1,40 m? 1,90 m?

Energieverbrauch 1.407 kWh/Jahr 1.437 kWh/Jahr 1.886 kWh/Jahr 2.215 kWh/Jahr 3.053 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)

Anzahl der Tiiren 1 1 2 2 2

Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg

Artikelnummer 54.0328 54.0368 54.0398 54,0428 54.0480 —'&
UVPin€ 2.788,00 3.117,00 3.522,00 4.173,00 5.338,00

I erodoLux 1020U Nerado Lux 1330 U Nerado Lux 1650 U Nerado Lux 1960 U Nerado Lux 2580 U
Artikelnummer 57.7326 57.7366 57.7396 57.7426 57.7476 -ﬂ_
UVPin€ 3.195,00 3.580,00 3.989,00 4.784,00 5.998,00 Oo¥o

I cracolux1020UZK  NeradoLux1330UZK  NeradoLux1650UZK  Neradolux1960UZK  Nerado Lux 2580 U ZK
Energieverbrauch 1.150 KWh/Jahr 1.469 KWh/Jahr 1.845 KWh/Jahr 2.338 kWh/Jahr 2.847 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg
Ventil fir Kéltemittel R452a R 452 a R452a R 452 a R452a
Artikelnummer 57.8320 57.8360 57.8390 57.8420 57.8470 _IQ
UVPin€ 2.545,00 2.978,00 3.458,00 4.078,00 5.248,00



Kiihlvitrinen K/

Nerado-Serie

Nerado Lux Fischtheke vag
%23 0> B LED /2 R NEU

Fischverkaufstheke mit stiller Kiihlung

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ AuBenmaterial: Stahlblech RAL 9005 (schwarz),
Seitenwénde Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur: +1 °C bis +8 °C

+ Frontkippscheibe mit innenliegender Prallscheibe

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Antibeschlagbeliiftung der Frontscheibe

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm

+ Ausstellungsfldche aus Wanneneinsatzen
Edelstahl AISI 316 V4A, hoch korrosions-
besténdig mit eingelassenem Wasserablauf
und einer Tiefe von 760 mm

+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen

+ Riickschiebescheiben

+ Reservefach und Unterbaukiihlung
aus Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304

+ Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Serienzubehdr: Wagenabweiser

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von

Nerado Lux Fisch 2580 S 350
fur eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen ) LoTiIIEIIIE
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Lieferbare Farben Mehrpreisoption

. . . PATCL T MERRCHELEGEN  Artikel-Nr. UVPin€

RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL8014 RAL 9005 Lux Fisch 1020 S 57.8238 241,00
Wagenabweiserfarben: Lux Fisch 1330 S 57.8239 322,00
Lux Fisch 1650 S 57.8240 393,00

Lux Fisch 1960 S 57.8241 470,00

0DO1  0D02 0DO3 0DO04 O0DO5 ODO6 Lux Fisch 2580 S 57.8242 597,00

m Nerado Lux Fisch 1020 S  Nerado Lux Fisch 1330S  Nerado Lux Fisch 1650 S  Nerado Lux Fisch 1960 S  Nerado Lux Fisch 2580 S

AuBenmaBe Bx T x H 1020 x1155x 1220 mm ~ 1330x1155x 1220 mm 1650 x 1155x 1220 mm 1960 x 1155x 1220 mm 2580 x 1155 x 1220 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/271 W 230V/274 W 230V/279W 230V/283W 230V/461W
Warenprasentationsflache 0,70 m? 1,00 m? 1,20 m? 1,40 m? 1,90 m?

Energieverbrauch 1.227 KWh/Jahr 1.227 KWh/Jahr 1.377 KWh/Jahr 1.706 KWh/Jahr 2.305 kWh/Jahr

Anzahl der Tiren 1 1 2 2 2

Gewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg

Artikelnummer 52.2327 52.2367 52.2397 52.2427 52.2477 —I'ogo
UVPin€ 3.376,00 3.921,00 4.505,00 5.211,00 6.662,00
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HOCHWERTIGE FISCHTHEKEN

HOCHWERTIGE FISCHTHEKEN FUR JEDEN BEDARF

In vielen Ausfilhrungen, Breiten und Léngen

ANWENDUNG

+ Frischer oder abgepackter Fisch
+ Muscheln

+ (astronomie

+ Sushi

MIT DURCHDACHTEN EIGENSCHAFTEN

+ Wanne aus Edelstahl AISI 316, fir salzhaltige Umgebung

+ Kiihlschlangen aus Kupferrohr

+ Mit Schutfilter versehene Wasserabfllisse fir die tdgliche Reinigung

* Elektrischer Schaltkasten mit elektromechanischem Thermostat ELIWELL
+ Ventil R452A
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Kiihlvitrinen K/

Fischtheken
Fischtheke Pesce 209017
ab2,20m R 290

Fischtheke mit stiller Kiihlung

und gekiihltem Unterbau

+ AuBenmaterial: Stahlblech grau RAL 7040,
Seitenwande Kunststoff grau

+ Innenmaterial: Kunststoff, CNS (AISI 316)

+ Kaltemittel R 290

+ 1 bis 4 Ttiren mit lichtem MaB B 445 x H 276 mm

+ Gebogener Glasaufbau

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ Hochwertige CNS-Arbeitsplatte (AISI 316)
mit einer Tiefe von 240 mm

+ Ausstellungsfldche aus Wanne als Edelstahl AISI 316
V4A, hoch korrosionsbesténdig mit eingelassenem
Wasserablauf und einer Tiefe von 590 mm

+ Verdampfer Schutzgitter aus CNS (AISI 316)

+ Verdampfer beschichtet

+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung flr
Wanne und Tauwasser ist vorzusehen

+ Unterbaukihlung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
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[ isciitheke Pesce 110 Fischtheke Pesce 130 Fischtheke Pesce 150 Fischtheke Pesce 200 Fischtheke Pesce 250

AuBenmaBe Bx T x H 1055 x 940 x 1235 mm 1305 x 940 x 1235 mm 1525 x 940 x 1235 mm 2025 x 940 x 1235 mm 2525 % 940 x 1235 mm
Temperatur -1°Chbis +5°C -1°Chis +5°C -1 °Chbis +5°C -1°Chis +5°C -1 °Chbis +5°C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Anschlusswert 230V/843W 230V/905W 231V/843W 231V/1089W 232V/1297 W
Energieverbrauch 1.870 kWh/Jahr 2.319 kWh/Jahr 2.920 KWh/Jahr 3.455 kWh/Jahr 3.926 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,62 m? 0,78 m? 0,92 m? 1,24 m? 1,56 m?

Anzahl der Tiren 1 2 2 3 4

Gewicht 185 kg 201 kg 213 kg 258 kg 310 kg

Artikelnummer 5.0110 5.0113 5.0115 5.0119 —Iogo 5.0125 -"oqo
UVPin€ 3.556,00 4.085,00 4.483,00 5.318,00 6.422,00
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KUBUS — MODERNE FORMANSPRACHE

MODERNE FORMANSPRACHE TRIFFT INDIVIDUALITAT

Eine Theke fr viele Anwendungsbereiche. Von der einzelnen steckerfertigen Kiihltheke bis hin zur kompletten Thekenanlage
im individuellen Ladenbau flir Zentralklihlung bietet KUBUS vielféltige Einsatzbereiche.

Mit Ihrer modernen Formansprache mit geradem Glasaufbau hinterlasst KUBUS stets einen einwandfreien Eindruck und
vor allem einen guten Einblick auf das zu kiihlende Produkt.

Von der Frischwarentheke tber Theken fir den Self-Service Bereich, dem Béckereibereich mit Kuchen- und Brottheke oder
als Fischtheke und Warmetheke Bain-Marie bietet KUBUS eine groBe Variantenvielfalt fiir jeden Einsatz. Abgerundet wird die
Modellreihe KUBUS durch Kassentisch und Innen- bzw. AuBenecken.

GROBE MODELLVIELFALT

+ Gerader Glasaufbau

+ Fronthebescheibe mit Hebeddmpfern

+ Antibeschlagsystem der Frontscheibe als Zubehor
+ | eichte Reinigung von vorne

+ Ausgeklligeltes Luftflihrungssystem

+ GroBe Auslageflache mit 900 mm Tiefe

+ Unterbaukuhlung

+ Steckerfertige Ausflihrungen*

+ Ohne Maschine fiir Zentralkiihlung*

* Individueller Thekenbau

+ Auswahl an optionalem Zubehor auf Seite 191

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE BEI DER PLANUNG
IHRER THEKENANLAGE. SPRECHEN SIE UNS AN!

* Bei der steckerfertigen Ausfiihrung sind die angegebenen Abmessungen immer inklusive Seitenteile, bei der Ausfiihrung ohne Maschine fiir Zentralkiihlung
immer ohne Seitenteile (Stérke Seitenteile: 40 mm).

184



Kiihlvitrinen K/
KUBUS-Serie

KUBUS U Verkaufstheke Ausstellungstiefe |l AL 7K W LED >
mlt MaSChine 900 mm ab220m [l weeep I optional [ R 290

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Dampfern

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwénde beschichtet Eichenachbildung
mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

* Temperatur -1 °C bis +5 °C bei UT/RF 25 °C/60 %

+ Elektronische Temperatursteuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Wandstérke Isolierung 40 mm

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung, Gerate Ein-/Ausschalter

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304 mit einer Tiefe von 200 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsflache aus CNS DIN 1.4301 AISI 304

+ Lichtes MaB der Tiiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)

KUBUS U-ZK Verkaufstheke
flr Zentralkiihlung |
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Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

+ Fir den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fir R 452 a

900 L

1200

890

1148

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 191
Lisferbare Farben Mehrpreisoption AT G ST SNLET) I Artikel-Nr.  UVP in €

Zusammenbausatz fir U-ZK Serie 6.0082 190,00
. . . . Seitenteil links fir U-ZK Serie 4.2001 229,00

RAL1021 RAL3020 RAL5015 RALG032 RAL7037 RAL7047 RAL900S RAL 9010 Seitenteil rechts fiir U-ZK Serie 4.2000 229,00
[T «usus 018U KUBUS 1331 U KUBUS 1956 U KUBUS 2581 U KUBUS 3206 U KUBUS 3831 U
AuBenmaBe BxTxH  1017x1148x1200mm 1330x 1148 x1200mm 1955x1148x1200mm 2580x 1148 x1200 mm 3205x 1148x1200mm 3830 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/325W 230V/338W 230V/443W 230V/672W 230V/836W 230V/898 W
Kimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Warenpréasentationsfl. 0,83 m? 1,11 m? 1,66 m? 2,21 m? 2,76 m? 3,31 m?
Energieverbrauch 2.135 kWh/Jahr 2.303 kWh/Jahr 2.978 KWh/Jahr 4.475 KWh/ Jahr 5.395 kWh/Jahr 5.917 KWh/Jahr
Anzahl der Tlren 1 1 2 3 3 4
Gewicht 140 kg 150 kg 192 kg 233 kg 275 kg 318 kg
Artikelnummer 4.2102 4.2133 42197 4.2263 —IOQO 4.2325 —IOGO 4.2382 —I.Q
UVPin € 4.748,00 5.015,00 6.459,00 7.998,00 9.421,00 10.352,00

[ «usus937U-ZK  KUBUS1250U-ZK  KUBUS1875U-ZK  KUBUS2500U-ZK  KUBUS3125U-ZK  KUBUS 3750 U-ZK
AuBenmaBe BXTxH  937x1148x1200mm 12501148 1200mm 18751148 1200mm 2500 1148x1200mm 3125 1148x1200mm 3750 1148x 1200 mm

Kélteleistung 349 W bei -8,5°CVT 466 W bei -8,5°CVT 698 W bei -85 °CVT 931 Whbei-8,5°CVT 1164 W bei -8,5°CVT 1396 W bei -8,5 °CVT
Energieverbrauch 1.821 kWh/Jahr 2.697 kWh/Jahr 3.599 kWwh/Jahr 4.475 KWh/Jahr 5.442 KWh/ Jahr 8.614 kWh/Jahr
Gewicht 120 kg 175 kg 220 kg 260 kg 310 kg 365 kg

Artikelnummer 4.2093 4.2125 4.2187 4.2250 —Iogo 4.2321 -Iogo 4.2327 -I'ogo
UVWPin € 3.594,00 3.893,00 4.860,00 6.371,00 7.707,00 9.204,00
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A Kiihlvitrinen
@ K B s KUBUS-Serie

-4 i1 ¥/ g [l Ausstellungstiefe KUBUS SB Theke
R 290 [ optional [ ==ep [ ab220m 900 mm mit Maschine

Umluft Frischwarentheke,
Selbstbhedienung, steckerfertig
 Self-Servicetheke
+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2
+ Kleine gerade Frontscheibe aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwénde beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung
+ Innenmaterial: CNS
* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 200 mm
+ 900 mm tiefe Ausstellungsfldche
aus CNS DIN 1.4301 AISI
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
+ Kéltemittel R 290
* Automatische Abtauung
* 40 mm Isolierung
« Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Gerdte Ein-/Ausschalter
* Lichtes MaB der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
I + Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

900

920
890

il KUBUS SB-ZK Theke
flr Zentralkiihlung

1148

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

 Fiir den individuellen Thekenbau

. g . . + Expansionsventil fiir R 452 a
Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 191

Zubehor (werkseitiger Einbau) [A\gICIE\ AT/ 41K

Zusammenbausatz fir SB-ZK Serie  6.0082 190,00 Farbvarianten finden Sie auf Seite 185
Seitenteil links fir SB-ZK Serie 4.3001 229,00
Seitenteil rechts flir SB-ZK Serie 4.3000 229,00

[ «ucus1018SB KUBUS1331SB KUBUS1956SB  KUBUS2581SB  KUBUS3206SB  KUBUS 3831 SB
AuBenmaBe BXTxH  1017x1148x935mm 1330x1148x935mm 1955x1148x935mm 2580 x1148x935mm 3205x 1148x 935 mm 3830 x 1148 x 935 mm

Anschlusswert 230V/303W 230V/307 W 230V/398 W 230V/610W 230V/789 W 230V/796 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Warenprasentationsfl. 0,91 m? 1,21 m2 1,81 m? 2,41 m? 3,01 m? 3,61 m?
Energieverbrauch 2.037 kWh/Jahr 2.168 kWh/Jahr 2.781 KWh/Jahr 4.205 kWh/ Jahr 5.063 kWh/Jahr 5.471 KWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 1 2 3 3 4

Gewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg _'Q 275 kg _I-Q 318 kg _"Q
Artikelnummer 43102 43131 4.3191 4.3261 oWo 43322 oWo  4.3361 o¥o
UVPin € 4.638,00 4.889,00 6.128,00 7.628,00 8.518,00 9.868,00

[ Kusus937SB-ZK  KUBUS 1250 SB-ZK  KUBUS 1875SB-ZK  KUBUS 2500 SB-ZK  KUBUS 3125 SB-ZK  KUBUS 3750 SB-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x935mm 1250 x 1148 x 935 mm  1875x 1148 x 935 mm 2500 x 1148 x 935 mm  3125x 1148 x 935 mm 3750 x 1148 x 935 mm

Energieverbrauch 1.332 kWh/Jahr 1.796 kWh/Jahr 2.665 kWh/Jahr 3.551kWh/Jahr 4.420 KWh/ Jahr 5.329 kWh/ Jahr
Gewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg 275 kg 318 kg
Artikelnummer 4.3093 4.3125 4.3187 4.3250 —Iogo 4.3321 -Iogo 4.3375 -"ogo
UVPin € 3.567,00 3.857,00 4.809,00 6.089,00 7.073,00 8.381,00
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Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

KUBUS BK Backereitheke
mit Maschine

Umluft Backerei-Verkaufstheke,

steckerfertig

* Mit Auszugsschubladen

+ Temperaturklasse 3M 2 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Gerader Glasaufbau

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwénde beschichtet Eichenachbildung
mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ 40 mm Isolierung

+ Fronthebescheibe

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ 1 gekiihlte 300 mm tiefe Glasablage

+ 1 ungekihlte 230 mm tiefe Glasablage

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Arbeitsflache, Tiefe 280 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)

Ausstellungstiefe
900 mm E(,

KUBUS BK-ZK Backereitheke —
fur Zentralkihlung N
Wie oben, jedoch: % ‘ 4 '/m

+ Ohne Seitenteile
+ Ohne Maschine
+ Fir den individuellen Thekenbau

=t
[la 8o
2 |

+ Expansionsventil fir R 452 a

Farbvarianten finden Sie auf Seite 185

1148

I «uous 1330 BK KUBUS 1955 BK

AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm

Anschlusswert 230V/329 W 230V/434W

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)

Warenprasentationsflache 1,04 m? 1,56 m?

Energieverbrauch 2.274 KWh/ Jahr 2.978 kWh/ Jahr

Anzahl der Schubladen 1(B1044xT880xH315mm)  2(B797xT880xH315mm)

Gewicht 185 kg 235kg

Artikelnummer 4.4132 4.4192

UVPin € 6.100,00 7.474,00
TR  eus 1250 Bk -2k KUBUS 1875 BK-ZK Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 191
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm

Kalteleistung 466 W bei -8 °C\T 698 W bei -8 °C\T Artikel-Nr.
Gewicht 161 kg 235kg Zusammenbausatz fir BK-ZK Serie 6.0082
Artikelnummer 4.4125 4.4187 Seitenteil links ftir BK-ZK Serie 4.4001
UVPin€ 5.345,00 6.582,00 Seitenteil rechts flir BK-ZK Serie 4.4000

LED § @

R 290

UVPin €
190,00
229,00
229,00

187

=
@
=
=
8
=
=
=|
x




% KBS

188

/@ B LD § ZK i >e0 § 25

R 290 i optional [ s ab2,20m

760
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890
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Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 191

Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

Ausstellungstiefe
900 mm

Farbvarianten finden Sie auf Seite 185

KUBUS Fischtheke
mit Maschine

Fischtheke mit stiller Kiihlung, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 2 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

* Ausstellungsflache aus Wanneneinsatzen
in Edelstahl mit einer Tiefe von 760 mm

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet
Eichenachbildung, Seitenwande beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur -1 °C bis +7 °C

*UT/RF 25°C/60 %

+ Kéltemittel R 290

* Automatische Abtauung

* 40 mm Isolierung

« Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beschichteter Verdampfer

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 320 mm

+ Reservefach mit Unterbaukiihlung

* Lichtes Maf der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen

« Leichte Reinigung, Frontscheibe hebbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

KUBUS Fischtheke-ZK
flr Zentralkiihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

 Fiir den individuellen Thekenbau

Artikel-Nr. ~ UVP in € individuellc
Zusammenbausatz fir Fisch-ZK Serie  6.0082 190,00 * Expansionsventil flir R 452 a
Seitenteil links fur Fisch-ZK Serie 4.5001 229,00
Seitenteil rechts flr Fisch-ZK Serie 4.5000 229,00
I «sus 1331 Fisch KUBUS 1956 Fisch KUBUS 2581 Fisch KUBUS 3206 Fisch
AuBenmaBe B x T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm 2580 x 1148 x 1200 mm 3205 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/270W 230V/335W 230V/488 W 230V/666 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Warenprasentationsfldche 0,92 m? 1,15 m? 1,84 m? 2,30 m?
Energieverbrauch 1.803 kWh/Jahr 2.208 kWh/Jahr 4.307 KWh/ Jahr 5.015 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 2 3 3
Gewicht 185 kg 253 kg 300 kg _IG 345 kg _I'Q
Artikelnummer 45131 45192 4.5261 oWo  4.5323 oWo
UVPin€ 5.446,00 6.754,00 8.171,00 9.588,00
I «vsus 1250 Fisch-ZK KUBUS 1875 Fisch-ZK KUBUS 2500 Fisch-ZK KUBUS 3125 Fisch-ZK
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125 x 1148 x 1200 mm
Energieverbrauch 1.734 KWh/Jahr 2.504 KWh/Jahr 3.296 kWh/Jahr 4.140 kWh/ Jahr
Gewicht 160 kg 253 kg 300 kg 345 kg
Artikelnummer 45125 4.5187 4.5250 —Iogo 4.5321 —"oao
UVPin€ 4.199,00 5.161,00 6.514,00 7.432,00



Kiihlvitrinen K/
KUBUS-Serie

KUBUS BM Bain-Marie LED

optional
Verkaufstheke
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Fronthebescheibe
+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwénde beschichtet Eichenachbildung
mit Edelstahlabkantung
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +50 °C bis +80 °C
+ Elektromechanische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ 40 mm Isolierung
«+ Infrarotstrahler separat schaltbar
+ Zahlplatte 360 mm tief
+ CNS-Arbeitsflache mit einer Tiefe von 280 mm
+ Bestlickungsflache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
+ Bestlickung mit GN Schalen max. 150 mm Tiefe
(nicht im Lieferumfang enthalten)
+ Wasserablaufhahn
+ Bauseitiger Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)
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Farbvarianten finden Sie auf Seite 185
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KUBUS 1017 BM KUBUS 1330 BM
n n n n n
13 1/3 13 1/3 13

I <usus 1017 BM KUBUS 1330 BM

AuBenmaBe Bx T x H 1017 x 1148 x 1200 mm 1330 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 400V/3125W 400V/3125W
Ausstellungsfléche 0,67 m? 0,90 m?
Bestlickungsmaglichkeit 2GN1/1+2GN1/3 3GN1/1+3GN1/3
Gewicht 155 kg 185 kg

Artikelnummer 4.7100 4.7130

UVPin€ 6.998,00 8.398,00
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Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

s

ab2,20 m

Ausstellungstiefe
900 mm

LED

360

KUBUS Brottheke

Brottheke ohne Kiihlung
+ Ohne Seitenteile
* Ausstellungstiefe 900 mm
+ Geeignet flr den individuellen Thekenbau
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial:
Stahlblech beschichtet Eichenachbildung
+ Innenmaterial: Holz
+ Glaszahlplatte 360 mm tief
+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern
+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung
+ CNS-Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 280 mm
 Ausstellungsflache mit Holzrosten
* Reservefach
* Lichtes Maf der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)
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N—
ohne Seitenteile, Abb. dhnlich 200
AT G ST ENLET I Artikel-Nr.  UVP in € S -
Zusammenbausatz 6.0082 190,00 “
Seitenteil links 4.6001 229,00
Seitenteil rechts 4.6000 229,00 1148 Farbvarianten finden Sie auf Seite 185
[ <vsus 937 Brot KUBUS 1250 Brot KUBUS 1875 Brot KUBUS 2500 Brot KUBUS 3125 Brot
AuBenmaBe Bx T x H 937 x 1148 x 1200 mm 1250 x 1148 x 1200 mm ~ 1875x1148x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/23W 230V/30W 230V/45W 230V/60W 230V/68W
Ausstellungsflache 0,72 m? 0,95 m? 1,43 m? 1,90 m? 2,38 m?
Energieverbrauch 201 kWh/Jahr 263 kWh/Jahr 394 kWh/Jahr 526 kWh/Jahr 595 kWh/Jahr
Anzahl der Tiren 1 1 2 3 3
Gewicht 125 kg 153 kg 210 kg 265 kg _Iﬂ 305 kg -'g
Artikelnummer 4.6100 4.6125 4.6187 4.6250 o¥o 4.6312 o¥o
UVPin€ 3.118,00 3.188,00 4.175,00 5.197,00 5.926,00
KUBUS Kassentisch
Kassentisch ohne Seitenteile
+ AuBenmaterial:

1148

Farbvarianten finden Sie auf Seite 185

Stahlblech beschichtet Eichenachbildung

Artikel-Nr.  UVP in €
Seitenglas zur Abgrenzung 4.0008 125,00
Zusammenbausatz 6.0082 190,00
Seitenteil links 4.2001 229,00
Seitenteil rechts 4.2000 229,00
Steckdose 4.0022 77,00 ohne Seitenteile, Abb. dhnlich
[Mode RIS KUBUS 1000 KUBUS 1500 KUBUS 1900
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 1148 x 890 mm 1000 x 1148 x 890 mm 1500 x 1148 x 890 mm 1900 x 1148 x 890 mm
Artikelnummer 48060 4.8100 48150 4.8190
UVPin€ 926,00 1.235,00 1.539,00 1.735,00



KUBUS Innen- und AuBenecken

Kuhlvitrinen -
KUBUS-Serie

P\ ¢

45° und 90° SB Selbstbedienungs-Ecke

Fiir den individuellen Thekenbau

+ Ohne Seitenteile, Self-Service

+ Ausstellungstiefe 900 mm

* Temperaturklasse 3M 1

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301, Tiefe von 200 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)

KUBUS U Bedienecke

Wie oben, jedoch:

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

KUBUS SB-ZK und U-ZK Serie
flr Zentralkiihlung

Wie oben, jedoch mit Expansionsventil fiir R 452 a

Zubehor KUBUS Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehdr fiir die verschiedenen Modelle und GroBen der Kubus Serie.

Steckdose, feste Trennscheibe, mobile Trennscheibe hoch, mobile Trennscheibe niedrig, vollisolierte
Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett, Messerhalter, Rddersatz,
automatische Tauwasserverdunstung, elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorratsfach
Edelstahl, Riickschiebescheiben, LED-Beleuchtung, beschichteter Verdampfer, Wagenabweiser
Edelstahl, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner, Antibeschlagsystem bzw.

Frontscheibenbeliiftung

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an.

[ «vBUS U-ZK 45° Innenecke

KUBUS U-ZK 45° AuBBenecke

KUBUS U-ZK 90° Innenecke

KUBUS U-ZK 90° AuBBenecke

AuBenmaBe Bx T x H 1123 x 1148 x 1200 mm 1120 x 1148 x 1200 mm 1305 x 1148 x 1200 mm 1270 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/58 W 230V/98 W 230V/89W 230V/170W
Ausstellungsflache 0,74 m? 0,76 m? 1,29 m? 1,26 m?

Gewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg

Artikelnummer 4.2049 4.2045 4.2099 4.2095

UVPin€ 4.082,00 4.030,00 6.218,00 6.319,00

I «vsUs SB-ZK 45° Innenecke

KUBUS SB-ZK 45° AuBenecke

KUBUS SB-ZK 90° Innenecke

KUBUS SB-ZK 90° AuBenecke

AuBenmaBe Bx T x H 1123 x 1148 x 935 mm 1120 x 1148 x 935 mm 1305 x 1148 x 935 mm 1270 x 1148 x 935 mm
Ausstellungsfléche 0,72 m? 0,74 m? 1,26 m? 1,64 m?

Gewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg

Artikelnummer 4.3049 4.3045 4.3099 4.3095

UVPin€ 3.998,00 3.934,00 5.957,00 5.902,00
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NINA — ZEITLOSE ELEGANZ

ZEITLOSE ELEGANZ — HOHE FUNKTIONALITAT

Eine Theke fr viele Anwendungsbereiche. Von der einzelnen steckerfertigen Kilhitheke bis hin zur kompletten Thekenanlage
im individuellen Ladenbau flr Zentralklihlung bietet NINA vielféltige Einsatzbereiche.

Der gerundete Glasautbau bietet von allen Perspektiven einen guten Blick auf das ausgestellte Produkt.

Von der Frischwarentheke (ber Theken flr den Self-Service Bereich, dem Béckereibereich mit Kuchen- und Brottheke
oder als Fischtheke und Warmetheke Bain-Marie (auf Anfrage) bietet NINA eine groBe Variantenvielfalt flir jeden Einsatz.
Abgerundet wird die Modellreihe NINA durch Kassentisch und Innen- bzw. AuBenecken.

GROBE MODELLVIELFALT

+ Klassischer gebogener Glasaufbau

+ Fronthebescheibe mit Hebeddmpfern

+ Antibeschlagsystem der Frontscheibe als Zubehor
+ |eichte Reinigung von vorne

+ Ausgekllgeltes Luftfiihrungssystem

+ GroBe Auslageflache mit 900 mm Tiefe

+ Unterbaukilhlung

+ Steckerfertige Ausflhrungen®

+ Ohne Maschine flir Zentralkiihlung*

+ Individueller Thekenbau

+ Auswahl an optionalem Zubehor auf Seite 194

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE
BEI DER PLANUNG IHRER THEKENANLAGE. SPRECHEN SIE UNS AN!

* Bei der steckerfertigen Ausfiihrung sind die angegebenen Abmessungen immer inklusive Seitenteile, bei der Ausfiihrung ohne Maschine flir Zentralkiihlung
immer ohne Seitenteile (Stérke Seitenteile: 40 mm).
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Kiihlvitrinen K/
NINA-Serie

NINA U Verkaufstheke Ausstellungstiefe |l AR 7K W LED >
mit Maschine —

900 mm ab2,20m

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig
+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach DIN EN 23953 1 und 2
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Glasrahmen aus Aluminium
+ Glaszahlplatte 152 mm tief
+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern
+ AuBenmaterial Stahlblech grau RAL 7047 (Telegrau),
Sockelblende RAL 7037 (Staubgrau) lackiert,
Seitenteile Kunststoff RAL 7047 (Telegrau) lackiert
(fur Seitenteile keine andere Farbe maglich)
+ Innenmaterial: CNS
+ 900 mm tiefe Ausstellungsflache
aus CNS DIN 1.4301 AISI 304
+ Temperatur -1 °C bis +5 °C
+ 40 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Kéltemittel R 290
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung
+ Gerate Ein/-Ausschalter
+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304 152
mit einer Tiefe von 280 mm
« Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm 280
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfuBe (max. 20 mm) 900

NINA U-ZK Verkaufstheke
flr Zentralkiihlung
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Wie oben, jedoch:
+ Ohne Seitenteile Lieferbare Farben Mehrpreisoption

+ Ohne Maschine
« Fiir den individuellen Thekenbau . . . Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 194

« Expansionsventil fiir R 452 a RAL1021 RAL3020 RAL5015 RAL6032 m Artikel-Nr.  UVPin €

Zusammenbausatz fir U-ZK Serie  6.0082 190,00
. Seitenteil links flir U-ZK Serie 6.0001 229,00
RAL7037 RAL7047 RAL9006 RAL9010 Seitenteil rechts fir U-ZK Serie 6.0002 229,00
[T 1018V NINA 1331 U NINA 1956 U NINA 2581 U NINA 3206 U NINA 3831 U
AuBenmaBe BxTxH 1037 x1148x1200mm 1350x 1148x1200mm 1975x 1148 x1200 mm 2600 x 1148x 1200 mm 3225x 1148 x 1200 mm 3850 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/325W 230V/338W 230V/443W 230V/672W 230V/865W 230V/898 W
Kiimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Warenprasentationsfl. 0,77 m? 1,02 m? 1,563 m? 2.04 m? 2,55 m? 3,09 m?
Energieverbrauch 2.106 kWh/Jahr 2.274 KWh/Jahr 2.942 KWh/Jahr 4.417 KWh/Jahr 5.395 kWh/Jahr 5.836 kWh/Jahr
Anzahl der Tiren 1 1 2 3 3 4
Gewicht 140 kg 175 kg 220 kg 260 kg 275kg 365 kg
Artikelnummer 6.1104 6.1132 6.1192 6.1263 _I'QQQ 6.1322 _Iogo 6.1384 _"Q
UVPin € 4.247,00 4.500,00 5.611,00 7.217,00 8.262,00 9.343,00
I i\~ 037 u-zK NINA1250U-ZK  NINA1875U-ZK  NINA2500U-ZK  NINA3125U-ZK  NINA 3750 U-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x1200 mm  1250x 1148x1200mm 1875x1148x 1200 mm 2500 x 1148x 1200 mm 3125x 1148 x 1200 mm 3750 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/76 W 230V/98 W 230V/157 W 230V/192 W 230V/238W 230V/289W
Energieverbrauch 1.351 kWh/Jahr 1.821 kWh/Jahr 2.697 kWh/Jahr 3.599 kWh/Jahr 4.475 KWh/Jahr 5.442 kWh/Jahr
Gewicht 140 kg 175 kg 220 kg 260 kg 310 kg 365 kg
Artikelnummer 6.1093 6.1125 6.1187 6.1250 —I'ogo 6.1312 —Iogo 6.1375 —IQ
UVPin € 3.258,00 3.639,00 4.566,00 5.579,00 6.579,00 8.163,00
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900 mm

NINA-Serie

Kuhlvitrinen

Ausstellungstiefe

Farbvarianten finden Sie auf Seite 193

NINA Innen- und AuBenecken

45° und 90° SB-ZK Serie

Ecke mit /ohne Maschine und Glasaufsatz

+ Ohne Seitenteile

* Temperaturklasse 3M 1

+ Temperaturbereich -1 °C bis +5 °C

+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60 %)

« Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Expansionsventil fiir R 452 a bei Ausflihrung U-ZK

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsfldche aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301AISI 304

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

NINA U-ZK Serie

Wie oben, jedoch:

* Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
 Glasrahmen aus Aluminium

+ Glaszahlplatte152 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Dampfern

Fir Zentralkihlung

[ '\~ SB-ZK 45 Innenecke 45°  NINA SB-ZK 90 Innenecke 90°  NINA SB-ZK 45 AuBenecke 45°  NINA SB-ZK 90 AuBenecke 90°
AuBenmaBe Bx T xH 1123 x 1148 x 1200 mm 1305 x 1148 x 1200 mm 1120 x 1148 x 1200 mm 1270 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/58 W 230V/89W 230V/98 W 230V/170W
Kalteleistung 320 W bei -9 °C VT 890 W bei -9 °CVT 380 W bei -9 °C VT 890 W bei -9 °CVT
Ausstellungsfléche 0,72 m? 1,26 m? 0,74 m? 1,64 m?
Gewicht 130 kg 220 kg 130 kg 220 kg

Artikelnummer 6.2049 6.2099 6.2040 6.2090
UVPin € 3.757,00 5.554,00 3.702,00 5.627,00

[ \iNA U-ZK 45 Innenecke 45°

NINA U-ZK 90 Innenecke 90°

NINA U-ZK 45 AuBenecke 45°

NINA U-ZK 90 AuBenecke 90°

Artikelnummer 6.1049 6.1099 6.1040 6.1090
UVPin € 3.702,00 5.288,00 3.702,00 5.239,00
Zubehor NINA Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehér fiir die verschiedenen Modelle und GréBen der Nina Serie.

Steckdose, mobile Trennscheibe hoch, mobile Trennscheibe niedrig, vollisolierte Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett,
Messerhalter, Ridersatz, elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorratsfach in CNS, Aluminium Wagenabweiser, LED-Beleuchtung,
beschichteter Verdampfer, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner, Antibeschlagsystem bzw. Frontscheibenbeliiftung

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an.



Kuhlvitrinen -

/ENTA-Serie

ZENTA-Serie

Umluft Frischwarentheke mit gekiihitem Unterbau,
geeignet fiir E2 Kisten, optimiertes System
minimiert Austrocknung der Waren
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Glasaufbau bei steckfertigen Geréten vormontiert
+ AuBenmaterial: Stahlblech, Seitenwénde: Kunststoff
+ Frontscheibenrahmen aus Aluminiumprofilen, silber
+ Frontscheibenbelliftung mit leisem, sparsamen
EC Lifter, separat schaltbar
+ Fronthebescheiben mit Hebeddmpfern
zur leichten Reinigung
+ Riickschiebescheiben
* Kéltemittel R 449 a
* Temperatur +1 °C bis +10 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Elektronische Temperatursteuerung und digitale
Temperaturanzeige mit Temperaturaufzeichnung
+ Separat schaltbare energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
+ Zahlplatte, Tiefe 320 mm
+ Edelstahlarbeitsplatte, Tiefe 210 mm
+ Ausstellungsfléche aus Edelstahl, Tiefe 790 mm
« Separater Verdampfer im Reservefach
+ Reservefach/Unterbau fiir E2 Kisten, 2 Stiick
mit jeweils max. 200 mm Hohe pro Turfach méglich
+ Optimiertes System zur Minimierung
der Warenaustrocknung
+ Leise und langlebig
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
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+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
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(Modell ~ [RZUEREN Zenta 190 Zenta 250 Zenta 380
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1205 x 1235 mm 1875 x 1205 x 1235 mm 2500 x 1205 x 1235 mm 3750 x 1205 x 1235 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/549 W 230V/1043 W 230V/927 W 230V/1233W
Ausstellungsfléche 0,98 m? 1,48 m? 1,98 m? 2,96 m?
Warenpréasentationsflache 1,08 m? 1,60 m? 2,13 m? 3,15m?
Energieverbrauch 2.584 kWh/Jahr 3.227 kWh/Jahr 3.861 kWh/Jahr 5.139 kWh/Jahr
Stauraum im Unterbau mit 2 Tlren mit 3 Turen mit 4 Tdren mit 6 Tren
Gewicht 220 kg 285 kg 350 kg 420 kg
Artikelnummer 59.0105 59.0185 59.0255 —I'Qo 59.0375 —Iogo
UVPin€ 6.021,00 8.689,00 11.527,00 16.296,00
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ADMIRAL — EINZIGARTIG IM DETAIL

ERFAHRUNG UND KNOW-HOW BIS INS KLEINSTE DETAIL

Die Frischwarentheke Admiral besticht durch ihre hohe Qualitdt und ihre breitgefécherten Einsatzmaglichkeiten. Ideal fiir den indivi-
duellen Ladenbau ist, dass neben der Standard-Kiihlversion auch viele weitere Ausfiinrungen, wie zum Beispiel gekiinhlte Innen-
und AuBenecken, Bain-Marie, Brot-, Kuchen-, Selbstbedienung-, Fisch- und Tiefkihitheken sowie der passende Kassentisch auf
Anfrage erhdltlich sind. Der gerade Glasaufbau besteht aus Sicherheitsglas (Norm EN 12150). Zur einfachen Reinigung der Theke
sind die Fronthebescheiben mit starken Gasdruckddmpfern versehen. Ein weiteres Merkmal der Admiral ist die extra tiefe Auslage-
fldche von 900 mm und die Bodenwanne — beide aus hochwertigem Chromnickelstahl DIN 1.4301.

PROFITIEREN SIE VON DER VIELFALT UND DEN OPTIONEN DIESER SERIE.
WIR UNTERBREITEN IHNEN GERNE EIN PERSONLICHES ANGEBOT!
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Kiihlvitrinen K/
ADMIRAL-Serie

Admiral Verkaufstheke
fur Zentralkiihlung

vag

‘0"0~0
ab2,20 m

ZK

Hochwertige Frischwarentheke in Premiumausfiihrung

+ Geeignet flir den individuellen Thekenbau

+ AuBenmaterial: Front und Sockelblende
RAL 7037 mit 4 Stiick eckigen StoBleisten

+ Innenmaterial: CNS

+ Ohne Maschine

+ Ohne Seitenteile

* Temperaturklasse 3M 1

* Temperatur -1 °C bis +5 °C

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Fronthebescheibe mit starken Dampfern

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Antibeschlagsbeliiftung

* Klemmleiste

+ Verdampfer unter Auslageflache

+ Umluftkiihlung

+ Expansionsventil fiir R 452a

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ CNS-Arbeitsplatte (1.4301) mit einer
Tiefe von 270 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsflache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301

+ Bodenwanne aus Chromnickelstahl DIN 1.4301

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max.20 mm)

+ GroBe Auswahl an Thekenvarianten z.B. Brot-, Backwaren-,
Selbstbedienung- und Fischtheke sowie Bain Marie

+ GroBe Auswahl an Zubehdr fir alle Thekenvarianten
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Wir freuen uns, Ihnen ein individuelles Angebot
unterbreiten zu diirfen. T

U Ao\ UVPin€

Zusammenbausatz 70.2078 201,00 1
Seitenteil links 70.2071 956,00

Seitenteil rechts 70.2070 956,00

Papierhalter 70.2072 100,00

Messerhalter 70.2073 281,00

Brett fiir Aufschnitimaschine/Waage 70,2074 307,00 e ) - e
Becherhalter 70.2075 150,00 _

Ruckseitige Steckdose pro Stick 70.2076 96,00 - -
Schneidebrett 70.2077 253,00 Alle in der Tabell beno Mafle sind | hno Seitentsil
Slave-Steuerung 70.2080 1.122,00

plus 15 mm pro Seitenteil bei Verwendung der abgebildeteten StoBleisten.

[T ciral 937 2K

Admiral 1250 ZK

Admiral 1875 ZK

Admiral 2500 ZK

Admiral 3125 ZK

Admiral 3750 ZK

AuBenmaBe B x T x H 937x1212x1157 mm  1250x1212x 1157 mm  1875x1212x 1157 mm  2500x 1212x 1157 mm  3125x1212x 1157 mm 3750 x 1212x 1157 mm
Anschlusswert 230V/48 W 230V/79W 230V/107 W 230V/136 W 230V/163W 230V/215W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Ausstellungsflache 0,84 m? 1,13 m? 1,69 m? 2,25 m? 2,81 m? 3,38 m?
Warenprasentationsflache 0,94 m? 1,25 m? 1,88 m? 2,50 m? 3,13 m? 3,75m?
Energieverbrauch 1.230 kWh/Jahr 1.765 KWh/Jahr 2.556 kWh/Jahr 3.346 kWh/Jahr 4.172 KWh/Jahr 5.111 kWh/Jahr
Gewicht 196 kg 247 kg 344 kg 440 kg 537 kg 633 kg

Avrtikelnummer 70.2102 70.2126 70.2191 70.2253 _J& 70.2316 oWo 702376 .J'Q
UVPin € 6.139,00 6.849,00 8.898,00 9.898,00 12.548,00 13.548,00

197



198

WANDKUHLREGALE

BAUFORM UND ANORDNUNG DER FACHBODEN

Bei der Konstruktion eines Wandkiihlregales gibt es grundsétzlich verschiedene Konzepte. Die Position des Kalteaggregates hat
Konsequenzen flr den Gesamtaufbau. Es kann im unteren Bereich des Gerates platziert sein. Dann ist der unterste Auslagebe-
reich relativ hoch. Eventuell geht dort Platz verloren. Nach oben gibt es in diesem Fall keine technische Beschrénkung, jedoch
konnen die oberen Regale nicht mehr so gut erreicht werden. Alternativ kann das Kalteaggregat oben auf dem Wandkiihlregal
oder in der Riickwand verbaut sein. Dies begrenzt dann die Hohe des Gerates bzw. die Tiefe der Regalbdden. Bei allen KBS
Wandkiihlregalen finden Sie eine Schnittzeichnung, der Sie die genaue Anordnung und Tiefe der Regalbdden entnehmen und fiir
lhre Situation das passende Modell auswahlen kdnnen. Entscheidend ist, auf welcher Hohe der Kunde auf die Ware zugreifen soll
und wie die Platzverhaltnisse im Verkaufsraum sind.

Folgende Farbenvarianten (Mehrpreisoption) gelten fiir die Seiten 199 (Paros) und 202-205 (Bali Pro Serie):

Frontfarben: Wagenabweiserfarben: Displayfarben:
RAL 5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL 1018 RAL3020 RAL 8014 RAL 9005 oD o1 0D 02 0D 03 0D 04 0D 05 0D 06 LCPO1 LCP02 LCPO3 LCPO4 LCPO5
Maschine unten Maschine oben Maschine Riickwand
—— Vorteile: Vorteile: I— Vorteile:
I Gerdt ist schmaler (—— Gerat ist schmaler, Komplette Hohe
| I Niedrige Greifhohe fiir Regalbdden
Nachteile: nutzbar
pr—— Weniger ‘ Nachteile:
—— Regalbdden Weniger Nachteile:
—_ Regalbdden Gerét ist tiefer




Kiihlvitrinen K/
Wandkuhlregale

Paros w2a iswsll ZK N £
ab2,20m PLANBAR optional

Wandkiihiregal mit selbsttragendem Rahmen
und Nachtrollo
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ AuBenmaterial: Seitenteile mit Panoramaglasscheiben
und Wagenabweiser Kunststoff, grau
+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Maschinenfach und Frontblende Stahlblech, weil3
* Temperatur +3 °C bis +8 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm
+ Eingebautes Nachtrollo
+ Kéltemittel R 449 a
+ Display- und Innenbeleuchtung mit LED
separat schaltbar
+ Scannerschienen
+ 4 héhen- und bis 8° neigungsverstellbare Boden
+ Regalbodentiefe 360 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter
+ Auslagetiefe im Grundboden 440 mm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farbausfihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Paros 250
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Paros Black Line

Wie oben, jedoch:

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Unterbau, Scannerleisten
und StoBleiste schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

+ Boden nicht héhenverstellbar, Abstand 270 mm

+ Inklusive LED Innenregalbodenbeleuchung

Farbvarianten (Mehrpreisoption) auf Seite 198

AuBenmaBe Bx T x H 1020 x 700 x 2030 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/787W
Ausstellungsfldche 1,70 m?
Warenpréasentationsflache 1,25 m?
Energieverbrauch 4.015 kWh/ Jahr
Gewicht 140 kg

Artikelnummer 52.0103

O->>
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2020+10

580£10
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Paros 130

1330 x 700 x 2030 mm
3 (+25 °C/60%)

D (EU 2019/2018)
230V/823W

2,30 m?

1,65 m?

4.198 kWh/Jahr

165 kg

52.0133

Paros 160

1630 x 700 x 2030 mm
3 (+25 °C/60%)

D (EU 2019/2018)
230V/953 W

2,90 m?

2,056 m?

4.928 kWh/ Jahr

190 kg

52.0163

0>

Paros 190

1930 x 700 x 2030 mm
3 (+25 °C/60%)

D (EU 2019/2018)
230V/1059 W

3,40 m?

2,45 m?

5.402 kWh/Jahr

210 kg

52.0193
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Paros 250
2560 x 700 x 2030 mm
3 (+25 °C/60%)

D (EU 2019/2018)
230V/1438W
4,60 m?

3,26 m?

7.337 KWh/Jahr
320 kg

52.0253

i

UWPin€ 3.441,00

Modell Black Line Paros 100

Artikelnummer 52.0106

3.823,00

Paros 130
52.0138

4.298,00

Paros 160
52.0166

5.072,00

Paros 190
52.0201

6.779,00

Paros 250
52.0260

UWPin€ 4.160,00

4.756,00

5.455,00

6.443,00

15

ot

8.399,00



200

% KBS

Kuhlvitrinen
Wanakuhlregale

e 1]

R 290

Aurin 2

Wandkiihiregal mit 2 Schiebetiiren
und isolierten Seitenteilen
* Umluftkiihlung mit Luftschleier
+ Schiebettiren aus Isolierverglasung
+ Rahmen der Schiebetlr aus Kunststoff, schwarz
+ Front und Riickwand auBen: Stahlblech grau
* Isolierte Seitenteile aus Kunststoff grau
+ Ruckwand aus Edelstahl
* Temperatur +4 °C bis +8 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
* Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung
+ Scannerschienen
+ SerienmaBig 3 hohen- und neigungsverstellbare
Edelstahlbdden
+ Regaltiefe 290 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter
* Automatische Abtauung
+ Tauwasserverdunstung mit Heizung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich
* Bitte beachten Sie die Gerdusch-
und Warmeentwicklung in kleinen Rdumen

570
_ _ [
—— ¢
~29 |
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g
1000-1200-1500-1800
|
T -.in2 100 Aurin 2120 Aurin 2 150 Aurin 2180
AuBenmaBe B x T x H 1000 x 570 x 2000 mm 1200 x 570 x 2000 mm 1500 x 570 x 2000 mm 1800 x 570 x 2000 mm
Anschlusswert 230V/583 W 230V/599 W 230V/837 W 230V/957 W
Kaltemittel R 290 R 290 R 290 R 290
Ausstellungsfléche 1,30 m? 1,36 m? 1,73 m? 2,09 m?
Gewicht 142 kg 199 kg 231 kg 272 kg
Artikelnummer 82.7810 82.7812 82.7815 82.7818
UVPin€ 3.420,00 3.794,00 4.324,00 4.924,00



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Pinto wag 4
ab220m I'En R 290

Wandkiihiregal mit 2 Schiebetiiren,
dreiseitig aus CNS

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ CNS-Seitenteile mit Panorama-Isolierglasscheiben
+ Schiebetiiren aus Isolierverglasung

+ Rahmen der Schiebettir aus Kunststoff

+ Front: CNS, Ruckwand auBen: Stahlblech
+ Innenmaterial: CNS, Glas

* Temperatur +2 °C bis +6 °C

« Kiimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) A
* Killtemittel R 290 G

+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare Innenbeleuchtung
+ Scannerschienen
+ SerienméBig 3 héhen- und
neigungsverstellbare Boden
+ Regaltiefe 340 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter
+ 2 Aggregate bei Modell 180 und 200
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Notiiberlaufbehélter und separate Heizung
+ Bitte beachten Sie die Gerdusch-
und Warmeentwicklung in kleinen Rdumen
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Pinto 200
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Pinto 200

A
1
G
Dllara Dilara 200
Wandkiihiregal mit 2 selbstschlieBenden
Schiebetiiren aus Isolierglas und
vollisolierten Seitenwéanden
Wie oben, jedoch:
+ ABS-Seitenteile schwarz Detailskizzen finden Sie unter
+ Front: Stahlblech schwarz www.kbs-gastrotechnik.de
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +3 °C bis +7 °C
. Separat fchaltbalre LED Innenbeleuchtung Pinto 200 Dilara 200
+ SerienméaBig 4 hdhen- und e
neigungsverstellbare CNS-Béden Energieeffizienzklasse C(EU2019/2018) C (EU 2019/2018)
+ Auslageboden 530 mm tief Warenprasentationsflache 2,15 m? 2,78 m?
« Innere gelochte Riickwand aus CNS Energieverbrauch 3.182kWh/Jahr ~ 3.182 KWh/Jahr
IZE Finto 100 Pinto 120 Pinto 150 Pinto 180 Pinto 200
AuBenmaBe B x T x H 1000 x 735 x 1820 mm 1200 x 735 x 1820 mm 1500 x 735 x 1820 mm 1800 x 735 x 1820 mm 2000 x 735 x 1820 mm
Anschlusswert 230V/367 W 230V/876 W 230V/776 W 230V/1258 W 230V/1212W
Ausstellungsflédche 1,43 m? 1,74 m? 2,22 m? 2,68 m? 2,99 m?
Gewicht 204 kg 221 kg 265 kg 300 kg 355 kg _IQ
Artikelnummer 82.5810 82.5812 82.5815 82.5822 82.5823 o¥o
UWPin€ 3.934,00 4.479,00 5.085,00 5.753,00 6.295,00
IZ vira 100 Dilara 120 Dilara 150 Dilara 180 Dilara 200
AuBenmaBe B x T x H 1000 x 745 x 1995 mm 1200 x 745 x 1995 mm 1500 x 745 x 1995 mm 1800 x 745 x 1995 mm 2000 x 745 x 1995 mm
Anschlusswert 230V/537 W 230V/606 W 230V/776 W 230V/1166 W 230V/1198 W
Ausstellungsflédche 1,73 m? 2,12 m? 2,68 m? 3,24 m? 3,63 m?
Gewicht 201 kg 235 kg 265 kg 317 kg 356 kg _IG
Artikelnummer 82.6811 82.6813 82.6816 82.6823 82.6825 o¥o
UWPin€ 3.806,00 4.134,00 4.870,00 5.442,00 5.923,00
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A Kiihlvitrinen
@ K B s Wandkihlregale

NE'I |.E|] m g Bali Pro

PLANBAR il ab 2,20 m
Wandkiihiregal mit seitlichen Glasscheiben
und Nachtrollo
* Umluftkiihlung mit Luftschleier
* AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Display, Maschinenfach
und Front weiB RAL 9003
+ Innenmaterial: Stahlblech, weil
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm
+ Eingebautes Nachtrollo
* Kéltemittel R 449 a
¢ LED Innen- und Displaybeleuchtung
+ Scannerschienen
+ 4 hohen- und neigungsverstellbare Béden ca. 8°
+ Regalbodentiefe 360 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter
+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farbausfiihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
* Bauseitig ist bei Anlieferung von BALI Pro 252
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

0>

O->>

Bali Pro Black Line

Wie oben, jedoch:

* AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Unterbau, Scannerleisten
und StoBleiste schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

+ Bdden nicht héhenverstellbar, Abstand 240 mm

* Inklusive LED Innenregalbodenbeleuchtung

Zubehor (werkseitiger Einbau) WAVgiLCIE | [ANEIL 1 K4

Fleischhaken CNS Ifd. Meter 80.9387 236,00
Warenstopper komplett Ifd. Meter ~ 80.9388 204,00 Farbvarianten (Mehrpreisoption) auf Seite 198
Beschichteter Verdampfer Ifd. Meter  80.9386 187,00 Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
Feste Trennscheibe 80.9389 372,00
Zusammenbausatz 80.9385 114,00

I o102 Bali Pro 132 Bali Pro 162 Bali Pro 192 Bali Pro 252
AuBenmaBe Bx T x H 1020 x 730 x 2020 mm ~ 1310x730x 2020 mm 1630 x 730 x 2020 mm 1940 x 730 x 2020 mm 2560 x 730 x 2020 mm
Anschlusswert 230V/813W 230V/902 W 230V/1188 W 230V/1418W 230V/1848 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungsfléache 1,70 m? 2,20 m? 2,80 m? 3,40 m? 4,50 m?
Warenprasentationsflache 1,24 m? 1,64 m? 2,04 m? 2,44 m? 3,24 m?
Energieverbrauch 3.833 kWh/Jahr 3.942 KWh/Jahr 5.402 KWh/Jahr 6.680 KWh/Jahr 8.760 kWh/Jahr
Gewicht 150 kg 180 kg 210 kg 240 kg 270 kg _I‘G
Artikelnummer 53.1103 53.1133 531163 53.1193 53.1253 o¥o
UVPin€ 4.812,00 5.361,00 5.746,00 6.210,00 7.518,00

Bali Pro 102 Bali Pro 132 Bali Pro 162 Bali Pro 192 Bali Pro 252
Artikelnummer 53.1106 53.1135 53.1171 53.1194 53.1256 J";_
UVPin€ 5.525,00 6.368,00 6.950,00 7.620,00 9.252,00 OoWo

202



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Bali Pro Drehturen

Energiespar-Wandkiihlregal

mit seitlichen Glasscheiben und Drehtiiren

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Display, Maschinenfach
und Front weiB RAL 9003

+ Innenmaterial; Stahlblech, weiB

+ Tlren aus Isolierglas

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

0> O-+>

+ Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige

+ Kondensatorflihler mit akustischem Alarm

+ Kéltemittel R 449 a

+ LED Innen- und Displaybeleuchtung

+ Fachbodenbeleuchtung optional werkseitig lieferbar
+ Scannerschienen

+ 4 héhen- und neigungsverstellbare Boden

+ Regalbodentiefe 400 mm, Belastung 33 kg je Ifd. Meter

+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Weitere Farbausfihrungen gegen Mehrpreis lieferbar

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von BALI Pro Drehtiiren
252 fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

4
'O'O'g
ab2,20 m

Isws @ 1Ep | NEU

PLANBAR

Bali Pro Drehtiiren Black Line 3

Wie oben, jedoch: A

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz é

mit Panoramaglasscheiben, Unterbau, Scannerleisten
und StoBleiste schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

+ Boden nicht hohenverstellbar, Abstand 240 mm

+ Inklusive LED Innenregalbodenbeleuchtung

Artikel-Nr.  UVPin €
Fleischhaken CNS lifd. Meter 80.9387 236,00

Warenstopper komplett Ifd. Meter 80.9388 204,00
Beschichteter Verdampfer Ifd. Meter ~ 80.9386 187,00 Farbvarianten (Mehrpreisoption) auf Seite 198
Feste Trennscheibe 80.9389 372,00 Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
Zusammenbausatz 80.9385 114,00

[ G- Pro Drentiren 102 Bali Pro Drehtiiren 132 Bali Pro Drehtiiren 162 Bali Pro Drehtiiren 192 Bali Pro Drehtiiren 252
AuBenmaBe B x T x H 1020 x 730 x 2020 mm 1310 x 730 x 2020 mm 1630 x 730 x 2020 mm 1940 x 730 x 2020 mm 2560 x 730 x 2020 mm
Anschlusswert 230V/813W 230V/902 W 230V/1188 W 230V/1418W 230V/1848 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3(+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3(+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungsflédche 1,90 m? 2,50 m? 3,10 m? 3,70 m? 5,00 m?
Warenprasentationsflache 1,09 m? 1,48 m? 1,86 m? 2,26 m? 2,96 m?
Anzahl der Tiren 2 2 2 3 4
Energieverbrauch 2.993 kWh/Jahr 3.650 kWh/ Jahr 4.563 kWh/ Jahr 5.402 kWh/ Jahr 6.753 kWh/Jahr
Gewicht 170 kg 200 kg 230 kg 260 kg 300 kg
Artikelnummer 541103 54,1133 541163 54.1193 54.1253 —l&
UVPin € 5.787,00 6.418,00 6.935,00 7.536,00 8.967,00

Bali Pro Drehtiiren 102 Bali Pro Drehtiiren 132 Bali Pro Drehtiiren 162 Bali Pro Drehtiiren 192 Bali Pro Drehtiiren 252
Artikelnummer 541106 541138 541168 54.1198 54.1259 |
UWPin€ 6.545,00 7.376,00 8.090,00 8.914,00 10.775,00 _I",Qo_
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A Kiihlvitrinen
@ K B s Wandkihlregale

NEUR LD Bisws | %25 Bali Pro ZK

PLANBAR il ab 2,20 m

Wandkiihiregal mit Nachtrollo fiir Zentralkiihlung

« |dealer Einsatz im Ladenbau oder Supermarkt

+ Eingebautes manuelles Nachtrollo

+ Niedrige Front nur 375 mm

+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm

* AuBenmaterial: Front weiB RAL 9003

+ Innenmaterial: Stahlblech weiB

+ Ohne Maschine, ohne Seitenteile

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ Eingebauter Lichtschalter

« Einspritzventil fiir bauseitige Kélteanlage

¢ LED Innen- und Displaybeleuchtung

+ Scannerschienen

+ 5 hohen- und neigungsverstellbare Béden ca. 8°

+ Regalbodentiefe 400 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter

+ Tauwasser ist bauseitig zu entsorgen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe 10 mm

+ Seitenteile, Trennscheiben und Zusammenbausatz
optional erhéltlich

0O->>

O-+>| D>

Abbildung mit optionalen Seitenteilen Bali Pro Schiebetiiren ZK

wie Bali Pro ZK oben, jedoch:
 Kihlregal in Energiesparausfihrung

Farbvarianten (Mehrpreisoption) auf Seite 198 mit selbstschlieBenden Schiebetiiren

Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

T ociicN UvPine Bali Pro Drehtiren ZK

Seitenteilesatz links und rechts 54.0420 1.509,00

ie Bali Pro ZK oben, jedoch:
Zusammenbausatz fir Bali Pro 80.9385 114,00 Wi Gall Fro ZX ohen, Jedoc

+ Kuhlregal in Energiesparausfiihrung mit Drehttiren

IEZEEE i Pro 102K Bali Pro 132 ZK Bali Pro 162 ZK Bali Pro 192 ZK Bali Pro 252 ZK
AuBenmaBe Bx T xH 920 x 730 x 2020 mm 1230 x 730 x 2020 mm 1530 x 730 x 2020 mm 1840 x 730 x 2020 mm 2460 x 730 x 2020 mm

Anschlusswert 230V/73W 230V/100W 230V/133W 230V/146 W 230V/178 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungsfléche 2,00 m2 2,60 m? 3,40 m? 4,00 m? 5,40 m?
Warenprasentationsflache 1,42 m? 1,88 m? 2,34 m? 2,80 m? 3,73 m?
Energieverbrauch 3.339 kWh/Jahr 4.366 kWh/ Jahr 5.430 kWh/Jahr 6.493 kWh/Jahr 8.483 kWh/Jahr
Bruttogewicht 150 kg 180 kg 210 kg 240 kg 270kg _"Q
Artikelnummer 53.1107 53.1136 53.1165 53.1199 53.1257 O¥o
UVPin€ 3.114,00 3.499,00 3.788,00 4.205,00 5.232,00

[ :-ii Pro Schiebt. 102 ZK  Bali Pro Schiebet. 132 ZK Bali Pro Schiebt. 162 ZK  Bali Pro Schiebet. 192 ZK Bali Pro Schiebe. 252 ZK

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Warenprasentationsflache 1,23 m? 1,67 m? 2,10 m? 2,55 m? 3,34 m?

Abzahl der Tiren 2 2 2 3 4

Energieverbrauch 2.605 kWh/Jahr 3.420 KWh/Jahr 4.234 KWh/ Jahr 5.049 KWh/Jahr 6.568 kWh/Jahr

Bruttogewicht 170 kg 200 kg 230 kg 260 kg 300 kg _IQ

Artikelnummer 55.1108 55.1141 55.1164 55.1196 55.1256 oWo

UVPin€ 4.266,00 4.751,00 5.242,00 5.953,00 7.178,00
IZZE G- Pro Drentiiren 102 ZK  Bali Pro Drehtiiren 132 ZK  Bali Pro Drehtiiren 162 ZK ~Bali Pro Drehtiiren Bali Pro Drehtiiren 252 ZK

Artikelnummer 54,1107 541139 54,1164 541194 54.1261 1

UVPin€ 4.266,00 4.751,00 5.242,00 5.953,00 7.178,00 —I‘%

204



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Bali Pro Schiebetiiren w23 Wisws 1o Wneu

ab2,20m [ PLANBAR

Energiespar-Wandkiihlregal

mit seitlichen Glasscheiben und Drehtiiren

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Display, Maschinenfach
und Front weiB RAL 9003

+ Innenmaterial: Stahlblech, wei

+ Tlren aus Isolierglas

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

+ Kéltemittel R 449 a

+ LED Innen- und Displaybeleuchtung

+ Fachbodenbeleuchtung optional werkseitig lieferbar

+ Scannerschienen

+ 4 héhen- und neigungsverstellbare Boden

+ Regalbodentiefe 400 mm, Belastung 33 kg je Ifd. Meter

+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Weitere Farbausfihrungen gegen Mehrpreis lieferbar

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von BALI Pro Drehtiiren
252 fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

0> (D>
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Bali Pro Schiebeturen Black Line

Wie oben, jedoch:

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Unterbau, Scannerleisten
und StoBleiste schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

+ Boden nicht héhenverstellbar, Abstand 240 mm

+ Inklusive LED Innenregalbodenbeleuchtung

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.

Fleischhaken CNS Ifd. Meter 80.9387
Warenstopper komplett Ifd. Meter 80.9388
Beschichteter Verdampfer Ifd. Meter  80.9386
Feste Trennscheibe 80.9389
Zusammenbausatz 80.9385

0> O-+>

UVPin €
236,00
204,00
187,00
372,00
114,00

Farbvarianten (Mehrpreisoption) auf Seite 198
Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

[ ::'i Pro Schiebetiiren 102 Bali Pro Schiebetiiren 132 Bali Pro Schiebetiiren 162 Bali Pro Schiebetiiren 192 Bali Pro Schiebetiiren 252

AuBenmaBe Bx T x H 1020 x 730 x 2020 mm 1310 x 730 x 2020 mm 1630 x 730 x 2020 mm 1940 x 730 x 2020 mm 2560 x 730 x 2020 mm
Anschlusswert 230V/813W 230V/902 W 230V/1188 W 230V/1418W 230V/1848 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungsflédche 1,90 m? 2,50 m? 3,10 m? 3,70 m? 5,00 m?
Warenprasentationsflache 1,09 m? 1,48 m? 1,86 m? 2,26 m? 2,96 m?

Anzahl der Tiren 2 2 2 3 4

Energieverbrauch 2.993 kWh/Jahr 3.650 kWh/Jahr 4,563 kWh/ Jahr 5.402 KWh/ Jahr 6.753 kWh/Jahr

Gewicht 170 kg 200 kg 230 kg 260 kg 300 kg _IG
Artikelnummer 55.1103 55.1133 55.1163 55.1193 55.1253 owo
UVPin€ 5.787,00 6.418,00 6.935,00 7.536,00 8.967,00

Modell Black Line Bali Pro Schiebetiiren 102

Artikelnummer

55.1109

Bali Pro Schiebetiiren 132
55.1136

Bali Pro Schiebetiiren 162

551176

Bali Pro Schiebetiiren 192
55.1201

Bali Pro Schiebetiiren 252

UWPin€

6.545,00

7.376,00

8.090,00

8.914,00

55.1262 _i.%
O¥o

10.775,00
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A Kiihlvitrinen
@ K B s Glasturkihlschranke

KU 1200 G und KU 1850 G

Glastiirkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz pulverbeschichtet,
Turrahmen schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech dreiseitig (Seiten und
Decke), weiB beschichtet, Boden in Edelstahl

 Innenbeleuchtung Uber 1 vertikale LED-Réhre
separat schaltbar

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Kéltemittel R 290

* Tiralarm

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

« Leicht zu reinigender Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Engmaschige Roste, Stababstand ca. 15 mm,
héhenverstellbar

+ Rost bis max. 35 kg belastbar

* Isolierglastiiren mit SelbstschlieBmechanismus

* Tiirrahmen schwarz

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe

NEUR/Z § LED

O-+>| O-+>

TKU 1200 G und TKU 1850 G

wie KU 1200 G und KU 1850 G oben, jedoch:
* Glasttrtiefkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren
* Tiren mit dreifach Isolierverglasung

und SelbstschlieBmechanismus

O-+>| O-+>
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T - tikolnr UVPin€

Rost 83.1763 49,00
T < 200G TKU 1200 G KU 1850 G TKU 1850 G
AuBenmaBe Bx T x H 1370 x 735 x 2055 mm 1370 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -15°Chis-18 °C -2 °C bis +8 °C -15°Chis-18 °C
Anschlusswert 230V/396 W 230V/907 W 230V/943 W 230V/1.726 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Zubehor 8 Roste 8 Roste 12 Roste 12 Roste
Bruttoinhalt 1.2011 1.201 | 1.8521 1.852 |
Warenprasentationsfléche 1,70 m? 1,70 m? 2,55 m? 2,55 m?
Energieverbrauch 2.085 kWh/ Jahr 5.786 kWh/Jahr 3.230 kWh/Jahr 10.293 kWh/Jahr
Bruttogewicht 240 kg 240 kg 352 kg 356 kg
Avrtikelnummer 5.0320 5.0323 5.0322 5.0325

UVPin€ 3.983,00 5.568,00 5.399,00 7.471,00



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Cronus Drehturen

Edelstahl-Wandkiihiregal

+ AuBenmaterial: CNS dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

+ 2 Drehtiiren mit Griff

+ Elektronische Steuerung

+ Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Eingebauter Lichtschalter

+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ 4 hohenverstellbare Boden

+ Regalbodentiefe 360 mm
+ Auslagetiefe im Grundboden 437 mm
+ Panoramaseitenwande mit Doppelverglasung

O->| O->>

+ Transparente Preisschienen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Cronus Schiebeturen

wie Cronus Drehtiiren oben, jedoch:
+ 2 Glasschiebetiiren

Shutter Pro

wie Cronus Drehtiiren oben, jedoch:

+ Eingebauter manueller Rollladen, abschlieBbar
+ Fahrbar durch Rollensatz

+ Temperaturbereich +/- 0 °C bis +7 °C

©->] [©0->]

Gronus mit Drehtiiren

Gronus Drehtiiren 886

Cronus Drehtiiren 1310

Cronus Drehtiiren 1510

=
@
=
=
8
=
=
=|
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Shutter Pro

Gronus Drehtiiren 1935

AuBenmaBe B x T x H 685 x 630 x 1920 mm 886 x 630 x 1920 mm 1310x630x 1920 mm ~ 1510x630x 1920 mm 1935 x 630 x 1920 mm

Temperatur +2 °Chis +7 °C +2 °Chis +7 °C +2 °Chis +7 °C +2 °Chis +7 °C +2 °Chis +7 °C

Anschlusswert 230V/715W 230V/710W 230V/900 W 230V/940 W 230V/1530 W

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Warenprasentationsfléche 0,75 m? 0,98 m? 1,55 m? 1,81 m? 2,23 m?

Energieverbrauch 1.875 kWh/Jahr 3.057 kWh/Jahr 3.157 kWh/Jahr 3.201 KWh/Jahr 6.007 KWh/ Jahr

Bruttogewicht 190 kg 225 kg 240 kg 270 kg 305 kg

Avrtikelnummer 923.0714 923.0726 923.0738 923.0749 923.0758

UVPin € 4.262,00 4.689,00 4.998,00 5.467,00 6.358,00
m Cronus Schiebtiiren 1310 Cronus Schiebtiiren 1510 Cronus Schiebtiiren 1935

Artikelnummer 923.0736 923.0748 923.0756

UVPin€ 5.275,00 5.688,00 6.899,00
m Shutter Pro 886 Shutter Pro 1310 Shutter Pro 1510

AuBenmaBe B x T x H 886 x 740 x 1994 mm 1310x740x1994 mm 1510 x 740 x 1994 mm

Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018)

Anschlusswert 230V/1090 W 230V/2190 W 230V/2230 W

Warenprasentationsfléche 1,06 m? 1,55 m? 1,79 m?

Energieverbrauch 3.865 kWh/Jahr 6.449 kWh/Jahr 6.770 kWh/Jahr

Artikelnummer 924.0721 924.0731 924.0743

UVPin€ 4.566,00 5.788,00 6.158,00
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Kuhlvitrinen

Wanakudhl- und Tiefkihlregale

Nero

Wandkiihiregal mit Drehtiiren

* AuBenmaterial: Stahlblech RAL 9005 schwarz
pulverbeschichtet, Tiirrahmen ALU schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech weiB beschichtet

* Innenbeleuchtung Uber 4 vertikale LED-Rohren
separat schaltbar

* Lichtfarbe 4000K

* Elektronische Steuerung

¢ Digitaler Temperaturanzeige

* Temperatur M1 und M2

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* 70 mm starke Isolierung

+ 8 Regalbdden, héhenverstellbar
und neigungsverstellbar

+ Regalboden bis max. 50 kg belastbar

3 Isolierglastliren mit SelbstschlieBmechanismus

* Tiirrahmen schwarz

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe

Nero TK

wie Nero oben, jedoch:
+ Wand-Tiefkiihlregal mit Drehtiiren
* Temperaturklasse L1

odel [ Nero TK
AuBenmaBe Bx T x H 2054 x 805 x 2038 mm 2054 x 805 x 2038 mm
Temperatur -1°Cbis +7 °C -15°Cbis -18 °C
Anschlusswert 230V/1.180W 230V/1.749W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 1.9501 1.9501
Warenprésentationsfldche 2,55 m? 2,55 m?
Energieverbrauch 3.715 kWh/Jahr 11.837 kWh/Jahr
Bruttogewicht 352 kg 356 kg
Artikelnummer 5.0400 5.0410

UVPin€ 5.975,00 8.181,00



Kiihlvitrinen K/

Wand-Warmeregale

Sonora Wand-Warmeregal

Seitenteile mit Panoramaglasscheiben

+ Sonora 80 und Sonora 100 aus Glas
und schwarzem Stahlblech

+ Sonora 80 CHR und Sonora 100 CHR aus Glas
und Edelstahl

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ 1 Glasdrehtur bei Sonora 80/80 CHR;
2 Glasdrehtiiren bei Sonora 100/100 CHR

+ Beleuchtung in der Regaldecke

+ Eingebauter Lichtschalter

+ Preisschienen

+ 3 feststehende Rostbdden

+ Regalbodentiefe 487 mm

+ 1 Bodenrost Regalbodentiefe 487 mm

+ Wagenabweiser

+ 4 Rollen

+ Gerat hat CEE-Stecker und benétigt
separate Stromversorgung und Anschluss

m Wérmeregal Sonora 80

Wérmeregal Sonora 100

Wérmeregal Sonora 80 CHR

Der Take-away Markt boomt.
Dabei hat der Kunde nicht nur Lust
auf gekiihlte Speisen und Getranke.
Gerade in der kalten Jahreszeit
sind auch warme Snacks wie
Suppen, Pizzen und Brezel gefragt.
Im Ausland schon fest etabliert,
entwickelt sich dieser Markt in
Deutschland noch. Viel Potential
fiir Geschéfte, die diesen Trend
als erstes bedienen!

Wérmeregal Sonora 100 CHR

AuBenmaBe B x T x H 845x 741x 1913 mm 1045 x 741x 1913 mm 845 x 741x 1913 mm 1045 x 741x 1913 mm
Temperatur +65 °C +65 °C +65 °C +65 °C
Ausstellungsflache 1,56 m? 1,95 m? 1,56 m? 1,95 m?
Anschlusswert 230V/3090 W 230V/3690 W 230V/3090 W 230V/3690 W
Gewicht 195 kg 245 kg 195 kg 245 kg

Artikelnummer 722.0080 722.0100 723.0085 723.0105

UVPin € 3.699,00 3.990,00 4.319,00 4.759,00
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GENOVA — LANGLEBIGKEIT FUR DEN PROFIBEREICH

o 250 zK Genova ZK Open
ab2,20 m —
Hochwertiges Wandkiihlregal fiir Zentralkiihlung
* AuBenmaterial: Front und Sockelblende RAL 7037
+ Innenmaterial: Stahlblech weil
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Ohne Maschine
+ Ohne Seitenteile
* Vollisolierte Seitenteile (optional)
+ Panoramaseitenteile (optional)
+ Fronthdhe nur 350 mm
+ 600 mm tiefe Bodenauslage
+ 5 neighare Regalbdden, Belastung 40 kg je Ifd. Meter
+ Regalbodentiefe 500 mm
+ Kaltemittel R 452a
* Umluftkiihlung
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
+ Regalbdden mit transparenter Preisschiene Hohe 40 mm
+ Geeignet flir den individuellen Ladenbau
* Temperaturklasse 3M 1
* Expansionsventil fiir R 452a
+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung
+ SerienmaBig: Manuelles Nachtrollo
+ Optional auch mit Maschine und Kéltemittel R 290

0> (O->>

m Genova 937 ZK Open Genova 1250 ZK Open Genova 1875 ZK Open Genova 2500 ZK Open Genova 3750 ZK Open

AuBenmaBe Bx T x H 937 x 886 x 2050 mm 1250 x 886 x 2050 mm 1875 x 886 x 2050 mm 2500 x 886 x 2050 mm 3750 x 886 x 2050 mm
Anschlusswert 230V/35W 230V/47TW 230V/70W 230V/94 W 230V/141 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Ausstellungsflache 2,90 m? 3,88 m? 5,81 m? 7,75 m? 11,63 m?
Warenprasentationsflache 1,56 m? 2,08 m? 3,11 m? 415m? 6,32 m?

Energieverbrauch 4.214 KWh/Jahr 5.624 KWh/Jahr 8.433 kWh/Jahr 11.248 kWh/Jahr 16.873 kWh/Jahr
Gewicht 250 kg 365 kg 440 kg 630 kg _I'Q 900 kg _I‘Q
Artikelnummer 4.9100 49125 4.9190 4.9250 oWo 4.9370 o¥o
UVPin€ 5.919,00 6.376,00 8.163,00 9.811,00 12.950,00

Zubehor Genova 937 ZK Open Genova 1250 ZK Open @ Genova 1875 ZK Open J Genova 2500 ZK Open § Genova 3750 ZK Open

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. ~ UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
Elektrisches Nachtrollo 4.9065 585,00 4.9056 631,00 4.9057 681,00 4.9060 724,00  4.9061 847,00



Kiihlvitrinen K/
Wandkuhlregale — Profibereich

Genova ZK Drehtiiren 7250 LED

ab220m
Wie Genova Open, jedoch:
+ Mit frameless Tiiren (Ttren mit besonders schmalem Rand)

O->>
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Seitenteil rechts flir Panoramaseitenteil 4.9103 668,00
Seitenteil links fir Panoramaseitenteil 4.9104 668,00
Seitenskizze Genova ZK Open Seitenskizze Genova ZK Drehtiiren Seitenteil rechts fiir geschlossenes Seitenteil 491071 292,00
Seitenteil links fir geschlossenes Seitenteil 49102 292,00
Plexiglastrennung mit Zusammenbausatz 4.9105 362,00
Geschlossene Trennwand mit Zusammenbausatz ~ 4.9106 313,00

Wie Genova ZK Open, jedoch:
m Genova 937 ZK Drehtiiren  Genova 1250 ZK Drehtiiren Genova 1875 ZK Drehtiiren Genova 2500 ZK Drehtiiren Genova 3750 ZK Drehtiiren

Anschlusswert 230V/29W 230V/32W 230V/46 W 230V/63W 230V/95W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 1,49 m? 1,99 m? 2,98 m? 3,98 m? 5,96 m?

Energieverbrauch 2.039 kWh/Jahr 2.663 KWh/Jahr 3.983 kWh/Jahr 5.326 KWh/Jahr 7.989 kWh/Jahr

Anzahl der Tiiren mit 1 Tdr mit 2 Tlren mit 3 Tiren mit 4 Tlren mit 6 Tiren

Gewicht 270 kg 390 kg 470 kg 670 kg _IQ 990 kg _IQ
Artikelnummer 49110 4.9126 4.9193 4.9252 oWo 4.9372 o¥o
UVPin€ 7.739,00 8.272,00 10.573,00 13.298,00 18.366,00
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HeiBvitrine
Edelstahl-HeiBvitrine mit 3 Etagen
und 3 Edelstahl-Rosten

Seite 215

Primus EKVW 3A Serie mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihlwanne
mit geradem Glasaufbau und 3 Glasablagen

Seite 226

ab 5.860,- Euro

Einbau-Kiithlwanne
Mit stiller Kiihlung
Seite 219

ab 1.219,- Euro
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> Speisenausgabe
@ K B s Transportwagen

214

Abraumwagen fiir Tabletts
und GN Tabletts

Servierwagen

Abraumwagen fur GN 1/1 Tabletts

AuBenmaBe Bx T x H Schienenabstand Bestiickung Gewicht

380 x 620 x 1750 mm 120 mm 10 GN 1/1 Tabletts 35kg

740 x 620 x 1750 mm 120 mm 20 GN 1/1 Tabletts 48 kg
Abraumwagen fir Tabletts und GN 1/1 Tabletts

AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung Gewicht

520 x 620 x 1750 mm 125 mm 10 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm 38 kg

950 x 620 x 1750 mm 125 mm 20 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm 55 kg

Servierwagen, zerlegt, aus Edelstahl, Ablageboden Chromstahl

AuBenmaBe B x T x H Traglast / Fachlast Gewicht
910 x 590 x 950 mm 100 kg / 50 kg 13 kg
1000 x 500 x 935 mm 150 kg / 75 kg 14 kg

Schwerlast Servierwagen, zerlegt, komplett aus Edelstahl

AuBenmaBe Bx T x H Traglast / Fachlast Gewicht
1100 x 600 x 1000 mm 150 kg / 75 kg 18 kg
1120 x 670 x 980 mm 200kg /100 kg 19 kg

Transportwagen

Abraumwagen fiir GN Tabletts

Schwerlast
Servierwagen

ohne Seitenwénde

| Atikel-Nr. [N

7097.0019 429,00
7097.0020 616,00

ohne Seitenwénde

| Artikel-Nr. [T

7097.0023 439,00
7097.0024 626,00
2 Ablagebdden

| Artikel-Nr. JOTI0NS

7096.0004 214,00
7096.0001 346,00
2 Ablagebdden
| Artikel-Nr. JUTAORS
7096.0009 584,00
7096.0011 671,00

mit Seitenwénden

[ Artikel-Nr. JUTI0RS

7097.0021 589,00
7097.0022 780,00

mit Seitenwénden

[ Artikel-Nr. JITI0NS

7097.0025 641,00
7097.0026 815,00

3 Ablagebdden

| Artikel-Nr. JUI0NS

7096.0003 248,00
7096.0002 423,00

3 Ablagebdden

| Artikel-nr. JUTIONS

7096.0010 648,00
7096.0012 798,00



Speisenausgabe K/
HeiBvitrinen

HeiBvitrine

Edelstahl-HeiBvitrine mit 3 Etagen
und 3 Edelstahl-Rosten
+ Vierseitig verglast
+ Separat schaltbare LED Linie
zur optimalen Présentation der Produkte
+ Mechanische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige auf Kundenseite
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Separater Beleuchtungsschalter
+ Betriebsanzeige der Heizung
+ 3 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbiigel
als Bestiickungssperre
+ Stababstand der Roste 17 mm
+ 5 mm starke Schiebetliren mit ALU-Griffleiste,
zur Reinigung leicht herausnehmbar
+ Schiebetiiren mit leicht wechselbaren Gummilippen
+ Schiebetiiren auf Rollen gelagert,
leichtes SchlieBen und Offnen
+ Wasserschale im Innenraum flir héhere Luftfeuchtigkeit
+ 4 feststehende FiBe

oser [

AuBenmaBe BxTxH 857 x 578 x 698 mm
Temperatur von bis +30 °C bis + 90 °C
Bruttoinhalt 1601

Anschlusswert 230V/1500 W
Gewicht 54 kg
Artikelnummer 917.0155

UVPin€ 859,00

SB HeiBvitrine

Mit 2 separat regelbaren Etagen

und SB-Klappen

+ SB-Klappen aus Kunststoff, gebogen

+ Zwei mechanische Temperaturregler

+ Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Rilckwand je Etage verspiegelt

+ Heizungen separat regelbar

+ Beleuchtung pro Etage

+ Leicht zu reinigen

+ 4 feststehende FuBe

5

[ s: ciovitrine el

AuBenmaBe BxTxH 650 x 465 x 630 mm %

Temperatur von bis +30 °C bis +70 °C 8:,_’

Anschiussviert 230V /560 W &

Gewicht 28 kg

Artikelnummer 917.0090

UVPin€ 647,00

AufsatzheiBvitrine

Aus Edelstahl mit vormontiertem Glasaufsatz
fiir 6 x 1/3 GN
+ 6 x1/3 GN max. 40 mm tief
+ Vierseitig verglast
+ Mechanische Steuerung
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Betriebsanzeige der Heizung
+ 5 mm starke Glasschiebescheiben mit Knopfgriff
+ Schiebescheiben mit Dichtungslippen,
leicht wechselbar
+ Schiebescheiben zur Reinigung
leicht herausnehmbar
+ GN-Schalen sind im Lieferumfang enthalten
+ Keine Bain-Marie, nicht mit Wasser befillbar
+ Nur mit den mitgelieferten Schalen zu betreiben
+ 4 feststehende FiiBe

m AufsatzheiBvitrine

AuBenmaBe BxTxH 1127 x 420 x 336 mm
Temperatur von bis +30 °C bis +80 °C
Bruttoinhalt 681

Anschlusswert 230V/800W
Gewicht 24 kg

Artikelnummer 917.0180

UVPin€ 586,00
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SWS

PLANBAR

Bain-Marie GroBbecken

Bain-Marie trockenbeheizt

Bain-Marie GroBbecken

AuBenmaBe B x T x H
GN 2/1 790 x 610 x 304 mm
GN 3/1 1115x 610 x 304 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 304 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 304 mm

Bain-Marie Einzelbecken

AuBenmaBe BxTxH
2x GN 1/1 790 x 610 x 304 mm
3x GN 1/1 1115 x 610 x 304 mm
4x GN 1/1 1440 x 610 x 304 mm

Bain-Marie trockenbeheizt

AuBenmaBe B x T x H
GN 2/1 790 x 610 x 364 mm
GN 3/1 1115x 610 x 364 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 364 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 364 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm
1740 x 585 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm
1740 x 585 mm

Anschlusswert
230V/1600 W
230V/2400 W
230V/3000 W
230V/3000 W

Anschlusswert
230V/1600 W
230V/2400 W
230V/3200 W

Anschlusswert
230V/1200 W
230V/1800 W
230V/2400 W
230V/3000 W

Bain-Marie-Element

GroB- oder Einzelbecken
* Wasserablauf
 Fiir GN-Behdlter max. Héhe 150 mm
* Einzelbeckenversion und GroBbeckenversion
¢ Thermostat und Temperaturanzeige,
max. Temperatur +90 °C

Bain-Marie trockenbeheizt

Mit speziellem Heizsystem zum Warmhalten
von GN-Behiltern
+ Ohne Wasser, max. Hohe 150 mm
+ Thermostat und Temperaturanzeige,
max. Temperatur +90 °C

Bain-Marie Einzelbecken

| Artikel-Nr. JEUTINTS

7051.0021 869,00
70561.0022 959,00
7051.0023  1.098,00
7051.0024  1.248,00

[ Artikel-Nr. JEUTITYS

7051.0025  1.498,00
7051.0026  1.969,00
7051.0027  2.429,00

| Artikel-Nr. JTIIUYS

7051.0028 849,00
7051.0029 969,00
7051.0030  1.199,00
7051.0031  1.364,00



Speisenausgabe K/
Bain-Marie und Transportwagen

Bain-Marie-Wagen

Transportwagen
Bain-Marie Wagen
1XGN 1/1 5
2
[+
15
=
I
2
(<5
&
Bain-Marie Wagen Bain-Marie Wagen
2xGN 11 3xGN1/1
Transportwagen
AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung Gewicht m UVPin €
650 x 760 x 940 mm 80 mm 16 GN 1/1 oder 8 GN 2/1 20 kg 7097.0018 499,00

Bain-Marie Wagen mit Einzelbecken, 4 Rader — 2 mit Bremse
Bestiickung AuBenmaBe B x T x H Anschlusswert Bedienelemente Gewicht m UVPin €

1XGN1/1 560 x 650 x 850 mm 230V/2000 W frontal 30 kg 7093.0000 888,00
2xGN1/1 840 x 650 x 850 mm 230V/2000 W frontal 60 kg 7093.0005  1.086,00
3x GN 1/1 1170 x 670 x 850 mm 230V/3000 W frontal 80 kg 7093.0006  1.337,00
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Speisenausgabe

Einbaug

erate

Artikel-Nr. BRI AT K3

7052.0011
7062.0012
7052.0013
7052.0014

849,00
989,00
1.239,00
1.389,00

SWS Warmhalteplatte
PLANBAR
Glaskeramikflache mit Strahlheizkdrpern
+ Max. Temperatur +120 °C
Warmbhalteplatte
Bestiickung AuBenmaBe B x T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert
GN 2/1 790 x 610 x 210 mm 765 x 585 mm 230V/900 W
GN 3/1 1115x610x 210 mm 1090 x 585 mm 230V/1350 W
GN 4/1 1440 x 610 x 210 mm 1410 x 585 mm 230V/1800 W
GN 5/1 1765x610x 210 mm 1740 x 585 mm 230V/2250 W
Tellerspender
Einbautellerspender Artikel-Nr.  UVPin €

Fir Teller @ von 24-34 cm (@ 45,1 x 73 mm)

Fir Teller @ von 24-34 cm beheizt, 230V / 480 W
Teller @ von 24-34 cm, ohne Deckel (@ 48 x 73 mm)

Deckel filr Tellerspender aus Polycarbonat (@ 40 x 6 mm)

7059.0032 498,00
7059.0034 999,00

7059.0036 86,00
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PLANBAR

Befestigungskit Artikel-Nr. UVPin €

Fiir Frontglas 7059.0030 119,00
Fiir 2 GN 7059.0006 499,00
Fiir 3 GN 7059.0007 569,00
Fiir 4 GN 7059.0008 639,00
Fiir 5 GN 7059.0009 709,00

Beleuchtungs-/Heizelement
Fir 2 GN
Fir 3 GN
Fir 4 GN

Fir 5 GN

Artikel-Nr.

7059.0014
7059.0015
7059.0016
7059.0017

. Frontglas fiir
539,00 Fiir 2 GN
599,00 Fiir 3 GN
659,00 Fiir 4 GN
719,00 Fiir 5 GN

Zubehor Glasaufbau

Artikel-Nr.

7059.0026
7059.0027
7059.0028
7059.0029

UVPin €

99,00
109,00
119,00
129,00



Einbaugerate
Einbau-Kuhlwanne N 4
pLANBAR [l R600a
Einbau-Kiihlwanne mit stiller Kiihlung
« Tiefgezogenes Becken fiir GN-Behélter
max. Hohe 150 mm
+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
* Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
+ Kéltemittel R 600 a
+ Automatische Abtauung
Einbau-Kuhlplatte
Einbau-Kiihlplatte mit stiller Kiihlung
+ KiihIplatten-Temperatur: +/-0 °C bis +8 °C
+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
Kiihlwanne
KiihIplatte
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Kihlwanne
Bestiickung AuBenmaBe Bx T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert GBI UVPin €
GN 3/1 1115x 610 x 603 mm 1090 x 585 mm 230V/199 W 70532018  1.219,00
GN 4/1 1440 x 610 x 603 mm 1415 x 585 mm 230V/199 W 7053.2019  1.319,00
GN 5/1 1765 x 610 x 603 mm 1740 x 585 mm 230V/199 W 7053.2020  1.498,00
Kuhlplatte
Bestiickung AuBenmaBe Bx T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert CIE A UVP in €
GN 3/1 1115 x 610 x 508 mm 1090 x 585 mm 230V/199 W 7054.2016  1.219,00
GN 4/1 1440 x 610 x 508 mm 1415 x 585 mm 230V/199 W 7054.2017  1.319,00
GN 5/1 1765 x 610 x 508 mm 1740 x 585 mm 230V/199 W 7054.2018  1.439,00
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Speisenausgabe
Profi-Einbauwannen und -platten

% KBS

Einbaukuhlplatte
Elegance EKP Serie

Umluftkiihlung
+ Innenmaterial: CNS
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21 °C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar
* Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fir einfache Wannenreinigung
* Kéltemittel R 290
* Automatische Abtauung
+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen
* Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten
¢ Zubehdr siehe Seite 223

Einbaukiihlwanne
Elegance EKW Serie

Wie oben, jedoch:
+ Einbauwanne aus Chromnickelstahl 1.4301
mit hohenverstellbarem Einlegeboden
von 30 mm bis 150 mm
+ Bestiickung mit GN Behdltern max. 150 mm Tiefe

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVPin €
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automatische Tauwasserverdunstung ~ 39.2042 265,00

I o« n 2 E-EKP GN 3/1 E-EKP GN 4/1 E-EKP GN 5/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 570 mm 1125 x 700 x 570 mm 1455 x 700 x 570 mm 1780 x 700 x 570 mm
Anschlusswert 230V/330W 230V/600 W 230V/800W 230V/900 W
Kéltemittelmenge 90¢g 954 105¢g 120 g
Ausschnitt Arbeitsplatte 775X 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755x 675 mm
Gewicht 77 kg 83 kg 88 kg 94 kg
Artikelnummer 35.2121 35.2131 35.2141 35.2151
UWPin€ 3.549,00 3.849,00 4.169,00 4.787,00

Wie oben jedoch

(Modet ~ IEEUTERA E-EKW GN 3/1 E-EKW GN 4/1 E-EKW GN 5/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 750 mm 1125 x 700 x 750 mm 1455 x 700 x 750 mm 1780 x 700 x 750 mm
Gewicht 83 kg 92 kg 102 kg 106 kg
Artikelnummer 35.0121 35.0131 35.0141 35.0151
UWPin€ 3.680,00 3.998,00 4.323,00 4.974,00



Speisenausgabe .
Profi-Einbauwannen und -platten

Kihlplatte Euronorm

Umluft Einbaukiihlplatte fiir Euronorm 600 x 400 mm
+ Innenmaterial: CNS
+ Ein-/Ausschalter
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21°C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus abnehmbar
und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar
+ Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer Verdampfer
flr einfache Wannenreinigung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen
+ Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

L

Lp

L

o O O O OO

Lp

205

VermaBungsskizze steckerfertig B
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VermaBungsskizze Zentralkiihlung
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605
Kundenseite .
Lp
i EN] 2 3 4
Wasseratjslauf L | 950 | 1350 | 1750
l_ P [ 780 ] 780 ] 780
ol &l Eingang-Ausgang 4 Lp [ 805 | 1205 | 1605
il Kiihlrohre Pp| 615 | 615 | 615
0 : L s Hp| 35| 35| 3
612 a
Bedienerseite m"m"
_ Euronorm 2 Euronorm 3 Euronorm 4
AuBenmaBe B x T x H 950 x 780 x 575 mm 1350 x 780 x 575 mm 1750 x 780 x 575 mm
Anschlusswert 230V/600 W 230V/700W 230V/900 W
Kalteleistung 910 W bei -10 °C VT 1290 W bei -10 °C VT 1490 W bei -10 °C VT
Bestiickungsmdglichkeit 2 x EN 600 x 400 mm 3 X EN 600 x 400 mm 4 x EN 600 x 400 mm
Ausschnitt Arbeitsplatte 925 x 755 mm 1325 x 755 mm 1725 x 755 mm
Gewicht 88 kg 95kg 101 kg
Artikelnummer 32.3009 32.3010 32.3011
UVPin € 3.822,00 4.198,00 4.501,00

Wie oben jedoch ohne Maschine, fiir Anschluss an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritzventil fiir R 452 a

_ Euronorm 2 ZK Euronorm 3 ZK Euronorm 4 ZK
AuBenmaBe Bx T x H 950 x 780 x 305 mm 1350 x 780 x 305 mm 1750 x 780 x 305 mm
Anschlusswert 230V/95W 230V/125W 230V/155W

Gewicht 75 kg 82 kg 90 kg

Artikelnummer 32.3006 32.3007 32.3008

UVPin€ 3.138,00 3.370,00 3.707,00
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Speisenausgabe
Profi-Einbauwannen und -platten

Elegance BM Serie

Bain-Marie Einbauwanne

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +65 °C bis +90 °C
* Ein-/Ausschalter

* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar
* Wassereinlauf mit Magnetventil und
Wasserablauf mit entfernbarem Uberlaufrohr
 Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
* Wasserzu- und Ablauf bauseitig erforderlich
 Bestlickung mit GN-Behaltern max. 150 mm

222

* Zubehor siehe Seite 223
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
(Modet ~ EVIIPR E-BM GN 3/1 E-BM GN 4/1 E-BM GN 5/1

AuBenmalBe 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm

Anschlusswert 230V/2000 W 380V/3000 W 380V/3000 W 380V/5000 W

AuBenmaterial verzinkt verzinkt verzinkt verzinkt

Serienzubehdr 1 Steg 530 mm, 1 Uberlaufrohr 2 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr 3 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr 4 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr

Gewicht 55kg 61 kg 69 kg 77 kg

Artikelnummer 35.4120 35.4130 35.4140 35.4150

UVPin € 1.640,00 1.998,00 2.131,00 2.532,00
Elegance E-DRY Serie
Bain-Marie trockenbeheizt
+ Innenmaterial: CNS
+ Temperatur +65 °C bis +85 °C
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung

und digitale Temperaturanzeige
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Umlaufender Einhéngerahmen
 Bestlickung mit GN Behaltern max. 200 mm
* Zubehdr siehe Seite 223
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
(Modell SR E-DRY GN 3/1 E-DRY GN 4/1 E-DRY GN 5/1

AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm

Anschlusswert 230V/1100 W 230V/1600 W 230V/2200 W 230V/2700 W

Serienzubehdr 1 Steg 530 mm 2 Stege 530 mm 3 Stege 530 mm 4 Stege 530 mm

Gewicht 55kg 61kg 69 kg 77 kg

Artikelnummer 34.9121 34.9131 34.9141 34.9151

UWPin€ 1.679,00 2.066,00 2.263,00 2.622,00



Speisenausgabe

Profi-Einbauwannen und -platten

Elegance WHP Serie

Warmhalte-Einbauplatte mit Glaskeramikfeld
+ Innenmaterial: Glas
* Temperatur +30 °C bis +120 °C
+ Ein-/Ausschalter, manuelle Steuerung
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Glaskeramikfeld in umlaufendem
CNS-Rahmen eingelassen
+ Rahmen und Glaskeramikfeld biindig
flr einfache Reinigung
+ Umlaufender Einhéngerahmen
+ Spezielle Heizung flir gleichmaBige und
schnelle Erwarmung der Platte
+ Zubehdr siehe unten

(Moget PN E-WHP GN 3/1 E-WHP GN 4/1
AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 190 mm 1125 x 700 x 190 mm 1455 x 700 x 190 mm
Anschlusswert 230V/1200 W 230V/1800 W 230V/2400 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 %675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm
Gewicht 45 kg 50 kg 56 kg
Artikelnummer 35.5120 35.5130 35.5140
UVPin € 1.794,00 2.006,00 2.193,00

Zubehor Elegance Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehor fiir die verschiedenen Modelle und GréBen. Sie sind ideal fiir den Ladenbauer oder fiir den Projektierungsbereich als
erganzendes Element zur Essensausgabe. Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an oder besuchen Sie unsere Homepage www.kbs-gastrotechnik.de.
Den Hustenschutz HUS 1-40 und 2-40 kénnen Sie mit einem 6 mm starken Frontglas aus Temperglas in einer Hohe von 280 mm kombinieren.

Die Einbaukiihlwannen und -platten kénnen gegen Mehrpreis ab Werk mit elektrischer Tauwasserverdunstung ausgeriistet werden.

N f#,,// pr {:/

Hustenschutz HUS 1-40 einseitig gerundet
400 mm Hohe aus gehéartetem Glas, CNS Rundrohr-
trdger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.
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Elektrischer Hustenschutz
Hohenverstellbar aus CNS mit klarem Polycarbonat-
deckel mit eingebauter Beleuchtung separat schaltbar.

Hustenschutz HUS 2-40 zweiseitig gerundet
400 mm Hohe aus gehartetem Glas, CNS Rundrohr-
tréger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.

Hustenschutz neutral
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas als Neutralelement
mit Riickschiebescheiben.

Hustenschutz mit Beleuchtung
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit Beleuchtung
und Ruickschiebescheiben.

Hustenschutz neutral mit zwei Klappen
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit zwei Klappen.

Hustenschutz mit Heizung
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit eingebauter
Heizung und Riickschiebescheiben.

Beleuchtung Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40 Heizelement Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40
mit einem vorverdrahteten Leuchteneinsatz, mit einem vorverdrahteten Heizelement mit guss-
innen und auBen aus CNS. Nicht kombinierbar gekapselten Heizwiderstdnden, aus CNS gefertigt.

mit Heizelement. Nicht kombinierbar mit Beleuchtung.
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Speisenausgabe
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Platte

D> O->| D>

E-EKVP 2A GN

E-EKVP 2A GN 4/1 SB ZK

E-EKVP 3A GN 4/1

Elegance EKVP 2A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihlplatte
mit gebogenem Glasaufbau und 2 Glasablagen

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF +22 °C/65 %, Klimaklasse 2

* Gerader Glasaufsatz, 62 cm lichte Hohe

+ 2 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ LED Beleuchtung separat schaltbar

* Isolierglas-Riickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

* Elektronische Steuerung

* Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar

« Kiihlplatte aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fir einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

* Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

 Bestlickung mit GN Behaltern max. 150 mm Tiefe

Elegance EKVP 2A ZK Serie
flr Zentralkiihlung
Wie oben, jedoch zum Anschluss

an bauseitige Kélteanlage inklusive
Einspritzventil fiir R 452 a

/830* *GN 5/1

VermaBungsskizze mit Maschine

GN| 2/1 31 4an 51

L 800 | 1125 | 1455 | 1780
P 700 | 700 [ 700 | 700
Lp| 650 | 980 | 1310 | 1630

Pp| 510 | 510 | 510 | 510
Hp| 30 30 30 30

VermaBungsskizze Zentralkiihlung
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Speisenausgabe
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Platte

Elegance EKVWP 2A Serie

Einbauskizze Schaltereinheit

Artikel-Nr.  UVP in €

kundenseitig geSChlossene FrontSCheibe automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 265,00
E-EKVP 2A GN 2/1 E-EKVP 2A GN 3/1 E-EKVP 2A GN 4/1 E-EKVP 2A GN 5/1

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 1190 mm 1125x 700 x 1190 mm 1455 x 700 x 1190 mm 1780 x 700 x 1190 mm
Anschlusswert 230V/350W 230V/650 W 230V/800 W 230V/950 W

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)

Warenprésentationsflache 0,44 m? 0,67 m? 0,89 m? 1,11 m?

Energieverbrauch 2.162 KWh/Jahr 2.803 kWh/Jahr 3.975 kWh/Jahr 4.508 kWh./.Jahr

Ausschnitt Arbeitsplatte 775X 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm

Gewicht 110kg 167 kg 224 kg 280 kg

Artikelnummer 35.8122 35.8132 35.8142 35.8152

UVPin € 5.810,00 6.416,00 6.946,00 7.645,00

LOLER@Lh e LN E-EKVP 2A GN 2/1 ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 ZK

AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 925 mm 1125 x 700 x 925 mm 1455 x 700 x 925 mm 1780 x 700 x 925 mm
Gewicht 90 kg 147 kg 204 kg 260 kg

Artikelnummer 35.9121 35.9131 35.9141 35.9151

UVPin € 5.123,00 5.668,00 6.138,00 7.026,00
kundenseitig offen

Modell mit Maschine E-EKVP 2A GN 2/1 OP

E-EKVP 2A GN 3/1 OP

E-EKVP 2A GN 4/1 OP

E-EKVP 2A GN 5/1 OP

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.431 kWh/Jahr 3.250 kWh/Jahr 4.400 kWh/ Jahr 5.083 kWh/Jahr
Artikelnummer 36.6122 36.6132 36.6142 36.6152
UVPin € 5.912,00 6.520,00 7.088,00 7.770,00

OLEIR g LAyl E-EKVP 2A GN 2/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 OP ZK

Gewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg
Artikelnummer 36.7121 36.7131 36.7141 36.7151
UVPin€ 5.272,00 5.826,00 6.336,00 6.963,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
E-EKVP 2A GN 2/1 SB

E-EKVP 2A GN 3/1 SB

E-EKVP 2A GN 4/1 SB

E-EKVP 2A GN 5/1 SB

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.162 kWh/Jahr 2.803 kWh/Jahr 3.975 kWh/Jahr 4.508 kWh/ Jahr
Serienzubehdr 3 SB-Klappen a 700 x 200 mm 6 SB-Klappen a 500 x 200 mm 6 SB-Klappen a 670 x 200 mm 6 SB-Klappen a 830 x 200 mm
Artikelnummer 36.2122 36.2132 36.2142 36.2152

UVPin € 5.991,00 6.662,00 7.203,00 7.896,00

VLLEIR{ @ el LAl E-EKVP 2A GN 2/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 SB ZK

Serienzubehdr 3 SB-Klappen a 700 x 200 mm 6 SB-Klappen a 500 x 200 mm 6 SB-Klappen a 670 x 200 mm 6 SB-Klappen & 830 x 200 mm
Gewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg

Artikelnummer 36.3121 36.3131 36.3141 36.3151

UVPin € 5.303,00 5.914,00 6.395,00 7.026,00
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Speisenausgabe
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Wanne

:
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Kundenseitig (Frontseite)

/830* *GN 5/1
VermaBungsskizze mit Maschine

226

P-EKVW 3A GN

P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK

Bedienerseitig (Riickseite)

Primus EKVW 3A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihiwanne
mit geradem Glasaufbau und 3 Glasablagen

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF +22 °C/65 %, Klimaklasse 2

* Gerader Glasaufsatz, 83 cm lichte Hohe

+ 3 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ Beleuchtung separat schaltbar

* Isolierglas-Riickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

* Elektronische Steuerung

* Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar

 Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hohenverstellbarer Einlegeboden in der Wanne
von 30 mm bis 150 mm

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fir einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

* Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

 Bestlickung mit GN Behaltern max. 150 mm Tiefe

Primus EKVW 3A ZK Serie
flr Zentralkiihlung

Wie oben, jedoch zum Anschluss
an bauseitige Kélteanlage inklusive
Einspritzventil fiir R 452 a

GN| 211 31 4N 5/1

L 800 | 1125 | 1455 | 1780
P 700 | 700 | 700 | 700
Lv | 650 | 980 | 1310 | 1630
Pv| 510 | 510 | 510 | 510
Hv [ 30/150| 30/150 30/150 30/150

VermaBungsskizze Zentralkiihlung



Speisenausgabe K/
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Wanne

Primus EKVW 3A Serie

Einbauskizze Schaltereinheit

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVP in €
automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 265,00

kundenseitig geschlossene Frontscheibe

Modell mit Maschine P-EKVW 3A GN 2/1

P-EKVW 3A GN 3/1

P-EKVW 3A GN 4/1

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 1580 mm 1125 x 700 x 1580 mm 1455 x 700 x 1580 mm

Anschlusswert 230V/500 W 230V/650 W 230V/1000 W

Ausschnitt Arbeitsplatte 775 %675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)

Warenprésentationsflache 0,51 m? 0,77 m? 1,03 m?

Energieverbrauch 2.877 KWh/Jahr 3.698 kWh/Jahr 5.330 kWh /Jahr

Gewicht 142 kg 201 kg 260 kg

Artikelnummer 38.0121 38.0131 38.0141

UVPin € 6.606,00 7.191,00 7.779,00 5

§

P-EKVW 3A GN 2/1 ZK P-EKVW 3A GN 3/1 ZK P-EKVWW 3A GN 4/1 ZK g
AuBenmaBe Bx T x H 800x 700 x 1315 mm 1125 x 700 x 1315 mm 1455 x 700 x 1315 mm %
Gewicht 122 kg 181 kg 240 kg é
Artikelnummer 38.1121 38.1131 38.1141

UVPin € 5.860,00 6.379,00 6.900,00

kundenseitig offen

Modell mit Maschine P-EKVW 3A GN 2/1 OP

P-EKVW 3A GN 3/1 OP

P-EKVW 3A GN 4/1 OP

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 3.261 kKWh/Jahr 4.338 kWh/Jahr 5.878 kWh/Jahr
Artikelnummer 38.4121 38.4131 38.4141

UVPin € 6.650,00 7.267,00 7.863,00

OGEIRT@E e IGITIVEE P-EKVW 3A GN 2/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 3/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 4/1 OP ZK

Gewicht 118 kg 174 kg 230 kg
Artikelnummer 38.5121 38.5131 38.5141
UVPin € 5.963,00 6.520,00 7.054,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
P-EKVWW 34 GN 2/1 5B

P-EKVW 3A GN 3/1 SB

P-EKVW 3A GN 4/1 SB

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.877 KWh/Jahr 3.698 kWh/ Jahr 5.330 kWh/Jahr
Serienzubehdr 4 SB-Klappen a 700 x 200 mm 8 SB-Klappen a 500 x 200 mm 8 SB-Klappen a 670 x 200 mm
Artikelnummer 38.8121 38.8131 38.8141

UVPin€ 6.728,00 7.345,00 7.953,00

VLG R{T @Al ATV P-EKVW 3A GN 2/1 SB ZK

P-EKVW 3A GN 3/1 SB ZK

P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK

Serienzubehdr 4 SB-Klappen a 700 x 200 mm 8 SB-Klappen a 500 x 200 mm 8 SB-Klappen a 670 x 200 mm
Gewicht 118 kg 174 kg 230 kg

Artikelnummer 38.9121 38.9131 38.9141

UVPin€ 6.041,00 6.598,00 7.167,00
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Valor

Mit zwei Backkammern, Garschrank,
Design-Abdeckhaube und
Design-Seitenteilen

Seite 314

ab 7.980,- Euro

Kombidampfer
Icon Touch Compact

Mit elektronischer Touch-Steuerung
Seite 299

ab 6.798,- Euro

s cm

Induktionsherd

zwei Kochzonen
Seite 263

ab 8.849,- Euro




Thermik

KOCHGEIBATESERIEN
KOMBIDAMPFER

FRITTEUSEN

6

6 Thermik =
600er Bautiefe ,Ready 600 ...........ccoovveveiviveiriieiieeiree 231
650er Bautiefe ,POWEr B50 ........covoviviiieeececec e 238
700er Bautiefe ,Ready 700 ........ccoovevviviiiiiiiieece e 250
700er Bautiefe ,Essence 700 .......ccovvevevieeecececeee e 258
Essence 700 — Drop-in Module .........ccccovvevivieiiiciciicciecce, 272
Exclusive Qutdoor-KUChEN .......ccvovvvviviiiiiiicc e, 274
900er Bautiefe ,Essence 900 ........cccovvevevviieviiieiieeeree 276
SAAMANTET ...t 291
HEIBIUTEOTEN ovviviei e 292
KOMBDIAAMPTET ...t 294
TEPPANYAKI ....vovvcveiiecicccr e 304
HOCKEIKOCNE! .. 305
INAUKEONS-WOK ....vivviviiiiicecce e 306
Gas-Tischkocher und WOKherde ..........ccccevvveiiveiivieiieeiinnnn 307
Pizza- und Transportbanddfen ..o, 308

Warmeregale finden Sie im Kapitel 4, Seite 209
Einzelgeréte finden Sie auch im Kapitel 9, Seite 359-383
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WAHLEN SIE DIE KOCHSERIE, DIE ZU IHNEN PASST

In jeder gastronomischen Einrichtung gibt es andere Anforderungen an Kiichengerate und Material. Voraussetzung flr ein Ergebnis,
das Koche, Personal und Géste zufriedenstellt, ist eine auf lhre Bedlirfnisse abgestimmte Planung.

Um Sie dabei optimal zu unterstiitzen, hat KBS fiinf Kochserien im Programm, die jeweils andere Stérken haben. In der folgenden
Tabelle kénnen Sie sich einen Uberblick tiber unsere Serien verschaffen und entscheiden, welches Programm zu lhren Anforder-
ungen passt. Alle Serien bieten von Gas-Kochflachen bzw. -herden iiber Bain-Maries, Fritteusen, Grillplatten und Neutralelementen
alles, was zur optimalen Einrichtung Ihrer Kiiche notwendig ist. Durch die Kombination der Gerate einer Serie erhalten Sie eine
Kiiche aus einem Guss.

Viel SpaB3 beim Auswéhlen!

s | READY 600 READY 700  J ESSENCE 700 § ESSENCE 900

Bautiefe 600 mm 650 mm 700 mm 730 mm 900 mm
Breiten 350, 700, 1050 mm 400, 600, 700, 800, 1000, 350, 700, 1050 mm 400, 600, 800, 1200 mm 400, 600, 800, 1200,
1100 mm 1600 mm
Merkmale Einfache und kompakte Kompakte Geréte Geréte mit hoher Funktiona- ~ Hochwertige Gerate Hochwertige Geréte
Gerdte fur kleinere Raume flr kleinere Rdume |itdt und solider Verarbeitung  mit sehr guter Verarbeitung  mit sehr guter Verarbeitung
Verbindungen  Verbindungssteg Verbindungssteg Verbindungssteg Fugenlose Verschraubung Fugenlose Verschraubung
Material Hartverchromt, Hartverchromt oder Hartverchromt, Hartverchromt oder Hartverchromt oder
Grillplatten matt gebirstet Edelstahl (AISI 430) matt geblirstet Edelstahl (AISI 430) Edelstahl (AISI 430)
) . Snackbars, Cafés Ideal bei beschranktem Glastrpnomle Im unteren Fiir die professionelle Fiir die professionelle
Geeignet fir ) Platzangebot z. B. im bis mittleren Mengen- . P
und Bistros : ! ) anspruchsvolle Kiiche anspruchsvolle Kiiche
Imbissbetrieb und Preissegment
Leistung M niedrig mittel HEEgut B NN W sehr gut BN =W sehr gut
Platzverbrauch ~ ® wenig niedrig N H H mittel M = EEhoch M = = ® hoch
Komfort B E nmittel hoch B H W hoch W W W sehr hoch B = = ® sehr hoch
Budget B = = W glnstig niedrig H H mittel B gehoben B gehoben
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Ready 600 W

Gas-Kochflachen

Gas-Kochflache

Allgemein

+ Tiefgezogene Kochflachen mit 2, 4 und 6 Brennern

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Piezozlindung, Sicherheitsthermostat und
Thermoelemente

* Werkseitig auf Erdgas H eingestellt

+ Wechseldiisen fir Flissiggas
im Lieferumfang enthalten

READY 600

KREATIVE FREIHEIT
AUF ENGSTEM RAUM

Die Kochserie ,,Ready 600“ hat eine Bautiefe von nur 600 mm
und erfillt bei Qualitdt und Preis alle BedUirfnisse von Start-ups
und kleinen Profi-Klichen, Snackbars, Bistros, kleinen Tratto-
rien, Feinkostladen und Cateringdiensten sowie Food-Trucks.
Eine breite Palette mit schlanken, schlichten und platzsparen-
den Geraten, die perfekt fiir die kleine Kiiche geeignet sind.

Gas-Kochfléche 4 Brenner

Thermik &

Die Ready 600 Line ist flir die Zubereitung von Men(s mit
einer begrenzten Anzahl von Gerichten oder fir nur wenige
Tische empfehlenswert. Die Gerate sind leicht zu bewegen,
einfach zu installieren und zu warten. Das Sortiment besteht
aus Dutzenden von Modulen, die mit extremer Flexibilitat
kombiniert werden konnen, um jeder gastronomischen

Anforderung zu entsprechen.
m Gas-Kochflache 2 Brenner  Gas-Kochflache 4 Brenner
. ) .. - , Ausfiihrung 2 Flammen 4 Flammen

Kurz gesagt: eine absplut fngpIe Kiichen-Linie, die auf AuBenmabe BXTxH 350600 % 300 mm 200 x 600 x 300 mm
engstem Raum kreative Freiheit schenkt. Anschiusswert & 6,6 KW A 132K

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Brenner 1x3kW+1x3,6KW 2x3 kW + 2x 3,6 kW

Gewicht 13 kg 21,5 kg

Artikelnummer 1012.1001 1012.1002

UVPin € 848,00 1.326,00

ETECEE Actikel-Nr.  UVPin€  Gas-Kochfiéiche 6 Brenner

Verbindungselement ~ 1010.9000 43,00 6 Flammen
ions- 1050 x 600 x 300 mm
Eﬁdg:;lgrn:m?::t 1030.9023 36,00 o 19,8 kW
Edelstahl
3x3 kW +3x3,6 kW
29,5 kg
1012.1003
1.598,00
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% KBS

M Ready 600

Flektro-Kochflachen und Bain-Maries

Glaskeramikkochflache 4 Kochflachen

Elektro- und
Glaskeramikkochflachen

Allgemein
* Tiefgezogene Kochfldchen
mit 2 und 4 Kochstellen
* Glaskeramikkochfelder mit 2 und 4 Heizzonen
+ Kurze Aufheizzeiten durch Infrarotstrahlheizkrper

Verbindungselement 1010.9000 43,00
Hinterer Spritzschutz Breite 350 mm 1020.9023 116,00 Elektrokochfldche 2 Kochplatten
Hinterer Spritzschutz Breite 700 mm 1020.9024 136,00

m Elektrokochflache Elektrokochflache Glaskeramikkochflache Glaskeramikkochflache
Ausflihrung 2 Kochplatten 4 Kochplatten 2 Kochflachen 4 Kochflachen
AuBenmaBe BxTxH 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm
Anschlusswert =N 400V /4 KW =N 400 V/8 KW =N 400V/4,3 kW =N 400V/8,6 kW
Leistung 2 x Kochplatten @18 cm, je 2 kW 4 x Kochplatten @18 cm, je 2 kW 1 x 1,8 kW + 1 x 2,5 kW 2x1,8kW+2x2,5kW
Gewicht 10 kg 18,5 kg 11 kg 18,5 kg
Artikelnummer 1011.1001 1011.1002 1011.1008 1011.1009
UVPin € 732,00 1.287,00 1.498,00 2.524,00
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I :c«tro-Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie 1 x 1/1 GN

Elektro-Bain-Marie

Ausfiihrung 1x1/1 GN - Hohe 150 mm 1x2/1 GN - Hohe 150 mm
AuBenmaBe BxTxH 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm
Anschlusswert N 230V/1,3 KW 2N 230V/2,6 kW
Gewicht 11 kg 15,9 kg

Artikelnummer 1011.5001 1011.5003

UWPin€ 838,00 1.098,00

Elektro-Bain-Marie

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Frontseitiger Ablasshahn

* Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung

 Vorbereitet fir die Befestigung auf Unterschrankmodulen
* Bis +90 °C stufenlos regelbar

+ Sicherheitsthermostat

Verbindungselement
Siebboden fiir Bain-Marie GN 1/1

1010.9000
1040.9011

43,00
55,00



Elektro-Fritteusen und Frittenwanne

Aligemein
+ Edelstahlkorpus

Elektro-Fritteuse

+ Kaltzone im Becken verlédngert die Standzeit des Frittierols
+ Kippbare Heizelemente erleichtern das Reinigen

+ Mit Sicherheitsthermostat

« Uberlaufschutz durch Schaumbremszone

« Frontseitiger Olablasshahn

+ Inklusive Korb und Deckel

+ Tankabmessung 22,5 x 34 x 22,5 cm

Elektrofrittenwanne
+ Infrarot-HeizkGrper
+ Herausnehmbare Salzwanne 1 x GN 2/3

Ready 600 M 6 Q
Flektro-Fritteusen und Frittenwannen

Elektro-Fritteuse 1 x 8 |

Thermik &

Frittenwanne
Elektro-Fritteuse 2 x 8 1
Verbindungselement 1010.9000 43,00
1/1 Korb fir Fritteuse 8 1, Bx Tx H 210 x 260 x 100 mm 1040.9031 62,00
Korbset 2 x 1/2 Korb flir Fritteuse 8 1, B x T x H 100 x 260 x 100 mm 1020.9011 114,00
Hinterer Spritzschutz Breite 350 mm 1020.9023 116,00
Hinterer Spritzschutz Breite 700 mm 1020.9024 136,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Frittenwanne
Ausflihrung 1x81 2x8I Wanne GN 2/3
AuBenmaBe BxTxH 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 350 x 600 x 300 mm
Anschlusswert =N 400 V/6 KW N 400V/12 kW =N\ 230 V/0,65 kW
max. Temperatur +100 °C his +190 °C regelbar +100 °C bis +190 °C regelbar +30 °C bis +90 °C regelbar
Gewicht 14,2 kg 25,5 kg 11,8 kg
Artikelnummer 1011.4001 1011.4002 1011.4004
UVPin € 1.231,00 2.139,00 1.132,00
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M Ready 600
Elektro- und Gas-Grillplatten

m Gas- und Elektro-Grillplatten

Grillfliche hartverchromt, matt gebiirstet
 Versionen mit glatter oder kombinierter Bratflache
* Sicherheitsthermostat

* Fettauffangschublade

Gasgrillplatten

* Werkseitig auf Erdgas H eingestellt

+ Wechseld(sen fir Flissiggas im Lieferumfang
enthalten

Gasgrillplatte
1 Heizzone, glatt

Gasgrillplatte
2 Heizzonen, glatt

Gasgrillplatte
2 Heizzonen, glatt
2/3 glatt + 1/3 gerillt

Elektrogrillplatte
1 Heizzone, glatt

Elektrogrillplatte
2 Heizzonen, glatt

) . . 2 Heizzonen, glatt
Hinterer Spritzschutz Breite 350 mm ~ 1020.9023 116,00 2/3 glatt + 1/3 gerillt
Hinterer Spritzschutz Breite 700 mm ~ 1020.9024 136,00

m Gasgrillplatte hartverchromt Gasgrillplatte hartverchromt Gasgrillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm

Anschlusswert s 4,0 kw s 8,0 KW o 8,0 KW

Grillflache 34,6 x52 cm 69,6 x 52 cm 69,6 x 52 cm

Gewicht 29 kg 52,5kg 50,9 kg

Artikelnummer 1012.2003 1012.2008 1012.2007

UVPin € 1.659,00 2.339,00 2.488,00
m Elektrogrillplatte hartverchromt Elektrogrillplatte hartverchromt Elektrogrillplatte hartverchromt, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm

Anschlusswert N 400V/3,9 kW =N 400V/7,8 KW =N 400V/7,8 KW

Grillflache 34,6 x52 cm 69,6 x 56,4 cm 69,6 x 56,4 cm

Gewicht 29,4 kg 46,5 kg 54,5 kg

Artikelnummer 1011.2003 1011.2008 1011.2007

UVPin € 1.488,00 2.214,00 2.392,00
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Ready 600 W

Neutralelemente

- R

Neutralelemente

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Wahlweise mit oder ohne Schublade

+ Inklusive 4 StellfiBe fir Auftischaufstellung

+ Vorbereitet flir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Neutralelement
350 mm breit

Neutralelement 700 mm breit

Schneidbrett aus Kunststoff, Bx TxH345x570x 15mm  1020.9021 124,00 mit Schublade
Verbindungselement 1010.9000 43,00

m Neutralelement Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade mit Schublade mit Schublade
InnenmaB Schublade - - 285x 530 x 100 mm 635x 530 x 100 mm
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm
Gewicht 10 kg 17,5kg 13,4 kg 16,5 kg
Artikelnummer 1010.9011 1010.9012 1010.9013 1010.9014
UVPin € 298,00 451,00 469,00 664,00

Neutralelemente

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ 3-seitig geschlossen

+ Vorbereitet fir die Aufnahme von Auftischgeréten

+ Vorbereitet flir den nachtréglichen Einbau von
Schubladen, Tiren, Heizregistern

+ hohenverstellbare FiBe

Thermik &

Tiiren und Schubladen

optional

Verbindungselement 1010.9000 43,00

Heizregister fiir Unterbauten, 230V 1,3 KW, B x T x H 320 x 540 x 950 mm 1050.9032 296,00

GN Fihrungsschienen, 1 Paar flir Unterbauten 1020.9010 135,00

Tiir fr Unterschrénke, flr Rechts- und Linksanschlag, B x T x H 350 x 440 x 20 mm 1010.9002 155,00

Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 1/1, Bx T x H 350 x 570 x 400 mm, Innenhdhe 12 cm 1020.9009 432,00

Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 2/1, B x T x H 700 x 570 x 400 mm, Innenhdhe 12 cm 1020.9017 512,00
m Unterbau Unterbau Unterbau

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 575 x 600 mm 700 x 575 x 600 mm 1050 x 575 x 600 mm

Gewicht 11 kg 12,5 kg 14,5kg

Artikelnummer 1020.9007 1020.9008 1020.9015

UVPin € 428,00 478,00 532,00
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‘-‘33@ KBS M Ready 600
¢ Flektro-Vaporgrills und Gas-Lavasteingrills

m Elektro-Vaporgrill

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ Mit Wasserwanne zur Vermeidung
der Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion
* Mit frontseitigem Ablasshahn
+ Hohenverstellbarer Edelstahlgrillrost
mit zwei Positionen

Gas-Lavasteingrill

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
¢ 1- und 2-Heizzonen-Modelle mit V-Rosten
+ Hohenverstellbarer Rost mit zwei Positionen
+ Fettsammelrinne
* Mit Fettauffangschublade
* Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung
 Vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement
* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt
und Wechseldusen fir Fliissiggas
im Lieferumfang enthalten

Gas-Lavasteingrill
2 Heizzone

Elektro-Vaporgrill

1 Heizzone

Gas-Lavasteingrill

1 Heizzone
Verbindungselement 1010.9000 43,00
Hinterer Spritzschutz Breite 350 mm (nur Elektro-Vaporgrill) 1020.9023 116,00
Hinterer Spritzschutz Breite 700 mm (nur Elektro-Vaporgrill) 1020.9024 136,00 .
Fisch-Rost B xT 300 x 480 mm (nur Gas-Lavasteingril) 1020.9020 166,00 g';::;‘;'o‘:;"‘"g""
Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 66,00

m Elektro-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill Gas-Lavasteingrill Gas-Lavasteingrill

Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm 350 x 600 x 300 mm 700 x 600 x 300 mm
Anschlusswert N\ 400V/3,0 KW N\ 400V/6,0 KW ofs 6,9 KW ofs 13,8 kW
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Rost 1 Rost, 250 x 400 mm 1 Rost, 500 x 400 mm 1 Fleischrost, 300 x 480 mm 2 Fleischroste, 300 x 480 mm
Gewicht 20 kg 35 kg 33 kg 54,6 kg
Artikelnummer 1021.2007 1021.2008 1022.2005 1022.2007
UVPin € 1.551,00 2.555,00 1.792,00 2.681,00

236



Ready 600 W

Gas- und Elektronudelkocher

Gas- und Elektronudelkocher m

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

* GN 2/3 Becken und Ablauf aus Edelstahl AISI 316

+ Tieferliegende Schaum-Auffangzone

+ Geschlossenes Schrankfach

+ Trockenlaufschutz

+ Gasversion werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldlisenkit enthalten

* Wasserzulauf und -ablauf

Kdrbe im Lieferumfang nicht enthalten!

Gas-Nudelkocher

Thermik &

Elektro-Nudelkocher

) . Korb fiir Nudelkocher, Korbset fiir Nudelkocher,
ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkorben GN 2/3 2xGN1/3

kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Korb fiir Nudelkocher GN 2/3, B x T x H 290 x 290 x 200 mm 1040.9029 204,00
Korbset flir Nudelkocher, 2 x GN 1/3, Bx T x H 290 x 160 x2 00 mm 1040.9002 309,00
Korbset flir Nudelkocher, 4 x GN 1/6, Bx T x H 140 x 140 x 200 mm 1040.9003 395,00

Korbset flir Nudelkocher, 1 x GN 1/3 und 2 x GN 1/6,

BxTxH?290 x 160 x 200 mm und 140 x 140x200 mm 1040.9033 354,00

Korbset fiir Nudelkocher, 2 x GN 2/6, B x T x H 145 x 290 x 200 mm 1040.9034 313,00 Korbset fiir Nudelkocher, Korbset fiir Nudelkocher,

Deckel fiir Nudelkocher GN 2/3 1040.9035 60,00 4x 6N 1/6 1xGN 1/3und2 x GN 1/6
m Elektro-Nudelkocher Gas-Nudelkocher

Ausflihrung 1x231 1x231

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 600 x 850 mm 350 x 600 x 850 mm

Anschlusswert N\ 400V/4,8 KW o 10 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl \/

Gewicht 50,5 kg 50 kg

Artikelnumrmer 1021.6002 1022,6002 Korbset fiir Nudelkocher, Deckel fiir Nudelkocher

UVPin € 2.543,00 2.436,00 2 x GN 2/6 GN 2/3
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Power 650

(Gas-Kochflachen

Gasauftischgerat

Gasauftischgerat mit Edelstahlkorpus

* Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Kochfldchen mit 2 und 4 Brennern

« Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparztindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

 Auftischgerat: vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbestandige

POWER 650

QUALITAT FUR ENGEN RAUM

Die Kochserie ,,Power 650 hat eine Bautiefe von nur

650 mm und ist somit f(ir den Einbau bei wenig Platz
besonders geeignet. Zudem ist diese Serie gut einsetzbar,
wenn die Mengenanforderungen keine groBen Kochflachen
bendtigen. Die Module sind in verschiedenen Breiten
lieferbar, durch den Einsatz von Neutralelementen kann
jeder beliebige Platz gut ausgenutzt werden.

Des Weiteren sind die Auftischgeréte ideal fiir den 4-Flammen
Imbissbetrieb geeignet. Idealerweise lassen diese sich

mit Kihl- und Tiefkiihlunterbauten, siehe Seite 249,

kombinieren. Damit haben Sie gleich alle notwendigen

Produkte im direkten Zugriff flir die Zubereitung.

ETEE Actike-Nr.  UWPine€

Verbindungssteg 1020.9331 39,00

M Gasauftischgerat Gasauftischgerat
Ausfiihrung 2 Flammen 4 Flammen
AuBenmaBe BxTxH 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert ofs 9.5 kw s 19,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Brenner 1x3,5und 1x6,0 KW 2x3,5und 2x 6,0 KW
Gewicht 20 kg 27 kg
Artikelnummer 1022.1304 1022.1306
UVPin € 897,00 1.345,00
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Power 650

Gasherde mit Ofen

- R

Gasherd mit Ofen

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

¢ Garraum aus Edelstahl

+ Kochfldchen mit 4 und 6 Brennern

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen flir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Standgeréate FuBhohe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshohe 830-930 mm)

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbestandige
emaillierte Gusseisenroste

Gasofen
«+ Sicherheitsthermostat und Thermoelemente
+ Statische Hitze

Elektro-Ofen
+ Sicherheitsthermostat
+ Umluft-, Ober- und Unterhitze

4-Flammen Gasherd
mit Gasofen

Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 12 mm 1020.9301
Backofenblech, Edelstahl, Bx T x H530 x 490 x 35 mm ~ 1020.9302

[T c:sherd

Ausflihrung 4 Flammen mit Gasofen
AuBenmaBe BxT x H 700 x 650 x 850 mm
Anschlusswert ofs 24,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl

Ofen Gasofen, 5 kW

InnenmaB Ofen 570 x 530 x 295 mm

Max. Einschiibe 5)

Ofentemperatur von +50 °C bis zu +300 °C

4(2x6,0 kW, 2x 3,5 KW)

46,00
137,00

Gasherd

4 Flammen mit Elektro-Ofen
700 x 650 x 850 mm

o 19,0 kw

N\ 400 V/4200 W
Edelstahl
Elektro-Umluftofen, 4,2 kW
570 x 490 x 295 mm

5

von +50 °C bis +270 °C
4 (2x 6,0 kW, 2x 3,5 kW)

6-Flammen Gasherd
mit Gasofen

Thermik &

Gasherd
6 Flammen mit Gasofen
1100 x 650 x 850 mm

ofls 33,5 KW

Edelstahl

Gasofen, 5,0 kW

570 x 530 x 295 mm

5

von +50 °C bis zu +300 °C

ETEAEr optional auch mit 4x 6,0 kW optional auch mit 4x 6,0 kW SRR el i)
Gewicht 80 kg 89 kg 120 kg

Artikelnummer 1022.1301 1023.1302 1022.1303

UVPin € 2.874,00 3.026,00 3.556,00
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@ KBs Elektroherde und Elektroauftischgerate

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Mit 2 oder 4 Kochplatten/-flachen

+ Standgeréte FuBhthe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshohe 830-930 mm)

+ Auftischgerat: vorbereitet fir die Befestigung auf
Unterschrankmodul

Elektroherde
+ Tiefgezogene Kochfldche mit runden Platten
mit je 2,6 kW, stufenlos regelbar

Elektro-0Ofen
Elektroherd Glaskeramikherd * Sicherheitsthermostat
mit 4 Kochplatten mit 4 Kochfldchen * Ofenkapazitat: max. 5 Einschiibe

* Umluft-, Ober- und Unterhitze

Glaskeramikherde

+ Keine tiefgezogene Kochflache

+ Kochfelder mit je 2,5 kW

* 6-stufig regelbar und Restwérmeanzeige

Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat
2 Platten 4 Platten

Verbindungssteg 1020.9331 39,00
Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 12 mm 1020.9301 46,00
Backofenblech, Edelstahl, Bx T x H 530 x 490 x 35 mm 1020.9302 137,00

m Elektroherd Glaskeramikherd

Ausflihrung 4 Platten mit Elektro-Ofen 4 Kochflachen mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 650 x 850 mm 700 x 650 x 850 mm

Anschlusswert N 400V/14,6 kW N 400 V/14,2 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl

Ofen Elektro-Umluftofen, 4,2 kW Elektro-Umluftofen, 4,2 kW

InnenmaB Ofen 570 x 490 x 295 mm 570 x 490 x 295 mm

Max. Einschiibe 5 b

Ofentemperatur von +50 °C his zu +270 °C von +50 °C his +270 °C

Leistung 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 KW 4 x Kochfelder @ 22 cm, je 2,5 kW

Gewicht 80 kg 80 kg

Artikelnummer 1021.1304 1021.1306

UVPin € 3.060,00 3.949,00
m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat

Ausfiihrung 2 Kochplatten 4 Kochplatten

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400V/5,2 kW =N 400V/10,4 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW

Gewicht 18 kg 20 kg

Artikelnummer 1021.1308 1021.1310

UVPin € 994,00 1.494,00
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Glaskeramik-, Induktionsauftischgerate, Induktionswok

- R

Glaskeramik-, Induktions-
und Induktionswokauftischgerat

Glaskeramikkochflachen
+ Edelstahlkorpus
* 2 oder 4 Kochflachen mit je 2,5 kW
+ Stufenlos regelbar
+ Dicht versiegeltes Glaskeramikkochfeld
+ Kurze Aufheizzeit (ca. 3 min)
+ Mit Restwarmeanzeige
+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul
+ Kennzeichnung der Heizzonen

Induktions-Kochflachen / Induktionswok
+ Edelstahlkorpus
+ 1 oder 2 Kochflachen mit je 5,0 kW
+ Wok-Induktionsflache mit Cuvette fiir Wokpfannen
+ Stufenlos regelbar
+ Dicht versiegelte Glaskeramikoberflache
+ Punktinduktion mit zentraler Topferkennung
+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und speziell
induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

Glaskeramikauftischgerét
2 Kochfldchen

Induktionsauftischgerat
1 Kochfldche

Glaskeramikauftischgerat
4 Kochflachen

Induktionsauftischgerat
2 Kochflachen

Thermik &

Verbindungssteg 1020.9331 39,00
m Glaskeramikauftischgerat Glaskeramikauftischgerat
Ausflihrung 2 Kochfldchen 4 Kochflachen Induktionswokauftischgeréit
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400V/5,0 kW =N 400 V/10,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl
Ofentemperatur + 400 °C + 400 °C
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja
Leistung 2x022cm,je2,5kwW 4x@Q22cm,je2,5kW
Gewicht 16 kg 22 kg
Artikelnummer 1021.1312 1021.1314
UVPin € 1.955,00 2.854,00
m Induktionsauftischgerat Induktionsauftischgerat Induktionswokauftischgerét
Ausfiihrung 1 Kochfldche 2 Kochflachen 1 Kochfléche
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V/5,0 kW N 400 V/10,0 kW =N 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl
max. Temperatur - - -
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja ja
Leistung 1x022cm,5,0kW 2x022cm,je50kwW 1x0 30cm, 5,0 kW
Gewicht 16 kg 22 kg 16 kg
Artikelnummer 1021.1315 1021.1316 1021.1317
UVPin € 4.680,00 8.471,00 5.193,00
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Fritteusen und Frittenwanne

242

Elektro-Fritteuse

1x101

Gas-Fritteuse

1x101

Gas-Fritteuse
2x101

Frittenwanne

Gas- und Elektro-Fritteuse,

Elektro-Frittenwanne

Allgemein
+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
« Frontseitiger Olablasshahn, gegen unbeabsichtigtes

(ffnen gesichert

 Serienzubehdr pro Becken je 1 Korb, Deckel

und Ablasshahn

 Auftischgeréat: vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Gas-Fritteuse

 Betriebs- und Sicherheitsthermostat

+ Atmosphérische Gasbrenner mit Piezozlindung

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten.

+ Temperatur regelbar bis +180 °C

Elektro-Fritteuse

« Elektroheizung im Becken innenliegend,

herausklappbar

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +180 °C
+ Inklusive Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne
« Infrarot-Heizkérper, GN 1/1-Schale
mit gelochtem Blindboden

Verbindungssteg 1020.9331 39,00

1/1 Korb fir E-Fritteuse 10, Bx TxH 180 x 300 x 110 mm 1020.9351 119,00

Korbset 2 x 1/2 Korb fiir E-Fritteuse 101, B x Tx H 80 x 300 x 110 mm 10209304 137,00 Elektro-Fritteuse

Korbset 2 x 1/2 Korb fiir Gas-Fritteuse 101, Bx T xH 100 x 280 x 115 mm  1020.9348 143,00 2x101
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse

Ausfiihrung 1x101,6,0 kW 1x101,9,0 kW 2x101,12,0 kW 2x101,18,0 kW

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400V/6,0 kW N 400V/9,0 kW N 400 V/12,0 kW N 400V/18,0 kW

max. Temperatur +100 °C bis +180 °C regelbar ~ +100 °C bis +180 °C regelbar ~ +100 °C bis +180 °C regelbar ~ +100 °C bis +180 °C regelbar

Gewicht 20 kg 20 kg 33 kg 33 kg

Artikelnummer 1021.4301 1021.4302 1021.4303 1021.4304

UVPin € 1.617,00 1.725,00 2.798,00 2.998,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Frittenwanne

Ausflihrung 1x8I 2x8I 1 xGN 1/1 —Hohe 150

AuBenmaBe B x T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm

Anschlusswert s 7,0 kW s 14,0 kW N 230 V/2,0 kW

max. Temperatur bis +180 °C regelbar bis +180 °C regelbar +30 °C bis +90 °C

Gewicht 26 kg 44 kg 27 kg

Artikelnummer 1022.4301 1022.4302 1021.4305

UVPin € 2.068,00 3.439,00 1.198,00
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Nudelkocher, Vaporgrill, Lavasteingrills

- R

Nudelkocher

Aligemein
+Becken aus AlSI 316 (Chromnickel-Molybdanstahl)
mit abgerundeten Kanten
+Integrierter Wasserzu- und -ablauf,
regelbar Uiber Bedienpanels auf der Frontblende
+ Regelbare Temperatur
+Inklusive Sicherheitsthermostat
+ Heizelemente zum Reinigen herausnehmbar
+ Oberplatte mit integrierter Neigung
+\orbereitet flir die Befestigung auf Unterschrankmodulen

Nudelkocher 2 Kdrbe

Nudelkocher 3 Kdrbe

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschédigungen des Gerates fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Verbindungssteg 1020.9331 39,00
m Nudelkocher Nudelkocher

Ausfiihrung 1x201, 2 Korbe 1x28 1, 3 Korbe

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400V/5,7 kW N 400V/9,0 kW

Beckenabmessung 308 x 340 x 180 mm 490 x 340 x 180 mm

Serienzubehor 2 Korbe, 1 Deckel 3 Korbe, 1 Deckel

Gewicht 17 kg 30 kg

Artikelnummer 1021.6301 1021.6302

UVPin € 2.368,00 2.620,00
I it 2 Korbe, je 1/4 Korb 1/2 Korb

Artikelnummer 1020.9305 1020.9306

UVPin € 149,00 140,00

2 Korbe, 3 Korbe,
1/2 Korb 1/2 Korb
4 Korbe, 6 Korbe,

2x Kit 1/4 Korb 3x Kit 1/4 Korb

Vaporgrill und Lavasteingrill

Allgemein
+ Vorbereitet fir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Elektro-Vaporrostbrater
* Mit Wasserwanne zur Vermeidung
der Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion
+ Direktes Grillen auf den Spezialheizelementen
* Temperatur 6-stufig regelbar bis +400 °C
+ Heizelement klappbar
+ Inklusive Fettauffangwanne

Lavasteingrill mit Rundrohrrost

+ Rundrohrrost mit temperaturgeschiitzen Handgriffen

* 2-stufig hohenverstellbar mit Neigung

+ Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Mit Thermoelement und Gasregelventil

+ Inklusive Lavasteine

Vaporgrill 1 Heizzone

Y il

Verbindungssteg

Fleischrost fur Lavasteingrill, Edelstahl, B x T 330 x 580 mm

Lavasteine, 6 kg Beutel

Thermik &

Lavasteingrill 2 Heizzonen

UVPin €
1020.9331 39,00
1020.9303 316,00

1040.9321 66,00

m Vaporgrill Vaporgrill Lavasteingrill Lavasteingrill
Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400V/4,1 kW N 400V/8,2 kW A 7,0kW o 14,0 kw
Grillflache 265 x 420 mm 540 x 420 mm 350 x 520 mm 700 x 520 mm
Gewicht 24 kg 33kg 38kg 70 kg
Artikelnummer 1021.2312 1021.2313 1022.2312 1022.2313
UVPin € 2.347,00 3.298,00 1.803,00 2.631,00
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Gas-Grillplatten
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Gas-Grillplatten

Grillfldche hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

+ Edelstahlkorpus

« Vorbereitet fir die Befestigung auf Unterschrankmodul

* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausflihrung

* Grillfldche hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)

* Grillflache abgesenkt und dicht verschweiBt

 Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem Fettablass,
darunter liegende Fettauffangschale

+ Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz

+ Atmosphdrische Stahlbrenner mit mehreren
Flammenreihen pro Heizzone

+ Mit Ziindflamme und Thermoelement

* Gasregelthermostat regelbar bis +280 °C

* Inklusive Sicherheitsthermostat

* Temperatur regelbar Uber Gasregelventil mit
Klein- und GroBstellung

¢ Ziindung mittels Piezoziinder

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt

+ Wechseldtisenkit im Lieferumfang enthalten

2 Heizzonen,
1/3 gerillt + 2/3 glatt

Verbindungssteg 1020.9331 39,00

Verschlussstopfen

Kunststoff, hitzebestandig 1020.9344 124,00

Reinigungsschaber fiir 1 Heizzone,
glatte Flachen 1020.9346 134,00 glatt
Reinigungsschaber fiir 1020.9347 63.00

gerillte Flachen

G-Grillplatte Edelstahl

G-Grillplatte Edelstahl

G-Grillplatte Edelstahl

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert s 5.0 kW o 10,0 kW ofs 12,5 kW
Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 796 x 555 mm

max. Temperatur regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C
Gewicht 38kg 56 kg 75kg

Artikelnummer 1022.2315 1022.2316 1022.2317

UVPin € 1.993,00 2.988,00 3.458,00

G-Grillplatte Edelstanhl, gerillt

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1022.2318 1022.2319 1022.2320
UVPin € 2.029,00 2.991,00 3.568,00

G-Grillplatte hartverchromt

G-Grillplatte hartverchromt

G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1022.2302 1022.2305 1022.2309
UVPin € 2.079,00 3.087,00 3.598,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1022.2307 1022.2311
UVPin € 3.300,00 3.698,00
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Elektro-Grillplatten
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Elektro-Grillplatten

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

+ Edelstahlkorpus

+ \Vorbereitet flir die Befestigung auf Unterschrankmodul

+ Geneigte Grillflache in glatter, gerillter oder kombinierter Ausfiihrung

« Grillflache hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)

« Grillflache abgesenkt und dicht verschweiBt

+ Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem Fettablass,
darunter liegende Fettauffangschale

+ Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Temperatur regelbar bis +300 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

Verbindungssteg 1020.9331 39,00

Verschlussstopfen
Kunststoff, hitzebestandig

Reinigungsschaber fiir
glatte Flachen

1020.9344 124,00

1020.9346 134,00

Reinigungsschaber fiir
gerillte Flachen

1020.9347 63,00

1 Heizzone,
gerillt

E-Grillplatte Edelstahl

2 Heizzonen,
1/2 gerillt + 1/2 glatt

Thermik &

E-Grillplatte Edelstahl

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 1000 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400V/3,9 kW 2N 400V/7,8 kKW N 400V/11,7 kW
Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 996 x 555 mm

max. Temperatur regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C
Gewicht 32 kg 56 kg 70 kg

Artikelnummer 1021.2314 1021.2316 1021.2317

UVPin € 1.958,00 2.746,00 3.788,00

E-Grillplatte Edelstanhl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1021.2318 1021.2319 1021.2320
UVPin € 2.059,00 2.818,00 3.898,00

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1021.2302 1021.2305 1021.2309
UVPin € 2.039,00 2.890,00 3.998,00

Ausfiihrung
Artikelnummer
UVPin€

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt
2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt
1021.2307

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt
3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
1021.2311

2.971,00

4.305,00
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Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie

* Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

* Max. Behdltertiefe 15 cm

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

+ Temperaturregelung +30 bis +90 °C

* Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Frontseitiger Ablasshahn, gegen unbeabsichtigtes
(ffnen gesichert

+ Mit Siebboden

Bain-Marie 1x GN 2/1

Bain-Marie 1x GN 1/1

m Bain-Marie Bain-Marie Bain-Marie

Ausflihrung 1xGN 1/1 -150 mm h 1X GN 1/1 + 2/4 - 150 mm h 1x GN 2/1 - 150 mm h
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 230V/1,0 kW =N 230 V/1,8 KW =N 230V/2,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Gewicht 17 kg 21 kg 25 kg

Artikelnummer 1021.5301 1021.5302 1021.5303

UVPin € 1.243,00 1.564,00 1.734,00
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Neutralelemente 6 : !

Neutralelement

Mit Edelstahlkorpus

+ Wahlweise mit oder ohne Schublade

+ GN 1/1 Schublade als Rahmenschublade ausgefihrt
mit herausnehmbaren GN 1/1-Kunststoffbehéltern,
Hohe 150 mm

+ Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Neutralelement
mit Schublade

Passendes Schneidbrett aus Kunststoff flir Breite 400 mm 1020.9334
Passendes Schneidbrett aus Kunststoff fiir Breite 600 mm 1020.9335
Verbindungssteg 1020.9331

159,00
229,00
39,00

Neutralelement

Neutralelement mit Spiilbecken
und Mischbatterie

Thermik &

Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade

AuBenmaBe Bx T x H 100 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Gewicht 4 kg 14 kg 18 kg

Artikelnummer 1020.9308 1020.9309 1020.9311

UVPin € 432,00 525,00 596,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausflihrung mit Schublade, GN 1/1 mit Schublade, GN 1/1 mit Spllbecken 500 x 400 x 150 mm

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Serienzubehdr Behélter GN 1/1 — 150 mm Behélter GN 1/1 — 150 mm Mischbatterie und Aufkantung

Gewicht 16 kg 22 kg 18 kg

Artikelnummer 1020.9310 1020.9312 1020.9307

UVPin € 719,00 828,00 1.068,00
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Unterbau

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ 3-seitig geschlossen
 Vorbereitet fir die Aufnahme von Auftischgeraten
+ FuBhche von 140-240 mm einstellbar
* Arbeitshéhe 830-930 mm
* Vorbereitet flir den nachtréglichen Einbau
von Schubladen und Tiren

Tiir mit Griff fiir Neutralunterbau 400 mm 1020.9327 160,00
Tdr mit Griff fiir Neutralunterbau 700 mm 1020.9326 310,00
Tir mit Griff fir Neutralunterbau 600 mm 1020.9328 191,00

Schubladenkit, GN 1/1 — Hohe 150 mm flir Neutralunterbau 400 mm  1020.9329 537,00
Schubladenkit, GN 1/1 — Hohe 150 mm flir Neutralunterbau 600 mm  1020.9330 687,00

Zwischenablage fir Schrankfach 400 mm breit 1020.9322 116,00
Zwischenablage flir Schrankfach 600 mm breit 1020.9323 149,00
Zwischenablage fiir Schrankfach 700 mm breit 1020.9324 169,00
Zwischenablage fiir Schrankfach 800 mm breit 1020.9325 189,00
m Unterbau Unterbau Unterbau
AuBenmaBe B x T x H 400 x 535 x 600 mm 600 x 535 x 600 mm 700 x 535 x 600 mm
Gewicht 12 kg 16 kg 18 kg
Artikelnummer 1020.9317 1020.9318 1020.9319
UVPin € 382,00 416,00 449,00
m Unterbau Unterbau
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 535 x 600 mm 1000 x 535 x 600 mm
Gewicht 20 kg 22 kg
Artikelnummer 1020.9320 1020.9321
UVPin € 525,00 545,00
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Kuhl- und Tiefkuhlunterbauten

Power 650
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Kiihl- und
Tiefkuhlunterbau

Aligemein
+ Innen und auBen Edelstahl
+ Wahlweise mit Turen und/oder Schubladen, GN 1/1
+ Serienzubehdr: pro Tiir ein GN 1/1-Rilsanrost
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Bei Tiefklihlunterbau keine Ausftihrung
mit Schubladen mdglich
+ Hohenverstellbare FiiBe 130-200 mm
+ Ohne Arbeitsplatte
+ Maschine links gegen Aufpreis mdglich

Tiirdesign auc

ur ThermiK md

m Tiefkiihlunterbau

Ausflihrung 2 Tlren

AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 630 x 610 mm
Anschlusswert N 230V/431 W
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40%)

n passend

glich

Tiefkiihlunterbau

3 Turen

1600 x 630 x 610 mm
N 230V/365 W

5 (+40 °C/40%)

Montagerahmen zur Befestigung
von Auftischgeraten der Essence 700 Serie

Thermik &

Bestiickung muss bei der Bestellung mit angegeben werden

Energieeffizienzklasse F (EU 2015/1094-1V) G (EU 2015/1094-IV)
Nutzinhalt 1131 1701
Energieverbrauch 2.847 KWh/Jahr 3.687 kWh/Jahr
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C
Kéltemittel R 452 a R 452 a

Gewicht 90 kg 125 kg
Artikelnummer 1020.9337 1020.9341

UVPin € 4.599,00 4.899,00

Kiihlunterbau

Zubehor fiir Essence 700 Serie Artikel-Nr.  UVPin €

Montagerahmen 400 fiir Kiihl-/TK-Unterbau 1040.9344 150,00
Montagerahmen 600 fir Kiihl-/TK-Unterbau 1040.9345 171,00
Montagerahmen 800 fiir Kiihl-/TK-Unterbau 1040.9346 182,00
Montagerahmen 1200 fiir Kiihl-/TK-Unterbau ~ 1040.9347 189,00

Kiihlunterbau Kiihlunterbau Kiihlunterbau

Ausflihrung 2 Tiren 1 Tir - 2 Schubladen 4 Schubladen 3 Tlren 2 Tlren - 2 Schubladen
AuBenmaBe B x T x H 1200 x 630 x 610 mm 1200 x 630 x 610 mm 1200 x 630 x 610 mm 1600 x 630 x 610 mm 1600 x 630 x 610 mm
Anschlusswert N 230V/348 W N 230 V/348 W N 230 V/348 W N 230 V/365 W =N 230 V/365 W
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40%) 5 (+40 °C/40%) 5 (+40 °C/40%) 5 (+40 °C/40%) 5 (+40 °C /4 0%)
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V)
Nutzinhalt 1131 1131 1131 1701 1701
Energieverbrauch 1.606 kWh/Jahr 1.606 kWh/Jahr 1.606 kWh/Jahr 1.752 kWh/Jahr 1.752 kWh/ Jahr
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °Cbis +8 °C -2 °Cbis +8 °C
Kéltemittel R134a R134a R134a R134a R134a

Gewicht 90 kg 100 kg 110 kg 125 kg 130 kg

Artikelnummer 1020.9336 1020.9338 1020.9339 1020.9340 1020.9342

UVPin € 4.194,00 4.793,00 5.120,00 4.599,00 5.329,00
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READY 700

FUNKTIONALITAT
ZUM GUNSTIGSTEN PREIS

Die Kochserie ,Ready 700" ist sofort einsatzbereit.

Hier steht Funktion im Vordergrund mit einer soliden
Verarbeitung. In der Auswahl sind die Ublichen Standard-
gerate als Auftisch- oder als Standgerate. Zum Einsatz
kommen herkdmmliche Brenner aus Gusseisen in bewahrter
Qualitat. Die Gasherde sind alle mit Pilotflammen ausge-
stattet. Die Arbeitshohe der Standgeréte ist von 850 auf

945 mm einstellbar. Die Gerate sind einzeln nutzbar oder
konnen zu einem funktionalen Kochblock verbaut werden.
Die Module sind in 350 mm, 700 mm und 1050 mm lieferbar.

M Ready 700

(Gas-Kochflachen

Allgemein
+ Edelstahlkorpus

Gasauftischgerat

* Auftischgerate mit 2, 4 oder 6 Flammen

* Tiefgezogene Kochfldchen

 Vorbereitet fir die Befestigung

auf Unterschrankmodul

* Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung,
Gitter und Brenner aus emailliertem Gusseisen
* Pilotflamme, Sicherheitsthermostat

und Thermoelement

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten
* Mit leistungsfahigen Zweikreis- und Einkreisbrenner

Gasauftischgerat 4 Flammen

m Gasauftischgerat Gasauftischgerat
Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert o 10,5 KW o 19,5 KW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS

2x4,5 kKW
Brenner 1 igg m 1x7,2 kW
' 1x3,3 kW

Gewicht 27,4 kg 48,8 kg

Artikelnummer 1032.1010 1032.1011
UVPin € 1.167,00 1.782,00

m Gasauftischgerat
Ausfiihrung 6 Flammen
AuBenmaBe Bx T x H 1050 x 700 x 280 mm
Anschlusswert s 30,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS
Brenner 2Xx7,2KW, 2 x4,5kW, 2x 3,3 kW
Gewicht 84,5 kg
Artikelnummer 1032.1017
UVPin € 2.432,00



Ready 700 W

Gasherde mit Ofen oder offenem Unterbau

- R

Gasherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Kochflachen mit 4 oder 6 Kochstellen

+ Kochfldchen mit Gittern und Brennern aus
emailliertem Gusseisen, mit leistungsféhigen
Zweikreis- und Einkreisbrennern, mit Pilotflamme,
Sicherheitsthermostat und Thermoelementen

+ Standgeréate FuBhdhe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Gasofen

+ Sicherheitsthermostat und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen flir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Inklusive Edelstahlrost

Gasherd, 6 Flammen

Elektro-Ofen mit Gasofen
+ Sicherheitsthermostat
+ Inklusive Edelstahlrost
m Artikel-Nr. UVPin € Gasherd, 4 Flammen
Verbindungselement 1030.9008 49,00 mit Gasofen
Reduzierrost fiir Gasbrenner ~ 1030.9023 36,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen, offener Unterbau 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen 2
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm =
&)
195 KW =
Anschlusswert s 19,5 kw s 26,5 kW . 400V/5,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS
Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitét - 4 xGN 2/1 4xGN1/1
Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft
Brenner 2x4,5KkW, 1x33kW,1x7,2kW 2x4,5KkW, 1x33kW,1x7,2kW 2x4,5KkW, 1x33KkW,1x7,2kW
Gewicht 61 kg 97,8 kg 112 kg
Artikelnummer 1032.1012 1032.1001 1033.1005
UVPin € 2.142,00 3.473,00 3.894,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 6 Flammen, offener Unterbau 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm
o 30,0 kW
Anschlusswert s 30,0 kw 37,0 kW . 400V/5,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert

Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitat - 4x GN 2/1 4x GN 1/1

Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft

Brenner 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW
Gewicht 80 kg 137 kg 126 kg

Artikelnummer 1032.1018 1032.1003 1033.1008

UVPin€ 2.814,00 4.420,00 4.777,00
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M Ready 700

Elektroherde und Elektroauftischgerate

252

Elektroauftischgerat
2 Platten

Elektroauftischgerét

Elektroherd, 6 Platten

mit Ofen
EEEEE Actikel-N.  UVPin€
Verbindungselement 1030.9008 49,00
I ccitroherd Elektroherd
Ausflihrung 4 Platten mit Ofen 6 Platten mit Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/15,4 kW =N 400 V/20,6 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl
Innenmaterial Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Serienzubehor 1 Edelstahl-Rost 1 Edelstahl-Rost
Ofen Elektro-Umluftofen, 5,0 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitat 4x GN 11 4x GN 11
Ofentemperatur bis zu +300 °C, Umluft bis zu +300 °C, Umluft
Kochplatten 4xQ22cm,je2,6 kW 6x022cm,je2,6kW
Gewicht 90 kg 101 kg
Artikelnummer 1031.1013 1031.1014
UVPin € 3.353,00 4.417,00
m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat
Ausfiihrung 2 Platten 4 Platten
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert N 400V/5,2 kW =N 400V/10,4 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Brenner 2x022cm,je 2,6 kW 4xQ22cm,je2,6 kW
Gewicht 22 kg 25kg
Artikelnummer 1031.1016 1031.1017
UVWPin € 998,00 1.498,00

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

* Tiefgezogene Kochflachen
mit 2, 4 oder 6 Kochfldchen

+ Standgeréte FuBhthe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Auftischgerate:
+ Mit runden Kochplatten je 2,6 kW, 6-stufig regelbar

Elektro-Ofen:
* Sicherheitsthermostat

Elektroherd, 4 Platten
mit Ofen



Ready 700 W
Nudelkocher

- R

Gas- und
Elektro-Nudelkocher

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Becken aus AlSI 316 (Chrom-Nickel-Molybdén)

+ Tieferliegende Schaum-Auffangzone

+ Gasversion werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

+ Wasserzulauf und -ablauf

Kodrbe im Lieferumfang nicht enthalten!

Gasnudelkocher

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben

kann zu einer Beschédigungen des Gerates fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Korb flir Nudelkocher GN 2/3, B x T x H 290 x 290 x 200 mm
Korbset fiir Nudelkocher, 2 x GN 1/3, B x T x H 290 x 160 x2 00 mm
Korbset flir Nudelkocher, 4 x GN 1/6, Bx T x H 140 x 140 x 200 mm

Korbset fiir Nudelkocher, 1 x GN 1/3 und 2 x GN 1/6,
BxTxH290 x 160 x 200 mm und 140 x 140x200 mm

Korbset flir Nudelkocher, 2 x GN 2/6, Bx T x H 145 x 290 x 200 mm
Deckel fiir Nudelkocher GN 2/3

1040.9029 204,00
1040.9002 309,00
1040.9003 395,00
1040.9033 354,00
1040.9034 313,00
1040.9035 60,00

Elektro-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm

Anschlusswert N 400 V/4,8 kW N 400V/9,6 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Gewicht 48 kg 64 kg

Artikelnummer 1031.6001 1031.6002

UVPin € 2.682,00 4.394,00
m Gas-Nudelkocher Gas-Nudelkocher

Ausflihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 859 mm 700 x 700 x 850 mm

Anschlusswert o 10,0 kKW s 20,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Gewicht 54 kg 72 kg

Artikelnummer 1032.6001 1032.6002

UVPin € 2.754,00 4.352,00

Korb fiir Nudelkocher,
GN 2/3

Elektronudelkocher

Korbset fiir Nudelkocher,
2xGN1/3

Korbset fiir Nudelkocher,

4 xGN 1/6

Korbset fiir Nudelkocher,

2 x GN 2/6

Korbset fiir Nudelkocher,

1xGN1/3und2x GN 1/6

Deckel fiir Nudelkocher
GN 2/3

Thermik &
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M Ready 700

Fritteusen und Frittenwanne

% KBS

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Elektro-Frittenwanne

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

¢ 1- und 2-Becken-Modelle

+ Entleerung nach vorne bei Auftischgeréten

+ Uberlaufschutz durch Schaumbremszone

+ Bei Standgeraten: Kaltzone im Becken verldngert
die Standzeit des Frittierdls

* Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung

* Auftischgerat vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Standgeréte FuBhthe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Auftischfritteuse

Frittenwanne 2 Becken

Gas-Fritteuse

* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektro-Fritteuse
+ Heizkdrper kippbar mit Betriebs- und Kontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne
*GN 1/1
* Mit Infrarot-Heizelement mit Parabolreflektor

Elektro-Fritteuse

Gas-Fritteuse 1 Becken

2 Becken

254

Verbindungselement 1030.9008 49,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 81, Bx T x H 100 x 260 x 100 mm 1020.9011 114,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 14 1, Bx TxH100x 290 x 110 mm ~ 1030.9017 114,00
Korb fiir Fritteusen, 81, Bx T x H 210 x 260 x 100 mm 1040.9031 62,00 . .
Auftischfritteuse
Korb fiir Fritteusen, 141, Bx T x H 215 x 295 x 120 mm 1030.9016 74,00 1 Becken
m Auftischfritteuse Auftischfritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse
Ausflihrung 1x8l 2x8I 1x141 2x141
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/7,5 kW N 400 V/15,0 kW N 400 V/10,8 kW N 400V/21,6 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Serienzubehor 1 Korb, 1 Deckel 2 Kérbe, 2 Deckel TagéobTSﬁ:taﬁirb’ Iz Tagéobnlshftaﬁirbe' Ao
Gewicht 22 kg 31 kg 46 kg 83,3 kg
Artikelnummer 1031.4006 1031.4007 1031.4001 1031.4002
UVPin € 1.735,00 2.959,00 2.238,00 3.777,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Frittenwanne
Ausfiihrung 1x141 2x141 GN1/1
AuBenmaBe B x T x H 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 350 x 700 x 280 mm
Anschlusswert A 11,5KW o 23,0 kW N 230V/1,0 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanhl Edelstanhl
Serienzubehdr Kallltzone, 1 Korb, 1 Deckel, Kallltzone, 2 Korbe, 2 Deckel, B
1 Olablauftank 1 Olablauftank
Gewicht 50 kg 63 kg 14,5 kg
Artikelnummer 1032.4001 1032.4002 1031.4005
UVPin € 2.736,00 4.450,00 1.268,00



Ready 700 W

- R

Grillplatten

Gas- und Elektro-Grillplatte

Grillflache hartverchromt, matt gebiirstet

* Edelstahlkorpus

+ 1- und 2-Heizzonen-Modelle

+ Fettsammelrinne mit Stopfen

+ Mit Fettauffangschublade und Oliberlaufsicherung

+ Inklusive 4 Stellf(iBe fiir Auftischaufstellung

+ \orbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen

+ Maximale Temperatur von +50 °C bis +320 °C
stufenlos regelbar

Gasgrillplatte

+ Piezozlindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
disen flir Flissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektrogrillplatte
+ Sicherheitsthermostat und stufenlos regelbar

Gasgrillplatte 1/3 gerillt
2 Heizzonen

=TI Actikel-Nr.  UVPin€

Verbindungselement  9601.0002 94,00
Reinigungsschaber 1050.9031 62,00

m G-Grillplatte hartverchromt

G-Grillplatte hartverchromt

Gasgrillplatte glatt
1 Heizzone

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Elektrogrillplatte gerillt
1 Heizzone

Elektrogrillplatte glatt
2 Heizzonen

Thermik &

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe BxTxH 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

Anschlusswert A 7,.0kW o 14,0 kw A 7.0kW ok 14,0 kW

Grillflache B x T 316 x 566 mm 665 x 566 mm 316 x 566 mm 665 x 566 mm

Gewicht 35Kkg 65 kg 40 kg 62 kg

Artikelnummer 1032.2013 1032.2014 1032.2012 1032.2015

UVPin € 1.898,00 2.944,00 2.098,00 3.098,00
m E-Grillplatte hartverchromt  E-Grillplatte hartverchromt  E-Grillplatte hartverchromt, gerillt  E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe BxTxH 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

Anschlusswert =N 400V/3,9 kW N 400V/7,8 kW =N 400V/3,9 kW N 400V/7,8 kW

Grillflache Bx T 316 x 566 mm 665 x 566 mm 316 x 566 mm 665 x 566 mm

Gewicht 34 kg 73 kg 36 kg 59 kg

Artikelnummer 1031.2007 1031.2008 1031.2009 1031.2010

UVPin € 1.978,00 2.954,00 2.147,00 3.278,00
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NG M Ready 700
@ KB s Lavasteingrills, Bain-Maries

Gas-Lavasteingrill

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
¢ 1- und 2-Heizzonen-Modelle mit V-Rosten
+ Fettsammelrinne
* Mit Fettauffangschublade
+ Hohenverstellbarer Edelstahlgrillrost
mit zwei Positionen
 Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung
 Vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
Gas-Lavasteingrill mit 2 Heizzonen und Thermoelement
* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

Verbindungselement 1030.9008 49,00
Fisch-Rost flr Lavasteingrill, Rundrohr, B x T 300 x 480 mm 1020.9020 166,00
Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 66,00
m Gas-Lavasteingrill Gas-Lavasteingrill
Ausfiihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert ofs 6,9 KW ofs 13,8 kW
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Rost 1 Fleischrost 300 x 480 mm 2 Fleischroste je 300 x 480 mm
Gewicht 40 kg 51,8 kg
Artikelnummer 1032.2005 1032.2006
UVPin € 2.145,00 3.353,00
Gas- und Elektro-Bain-Marie
Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ Frontseitiger Ablasshahn,
Sicherung gegen unbeabsichtigtes Offnen
* Inklusive 4 StellfliBe fiir Auftischaufstellung
+ Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
* Bis +90 °C stufenlos regelbar
Gasgerate
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
Elektro-Bain-Marie und Thermoelement

Gas-Bain-Marie * Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-

disen fir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

EEZUN /icl-Nr.  UVPin€ Elektrogerite

Verbindungselement 1030.9008 49,00 0Sicherheitsthermostat .
Siebboden fiir Bain Marie, fiir GN 1/1  1040.9011 55,00 und auBenliegendes Heizelement

I Goscoin-Verie Gas-Bain-Marie Elektro-Bain-Marie Elektro-Bain-Marie

Ausfiihrung 1x GN 1/1 — Hohe 150 mm 1 x GN 2/1— Hohe 150 mm 1x GN 1/1 — Hohe 150 mm 1 x GN 2/1 — Hohe 150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert ofs 2,0 kW s 2,0 kW N 230 V/1,3 kW N 230V/2,6 KW

Gewicht 16,8 kg 37 kg 14,2 kg 22,5 kg

Artikelnummer 1032.5001 1032.5002 1031.5001 1031.5002

UVPin € 1.294,00 1.947,00 1.226,00 1.849,00
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Ready 700 W

Neutralelemente und Unterbauten

- R

Neutralelement

Aligemein
+ Edelstahlkorpus
+ Wahlweise mit oder ohne Schublade
+ Inklusive 4 Stellf(iBe fir Auftischaufstellung
+ \orbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Neutralelement ohne Schublade

Schneidbrett aus Kunststoff, Bx T x H 345 x 570 x 15 mm 1020.9021 124,00

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement mit Schublade

Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade Schublade GN 1/1 Schublade GN 2/1

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl

Gewicht 12,7 kg 16 kg 21,5kg 27 kg

Artikelnummer 1030.9001 1030.9002 1030.9003 1030.9004

UVPin € 564,00 699,00 749,00 889,00
Unterbau

6

Aligemein E
+ Edelstahlkorpus E
+ 3-seitig geschlossen =
+ \orbereitet fiir die Aufnahme von Auftischgeréten

+ FuBhdhe von 155-259 mm einstellbar

+ \orbereitet flir den nachtraglichen Einbau

von Schubladen, Tiiren, Heizregistern

Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 1/1, B x T x H 350 x 570 x 400 mm 1030.9006 515,00

Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 2/1, B x T x H 700 x 570 x 400 mm 1030.9007 609,00

Tiir fir Unterschrénke, flr Rechts- und Linksanschlag, B x T x H 350 x 440 x 20 mm  1030.9005 168,00

Heizregister fiir Unterbauten, 220 V/1300 W, B x T x H 320 x 500 x 100 mm 1050.9032 296,00

GN Flihrungsschienen, 1 Paar flir Unterbauten 1020.9010 135,00
m Unterbau Unterbau Unterbau

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 575 x 600 mm 700 x 575 x 600 mm 1050 x 575 x 600 mm

Gewicht 9,3 kg 12,1 kg 14,9 kg

Artikelnummer 1020.9007 1020.9008 1020.9015

UVPin € 428,00 478,00 532,00
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FOSENCE 700

FUNKTIONALITAT IM SCHLICHTEN DESIGN

Die Gerdte der Essence 700 zeichnen sich durch die 1,5 mm dicke Edelstahloberfldche und eine fugenlose Verschraubung aus.
Geneigte Bedienblenden mit ergonomischen Drehkndpfen erlauben eine einfache Handhabung. Die Module sind in den Breiten
400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhaltlich. Dank dieser groBen Auswahl kdnnen die Module an alle rdumlichen
Gegebenheiten, freitragend oder als Standmodell, angepasst werden. Ausgewéhlte Geréte sind als Auftischvariante erhaltlich.

Durch die durchdachte Konstruktion mit fugenloser Verschraubung und gestanzten Arbeitsplatten mit abgerundeten Kanten konnen die
Geréte dieser Serie sehr gut und mit wenig Zeitaufwand sauber gehalten werden und sind somit besonders hygienefreundlich.

Fugenlose Kopfverschraubung Bedienblende mit Uberstand Hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

Innovative Brennertechnik

Flamme passt sich automatisch den TopfgroBen an,

dadurch optimale Warmetibertragung, reduzierte

Abwérme und Energieeinsparung. Tiiren optional Schubladen optional (nur ab Werk maglich)
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Gasherde mit offenem Unterbau

Essence 700 1N

Gasherd
mit offenem Unterbau

Aligemein

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

* \Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 KW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Gusseisenroste

+ Geréte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Alle Gerate auf dieser Seite auch als
Auftischvariante erhdltlich!

|sws

PLANBAR

Gasherd
2 Flammen
6
x
E
(<5}
£
Gasherd
4 Flammen

Brennerrost, Edelstahl 1040.9301 167,00

Brennerrost, Gusseisen 1040.9302 97,00

Brennerplatte flir Einzelrost, glatt Gusseisen 1040.9310 135,00

Brennerplatte fiir Einzelrost, gerillt Gusseisen 1040.9311 135,00

Tdr mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00

Abschlussprofil rechts 1040.9340 108,00

Abschlussprofil links 1040.9341 108,00

m Gasherd Gasherd Gasherd

Ausfiihrung 2 Flammen 4 Flammen 6 Flammen

AuBenmaBe BxT x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm

Anschlusswert ofs 12,0 kW offs 24,0 KW o 36,0 kKW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Brenner 2 X je 6,0 kw 4xje 6,0 kW 6 xje 6,0 kW

Gewicht 42 kg 80 kg 108 kg

Artikelnummer 1042.1401 1042.1403 1042.1405

UVPin€ 1.789,00 2.654,00 3.675,00
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M Essence 700

Gasherde mit Ofen

SWS

PLANBAR

Gasherd, 4 Flammen
mit Gasofen

Gasherd mit Ofen

Aligemein:

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

* Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

« Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparztindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Gusseisenroste

« Ofen im GN 2/1 MaB (auBer Jumbo-Ofen 1042.1409)

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

+ Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

¢ Inklusive 1 Rost, verchromt

Gasherd Jumbo-0Ofen

wie oben, jedoch:
+ Ofensohle aus AlSI 430

[zubenor ~ EENTGEUAETTIS + Inklusive 1 Jumbo-Rost
Brennerrost, Edelstahl 1040.9301 167,00 + Korpushthe 850 mm; Hohe FiiBe 50 mm
Brennerrost, Gusseisen 1040.9302 97,00 + Fiir Sockelbau vorbereitet
Brennerplatte fir Einzelrost, glatt Gusseisen 1040.9310 135,00
Brennerplatte flir Einzelrost, gerillt Gusseisen ~ 1040.9311 135,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 108,00
Abschlussprofil links 1040.9341 108,00

m Gasherd Gasherd
Ausflihrung 4 Flammen mit Elektro-Ofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm

o 24,0 kW o 36,0 kW

Anschlussiert . 400V/6,0 KW . 400V/6,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl
Ofen Elektro-Ofen, 6 kW Elektro-Ofen, 6 kW, Unterbau geschlossen
InnenmaB Ofen B x T x H 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C
Brenner 4x6,0 kW 6x 6,0 KW
Gewicht 138 kg 192 kg
Artikelnummer 1043.1401 1043.1402
UVPin € 4.325,00 5.655,00

m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Jumbo Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert ofs 32,0 kW offs 44,0 KW ofs 46,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Gas-Ofen, 8 kW Gasofen, 8 kW Jumbo Gas-Ofen, 10 kKW
InnenmaB Ofen B x T x H 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm
Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C +100 °C bis zu +330 °C
Brenner 4x6,0 kW 6x6,0 kW 6 x 6,0 kW
Gewicht 174 kg 192 kg 192 kg
Artikelnummer 1042.1407 1042.1408 1042.1409
UVPin € 3.863,00 5.154,00 5.362,00
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Essence 700 1N

Flektroherde

Elektroherd

Aligemein

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Mit offenem Unterbau oder Elektro-Ofen

 Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 65 x 30 cm,
Temperatur +50 °C bis +300 °C

+ Ofen inklusive 1 Rost, verchromt

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

* Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

Alle Geréate mit offenem Unterbau auf dieser
Seite auch als Auftischvariante erhiltlich!

Elektroherd, 2 Platten

Tir mit Griff flr Unterschranke 400 und 800 mm ~ 1040.9318
Abschlussprofil rechts 1040.9340
Abschlussprofil links 1040.9341

UVPin €
236,00
108,00
108,00

Elektroherd, 4 Platten

|sws

PLANBAR

Thermik &

Elektroherd, 4 Platten mit Ofen

Elektroherd, 4 Platten

Elektroherd, 4 Platten mit Ofen

Ausfiihrung 2 Platten, offener Unterbau 4 Platten, offener Unterbau 4 Platten, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/5,2 kW N 400V/10,4 kW N 400V/16,4 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW
InnenmaB Ofen 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 °C his +300 °C
Kochzonen 2x2,6 KW@ 22cm 4x2,6 KW@ 22cm 4x2,6 kKW@ 22cm
Gewicht 35kg 70kg 128 kg

Artikelnummer 1041.1401 1041.1403 1041.1405

UVPin € 1.588,00 2.288,00 3.998,00
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M Essence 700

% KBS

Glaskeramikherde
SWS Glaskeramikherd mit Ofen
und offenem Unterbau,
Auftischgerat
Allgemein

* Gerdt aus Edelstahl AISI 304

* 2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,
mit je 2,5 kW

+ Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick

+ Max. Temperatur: +400 °C

* Kurze Aufheizzeit: max. 3 min

+ Kennzeichnung der Heizzonen

+ Kontrollleuchten zur Restwérmeanzeige und zur
Uberpriifung der korrekten Geratefunktion

« Ofen im GN 2/1 MaB, Temperatur +50 bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

262

Glaskeramikherd,
2 Kochzonen, offener Unterbau

Auftischgerat, Glaskeramik, 2 Kochzonen

Tir mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

m Glaskeramikherd

Glaskeramikherd,

4 Kochzonen, offener Unterbau

Auftischgerit, Glaskeramik, 4 Kochzonen

1040.9318 236,00
1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

UVPin €

Glaskeramikherd

* Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

 Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ 2 Kochzonen: PlattenmaB 350 x 570 mm
+ 4 Kochzonen: PlattenmaB 750 x 570 mm

Glaskeramikherd mit auto
on/off Sensor/Pot Detector

Dies ermdglicht es dem Kochfeld, sich bei
Vorhandensein von Pfannen automatisch ein-
und auszuschalten. (Pfanne oder Metalltopf

Glaskeramikherd

mit perfekt flachem Boden notwendig)

mit ,,auto on/off Sensor*

Ausfiihrung/Kochzonen  offener Unterbau/2 offener Unterbau/4 mit Elektro-Ofen/4 offener Unterbau, Pot Detector/4

AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/5,0 kW =N 400V/10,0 kW =N 400V/16,0 kW =N 400V/10,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW offener Unterbau

Innenmaf Ofen - - 575 x 650 x 300 mm -

Ofentemperatur - - von +50 bis +300 °C -

Leistung 2x2,5 kW 4x2,5KkW 4x2,5KkW 4x%2,5kW

Gewicht 60 kg 71 kg 99 kg 99 kg

Artikelnummer 1041.1413 1041.1415 1041.1417 1041.1424

UVPin € 2.444,00 3.655,00 5.187,00 7.590,00
m Auftischgerat, Glaskeramik Auftischgerat, Glaskeramik

Kochzonen 2 4

AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm

Anschlusswert =N 400V/ 5,0 kW N 400V /10,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2x2,5kW 4%2,5kW

Gewicht 40 kg 75 kg

Artikelnummer 1041.1414 1041.1416

UVPin € 2.098,00 3.489,00



Essence 700 1N

Induktionsherde und -woks

Induktionsherd / -wok
und Auftischgerat

Aligemein

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,
mit je 3,5 kW

+ Wokinduktionskochfldche mit Cuvette
flir Wokpfannen

+ Mit 6-Stufen-Schalter

+ Mit der Kochmulde dicht versiegelte
Glaskeramikoberfldche, 6 mm dick

+Punktinduktion mit zentraler Topferkennung

+ Andere Induktionskochfelder wie z. B.
Flacheninduktion oder Mehr-Punktflacheninduktion
auf Anfrage erhaltlich

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Induktionsherd,
4 Kochzonen

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und speziell
induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

Induktionswok

Auftischgerét, Induktion, 2 Kochzonen

Tdr mit Griff fr Unterschranke 400 und 800 mm ~ 1040.9318 236,00
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Induktionsherd

Auftischgerét, Induktion, 4 Kochzonen

|sws

PLANBAR

Induktionsherd,
2 Kochzonen

Thermik &

1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

Induktionswok

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochfeld
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/7,0 kW =N 400V/14,0 kW N 400 V/5,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Leistung 2% 3,5 kW 4x 3,5 kW 1x 5,0 KW (Induktionswok)
Gewicht 60 kg 87 kg 60 kg

Artikelnummer 1041.1418 1041.1420 1041.1422

UVPin € 8.849,00 13.861,00 5.647,00

m Auftischgerat, Induktion

Auftischgerat, Induktion

Auftisch-Induktionswok

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochfeld
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm 400 x 730 x 320 mm
Anschlusswert N 400V/7,0 kW N 400V/14,0 KW N 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Leistung 2x 3,5 kKW 4x 3,5 kW 1x 5,0 KW (Induktionswok)
Gewicht 40 kg 67 kg 40 kg

Artikelnummer 1041.1419 1041.1421 1041.1423

UVPin € 8.563,00 13.257,00 5.254,00
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> M Essence 700
@ KBs Gas-Grillplatten mit offenem Unterbau

= Gas-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)
+ Gerét aus Edelstahl AISI 304
* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausflihrung
* Grillflche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt
+6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51; 2,51
 Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen und
4-Flammenreihen pro Heizzone
+Mit Zindflamme und Thermoelement
+ Temperatur regelbar Uber Gassicherheitsventil
mit Klein- und GroBposition
+ Steuerung mittels Regelthermostat, regelbare
Temperatur zwischen +110 °C und +280 °C,
inkl. Sicherheitsthermostat
 Ziindung mittels Piezozlinder
* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

ﬁfg;‘;ﬂ:ﬂe glatt Ezs‘gzlzl::)l::tte gerilit V\{echseldUseﬁkit gnthalten
«Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 123,00
Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 144,00
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 225,00
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 286,00
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 343,00
Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00
Tur mit Griff fur Unterschrénke 600 mm 1040.9319 286,00
Schaber fir Grillplatten 1040.9305 124,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 108,00
Abschlussprofil links 1040.9341 108,00 Auftischgerite auf Anfrage erhiltlich!
I G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl
Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert A 7,0kw 11,0 kW 14,0 kW 21,0 kW
Grillflache 335x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm
Temperaturbereich +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C
Gewicht 78kg 99 kg 125 kg 175 kg
Artikelnummer 1042.2402 1042.2413 1042.2419 1042.2431
UVPin € 2.551,00 2.901,00 3.621,00 5.546,00

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1042.2407 1042.2416 1042.2429 1042.2432
UVPin€ 2.685,00 3.013,00 3.681,00 5.629,00

G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1042.2404 1042.2414 1042.2420 1042.2425
UVPin € 2.784,00 3.098,00 3.994,00 6.135,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1042.2405 1042.2415 1042.2423 1042.2427
UVPin € 2.898,00 3.230,00 4.144,00 6.286,00
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Elektro-Grillplatten mit offenem Unterbau

- R

Elektro-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter oder
kombinierter Ausfiihrung

« Grillflache 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem

Fettablass @ 4 cm, darunter liegende Fettauffangschale:

Fassungsvermégen 1,51; 2,51
+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente
+ Betriebsanzeigenleuchte
+ Temperatur regelbar zw. +110 °C und +280 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat
+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB
Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite
Spritzschutz fir Grillplatten 600 mm Breite
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm
Tur mit Griff fur Unterschréanke 600 mm

Schaber fir Grillplatten

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

I :-crilplatte Edelstahl

Artikel-Nr.  UVPin €

1040.9306
1040.9307
1040.9308
1040.9309
1040.9312
1040.9318
1040.9319
1040.9305
1040.9340
1040.9341

E-Grillplatte Edelstahl

123,00
144,00
225,00
286,00
343,00
236,00
286,00
124,00
108,00
108,00

Elektrogrillplatte glatt
1 Heizzonen

Auftischgerate auf Anfrage erhéltlich!

E-Grillplatte Edelstahl

|sws

PLANBAR

Elektrogrillplatte gerillt
1 Heizzonen

Thermik &

E-Grillplatte Edelstahl

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/5,4 KW N 400V/7,5 kW N 400 V/10,8 kW N 400V/16,2 kW
Grillflache 335x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm
Temperaturbereich +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C
Gewicht 68 kg 95 kg 123 kg 178 kg

Artikelnummer 1041.2402 1041.2420 1041.2424 1041.2442

UVPin € 2.565,00 2.919,00 3.434,00 4.876,00

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1041.2419 1041.2422 1041.2441 1041.2443
UVPin€ 2.701,00 3.007,00 3.536,00 4.962,00

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1041.2404 1041.2416 1041.2423 1041.2437
UVPin € 2.784,00 3.098,00 3.844,00 5.578,00

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1041.2413 1041.2415 1041.2417 1041.2439
UVPin € 2.931,00 3.229,00 3.977,00 5.657,00
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Vaporgrills, Lavasteingrills

266

SWS

PLANBAR

Gas-Vaporgrill

Fischrost fiir Lavasteingrill,
Rundrohr B x T 300 x 480 mm

Lavasteine, 6 kg Beutel
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1020.9020 166,00
1040.9321 66,00
1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

Gas-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill

Elektro-Vaporgrill

Vaporgrill und Lavasteingrill
mit Unterbau

Allgemein

+ Indirektes Heizsystem

* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

Vaporgrills

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

+ Gas-Vaporgrill: Inklusive Wasserschublade fiir
das Auffangen von Fett und das Verdunsten
von Wasser fiir schonendes Garen

+ Mit gusseisernem Drehgrillrost
(1 Seite fiir Fleisch, 1 Seite fiir Fisch)

 Elektro-Vaporgrill: Mit herausnehmbarer
Wasser- bzw. Fettauffangwanne

* Garsystem durch direkten Kontakt
mit klappbaren Widerstanden

Lavasteingrills

+ Mit V-Rost aus Edelstahl fiir Fleisch
+ Rost auf 2 Hohen verstellbar

* Inklusive Fettauffangschublade

+ Offener Unterbau

Gas-Lavasteingrill Auftischgerét,
auch als Elektro-Vaporgrill erhéltlich,
nicht jedoch als Gas-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill

Ausfiihrung 1 Heizzone 1 Heizzone 1 Heizzone

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm

GrillfldchenmaB B x T 320 x 465 mm 270 x 445 mm 380 x 485 mm

Anschlusswert ofs 7,5 kw N 400V/4,8 kW s 10,0 kw

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Serienausstattung V\(asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost V\(asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost inklusive V-Rost fiir Fleisch
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Gewicht 83 kg 83 kg 51 kg

Artikelnummer 1042.2328 1041.2331 1042.2430

UVPin € 2.679,00 2.830,00 2.560,00

m Gas-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill Gas-Lavasteingrill

Ausflihrung 2 Heizzonen 2 Heizzonen 2 Heizzonen

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

GrillflachenmaB B x T 640 x 465 mm 670 x 445 mm 780 x 485 mm

Anschlusswert 15,0 kw N 400V/8,16 kW o 20,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstanl

Serienausstattung V\(asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost Wasserbeckgn, Fleisch-/Fischrost inklusive V-Rost fiir Fleisch
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Gewicht 105 kg 105 kg 71kg

Artikelnummer 1042.2329 1041.2332 1042.2433

UVPin € 4.185,00 4.398,00 3.698,00
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Fritteusen und Frittenwanne

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Frittenwanne

Allgemein

+ Tiefgezogenes Becken

+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Inklusive 1 Korb, 1 Deckel und 1 Panadesieb pro Becken
(auBer Elektro-Frittenwanne)

« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fihrend

Gas-Fritteusen

+ Gasheizsystem auBenliegend, Piezoziindung

+ Hochleistungs-Edelstahlbrenner

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldlsenkit enthalten

Elektro-Fritteusen
+ Elektroheizung im Becken innen liegend

Elektro-Frittenwanne
+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,

untere Beheizung durch unten liegenden Heizwiderstand

Alle Gerate auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

SWS
PLANBAR
Elektro-Fritteuse,
1Becken 151

Gas-Fritteuse,
2Beckenje 151

Elektro-Frittenwanne

Thermik &

AuBenmaterial Edelstahl Kaminverldngerung fir Fritteusen — 400 mm  1040.9324 245,00

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm Kaminverlangerung fur Fritteusen — 600 mm ~ 1040.9325 266,00

Anschlusswert N 230V /2,0 kW Kaminverldngerung fir Fritteusen — 800 mm  1040.9326 310,00

Wanne fir GN 1/1 —Hohe 150 mm Korb 1/2, fiir 15 | Becken 1040.9322 81,00

Gewicht 63 kg Fettauffangbehalter, fir 10 1und 15 1 Modelle  1040.9323 205,00

Artikelnummer 1041.4401 Abschlussprofil rechts 1040.9340 108,00

UVPin € 2.377,00 Abschlussprofil links 1040.9341 108,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse

Ausflihrung 1x101 2x101 1x151 2x151

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert s 10,0 kKW ofs 20,0 KW offs 14,0 KW o 28,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Temperaturbereich +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C

Gewicht 51 kg 65 kg 51 kg 82 kg

Artikelnummer 1042.4401 1042.4404 1042.4403 1042.4406

UVPin € 2.987,00 4.782,00 3.295,00 5.594,00

Elektro-Fritteuse

Elektro-Fritteuse

Elektro-Fritteuse

Elektro-Fritteuse

Ausfiihrung 1x101 2x101 1x151 2x151

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/9,0 kW N 400V/18,0 kW N 400V/12,0 kW N 400 V/24,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Temperaturbereich +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C
Gewicht 51 kg 65 kg 51 kg 82 kg
Artikelnummer 1041.4404 1041.4407 1041.4406 1041.4409

UVPin € 2.500,00 3.890,00 2.863,00 4.869,00
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Multibrater und Kippbratpfannen

SWS

PLANBAR

Multibréter, 1 Heizzone

N Actikel-Nr. UVPine

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

Elektro-Multibréter

Elektro-Multibrater

268

Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V / 4,0 kW N 400V /8,1 kW

Becken 8,51(320 x 480 x 90 mm) 13,81(520 x 480 x 90 mm)
Gewicht 51 kg 65 kg

Artikelnummer 1041.7401 1041.7402

UVPin € 3.363,00 4.326,00

SWS

PLANBAR

Elektro-Kippbratpfanne

T Actikel-Nr. UVPin€

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

Gas-Kippbratpfanne

Elektro-Kippbratpfanne

Ausflihrung Manuelle Kippung Manuelle Kippung
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert o 14,0 kW N 400V /9,9 KW
Becken 601 60 |

Gewicht 117 kg 120 kg
Artikelnummer 1042.7402 1041.7404

UVPin € 5.732,00 5.932,00

Multibrater

Elektro-Multibréter aus Edelstahl

+ Rechteckiges Edelstahlbecken

+ Edelstahlboden, hochglanzpoliert

* Temperatur +50 °C bis +300 °C

+ inklusive Sicherheitsthermostat

* GN-Auffangbehélter im Unterbau, der dber den im
Becken befindlichen Ablauf direkt beflillt werden kann

+ GN-Behdlter auszieh- und entnehmbar

+ Frontseitige Betriebsanzeigenleuchte

Kippbratpfanne

Gas- und Elektro-Kippbratpfanne aus Edelstahl

+ Rechteckiges Edelstahlbecken mit abgerundeten
Ecken mit manuellem Kippsystem

+ Tiegelboden aus 12 mm dickem Duplexboden
aus Edelstahl

+ Federentlasteter, doppelwandiger Deckel

+ Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C

+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens

* Festintegrierter Wasserzulauf frontseitig

+ Beheizung Elektro-Kipper: durch gekapselte
Widerstdnde unter dem Tiegel

+ Beheizung Gas-Kipper: durch Stahlbrenner mit
stabilisierter Flamme, elektrische Ziindung des
Zlindbrenners (iber Bedienschalter

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Korpushohe 720 mm

+ Hohe der FiiBe 180 mm



Essence 700 N
Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher

Aligemein
« Tiefgezogene Oberplatte mit Uberlaufrinne
und groBer Schaumzone
+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AlSI 316
+ BeckenmaB 28 I: 305 x 340 x 285 mm
+ BeckenmaB 42 1: 510 x 305 x 285 mm
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Integrierter Wassereinlauf
+ Aktivierung mittels Wahlschalter auf der Bedienblende
+ Inklusive Trockengehschutz

Gas-Nudelkocher:

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit
stabilisierter Flamme und elektrischer Z{indung,
ein elektrischer Anschluss ist notwendig

+ Temperaturregelung ber Energieregler

+ Wasserablass tiber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

Elektro-Nudelkocher:

+ Kippbare, gekapselte Heizwiderstande im Beckeninneren

« Lieferung ohne Korbe und Deckel

+ Kit von Nudelkérben bestehend aus 3 Kérben mit Einhdngerahmen

Zu jedem Nudelkocher finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
Belegungspléne, die Ihnen alle Kombinationsmdglichkeiten fiir
passende Nudelkdrbe aufzeigen.

Nudelkorb, GN 1/3, Edelstahl, B x T x H 290 x 160 x 200 mm

Nudelkérbe, 2 x GN 1/3, B x T x H 290 x 160 x 200 mm

Nudelkorb, GN 1/3, seitliche Griffe, B x T x H 290 x 160 x 200 mm
Nudelkdrbe, 2 x GN 1/6, Bx T x H 135 x 135 x 200 mm, mit Einhdngerahmen

Nudelkorbe, Kit bestehend aus 3 Korben, B x T x H 290 x 160 x 200 mm, mit Einh&ngerahmen

Nudelkorb, GN 2/3, B x T x H: 290 x 330 x 200 mm
Nudelkorb, GN 1/2, B x T x H 240 x 290 x 200 mm
Deckel fiir Becken, Nudelkocher

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

Elektro-Nudelkocher
1x281

|sws

PLANBAR

Gas-Nudelkocher
2x 281

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Artikel-Nr.
1040.9327
1040.9328
1040.9329
1040.9330
1040.9331
1040.9332
1040.9333
1040.9334
1040.9340
1040.9341

Gas-Nudelkocher

UVPin €
135,00
297,00
148,00
269,00
341,00
182,00
167,00

78,00
108,00
108,00

Thermik &

Gas-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x281 1x421 2x281

AuBenmaBe BxT x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert o 10,5 kW/=N 230 V/0,1 KW ofls 14,0 KW/ 230 V/0,1 kW offs 21,0 KW/ 230 /0,1 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstanl

Gewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1042.6401 1042.6402 1042.6403

UVPin € 3.325,00 3.752,00 5.335,00
m Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher

Ausflihrung 1x281 1x421 2x281

AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 400V /5,7 kW =N 400V /9,0 kW N 400V /11,4 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Gewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1041.6401 1041.6402 1041.6403

UVPin € 3.405,00 3.948,00 5.311,00
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Kochkessel

SWS

PLANBAR

Elektro-Kochkessel 80 |

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9340 108,00
1040.9341 108,00

Gas-Kochkessel

Gas-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Gas- und Elektro-Kochkessel

Kochkessel aus Edelstahl

+ Indirektes Heizsystem

+ Doppelwandiger Kessel

+ Mit starken D&mmplatten wérmeisolierter Kessel

+ Kalt- oder Warmwassereinlauf iber Magnetventil

 Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

+ Abfluss Ciber 1 1/2” Sicherheitshahn

* Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

* Inkl. Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer Kessel-
innenwand das Gerat geheizt wird, inkl. Warnleuchte
bei Wassermangel

Gasversion

 Elektrische Zlndvorrichtung

* Inklusive Sicherheitsthermostat

* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Gas-Kochkessel 50 |

Elektro-Kochkessel

Ausflihrung 501 801 80|

AuBenmaBe B x T x H 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert s 10,5 kw fs 17,0 KW N 400V/9,6 KW N 400 V/16,8 kW
Becken 501 (@ 400 x 415 mm) 801 (0 500 x 425 mm) 50 | (@ 400 x 415 mm) 80 | (@ 500 x 425 mm)
Gewicht 60 kg 90 kg 60 kg 90 kg

Artikelnummer 1042.8403 1042.8404 1041.8401 1041.8402

UWPin € 6.595,00 6.928,00 6.928,00 7.564,00
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Bain-Maries, Neutralelemente

- R

Bain-Marie, Neutralelement

Elektro-Bain-Marie

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Beckenboden mit Gefalle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken
+ Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Integrierter Wasserzu- und ablauf

+ Serienausstattung: offener Unterbau

Neutralelement
+ Edelstahl, offener Unterbau
+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Bain-Maries auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhdltlich!

Schubladen fiir Unterschrinke auf Anfrage erhéltlich!

Bain-Marie, GN 1/1

Tur mit Griff fur Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00
Tdr mit Griff flr Unterschranke 600 mm 1040.9319 286,00
Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fir Unterbauten 400 mm Breite 1040.9336 455,00
Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fir Unterbauten 600 mm Breite 1040.9337 598,00
Zwischensteg C, Bx T x H 325 x 24 x 16 mm 1040.9335 49,00
Heizregister, 0,75 kW, fir Unterbauten 400 mm Breite, inkl. 1 Tur 1040.9338 848,00
Heizregister, 1,5 kW, fir Unterbauten 600 mm Breite, inkl. 2 Tiiren 1040.9339 1.166,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 108,00
Abschlussprofil links 1040.9341 108,00
m Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1xGN 1/1 1xGN 2/1

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 230 V/1,8 kW =N 400V/5,4 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Becken 1x GN 1/1 h=150 mm 1x GN 2/1 h=150 mm

Gewicht 39 kg 75kg

Zubehor Zwischensteg A Zwischensteg A + B
Artikelnummer 1041.5401 1041.5404

UVPin € 2.122,00 2.769,00

ST utralclement

Neutralelement

>

Neutralelement

|sws

PLANBAR

Neutralelement

Thermik &

Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade

AuBenmaBe B x T x H 200 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Gewicht 20 kg 25 kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9476 1040.9478 1040.9484 1040.9488

UVPin € 899,00 1.014,00 1.194,00 1.346,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausfiihrung Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Gewicht 25kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9481 1040.9486 1040.9491

UVPin € 1.199,00 1.422,00 1.598,00
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FSSENCE 700 — DROP-IN MODULE

AUSGEZEICHNETE QUALITAT

Die Oberflache besteht aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10 CNS. Dadurch sind hohe Qualitdt bei gutem Preis-Leistungs-
Verhaltnis garantiert.

HOHE FLEXIBILITAT

Die Drop-in Serie umfasst alle Geréte, die in einer modernen Kiiche bendtigt werden. Durch verschiedene Breiten kdnnen Sie
diese an Ihren persdnlichen Bedarf anpassen. Alle Gerate kénnen in einer individuellen Arbeitsplatte mit einer Mindesttiefe
groBer als 80 cm nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen kombiniert werden.

3 LOSUNGEN — GANZ NACH IHREN WUNSCHEN

Je nach Ihren Anspriichen an Asthetik und Funktion gibt es drei verschiedene Méglichkeiten, die Drop-in Geréte einzubauen.
Es ist jeweils ein anderer Ausschnitt in der Arbeitsplatte erforderlich. Die Angaben finden Sie bei den jeweiligen Geraten
unter www.kbs-gastrotechnik.de

AUFGESETZT FLACHENBUNDIG FLACHENBUNDIG MIT ABLAUFRINNE

Lr LT




Essence 700 M 6 Q
Kochserie Essence 700 — Drop-in Module

Alle Gerate auf einen Blick lsws

PLANBAR

Hier finden Sie alle Gerate und Breiten auf einen Blick. Kombinieren Sie ganz nach Ihren persénlichen Vorstellungen.
Der Einbau muss entsprechend der Bedienungsanleitung (www.kbs-gastrotechnik.de) durchgefiinrt werden.
Fiir alle Fragen sprechen Sie unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im AuBen- und Innendienst an. Wir sind gerne fiir Sie da!

2 Flammen Gasherd 4 Flammen Gasherd Induktionsherd Bain-Marie
Artikelnummer  1042.1501 Artikelnummer  1042.1502 Artikelnummer ~ 1042.1503 Artikelnummer  1041.5406
UVPin€ 1.564,00 UVPin € 2.395,00 UVPin € 8.176,00 UVPin € 1.699,00

Elektro-Grillplatte 600 mm Elektro-Grillplatte 800 mm Elektro-Grillplatte 800 mm
glatt verchromt glatt verchromt glatt verchromt Grillplatte 1/3 gerillt + 2/3 glatt,
Artikelnummer  1041.2502 Artikelnummer  1041.2505 Artikelnummer  1041.2508 verchromt
UVPin€ 2.249,00 UVPin € 2.521,00 UVPin € 3.329,00

Artikelnummer  1041.2510

Elektro-Grillplatte 400 mm Elektro-Grillplatte 600 mm Elektro-Grillplatte 800 mm UWPin€ 3.298,00
gerillt verchromt gerillt verchromt gerillt verchromt 6
Artikelnummer ~ 1041.2503 Artikelnummer ~ 1041.2506 Artikelnummer  1041.2509 _E
UVPin€ 2.171,00 UVPin € 2.645,00 UVPin € 3.378,00 3
=

o)
Induktionswok Elektro-Fritteuse, 10 Liter Elektro-Fritteuse, 15 Liter Multibréter, 8,5 Liter Multibréter, 13,8 Liter

Artikelnummer  1041.1430 Artikelnummer  1041.4410 Artikelnummer  1041.4411 Artikelnummer  1041.7410 Artikelnummer  1041.7411
UWPin€ 4.998,00 UVPin € 2.144,00 UVPin€ 2.658,00 UVPin € 2.844,00 UVPin € 3.583,00

Elektro-Grill, 400 mm Breite Elektro-Grill, 800 mm Breite Elektro-Nudelkocher, 28 Liter Elektro-Nudelkocher, 42 Liter
Artikelnummer  1041.2511 Artikelnummer  1041.2512 Artikelnummer  1041.6406 Artikelnummer  1041.6407
UVPin € 2.725,00 UVPin € 4.296,00 UVPin € 3.279,00 UVPin € 3.688,00
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EXKLUSIVE OUTDOOR-KUCHEN

Diese exklusive Outdoor-Kiiche, geeignet flir jedes Ambiente,
verleiht besonderen Ereignissen eine einzigartige Note. Ideal fiir
diejenigen, die in offenen Rdumen kochen und leben und ihren
Gasten etwas Besonderes bieten wollen.

Diese Serie vereint Leichtigkeit, Zuverlassigkeit und Vielseitigkeit
und bietet die perfekte Kombination fiir eine bewegliche, funktio-
nell und &sthetisch elegante Kiiche.

Sie ist in unterschiedlichen Farben und Konfigurationen
verflighar und kann durch eine breite Zubehorpalette
erganzt werden.

Konzentrieren Sie sich ganz auf lhre Gaste und die
Zubereitung Ihrer Gerichte!

@ YouTube Video
M L<O T




Outdoor-Kichen

Exclusive

- R

Outdoor-Kuchen

Exklusiv von Silko

+ Tréagerstruktur aus pulverbeschichtetem Aluminium

+ Funktional und beweglich

+ Maximale Widerstandsfahigkeit gegen
Witterungseinfliisse

+ Standardfarbe grau (dove grey),
weitere Farben gegen Aufpreis

+ In 3 verschiedenen Bestlickungsbreiten
800, 1200 und 1600 mm

+ GroBe Anzahl an Kombinationsmadglichkeiten mit
2, 3 oder 4 Modulen der Power 650 Serie
(Fritteusen 8L od. 10L, Grill mit Grillrost, Grillplatte CHR,
Nudelkocher, Kochfldchen oder Neutralelemente)

+ Wahlweise als Gas- oder Elektrovariante erhéltlich

« seitlich 4 einklappbare Ablagebdden

+ Rédersatz mit Feststellbremse zum leichten Transport

|sws

PLANBAR

—— E | ==
B0 — |00 — |00E|-0
i E 3 —
Grillplatte 40 + Neutral 40 + Neutral 60 + Grillplatte 60
Glaskeramik-Kochfléche 40 + Fritteuse 40
—— | —
B0 =0
— —

Riickseitige Ablageflache
Riickwandpaneel
Fahrbares
Gasflaschengestell
—
@ oz
3 O

Schubladenkit mit 1 Schublade, im Unterbau frei platzierbar (Riickwandpaneel notwendig)
Schubladenkit mit 2 Schubladen, im Unterbau frei platzierbar (Rlickwandpaneel notwendig)

Riickseitige Ablageflache Outdoor 800
Riickseitige Ablageflache Outdoor 1200
Riickseitige Ablageflache Outdoor 1600

Geschlossenes Riickwandpaneel, abnehmbar, Aluminium pulverbeschichtet 800 mm
Geschlossenes Riickwandpaneel, abnehmbar, Aluminium pulverbeschichtet 1200 mm
Geschlossenes Riickwandpaneel, abnehmbar, Aluminium pulverbeschichtet 1600 mm

Fahrbares Gasflaschengestell mit Ablage

m Lavasteingrill 80

Bestlickungsbreite 800 mm

Ausflihrung Lavasteingrill: 2 Heizzonen

Anschlusswert ofs 14,0 KW

Schubladenkit,
eine Schublade

Schubladenkit,
zwei Schubladen

Artikel-Nr. UVPin €
1219.0001 858,00
1219.0002 1.198,00
1219.0003 543,00
1219.0004 634,00
1219.0005 734,00
1219.0006 164,00
1219.0007 226,00
1219.0008 298,00
1219.0009 1.388,00

Grillplatte 40 + Neutral 40 + Glaskeramik-Kochfldche 40
1200 mm
Elektro-Grillplatte CHR: 1 Heizzone

Neutralelement mit Schublade
Elektro-Kochflache: 2 Heizzonen

Grill 40: N 3,9 kW, Kochflache 40: N 1,5 KW + 2,6 kW
Gesamt: -\ 400 V/8,0 kW

Lavasteingrill 80

Thermik &

Neutral 60 + Grillplatte 60 + Fritteuse 40
1600 mm
Neutralelement mit Schublade

Gas-Grillplatte CHR: 2 Heizzonen,
Gas-Fritteuse: 8 |

Grillplatte: ofs 10,0 kW, Fritteuse: ofs 7,0 kW
Gesamt: ofs 17,0 KW

AuBenmaBe BxTxH 960 (1685) x 715x 1100 mm 1360 (2085) x 715 x 1100 mm 1760 (2485) x 715 x 1100 mm
Gewicht 220 kg 260 kg 290 kg

Artikelnummer 1212.1001 1211.2003 1212.3006

UVPin € 6.141,00 7.493,00 10.579,00
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ESSENCE 900

DAS MODULARE KUCHENSYSTEM

Die Geréate der Serie ,Essence 900" zeichnen sich durch eine hohe Qualitat in Material und Verarbeitung aus. Die Oberfléache ist aus
2,0 mm dickem hochwertigem Edelstahl. Die Verschraubungen sind so konzipiert, dass auf zusétzliche Verbindungsstege verzichtet
werden kann. Vom 2-Flammen Gasherd bis hin zum Kochkessel und zur Kippbratpfanne Iasst die Essence 900 keine Wiinsche und
Anforderungen an eine professionelle Kiiche offen.

Die Vielzahl der Einzelgeréate sorgt flir die optimale Raumnutzung in Ihrer Kiiche. Diese lasst sich so ganz nach Ihren individuellen
Wiinschen und Beddirfnissen planen. Die Module sind in den Breiten 400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhaltlich.
Die ergonomischen Knebel sorgen fiir eine einfache Handhabung durch das Kilchenpersonal.

Durch die enorme Reinigungsfreundlichkeit sparen Sie Zeit und Kosten bei der Reinigung, ohne die Anforderungen an Hygiene
in Frage zu stellen.

Die Gasherde der Essence 900 wurden ebenfalls mit Effizienzorennern der neuesten Bauart ausgestattet, die mit innovativer
Brennertechnologie eine optimale Wéarmeentwicklung garantieren.

Gerdte aus der Serie ,Essence 900 bestechen durch zeitloses Design und werden individuell flir Sie gefertigt. Bitte beachten Sie
dadurch Lieferzeiten von 3 bis 6 Wochen ab Auftragserteilung.



Gasherd mit offenem Unterbau

Aligemein

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 KW bzw. 2,5 KW bis 9,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Gerate mit offenem Unterbau auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Essence 900 W

Gasherde mit offenem Unterbau

Gasherd, 2 Flammen

|sws

PLANBAR

Gasherd, 4 Flammen

Thermik &

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 236,00

Brennerrost, Edelstahl 1050.9328 179,00

Brennerrost, Gusseisen 1050.9329 115,00 . i

Brennerrost flir Einzelrost, glatt, Gusseisen 1050.9330 166,00 Innovative Brelnnertechn,k

- ) ' Flamme passt sich automatisch den

Brennerrost fiir Einzelrost, gerillt, Gusseisen 1050.9331 151,00 TopfardBen an, dadurch optimale

Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00 Warmedibertragung, reduzierte

Abschlussprofil links 1050.9344 130,00 Abwarme und Energieeinsparung.
m Gasherd Gasherd Gasherd Gasherd

Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen 6 Flammen 8 Flammen

AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm

Anschlusswert o 15,0 kw 27,0 kW o 42,0 kw of 54,0 kW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl Edelstanl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau

Brenner 1x9,0 kW, 1 x6,0 kW 1x9,0 kW, 3x 6,0 kW 2x9,0 kW, 4 x 6,0 kW 2 x 9,0 kW, 6x 6,0 kKW

Gewicht 68 kg 110 kg 150 kg 190 kg

Artikelnummer 1052.1401 1052.1403 1052.1405 1052.1407

UVPin € 2.076,00 3.156,00 4.358,00 5.969,00
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M Essence 900

Gasherde mit Ofen

278

SWS

PLANBAR

Gasherd, 4 Flammen

mit Gasofen

Gasherd mit Ofen

Gasherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

 Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

« Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 kKW bzw. 2,5 kW bis 9,0 KW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

« Ofen im GN 2/1 MaB,
inklusive 1 verchromter Rost GN 2/1 pro Ofen

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

* Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Tur mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00
Rost fir Jumbo-Ofen, verchromt, B x T 930 x 620 mm 1040.9313 130,00
Backblech fir Jumbo-Ofen, Edelstahl, Bx T x H 930 x 620 x 160 mm ~ 1040.9315 121,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen, mit Gasofen 4 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gasofen
AuBenmaBe B x T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert o 35,0 kW ofs 27,0 KW /2N 400 V/6,0 kW ofts 50,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl
Ofen Gas-Ofen, 8,0 kW Elektro-Ofen, 6,0 kW Gas-0Ofen, 8,0 kW, mit Schrankfach
InnenmaB Ofen 575x 700 x 300 mm 575 x 700 x 300 mm 575x 700 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 his +300 °C
Brenner 1x9,0 kW, 3x 6,0 kW 1x9,0 kW, 3x 6,0 kW 2x9,0kW, 4 x6,0 kW
Gewicht 160 kg 160 kg 210 kg
Artikelnummer 1052.1408 1053.1401 1052.1409
UVPin € 4.466,00 5.150,00 5.958,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 6 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gas-Jumbo-Ofen 8 Flammen, mit 2 Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofls 42,0 kW /N 400 V/6,0 kW o 54,0 kW o 70,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Elektro-Ofen, 6,0 kW, mit Schrankfach Gas-Jumbo-Ofen, 12,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW
InnenmaB Ofen 575 x 700 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 his +300 °C
Brenner 2x9,0 kW, 4 x 6,0 kW 2x9,0 kW, 4 x 6,0 kW 2x9,0 kW, 6 x 6,0 kW
Gewicht 210 kg 210 kg 300 kg
Artikelnummer 1053.1402 1052.1410 1052.1411
UVPin € 6.640,00 6.620,00 8.593,00



Essence 900 N
Glihplattenherde

Gas-Gluhplattenherd

mit Ofen und offenem Unterbau

Gas-Gliihplattenherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Extrastarke Gusseisen-Gllihplatte mit Rippen-
konstruktion flir optimale Wérmeverteilung
mit 14 kW-Zweikreis-Starkbrenner

+ Plattentemperatur bis +500 °C in der Plattenmitte
und bis zu +200 °C an den Réndern

* Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW
bei kombinierter Version mit Gas-Kochfldchen

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Gusseisenroste

« (Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 70 x 30 cm,
inklusive 1 verchromter Rost GN 2/1 pro Ofen,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Geréte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm
Brennerrost, Edelstahl

Brennerrost, Gusseisen

Brennerplatte fiir Einzelrost, glatt, Gusseisen
Brennerplatte fir Einzelrost, gerillt, Gusseisen
Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

1040.9318
1050.9328
1050.9329
1050.9330
1050.9331
1050.9343
1050.9344

nherd

UVPin €

236,00
179,00
115,00
166,00
151,00
130,00
130,00

Gas-Gliihplattenherd

Gas-Gliihplattenherd
1 Gliihplatte, offener Unterbau

SWS

PLANBAR

Gas-Gliihplattenherd
1 Gliihplatte, mit Gasofen

Thermik &

Gas-Gliihplattenherd

Ausfiihrung 1 Glihplatte 1 Gliihplatte, mit Gasofen 4 Flammen, 1 Gliihplatte, mit 2 Gastfen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm

Anschlusswert s 14,0 kW o 22,0 KW ofts 60,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau Gas-0fen, 8,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW

InnenmaB Ofen 575 x 700 x 300 mm je 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - + 50 °C bis + 300 °C von +50 °C his +300 °C

Brenner Gliihplatte 14,0 kW Gluhplatte 14,0 kW Glihplatte 14,0 KW, 2 x 9,0 KW, 2 x 6,0 kW
Gewicht 125 kg 170 kg 300 kg

Artikelnummer 1052.1412 1052.1416 1052.1420

UVPin € 3.347,00 4.837,00 9.574,00
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A M Essence 900
@ KBs Elektroherde

SWS Elektroherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Elektroherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

* Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Quadratische Kochplatten 300 x 300 mm

 Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

* 7-stufige Temperaturregelung

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Sicherheitsthermostat mit automatischer
Resetfunktion: automatische Leistungsreduzierung,
wenn kein Kochgeschirr auf der Kochflache steht

« Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 70 x 30 cm,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

 Turen NICHT im Lieferumfang enthalten!

Elektroherd, 4 Platten
mit Elektro-Ofen

Elektroherd, 2 Platten
offener Unterbau

Elektroherd, 4 Platten
offener Unterbau
T Actike-Nn UVPine
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
I cciioherd Elektroherd Elektroherd
Ausfiihrung 2 Platten, offener Unterbau 4 Platten, offener Unterbau 4 Platten, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/8,0 kW N 400V/16,0 kW N 400V/22,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW
InnenmaB Ofen - - 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 °C bis +300 °C
Kochplatten 2x4,0 kW 4x4,0 kW 4x4,0 kKW
Gewicht 35kg 70kg 150 kg
Artikelnummer 1051.1401 1051.1406 1051.1407
UVPin € 2.657,00 4.314,00 5.932,00
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Glaskeramikherde, Induktionsherde und -woks

Essence 900 M

Glaskeramikherd

Glaskeramikherde mit und ohne Ofen

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ Separate Heizzonen, 280 x 280 mm, mit je 4,0 kW

+ Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick

+ Max. Temperatur: +400 °C

+ Kurze Aufheizzeit: max. 3 min

+ Kennzeichnung der Heizzonen

+ Kontrollleuchten zur Restwdrmeanzeige und zur
Uberpriifung der korrekten Geratefunktion

+ Ofen im GN 2/1 MaB
InnenmaB: 575 x 700 x 300 mm

+ Temperatur Ofen von +50 °C his +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen, optional auf Rollen

Induktionswok,
1 Wokkochflache

Induktionsherd und Induktionswok

Mit offenem Unterbau

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ 2 oder 4 separate Heizzonen, @ 280 mm,
mit je 5,0 kW

+ Wokinduktionskochfldche mit Cuvette fir
Wokpfannen

+ Mit 10-Stufen-Schalter

+ Mit der Kochmulde dicht versiegelte
Glaskeramikoberflache, 6 mm dick

+ Punktinduktion mit zentraler Topferkennung

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Alle Kochflachen auch als Auftischvariante erhaltlich

Tiir mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00

ISR Gaskeramikherd

Glaskeramikherd

|sws

PLANBAR

Glaskeramikherd,
2 Kochzonen

Induktionsherd,
4 Kochzonen

Thermik &

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und speziell
induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

Glaskeramikherd

Ausflihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 4 Kochzonen, mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/8,0 kW N 400 V/16,0 kW N 400 V/22,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kKW

Heizzonen 2x4,0 kW 4 x4,0 KW 4x4,0 kW

PlattenmaB = 750 x 700 mm 750 x 700 mm

Gewicht 60 kg 110 kg 150 kg

Artikelnummer 1051.1414 1051.1416 1051.1418

UVPin € 3.229,00 5.069,00 6.711,00
m Induktionsherd Induktionsherd Induktionswok

Ausflihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochflache

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm

Anschlusswert =N 400V/10,0 kW =N 400 V/20,0 kW N 400 V/5,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau

Kochzonen 2x5,0 kW 4 x 5,0 kW 1 x 5,0 kW (Induktionswok, @ 30 cm)

Gewicht 65 kg 105 kg 65 kg

Artikelnummer 1051.1419 1051.1421 1051.1424

UVPin € 9.699,00 15.594,00 5.889,00

281



M Essence 900
Vaporgrills

% KBS

SWS Gas- und Elektro-Vaporgrill
— Allgemein

+ Indirektes Heizsystem

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

+ Serienausstattung: Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost

Gas-Vaporgrill:

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten

+ Mit gusseisernem Drehgrillrost
(1 Seite fir Fleisch, 1 Seite fiir Fisch)

* Inklusive Wasserschublade fir ein schonendes
Garen und das Auffangen von Fett

Elektro-Vaporgrill:

+ Mit herausnehmbarer Wasser- bzw. Fettauffangwanne

* Mit gusseisernem Grillrost, nach oben schwenk-
und arretierbar

Gas-Vaporgrill, 1 Heizzone Elektro-Vaporgrill, 1 Heizzone

282

M Artikel-Nr. UVP'in € Elektro-Vaporgrill, 2 Heizzone

Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00

Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
m Gas-Vaporgrill Gas-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill
Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
GrillflachenmaB B x T 315x627 mm 710 x 627 mm 270 x 640 mm 545 x 640 mm
Anschlusswert 11,0 kW o 22,0 kW N 400V/5,41 kW N 400V/10,83 kW
Serienausstattung Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost ~ Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost  Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost ~ Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost
Gewicht 90 kg 110 kg 90 kg 110 kg
Artikelnummer 1052.2327 1052.2328 1051.2327 1051.2328

UVPin € 3.283,00 4.847,00 3.546,00 5.239,00



Essence 900 W
Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher lsws

PLANBAR
Aligemein

« Tiefgezogene Oberplatte mit Uberlaufrinne und groBer Schaumzone
+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 316

+ BeckenmaB pro 42 | Becken: 305 x 510 x 285 mm

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Integrierter Wassereinlauf

+ Aktivierung mittels Wahlschalter auf der Bedienblende

+ Inklusive Trockengehschutz

Gasgerdte

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter Flamme
und elektrischer Zlindung (230 V/0,1 kW)

+ Temperaturregelung iber Energieregler

+ Wasserablass tiber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

+ Gerate werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

Elektrogerate Elektro-Nudelkocher

+ Kippbare gekapselte Heizwiderstdnde im Beckeninneren

« Lieferung ohne Korbe und Deckel

+ Kit von Nudelkérben bestehend aus 3 Kérben mit Einhdngerahmen

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschédigungen des Gerates fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Zu jedem Nudelkocher finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
Belegungspléne, die Ihnen alle Kombinationsmdglichkeiten fiir

passende Nudelkdrbe aufzeigen.

Nudelkorb, GN 1/3, Edelstahl, B x T x H 290 x 160 x 200 mm 1040.9327 135,00
Nudelkorbe, 2 x GN 1/3, B x T x H 290 x 160 x 200 mm 1040.9328 297,00 6
Nudelkorb, GN 1/3, seitliche Griffe, B x T x H 290 x 160 x 200 mm 1040.9329 148,00 E
Nudelkdrbe, Kit bestehend aus 3 Korben, GN 1/3, inkl. Gestell, mit Einhdngerahmen 1040.9331 341,00 §
Nudelkodrbe, 2 x GN 1/6, Bx T x H 135 x 135 x 200 mm, mit Einhdngerahmen 1040.9330 269,00
Nudelkorb, GN 2/3, B x T x H 290 x 330 x 200 mm 1040.9332 182,00
Nudelkorb, GN 1/2, B x T x H 240 x 290 x 200 mm 1040.9333 167,00
Deckel ftir Becken, Nudelkocher 1050.9336 78,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00

[XTTR =s-udelkocher

Gas-Nudelkocher

Gas-Nudelkocher

Ausfiihrung 1 x 421 (GN1/1) 1 x 421 (GN1/1) 2x 421 (GN1/1)

AuBenmaBe BxTx H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
s 14,0 kW s 14,0 kW ofs 28,0 kW

Anschlusswert . 230V/0,1 kW . 230V/0,1 kW . 230V/0,1 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Gewicht 90 kg 110 kg 130 kg

Artikelnummer 1052.6401 1052.6402 1052.6403

UVPin € 3.743,00 4.235,00 6.162,00

Elektro-Nudelkocher

Elektro-Nudelkocher

autom. Hebe-/ Senkmodul

Ausfiihrung 1x421 (GN1/1) 1x421(GN1/1) 2421 (GN1/1) fir 3 x 1/3 oder 3 x 1/6
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 150 X 900 X 900 mm
Anschlusswert N 400V/8,5 kW N 400V/9,0 kW N 400V/17,0 kW N 230V/0,1 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Gewicht 90 kg 110 kg 130 kg 41 kg

Artikelnummer 1051.6401 1051.6402 1051.6403 1050.9401

UVPin€ 3.675,00 4.165,00 6.119,00 4.190,00
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D M Essence 900
@ KBs Gas-Grillplatten

= Gas-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

+ Geréat aus Edelstahl AISI 304

* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausfuhrung

* Grillfldche hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)

* Grillfldche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem
Fettablass @ 4 cm, darunter liegende Fettauffangschale:
Fassungsvermogen 1,51; 2,51

 Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen und
4-Flammenreihen pro Heizzone

+ Mit Zindflamme und Thermoelement

* Temperatur regelbar Uber Gassicherheitsventil
mit Klein- und GroBposition

+ Steuerung mittels Regelthermostat, regelbare
Temperatur zwischen +110 °C und +280 °C,
inkl. Sicherheitsthermostat

¢ Ziindung mittels Piezozlinder

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

Gas-Grillplatte gerillt Gas-Grillplatte Wechseldiisenkit enthalten
 Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten
Ablaufstopfen fiir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 123,00 Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 144,00 von Schnitzeln auf Wunsch erhéltlich!
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 225,00
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 286,00 Tiiren NICHT im Lieferumfang enthalten!
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 343,00 Alle Geriite auf dieser Seite auch
Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00 . . .
e - als Auftischvariante erhéltlich!
Tur mit Griff fur Unterschrénke 600 mm 1040.9319 286,00
Schaber fir Grillplatten 1040.9305 124,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
I G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl G-Grillplatte Edelstahl
Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert 10,5 KW 14,0 kw 21,0 kW A 315KW
Grillflache 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745 x 700 mm 1145 x 700 mm
Temperaturbereich von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C
Gewicht 85 kg 105 kg 130 kg 180 kg
Artikelnummer 1052.2402 1052.2413 1052.2418 1052.2429
UVPin € 2.998,00 3.798,00 4.269,00 6.198,00

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt  G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1052.2407 1052.2414 1052.2415 1052.2433
UVPin€ 3.188,00 3.977,00 4.388,00 6.377,00

G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1052.2403 1052.2411 1052.2419 1052.2430
UVPin € 3.265,00 3.988,00 4.688,00 6.893,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1052.2406 1052.2410 1052.2423 1052.2427
UVPin € 3.388,00 4.188,00 4.844,00 7.033,00
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Essence 900 W
Elektro-Grillplatten

Elektro-Grillplatte lsws
mit offenem Unterbau

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)
+ Gerat aus Edelstahl AISI 304
+ Geneigte Grillfiche in glatter, gerillter oder kombinierter Ausfiihrung
« Grillflache hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)
« Grillflache 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt
+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51; 2,51
+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente
+ Betriebsanzeigenleuchte
+ Temperatur regelbar zw. +110 °C und +280 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat
+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
von Schnitzeln auf Wunsch erhéltlich!

Tiiren NICHT im Lieferumfang enthalten!

Alle Gerite auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhiltlich! Elektro-Grillplatte Elektro-Grillplatte

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 123,00

Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 144,00

Spritzschutz fir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 225,00

Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 286,00

Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 343,00

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 236,00

Tur mit Griff fur Unterschréanke 600 mm 1040.9319 286,00

Schaber fir Grillplatten 10409305 124,00 g

Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00 =

Abschlussprofil links 1050.9344 130,00 §
I :-crilplatte Edelstahl E-Grillplatte Edelstahl E-Grillplatte Edelstahl E-Grillplatte Edelstahl

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/7,5 KW N 400 V/10,5 kW N 400 V/15,0 kW N 400V/22,5 kW

Grillflache 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745 x 700 mm 1145 x 700 mm

Temperaturbereich von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C

Gewicht 75kg 100 kg 133 kg 183 kg

Artikelnummer 1051.2420 1051.2410 1051.2402 1051.2429

UVPin € 2.998,00 3.949,00 4.464,00 5.949,00

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt  E-Grillplatte Edelstahl, gerillt ~ E-Grillplatte Edelstahl, gerillt  E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1051.2406 1051.2413 1051.2423 1051.2434
UVPin€ 3.169,00 4.088,00 4.631,00 6.140,00

E-Grillplatte hartverchromt E-Grillplatte hartverchromt E-Grillplatte hartverchromt E-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1051.2403 1051.2411 1051.2419 1051.2430
UVPin € 3.209,00 4.141,00 4.920,00 6.626,00

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt  E-Grillplatte hartverchromt, gerillt E-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1051.2407 1051.2412 1051.2418 1051.2424
UVPin € 3.390,00 4.327,00 5.099,00 6.866,00
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M Essence 900

Gas-Fritteusen

SWS

PLANBAR

Gas-Fritteuse

Allgemein
+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
* Gasheizsystem auBenliegend, Piezoziindung
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fihrend
* Fettauffangbehdlter als Zubehtr auf Anfrage
* Gerdte werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten
 Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,
1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken
* bei 23 Becken: 2 Korbe, 1 Deckel,
1 Panadesieb pro Becken

Gas-Fritteuse, 1 x 151
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Kaminverldngerung fir Fritteusen — 400 mm 1040.9324 245,00
Kaminverldngerung fir Fritteusen — 600 mm 1040.9325 266,00 Gas-Fritteuse, 2 x 23 |
Kaminverlangerung fir Fritteusen — 800 mm 1040.9326 310,00
Korb 1/2, fiir 15 | Becken, B x T x H 110 x 360 x 120 mm 1040.9322 81,00
Korb fiir 22/23 | Becken, B x T x H 315 x 360 x 120 mm 1050.9333 131,00
Fettauffangbehalter fiir alle Modelle 1050.9334 205,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse
Ausflihrung 1x151 1x231
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofs 14,0 KW s 21,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl
Temperatur von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C
Gewicht 60 kg 60 kg
Artikelnummer 1052.4402 1052.4403
UVPin € 3.592,00 4.092,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse
Ausflihrung 2x101 2x151 2x231
AuBenmaBe B x T x H 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofs 20,0 KW s 28,0 kW ofs 42,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl
Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C his +185 °C
Gewicht 80 kg 120 kg 120 kg
Artikelnummer 1052.4405 1052.4407 1052.4408
UVPin € 5.422,00 5.994,00 6.867,00



Essence 900 M

Flektro-Fritteusen und Frittenwanne

Elektro-Fritteuse

Aligemein
+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
+ Elektroheizung im Becken innen liegend
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fihrend
+ Fettauffangbehdlter als Zubehdr auf Anfrage
+ Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,
1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken
+ bei 22| Becken: 2 Kérbe, 1 Deckel,
1 Panadesieb pro Becken

Elektro-Fritteuse mit elektronischer Steuerung (ES)
+ Digitale Temperaturanzeige

* Melting-Zyklus

+ Selbstdiagnose

+ Automatische Ziindung

Elektro-Frittenwanne
+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,
untere Beheizung durch Heizwiderstand

Elektro-Fritteuse, 1 x 151

|sws

PLANBAR

Elektro-Fritteuse, 2 x 22 |

Thermik &

Korb 1/2, fir 151 Becken, BxTxH 110 x 360 x 120 mm  1040.9322 81,00

Korb fir 22/23 | Becken, B x T x H 315 x 360 x 120 mm 1050.9333 131,00
Fettauffangbehalter alle Modelle 1050.9334 205,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 130,00 Frittenwanne
Abschlussprofil links 1050.9344 130,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES) Frittenwanne
Ausflihrung 1x151 1x221 1x 22 |, elektron. Steuerung Wanne fir GN 1/1 H=150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/12,0 kW N 400V/18,0 kW N 400V/18,0 kW N 230V/2,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C -
Gewicht 70kg 70kg 70kg 75kg
Artikelnummer 1051.4401 1051.4402 1051.4403 1051.4408
UVPin € 3.114,00 3.455,00 3.925,00 2.114,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES)
Ausflihrung 2x101 2x151 2x221 2 x 22 |, elektron. Steuerung
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/18,0 kW N 400 V/24,0 kW N 400 V/36,0 kW N 400 V/36,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C
Gewicht 95 kg 120 kg 120 kg 120 kg
Artikelnummer 1051.4404 1051.4405 1051.4406 1051.4407
UVPin € 4.372,00 5.259,00 5.820,00 6.573,00
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M Essence 900

Kippbratpfannen und Kochkessel

SWS

PLANBAR

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1050.9343
1050.9344

130,00
130,00

Gas-Kippbratpfanne

Elektrokipper
mit elektrischer Kippung

Gas-Kippbratpfanne

Allgemein

Gas-/ Elektro-Kippbratpfanne

+ Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken

+ 80 |-Version mit manueller Kippung auf Anfrage
+ Tiegelboden aus 12 mm Duplex 2304-Edelstahl
* Fest integrierter Wasserzulauf frontseitig

durch Drucktaster

+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens
+ Korpushohe 720 mm, Hohe der FiiBe 180 mm

Gasgerate

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter
Flamme, elektrische Zindung des Zindbrenners

(iber Bedienknebel

* Gas-Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

Elektrogeréte

+ Beheizung durch gekapselte Widerstande

unter dem Tiegel

Elektro-Kippbratpfanne

Elektro-Kippbratpfanne
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Ausflihrung 80 |, elektrische Kippung 120 |, elektrische Kippung 80 |, elektrische Kippung 120 |, elektrische Kippung
AuBenmaBe BxT x H 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
s 20,0 kw s 24,0 kW

Anschlusswert ' ! B B

ussi N 230V/0,3 kW N 230V/0,3 kW N 400/ kW N 400V/135 kW
Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C +100 °C his +280 °C +100 °C his +280 °C +100 °C bis +280 °C
Gewicht 125 kg 180 kg 130 kg 190 kg
Artikelnummer 1052.7404 1052.7406 1051.7405 1051.7407
UVPin € 8.428,00 10.245,00 8.798,00 10.656,00
SWS Gas- und Elektro-Kochkessel

PLANBAR

ETTTR - 0P ine

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1050.9343
1050.9344

130,00
130,00

Gas-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Gas-Kochkessel

Aligemein

+ Indirektes Heizsystem und doppelwandiger Kessel

+ Kalt- oder Warmwassereinlauf iber Magnetventil

+ Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

+ Abfluss Uber 2-Zoll-Sicherheitshahn

« Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

* Inklusive Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer
Kesselinnenwand das Gerét geheizt wird,
inklusive Warnleuchte bei Wassermangel

Gasgerate

* Elektrische Zindvorrichtung 230 V/0,2 kW
* Gas-Geréate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

Elektro-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Ausflihrung 100 | 150 | 100 150 |

AuBenmaBe B x T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert & gébovk/\lzl),z " ‘{ ggbovk%,z " . 400V/21,0 KW . 400V/21,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Becken 100 | (@ 600 x 360 mm) 150 | (@ 600 x 520 mm) 100 | (@ 600 x 360 mm) 150 | (@ 600 x 520 mm)
Gewicht 120 kg 120 kg 120 kg 120 kg

Artikelnummer 1052.8405 1052.8407 1051.8403 1051.8401

UVPin € 8.669,00 9.092,00 8.613,00 8.958,00



Essence 900 M

Bain-Maries und Neutralelemente

Bain-Marie

Elektro Bain-Maries

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

+ Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Serienausstattung: offener Unterbau,
automatische Wasserftillung per Druckknopf

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Integrierter Wasserzu- und ablauf

Neutralelement
Neutralelemente
+ Edelstahl, offener Unterbau

+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Bain-Marie, GN 1/1

Alle Gerate auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhéltlich!

Schubladen fiir Unterschrénke auf Anfrage erhéltlich!

Ttir mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm
Tiir mit Griff fiir Unterschranke 600 mm

Fiihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fir Unterbauten 400 mm Breite
Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fur Unterbauten 600 mm Breite

Zwischensteg GN 1/1

Heizregister, 0,75 kW, fir Unterbauten 400 mm Breite
Heizregister, 1,5 kW, fur Unterbauten 600 mm Breite
Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

1040.9318 236,00
1040.9319 286,00
1040.9336 455,00
1040.9337 598,00
1040.9335 49,00
1040.9338 848,00
1040.9339 1.166,00
1050.9343 130,00
1050.9344 130,00

Bain-Marie

|sws

PLANBAR

Bain-Marie, GN 2/1

Thermik &

Neutralelement
ohne Schublade

Ausfiihrung 1x GN 1/1 — Héhe 150 mm 1 x GN 2/1 — Hohe 150 mm
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 230 V/1,8 kW N 400 V/5,4 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl
Gewicht 55 kg 90 kg
Artikelnummer 1051.5401 1051.5404
UVPin € 2.390,00 3.163,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade
AuBenmaBe Bx T x H 200 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Artikelnummer 1050.9402 1050.9404 1050.9410 1050.9416
UVPin € 1.060,00 1.082,00 1.333,00 1.472,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausfiihrung Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Artikelnummer 1050.9407 1050.9413 1050.9419
UVPin € 1.333,00 1.614,00 1.786,00

289



s tar
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HEISSLUFTOFEN ODER KOMBIDAMPFER?

EINSATZMOGLICHKEITEN FUR HEISSLUFTOFEN

Die Zubereitung der Speisen ist besonders gesund und fettarm. Die meisten Nahrstoffe bleiben erhalten. Diese Ofen arbeiten nicht wie
ein klassischer Backofen mit Ober- und Unterhitze, sondern mit einem Ventilator, der die heiBe Luft gleichmaBig im Garraum verteilt.

Vorteile:

+ Nutzung von mehreren Ebenen zum Kochen und Backen

+ Geringere Temperatur durch effizientere Warmeverteilung und Energieeinsparung durch kurze Aufheizzeiten
+ Einfache Bedienung und Reinigung, da viele Teile splilmaschinenkompatibel sind

+ Vielseitige Einsatzbereiche

EINSATZMOGLICHKEITEN FUR KOMBIDAMPFER

Diese Gerate eignen sich zum schonenden und schnellen Garen (Ddmpfen) von Gemiise, zum Braten und Schmoren von Flgisch
und zum Backen. Der Kombidampfer vereint HeiBluftgaren mit Dampfgaren, bei dem das Gargut in gesattigter Dampfatmosphére
gegart wird. Das Gerat kann sowohl trockene Hitze wie ein Umluftbackofen, als auch feuchte Hitze wie ein Dampfgarer erzeugen
und programmgesteuert wechseln. Wir bieten Ihnen mit den Serien Ready, Icon und Pro verschiedene Qualitatsstufen an.

Der Dampf kann mit zwei verschiedenen Systemen hergestellt werden:
+ Boiler- oder Kesselsystem: Dampf wird im separaten Dampferzeuger generiert und in den Garraum geleitet

+ Einspritzsystem: Dampf wird durch die Wasserverteilung auf den im Kern des rotierenden Lilfterrads befindlichen
Heizkorper oder einen Wérmetauscher im Garraum erzeugt

HeiBluftddmpfer verfiigen in der Regel iiber folgende Betriebsarten:

+ Dampfen (Garen unter wasserdampfgesattigter Gasatmosphare) bei Temperaturen zwischen 30 und 130 °C
Diese Betriebsart ist auch fiir Vakuumgaren (Sous-Vide) geeignet.

+ HeiBluft (Garen unter HeiBluftatmosphare ohne zusatzliche Dampfeinspeisung) zwischen 30 und 250 °C oder gar 300 °C
+ HeiBdampf (Mischung aus den zwei oben genannten Betriebsarten) zwischen 30 und 250 °C beziehungsweise 300 °C

Vorteile:
+ Kurze Garzeiten und geringerer Nahrstoff- und Vitaminverlust als bei herkdmmlichen Kochmethoden
+ (leichzeitiges Garen verschiedenster Produkte in separaten Behaltern ohne Geschmacksiibertragung moglich
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Salamander
Salamander mit Incoloy und Tungsten Heizelementen

- R

Salamander, Ultrarapid
und Lift-Salamander

Allgemein
+ Zum Gratinieren/Uberbacken von Speisen

Mit Incoloy-Heizelementen

+ Panzerwiderstande Incoloy Superlegierung

+ Hervorzuhebende Festigkeit bei hoher Temperatur
und niedrigem Warmeausdehnungskoeffizienten

+ Kippbare Widerstande, zur einfacheren Reinigung
unter der Platte

Mit Hochleistungs-Tungsten-Heizelementen
+ Energieersparnis von 30% im Vergleich

zu traditionellen Heizsystemen
+ Schnelle Aufheizzeit, betriebsbereit in 20 Sek.
 Verbliiffend schnelle Garzeiten
+ Heizelemente durch Glaskeramik geschiitzt

Salamander 540 Ultra

Heizelemente Incoloy
AuBenmaBe BxT x H 600 x 370 x 400 mm
Anschlusswert N 230V/2,2 KW

3-stufig héhenverstellbar,

Salamander 880

Lift-Salamander 600 Ultra

Salamander 880
Incoloy

880 x 370 x 400 mm

N 230V/3,2 kW
2-stufig héhenverstellbar,

Lift-Salamander 600

Incoloy (Heizelemente kippbar )
600 x 450 x 500 mm

N 400V/4,0 kW

Heizebene stufenlos héhenver-

Lift-Salamander 600 Ultra
mit Tellererkennung

Serienausstattung herausnehmbare Tropfwanne 2 Heizzonen, stellbar, 2 Heizzonen,
herausnehmbare Tropfwanne abnehmbare Platte

RostB x T 400 x 290 mm 670 x 290 mm 600 x 350 mm

Gewicht 17 kg 23 kg 47 kg

Artikelnummer 1201.1005 1201.1006 1201.2002

UVPin € 477,00 640,00 1.869,00

m Salamander 540 Ultra Salamander 790 Ultra Lift-Salamander 600 Ultra

Heizelemente Tungsten Tungsten Tungsten

AuBenmaBe Bx T x H 540 x 420 x 390 mm 790 x 420 x 390 mm 600 x 450 x 500 mm

Anschlusswert N 230 V/2,0 kW N 400 V/4,0 kW N 400 V/4,0 kW

2-stufig héhenverstellbar,

2-stufig héhenverstellbar,

Heizebene stufenlos héhenver-

Lift-Salamander 600

Thermik &

Lift-Salamander 600 Ultra
mit Tellererkennung

Tungsten

600 x 450 x 500 mm

N 400 V/4,0 kW
Tellererkennung, Heizebene

Serienausstattung Timer bis 30 min. oder Dauer- Timer bis 30 min. oder Dauer- stellbar, Timer bis 99 min. oder stufenlos hohenverstellbar, Timer
betrieb betrieb Dauerbetrieb bis 99 min. oder Dauerbetrieb

RostBxT 380 x 390 mm 630 x 390 mm 600 x 350 mm (GN 1/1-fahig) 600 x 350 mm (GN 1/1-fahig)

Gewicht 15 kg 20 kg 58 kg 60 kg

Artikelnummer 1201.4003 1201.4004 1201.4001 1201.4007

UVPin € 1.098,00 1.488,00 3.148,00 3.348,00
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Kombidampfer
HeiBluftofen

HeiBluftofen Premium mit
Grillfunktion und Beschwadung

HeiBluftofen Euronorm

Ausflihrung

AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert
Anzahl Heizelemente
Garraum Bx T x H

Umluft

595 x 530 x 570 mm
N 230 V/2,7 kW

2

460 x 375 x 360 mm

HeiBluftofen

Standard- und Euronorm

+ Edelstahlkorpus
 Elektromechanische Steuerung
« Stufenlose Temperatursteuerung
 Timer mit Signalton

+ Kontrollleuchten

+ Innenbeleuchtung

+ Auflageschienen herausnehmbar
+ Quereinschub

 Tur mit Doppelverglasung

HeiBluftofen Premium

Umluft, Grillfunktion und
manuelle Beschwadung

595 x 530 x 570 mm

N 230 V/2,7 kW + 2 kW
3

460 x 375 x 360 mm

HeiBluftofen Standard

HeiBluftofen Euronorm

Umluft, manuelle Beschwadung
und reversierender Motorlauf

835x 675 x 570 mm
N 400 V/6,4 kW

2

700 x 420 x 460 mm

Kapazitat 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 600 x 400 mm)
Temperatur bis zu +300 °C bis zu +300 °C bis zu +300 °C
4 Bleche 435 x 315 x 5 mm, 2 Bleche 600 x 400 mm,
. 4Bloche 435 x 315 x5 mm, HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten, ~ Timer bis 105 Minuten oder unendiich,
Serienausstattung HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten, -
T Backkammer emailliert und abgerundet, Backkammer aus Edelstahl abgerundet,
Backkammer emailliert und abgerundet " B
Wasseranschluss 3/4 Wasseranschluss 3/4
Schienenabstand 70 mm 70 mm 80 mm
Gewicht 38kg 41kg 78kg
Artikelnummer 1111.1006 1111.2008 1111.2009
UVPin € 584,00 891,00 1.567,00
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Kombidampfer
HeiBluftofen

HeiBluftofen

Mit automatischem Befeuchter

+ Elektromechanische Steuerung

+ Temperaturregelung von +70 °C bis +300 °C
+ Timer, einstellbar bis 120 min oder manuell
+ Schienenabstand Garraum: 70 mm

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

+ Betriebskontrollleuchten

+ Beschwadung manuell

+ Autoreverse LUfter

+ Innenbeleuchtung

+ HeiBluftbetrieb

+ HeiBluft mit Beschwadung

+ Innen und auBen Edelstahl

+ Garraum-Entfeuchter

+ 25 mm starke Garraumisolierung

+ Optional: Handbrause

7x1/1GN

‘\\\\_ \

. Kondensationshaube

Untergestell mit 6
eingebauten Auflageschienen x
£
S
£

Artikel-Nr. UVPin €

Handwaschbrause 1169.0001 222,00

Warmeschrank mit eingebauten Auflageschienen 1129.0017 2.057,00

Untergestell, offen, fur RECO51M + RECO71M 1129.0001 538,00

Untergestell, offen, fur REC101 1129.0006 538,00

Untergestell, mit eingebauten Auflageschienen
8x 1/1GN fir RECO51M + RECO71M

Untergestell, mit eingebauten Auflageschienen
8x 1/1GN fir REC101

Untergestell Rédersatz fiir Untergestelle, 2 davon mit Bremse 1129.0013 386,00
Installation-Abstandsrahmen fiir Haube, flir REC051 1129.0014 288,00
Installation-Abstandsrahmen flir Haube, flir RECO71 1129.0015 288,00
Kondensationshaube 0,3 kW (nur ab Werk mdglich) 1129.0016 2.452,00
Kollektor fiir externen Anschluss der Haube @ 150mm  1169.0134 353,00

1129.0035 881,00

1129.0036 881,00

s

(Modell AR RECO71M REC101M
Ausflihrung 5x1/1GN 7x1/1GN 10x 1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 830 x 637 x 595 mm 830 x 637 x 760 mm 830 x 637 x 970 mm
Anschlusswert N 400 V/6,25 kW =N 400V/12,5 kW N 400V/14,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm
Gewicht 50 kg 62 kg 76 kg
Artikelnummer 1111.2004 1111.2005 1111.2006
UWPin€ 3.040,00 3.998,00 4.662,00
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‘-‘33@ KBS Kombidampfer
> Ready Line, elekiromechanische Steuerung

Kombidampfer Ready

Mit elektromechanischer Steuerung fiir GN 1/1

+ 3 einstellbare Parameter; Temperatur,
Garzeit, Luftfeuchtigkeit

* Elektromechanische Steuerung

* Garmodi:
HeiBluftbetrieb +50 °C bis +275 °C
Kombinationsgaren +60 °C bis +275 °C

+ 7-stufige Feuchtigkeitsregelung

 Timer, manuell einstellbar bis 120 min.

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

* Betriebskontrollleuchten

* Autoreverse Liifter

+ Manuelle Garraumentfeuchtung

+ Innenbeleuchtung

+ héhenverstellbare FiiBe

Untergestell mit Auflageschienen
10x1/1 GN

6x1/1GN

Handwaschbrause 1149.0018 224,00

Kondensationshaube flir Kombiddmpfer, Modelle mit 4 x/6 x/10 x 1/1GN, 0,19 kW 1149.0019 2.787,00

Untergestell aus Edelstahl fiir Kombidémpfer 4 x 1/1 GN, offen 1149.0020 688,00

Untergestell aus Edelstahl flir Kombid&mpfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN, offen 1149.0021 688,00

Untergestell mit Auflageschienen fir Kombidampfer 4 x 1/1 GN 1149.0022 826,00

Untergestell mit Auflageschienen ftir Kombiddmpfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN 1149.0023 826,00
m Kombidéampfer Ready Kombidampfer Ready Kombidampfer Ready
Ausflihrung 4x1/1GN 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 860 x 710 x 600 mm 860 x 710 x 740 mm 860 x 710 x 1020 mm
Anschlusswert N 400 V/6,25 kW N 400V/8,25 kW N 400V/16,5 KW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Gewicht 50 kg 77 kg 102 kg

Artikelnummer 1131.1020 1131.1021 1131.1022

UVPin € 3.597,00 4.540,00 5.557,00
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Kombidampfer
Ready Line, elektronische Steuerung

- R

Kombidampfer Ready Touch

Mit elektronischer Touch-Steuerung fiir GN 1/1

+ Elektronische Steuerung tber LCD-TFT-Farbdisplay

+ Farbliche Programmphasenanzeige und
Betriebskontrollleuchten

+ Alphanumerische Displays flir Temperatur-
und Zeitregelung

+ Drehknopf mit Scroll- und Driickfunktion

* Programmierbare Betriebsmodi mit bis zu 8 Zyklen,
300 Programme

+ 4 Betriebsmodi:
HeiBluftbetrieb +50 °C bis +265 °C
Dampfgaren +60 °C bis +120 °C
Kombinationsgaren +60 °C bis +250 °C

+ Automatisches Vorwérmen

+ 19-stufige Feuchtigkeitsregelung (0% bis 90%)

* Programmierbarer DampfstoB bis zu 20 Sekunden

+ Timer, manuell einstellbar bis 540 min.

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

+ Autoreverse Lifter mit 4 Geschwindigkeiten

+ Manuelle Garraumentfeuchtung

+ Innenbeleuchtung

+ hohenverstellbare FiiBe

+ USB-Schnittstelle

Optional: (nur ab Werk)
mit 4-Punkt-Kerntemperaturfiihler und
4-Stufen-Reinigungssystem

Auf Anfrage:
Tiiranschlag rechts
Stapelkit

Hauben
Gasmodelle

Handwaschbrause

Kondensationshaube fiir Kombiddmpfer, Modelle mit 4 x/6 x/10 x 1/1GN, 0,19 kW
Untergestell aus Edelstahl fiir Kombiddmpfer 4 x 1/1 GN, offen

Untergestell aus Edelstahl flir Kombidampfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN, offen
Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombiddmpfer 4 x 1/1 GN

Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombidampfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN
4-Punkt-Kerntemperaturftnhler fiir Kombiddmpfer Ready Line mit D-Steuerung

m Kombidémpfer Ready Touch

6x1/1GN

Kombiddmpfer Ready Touch

Thermik &

1149.0018 224,00
1149.0019 2.787,00
1149.0020 688,00
1149.0021 688,00
1149.0022 826,00
1149.0023 826,00
1149.0024 265,00

Kombiddmpfer Ready Touch

Ausflihrung 4x1/1GN 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 860 x 710 x 600 mm 860 x 710 x 740 mm 860 x 710 x 1020 mm
Anschlusswert 400V/6,25 kW 400V/8,25 kW 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstanhl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Gewicht 50 kg 77 kg 102 kg

Artikelnummer 1141.1001 1141.1002 1141.1003

UVPin € 4.440,00 5.285,00 6.499,00

m Kombidémpfer Ready Touch

Ausstattung wie oben 4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
jedoch zusétzlich mit 4-Stufen-Reinigungssystem

Artikelnummer 1141.4007

Kombidémpfer Ready Touch

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4008

Kombiddmpfer Ready Touch

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4009

UWPin€ 5.419,00

6.272,00

7.481,00
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% KBS

Kombidampfer
lcon Line, elektromechanische Steuerung

|\||5|| .

7 GN/EN

Zubehor passend fiir Kombidampfer Icon Line g GIE#

Handwaschbrause

1169.0110

UVPin €
238,00

Kombidampfer Icon

Kombidampfer Icon

Mit elektromechanischer Steuerung

fiir GN 1/1 und EN

+ Bedientafel mit elektromechanischen Schaltern
und Kontrollleuchten der Funktionen

+ Ohne Schienenwechsel mit GN 1/1 und EN
(600 x 400 mm) einsetzbar

+ Quereinschub

* Garkammer mit abgerundeten Ecken

+ Innen und auBen Edelstahl

+ Doppelverglaste Tr, die Doppelverglasung lasst
sich zum Reinigen 6ffnen

* Turanschlag links

+ Beleuchtung

+ Manuelle Kammerentliiftung

* Garkammer mit abgerundeten Ecken

+ Einhdngeschienen

+ Manuelle Reinigung

* GerdtefliBe in Edelstahl

* Garmodi:
HeiBluft von +50° C bis +260° C
Dampfgaren +50° C bis +130° C
Kombinationsgaren +50° C bis +260° C

Tiiranschlag rechts auf Anfrage!
Stapelkit auf Anfrage!

Kombidampfer Icon

Ausfiihrung 5 GN/EN 7 GN/EN 10 GN/EN

AuBenmaBe Bx T x H 777X 729X 777 mm 777 X729 x 942 mm 777 x729x 1152 mm
Anschlusswert =N 400V/7,25 kW =N 400V/12,5 kW N 400V/14,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Gewicht 74 kg 90 kg 104 kg

Artikelnummer 1131.1015 1131.1016 1131.1017

UVPin € 4.287,00 5.629,00 6.467,00
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Kombidampfer 6 Q
lcon Ling, elektronische Steuerung

Kombid&mpfer Icon Touch sws B NEU

Mit elektronischer Touch-Steuerung fiir GN 1/1 und EN
+ Elektronische Steuerung mit Farbdisplay und
inklusive Kerntemperaturftihler
+ Ohne Schienenwechsel mit GN 1/1 und EN
(600 x 400 mm) einsetzbar
+ Quereinschub, LED-Innenbeleuchtung
+ Garkammer mit abgerundeten Ecken
+ Innen und auBen Edelstahl
+ Doppelverglaste Tir, die Doppelverglasung lasst
sich zum Reinigen 6ffnen
+ Tlranschlag links
+ Programmierbar, 99 Programme mit bis zu 9 Zyklen,
alphanumerisches Display
+ Automatische Kammerentliftung
+ Autoklima (Luftfeuchte Mess- und Kontrollsystem)
+ Fast Dry — manuelle und automatische Garraumentfeuchtung
+ EcoSpeed — optimale Regelung Steuerung und Garraumtemperatur
+ Inklusive Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler
+ Einhéngeschienen
+ Inklusive 2 Liftergeschwindigkeiten (Autoreverse Lifter)
+ Regenerieren, Rezeptbuch, Selbstdiagnose
+ Manuelle Reinigung
+ USB-Anschluss
+ GeratefiiBe in Edelstahl
+ Garmodi:
HeiBluft von +30° C bis +260° C 7 GN/EN
Dampfgaren +30° C bis +130° C
Kombinationsgaren +30° C bis +260° C
+ Optional: automatisches Reinigungssystem

Tiiranschlag rechts auf Anfrage!
Stapelkit auf Anfrage!

Thermik &

optional fiir Gerdte mit elektronischer Steuerung Artikel-Nr. UVPin €

Autom. 4-stufiges Reinigungssystem — nicht nachriistbar, nur werkseitiger Einbau 1169.0127 796,00

Nadel-Kerntemperaturfihler flir Vakuumgaren und Kleinstlicke 1169.0111 360,00

Zubehor passend fiir Kombidampfer Icon Line Artikel-Nr.  UVPin €

Handwaschbrause 1169.0110 238,00

Untergestell aus Edelstahl, offen, B x T x H 690 x 700 x 775 mm 1169.0140 756,00

Untergestell aus Edelstahl, offen, Bx T x H 690 x 700 x 595 mm 1169.0141 756,00

Auflageschienen 9x 1/1GN fiir Untergestelle, einhdngbar, B x T x H 367 x 670 x 460 mm 1169.0142 399,00

Auflageschienen 4x EN 600x400 fir Untergestelle, einh&ngbar, Einschubabstand 90 mm 1169.0144 215,00

Radersatz fiir Untergestell, 2 davon mit Bremse 1169.0133 386,00

Anschlussvorbereitung fiir Kondensationshaube — nicht nachriistbar, nur werkseitiger Einbau  1149.0011 172,00

Kondensationshaube 0,3 kW, B x T x H 778 x 954 x 300 mm/nur ab Werk mdglich 1169.0143  2.746,00

Kollektor flir externen Anschluss der Haube @150mm, B x T x H 300 x 220 x 110 mm 1169.0134 353,00

Reinigungsmittel, flissig 1169.0113 102,00
m Kombidampfer Icon Touch Kombidampfer Icon Touch Kombidampfer Icon Touch

Ausfiihrung 5 GN/EN 7 GN/EN 10 GN/EN

AuBenmaBe Bx T x H 777X 729X 777 mm 777 x 729 x 942 mm 777 x729x 1152 mm

Anschlusswert N 400V/7,25 kW N 400V/12,5 kW N 400V/14,5 kW

AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Gewicht 74 kg 90 kg 104 kg

Artikelnummer 1141.3001 1141.3002 1141.3003

UVPin € 5.718,00 7.189,00 7.988,00
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Kombidampfer

Ready Line, elektronische Steuerung

298

6x1/1GN

Handwaschbrause

Kondensationshaube 0,19 kW

Untergestell aus Edelstahl ohne Auflageschienen
Untergestell aus Edelstahl mit 8 x 1/1 GN Auflageschienen
4-Punkt-Kerntemperaturfihler

Stapelkit-Bausatz flir 2 x Kombid&dmpfer Compact 6 x 1/1GN

m Kombidémpfer Ready Touch Compact

Kombidampfer Ready Touch
Compact

Mit elektronischer Touch-Steuerung
fiir GN 1/1 ldngs
+ Mit Direkteinspritzsystem
* Elektronische Steuerung tiber LCD-TFT-Farbdisplay
+ Farbliche Programmphasenanzeige
und Betriebskontrollleuchten
+ Alphanumerische Displays flir Temperatur-
und Zeitregelung
+ Drehknopf mit Scroll- und Driickfunktion
+ Programmierbare Betriebsmodi
mit bis zu 8 Zyklen, 300 Programme
* 3 Garmodi:
- HeiBluft +50 °C bis +265 °C
- Dampfgaren +60 °C bis +120 °C
- Kombinationsgaren +60 °C bis +250 °C
+ Automatisches Vorwéarmen
+ 19-stufige Feuchtigkeitsregelung (0% bis 90%)
* Programmierbarer DampfstoB bis zu 20 Sekunden
+ Timer, manuell einstellbar bis 540 min.
+ Akustisches Signal bei abglaufener Zeit
* Autoreverse Lifter mit 4 Geschwindigkeiten
+ Manuelle Garraumentfeuchtung
+ Innenbeleuchtung
+ hohenverstellbare FliBe
+ USB-Schnittstelle

Optional: (nur ab Werk)

+ Mit 4-Punkt-Kerntemperaturfiihler
und 4-Stufen-Reinigungssystem

* WIFI-Schnittstelle

Artikel-Nr.  UVPin€
1149.0018 224,00
1149.0027  2745,00
1149.0025 652,00
1149.0026 806,00
1149.0024 265,00
1149.0028 749,00

Kombidéampfer Ready Touch Compact

Ausfiihrung 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 505 x 870 x 800 mm 505 x 870 x 1080 mm
Anschlusswert N 400 V/8,5 kW N 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm

Gewicht 75kg 100 kg

Artikelnummer 1141.1005 1141.1006

UVPin€ 5.358,00 6.637,00

m Kombidémpfer Ready Touch Compact

Ausstattung wie oben 4-Punkt-Kerntemperaturfihler und

Kombidédmpfer Ready Touch Compact
4-Punkt-Kerntemperaturfiihler und

jedoch zuséatzlich mit 4-Stufen-Reinigungssystem 4-Stufen-Reinigungssystem _10 x1/1 GN

) mit Untergestell
Artikelnummer 1141.4010 1141.4011 mit Auflageschienen
UVPin € 6.398,00 7.698,00



Kombidampfer 6 Q
lcon Compact Line, elekironische Steuerung

Kombidampfer Icon Touch
Compact

Mit elektronischer Touch-Steuerung

fiir GN 2/3 oder GN 1/1 langs

* Auf 51 cm Breite die hchstmdgliche Vielfaltigkeit
beim vertikalen Garen!

+ Minimaler Platzbedarf

 Tlranschlag links, rechts gegen Mehrpreis

+ Elektronische Steuerung mit Farbdisplay

+ Programmierbar, 99 Programme mit bis zu 9 Zyklen,
alphanumerisches Display

+ 3 Garmodi:
- HeiBluft von +30 °C bis +260 °C
- Dampfgaren +30 °C bis +130 °C
- Kombinationsgaren +30 °C bis +260 °C

+ Autoklima (Luftfeuchte Mess- und Kontrollsystem)

+ Fast Dry — manuelle und automatische
Garraumentfeuchtung

+ EcoSpeed — optimale Regelung Steuerung
und Garraumtemperatur

+ Inklusive Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler

+ Einhéngeschienen

+ Inklusive 2 Liftergeschwindigkeiten

+ Regenerieren

* Rezeptbuch

+ Selbstdiagnose

+ Manuelle Reinigung

+ USB-Anschluss

. |\||5||

Handwaschbrause 1169.0110 238,00 2
Automatisches 4-stufiges Reinigungssystem — nur ab Werk! 1169.0127 796,00 =
Wandkonsole aus Edelstahl, B x T x H510 x 615 x 303 mm 1169.0128 585,00 §
Untergestell aus Edelstahl, offen, B x T x H 510 x 648 x 860 mm 1169.0129 828,00

Auflageschienen 10x 1/1GN fiir Untergestell, einhéngbar 1169.0130 418,00

Ablageboden aus Edelstahl, in Untergestell einhdngbar 1169.0131 275,00

Neutraler Unterschrank fiir Untergestell mit Auflagenschienen 10x 1/1GN ~ 1169.0132 938,00

Rédersatz fiir Untergestell, 2 davon mit Bremse 1169.0133 386,00

Anschlussvorbereitung fir Kondensationshaube — nur ab Werk! 1149.0011 172,00

Kondensationshaube 0,3 kW, nur ab Werk méglich/ fir GN 2/3 1169.0135 2.634,00

Kondensationshaube 0,3 kW, nur ab Werk mdglich/fir GN 1/1 1169.0136  2.935,00

Stapelkit-Bausatz flir 2 x GN 2/3 (ibereinander 1169.0137 967,00

Stapelkit-Bausatz flir 2 x GN 1/1 ibereinander 1169.0138 1.119,00

Kollektor fiir externen Anschluss der Haube @ 150 mm 1169.0134 353,00

Set zum Auszug des Einbauofens fiir GN 2/3 — nur ab Werk! 1169.0158  5.479,00

Set zum Auszug des Einbauofens fir GN 1/1 — nur ab Werk! 1169.0159  6.209,00

Hitzeschild aus Edelstahl fiir Seitenwand ftir GN 2/3 1169.0160 160,00

Hitzeschild aus Edelstahl fiir Seitenwand fiir GN 1/1 1169.0161 190,00
m Kombidampfer Icon Touch Compact  Kombidampfer Icon Touch Compact Der Einbau in Mdbel und Nischen

Ausfiihrung 6% GN 2/3 6xGN 1/1 ist mit einem Zubehdrset maglich.

AuBenmaBe Bx T x H 510 x 625 x 880 mm 510 x 800 x 880 mm Es besteht komplett aus Edelstanl

Anschlusswert N\ 400 V/5,25 kW N 400V/7,75 kW und beinhaltet Einbaurahmen,

AuBen- und Inngnmaterial Edelstahl Edelstahl Teleskopschienen, Abzugshaube

Schienenabstand 60 mm 60 mm und Dichtungsrahmen. Zur Installa-

Gewicht 59 kg 73 kg tion und Wartung kann der Ofen

Artikelnummer 1151.2025 1151.2026 herausgezogen und beidseitig um

UVWPin € 6.798,00 7.507,00 90° gedreht werden.
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PRO LINE — FUR HOCHSTE ANFORDERUNGEN

Leo S und Leo T sind die Hochleistungsprodukte der Marke Alphatech. Sie sind fiir Profis und deren Bediirfnisse konzipiert.
Auch flir GroBkiichen und die gehobene Gastronomie sind sie ideal. Einfache Beriihrung reicht flir die absolute Kontrolle und
sorgt flr stets perfekte Garergebnisse.

Folgende Eigenschaften zeichnen die Gerate aus

00000000

Individuelle Konfiguration
Das 7 Zoll-HD-Farbdisplay 1&sst sich ganz nach Ihren Wiinschen konfigurieren.

Automatic Cooking
Durch Auswahl eines voreingesteliten Rezepts werden Temperatur, Feuchtigkeit und Liftergeschwindigkeit
konstant tberwacht, um ein optimales Garergebnis zu erzielen.

Multicooking Funktion
Unterschiedliche Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten kdnnen gleichzeitig zubereitet werden.
Dadurch konnen Leerlaufzeiten, halbe Ofenladungen und unnétiger Verbrauch vermieden werden.

Just in Time Funktion
Eine Vielzahl von Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten und GroBen kann gleichzeitig zubereitet werden.
Das Gerdt gibt die Handlungen vor.

Fast Dry
Die Schnelltrockenfunktion Fast Dry ist ein patentiertes System, mit dem frittierte oder gegrillte Gerichte,
SliBspeisen und Brot perfekt knusprig oder gratiniert werden.

Klima System
Konsistenz und Saftigkeit der Speisen werden durch die perfekte Anpassung des Klimas in der Garkammer
garantiert.

Energieeinsparung durch Ecospeed Dynamic
Durch dieses System wird der Energieverbrauch der jeweiligen Menge an Speisen im Gerdt angepasst.
Die richtige Gartemperatur wird gehalten und Schwankungen vermieden. Die Energie wird effizient genutzt.

Reinigungssystem
Die Reinigung erfolgt vollautomatisch. Das Reinigungsmittel wird in einer zu 100% recycelbaren Kartusche
geliefert.



Kombidampfer
Pro Line

Kombidampfer Pro TouchControl

Mit elektronischer TouchControl-Steuerung

und Boilersystem fiir GN 1/1 und EN

« 7“ LCD-TFT Farbdisplay mit Touchscreen und Scroll-Rad
mit Scroll- und Push-Funktion

+ Automatic Cooking — Autostart mit ,,one touch”

+ Autoklima (Luftfeuchte Mess- und Kontrollsystem) und
automatische Kammerentliiftung

* Fast Dry — Manuelle und automatische
Garraumentfeuchtung

+ Elektronische TouchControl-Steuerung mit Farbdisplay
und inkl. Kerntemperaturfiihler

+ Programmierbare Betriebsmodi mit bis zu 15 Zyklen,
Programmwahl, Rezepte, ...

+ 6 Liftergeschwindigkeiten mit Autoreverse-Funktion

+ Parallele Kontrolle der Temperatur im Garraum und
im Produktinneren

+ Inklusive Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Garkammer mit abgerundeten Ecken

+ Innen und auBen Edelstahl

+ Doppelverglaste Tur mit Luftzwischenraum

+ Aufklappbare Innenscheibe fiir eine leichte Reinigung

+ Multilevel und JIT — Just in time Garen

+ EcoSpeed — optimale Regelung Steuerung und
Garraumtemperatur

+ EcoVapor — Energieeffiziente Wasser- und Energie-
ersparnis durch Kontrolle der Dampfséttigung

+ 7 automatische Selbstreinigungsprogramme

+ Tlranschlag links

+ Selbstdiagnosesystem

+ USB-Anschluss

+ GeratefiiBe in Edelstahl

+ Garmodi:
HeiBluft von +30° C bis +300° C
Dampfgaren +30° C bis +130° C
Kombinationsgaren +30° C bis +300° C

Auf Anfrage:

Tiiranschlag rechts

Stapelkit

Gasmodelle

Modelle mit Direkteinspritzung

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 302

m Kombidampfer Pro TouchControl

7x1/1 GN/6x EN

10x 1/1 GN/8x EN

Kombidampfer Pro TouchControl

Ausflihrung 7x1/1 GN/6 x EN 10x1/1 GN/8 x EN
AuBenmaBe Bx T x H 875 x 825 x 820 mm 930 x 825 x 1040 mm
Anschlusswert N 400V/10,5 kW N 400 V/16 kW
AuBen- und Innenmaterial ~ Edelstahl Edelstahl
Schienenabstand GN 70 mm/EN 87 mm GN 70 mm/EN 90 mm
Gewicht 139 kg 174 kg

Artikelnummer 1163.4001 1163.4002

UVPin € 12.840,00 15.941,00
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Kombidampfer
Zubehor Pro Line

Zubehor Kombidampfer
Pro Line TouchControl

Kondensationshaube fiir 7 GN Kombiddmpfer

Warmeschrank Neutraler Unterschrank fiir Untergestell

Untergestell fiir Ddmpfer 7 x 1/1 GN

Auflageschieneneinsatz 9 x 1/1 GN

Handwaschbrause Kollektor fiir externen Anschluss Reinigungsmittel Rédersatz
Artikel-Nr UVPin €
Handwaschbrause 1169.0110 238,00
Wérmeschrank mit Kerntemperaturfihler fir Kombidédmpfer GN 1/1, Bx T x H 450 x 635 x 555 mm 1169.0147 2.980,00
Untergestell aus Edelstahl flir Kombidédmpfer 7 x 1/1 GN, offen, B x T x H 875 x 725 x 860 mm 1169.0121 860,00
Untergestell aus Edelstahl fir Kombidampfer 10 x 1/1 GN, offen, B x T x H 930 x 725 x 710 mm 1169.0150 860,00
Auflageschienen 9 x 1/1 GN fiir 1/1 GN-Untergestelle, einhéngbar, Bx T x H 367 x 670 x 460 mm 1169.0142 399,00
Neutraler Unterschrank mit Ttiren, CNS, fir Untergestell 7 x 1/1 GN, einsetzbar B x T x H 308 x 630 x 550 mm 1169.0153 699,00
Neutraler Unterschrank mit Ttiren, CNS, fir Untergestell 10 x 1/1 GN, einsetzbar B x T x H 368 x 630 x 550 mm 1169.0154 699,00
Rédersatz fir Untergestell, 2 davon mit Bremse 1169.0133 386,00
Anschlussvorbereitung fiir Kondensationshaube — nicht nachriistbar, nur werkseitiger Einbau 1149.0011 172,00
Kondensationshaube ftir Kombiddmpfer 7 x 1/1 GN, 0,3 KW, B x T x H 877 x 1076 x 300 mm/nur ab Werk mdglich 1169.0108 3.279,00
Kondensationshaube flir Kombidédmpfer 10 x 1/1 GN, 0,3 kW, B x T x H 778 x 954 x 300 mm/nur ab Werk mdglich 1169.0109 3.279,00
Kollektor fiir externen Anschluss der Haube @ 150 mm, B x T x H 300 x 220 x 110 mm 1169.0134 353,00
Reinigungsmittel, flissig fur Kombid&dmpfer mit LCS System (7 x + 10 x GN 1/1 + GN 2/1) 1169.0113 102,00
Hitzeschild aus Edelstahl fir Seitenwand fur 7 x 1/1 GN 1169.0162 190,00
Hitzeschild aus Edelstahl fiir Seitenwand ftir 10 x 1/1 GN 1169.0163 220,00
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Zubehor HeiBluftofen

Kombidampfer
Zubehor HeiBluftofen und Kombidampfer

und Kombidampfer

Exclusive Behdlter, Roste und Zubehore
fiir besondere Garvorgénge
+ GN 1/1 oder Euronorm 600 x 400 mm

M Restaurant (Léngs) Restaurant (Quer) Supermarkt (Léngs) Supermarkt (Quer) Béckerei

Abmessung GN 1/1 325 x 530 mm GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 325 x 530 mm GN 1/1 530 x 325 mm Euronorm 600 x 400 mm
Speedy Grill Speedy Grill Speedy Grill Speedy Grill

Set bestehend Finger Grill (2 Sttick) Finger Grill (2 Sttick) Finger Grill (2 Sttick) Finger Grill (2 Sttick) Bake Pan gelocht (3 Stiick)

aus Stew Pan Stew Pan Square Grill Square Grill Bake Pan glatt (3 Stiick)
Fry Basket Fry Basket Speedy Chicken (2 Stiick) Speedy Chicken (2 Stiick) Pizza Grill
Square Grill Square Grill Skewer Grill 23 Skewer Grill 23

Artikelnummer 1169.0240 1169.0241 1169.0242 1169.0243 1169.0244

UVPin € 775,00 775,00 1.154,00 1.154,00 836,00

[ svcedy Grill (1angs) Speedy Grill (quer) Finger Grill Stew Pan

Ausfiihrung Grillrost Fleisch und Fisch Grillrost Fleisch und Fisch 2 x teflonbeschichtete Grillplatte GN-Behélter 20 mm vertieft
AuBenmaBe BxT  GN 1/1 325 x 530 mm GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 530 x 325 mm
Artikelnummer 1169.0230 1169.0231 1169.0232 1169.0055

UVPin € 433,00 433,00 93,00 90,00

[ v Basket Square Grill Speedy Chicken Skewer Grill 23

Ausfiihrung Frittierrost bis maximal 1,5 kg Gemusegrillrost 2 x Hahnchengrillrost fiir 8 SpieBe  Grillrost fiir SpieBlange 23 cm
AuBenmaBe BxT  GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 530 x 325 mm GN 1/1 530 x 325 mm
Artikelnummer 1169.0068 1169.0066 1169.0233 1169.0235
UVPin € 141,00 166,00 318,00 95,00
m Bake Pan gelocht Bake Pan glatt Pizza Grill
Ausflihrung 3 x Backblech gelocht 3 x Backblech glatt Pizzablech glatt
AuBenmaBe BxT  Euronorm 600 x 400 mm Euronorm 600 x 400 mm Euronorm 600 x 400 mm
Artikelnummer 1169.0236 1169.0237 1169.0238
UVPin € 121,00 117,00 382,00

Thermik &
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Teppanyaki
Gas und Elektro

% KBS

Gas- und Elektro-Teppanyaki

Allgemein

Das Kochen auf einem Teppanyakiherd ist die
traditionelle japanische Zubereitung von Speisen auf
einer messerfesten Stahl-Grillplatte direkt bei Tisch.
Getreu dem japanischen Gericht Okonomiyaki —
deutsch: ,Was du braten willst!* — kann auf diesen
Grillplatten alles gebraten werden.

Durch den messerfesten Stahl ist es mdglich, Gargut
auf der Oberfléche zu schneiden, ohne die Oberflache
zu beschédigen. Dartiberhinausgehend verfigt dieser
Spezialstahl iiber eine sehr hohe Warmeleitfahigkeit,

Elektro-Teppanyaki 2 Heizzonen

304

Gas-Teppanyaki 3 Heizzonen

Untergestell fiir Elektro-/
Gas-Teppanyaki 2 mit Heizzonen

die eine hohe Temperaturstabilitdt gewahrleistet.

+ Mit Resteschublade
+ Bratflache aus poliertem Messerstahl AlSI 420

Wovali

Untergestell fiir Elektro-/

Gas-Teppanyaki mit 3 Heizzonen

N . UVPn ¢

Untergestell fir Teppanyaki-Grill 10814001 und 10824001 /1200 x 769 x 579 mm
Untergestell fir Teppanyaki-Grill 10814002 und 10824002 /1440 x 769 x 579 mm

woser_ [m—

Elektro-Teppanyaki

1089.0007
1089.0008

1.680,00
1.928,00

Gas-Teppanyaki

Gas-Teppanyaki

Ausflihrung 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen 3 Heizzonen

AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 700 x 450 mm 1440 x 700 x 450 mm 1200 x 700 x 450 mm 1440 x 700 x 450 mm

Anschlusswert N 400 V/ 11,7 kW =N 400 V/14,3 kKW 14 kW o 21 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Bratflache B x T 960 x 550 mm 1200 x 550 mm 960 x 550 mm 1200 x 550 mm

. 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen, 3 Heizzonen,

Temperaturbereich +50 °C bis ;250 oc +50 °C bis ;250 oc 2 Doppel-Rghrgruppenbrenner 3 DoppeI-thrgruppenbrenner
je 7,0 kW bis +280 °C je 7,0 KW bis +280 °C

Serienausstattung Tischgeréat, Resteschublade Tischgerét, Resteschublade ngbo—GriII, RS, Jymbo—GriII, R EEEITTNEE)
Pilotflamme Pilotflamme

Gewicht 145 kg 245 kg 160 kg 220 kg

Artikelnummer 1081.4001 1081.4002 1082.4001 1082.4002

UVPin € 4.356,00 5.098,00 3.562,00 4.282,00



Hockerkocher 6 Q
Gas, Induktion und Elektro

Gas-Hockerkocher

Aligemein

+ Edelstahlausflihrung

+ Brennerkranz aus Gusseisen

+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen
+ Piezozlindung

* Zur Verwendung im Innen- und AuBenbereich
+ Umriistdusen enthalten

Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch

Wokringaufsatz fiir Gas-Hockerkocher 1082.3003  1089.5001 295,00

m Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch (Mobil)  Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner

AuBenmaBe BxTxH 425 x425x 400 mm 500 x 500 x 450 mm
Anschlusswert ofs 6,0 KW o 13,0 kW
Serienausstatiung Gasschllguch unql D(uckmin_derer, Schlitzprgnner 0180 mm,
werkseitig auf Flissiggas eingestellt werkseitig auf Erdgas H eingestellt
Wechseldlisen Flir Erdgas im Lieferumfang enthalten Fiir Fliissiggas im Lieferumfang enthalten
Gewicht 28 kg 28 kg
Artikelnummer 1082.3006 1082.3003
UVPin € 498,00 719,00

Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner

Thermik &

Induktions- und
Elektro-Hockerkocher

Allgemein

+ Edelstahlausfiihrung

+ Betriebsanzeigen

+ Hohenverstellbare FuBe

Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher

m Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher 8 kW

Ausfiihrung 1 Kochplatte @ 400 mm 1 Glaskeramik-Induktionskochfeld
AuBenmaBe BxTxH 580 x 580 x 380 mm 600 x 600 x 380 mm

Anschlusswert N 400 V/5,0 kW N 400V/8,0 kW

Besonderheit geeignet flr Topfe bis etwas 100 Liter 9 Stufen, geeignet fiir Topfe mit @ 12-38 cm
Gewicht 35kg 25 kg

Artikelnummer 1082.3007 1082.3009

UVPin € 1.186,00 1.905,00
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Asia Kochen
Induktions-Wok

306

2x 5 kW Induktionswokschalen, @ 300 mm

Woval

2x 8 kW Induktionswokschalen, @ 400 mm

Wokpfanne @ 400 mm, AISI 409
Wokpfanne @ 480 mm, AISI 409

1091.9002
1091.9003

94,00
99,00

1x 8 KW Induktionswokschale

Induktions-Wok

Allgemein

* Mit riickseitigem Spritzschutz

 Stabile Rahmenkonstruktion aus Edelstahl

+ Hochleistungs-Induktionswokschalen aus
Glaskeramik

* Arbeitsfldche aus Chromnickelstahl, Sandwich-
bauweise (Stérke 3,2 mm) mit Ablaufrinne und
herausnehmbarem Sieb garantiert eine
maximale Hygiene

* Inklusive passender Wokpfanne je Kochflache

* Inklusive montiertem Schwenkhahn an
rlickseitigem Spritzschutz

+ Abnehmbare Frontverkleidung fur einfache
Wartung und direkten Zugriff auf Hauptbauteile

+ Hohenverstellbare FiBe (+ 25 mm)

* Wasseranschluss: DN15 (1/2")

+ Ablauf: DN32 (1 1/4%)

1x 8 kW Induktionswokschale, @ 400 mm

Wokpfanne 0 400 mm

Induktions-Wok
2% 8 kW Induktionswokschalen

Wokpfanne @ 480 mm

Induktions-Wok
2x 5 kW Induktionswokschalen

Ausftinrung 0 400 mm 0 400 mm 0300 mm
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 750 x 750 (1050) mm 1500 x 750 x 750 (1050) mm 1100 x 750 x 750 (1050) mm
Anschlusswert N 400V/8,0 kW N 400 V/16,0 kW N 400 V/10,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Korb-/Kellenhalter, Schwenkhahn, 2x Korb-/Kellenhalter, Schwenkhahn, SRR, S Stufgn Lelstungsregelung
) ) ) . ) . per Drehregler, LED-Display zur Anzeige der
) 5 Stufen Leistungsregelung mit LED-Display 5 Stufen Leistungsregelung mit LED-Display p : f
Serienausstattung ) < . ' . ) ausgewahlten Leistungsstufe und Betriebs-
zur Anzeige der ausgewahlten Leistungsstufe  zur Anzeige der ausgewdhlten Leistungsstufe : X :
. . arten oder der verbleibenden Minuten bei
und der Betriebsarten, 1x Wokpfanne und der Betriebsarten, 2x Wokpfannen s ) }
aktivierter Timerfunktion, 2 Wokpfannen
Gewicht 76 kg 145 kg 71kg
Artikelnummer 1073.2000 1073.2001 1073.2002
UVPin € 7.598,00 13.998,00 6.589,00



Asia Kochen

Gas-Tischkocher und Wokherde

- R

Gas-Tischkocher

Aligemein

+ Hochleistungs-Rundkreisbrenner

+ Komplett aus Chromnickelstahl AISI 304

* Mit Fettschublade

+ 3 mm starker Stahl-Unterflitterung

+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen
+ Hohenverstellbare SchraubfiiBe

Gas-Tischkocher 400 mm

Woval

Gas-Tischkocher 800 mm

m Gas-Tischkocher

Gas-Tischkocher

AuBenmaBe BxTxH 400 x 600 x 370 mm 800 x 600 x 370 mm
Anschlusswert o 13,0 kW o 26,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Serienausstatiung Gqs—Tischkocher Ggs—Tischkocher
mit Wokringaufsatz, @ 280 mm  mit Wokringaufsatz, @ 280 mm
Gewicht 30 kg 47 kg
Artikelnummer 1082.3001 1082.3002
UVPin € 1.033,00 2.068,00

Gas-Wokherd

Aligemein
+ Fir die Wandaufstellung
mit rlickseitigem Spritzschutz
+ Stabile Konstruktion aus Chromnickelstahl
+ 13,0 KW-Hochleistungsbrenner je Kochstelle
+ Schlitzbrenner mit abnehmbarem Kopf
+ Abnehmbarer Wokring-Aufsatz, @ 30 cm
+ Inklusive Sicherheitsventile und Thermoelemente
+ Werkseitig auf Erdgas H eingestellt
+ Untergestell demontierbar
+ Hohenverstellbare FlBe

Gas-Wokherd 2 Flammen

Gas-Wokherd 3 Flammen

Novati

ISR Gos-Viokherd

Gas-Wokherd

Thermik &

Ausflihrung 2 Flammen 3 Flammen

AuBenmaBe BxTxH 900 x 600 x 850/950 mm 1500 x 600 x 850/950 mm
Anschlusswert M2 x13,0 kW ofs 3% 13,0 KW
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl

Gewicht 84 kg 140 kg

Artikelnummer 1082.1002 1082.1003

UVPin € 2.145,00 2.862,00
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{ Pizzadfen
Jelz cwmloaden!

PIZZAOFEN

FINE WICHTIGE ENTSCHEIDUNG — DER RICHTIGE PIZZAOFEN FUR SIE

Das wichtigste Gerat in einer Pizzeria ist der Pizzaofen. Er ist die Grundlage fiir den Erfolg. Es ist deshalb wichtig, dass Sie
genau Uberlegen, welches Gerat am besten zu den vorliegenden Anforderungen passt. Dabei ist grundsétzlich wichtig, dass das
Gerét leicht zu reinigen und einfach zu bedienen ist sowie Schutz vor Verbrennungen bietet. So kann es auch von angelerntem
Personal zuverldssig bedient werden.

WEITERE AUSSTATTUNG

KBS hietet nicht nur PizzaGfen flr jeden Bedarf, sondern auch weitere Gerdte zur Ausstattung einer Pizzeria:

+ Pizzatische mit Granitarbeitsplatte, teilweise auch mit ungekiihlten Teigschubladen, Seite 137 und 139

+ Belegstation mit Glasaufbau oder CNS-Abdeckung fiir 1/3 oder 1/4 GN Schalen, Seite 136

* Béckerei-Kiihlschranke mit BackblechmalB 600 x 400 oder 600 x 800 zur Lagerung von Teig und Belégen, Seite 49 bis 51
+ Teigknetmaschinen, Seite 376 und 377

+ Teigausrollmaschinen, Seite 378

* Mehlwagen, Seite 379

BESTUCKUNGSVARIANTEN

2 X2 Quadrat 2x 3 Langseinschub 3x3 Quadrat

verfligbar fir: verfligbar fiir: verfligbar fiir:

City .‘ Aliround 6 .. Valor 9 ‘.‘
Compact 4 . . Aliround 6+6 . . . . .
Compact4+4  ~— o premium6Gas @@ 000
Allround 4 Proline 6 —— ———
Allround 4+4 Proline 6+6

Premium 4 Gas

Proline 4

Proline 4+4

3x2 Quereinschub
verfligbar fir: ..’

Allround 6 Q

Allround 6+6 Q . . .
Proline 6+6 Q _
Valor 6

4 x 3 Quereinschub

verfligbar fiir:
Premium 12 Gas : : : :
0000




Pizzeria
Elektro-Pizzaofen

City

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backboden aus Schamottstein,
ideal fur das Pizzabacken auf Stein

+ Mit Temperaturkontrolle bis max. 450 °C
+ Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl

+ Einfache Isolierung
+ 3 Thermostate
+ Sichtfenster

Thermik &

T ke UVPin €

Untergestell 785 x 605 x 880 mm  5059.2001 331,00

] oo , o0

wocen [ se+es

Bestiickung 4+4 Pizzen () 25 cm

AuBenmaBe Bx T x H 780 x 630 x 530 mm

Anschlusswert N 400V/6,0 KW

Mindestabsicherung C 16A 3 pol.

Backkammern B x T x H 2je 500 x 510 x 100 mm

Gewicht 60 kg

Artikelnummer 5052.1001

UWPin€ 1.634,00

Compact Serie

Elektro-Pizzadfen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backboden aus Schamottstein,

ideal fiir das Pizzabacken auf Stein
+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech
+ Separate Temperaturkontrolle fiir Ober- und Unterhitze
durch Thermostat bis max. 450 °C
+ Backkammerbeleuchtung mit Sichtfenster
+ Verstérkte Isolierung
(14 o0 , 00

m Compact 4 @@ Compact4+4 €0 " 00
Besttickung 4 Pizzen @ 33 cm 4+4 Pizzen 0 33 cm
AuBenmaBe Bx T x H 890 x 735 x 325 mm 890 x 735 x 595 mm
Anschlusswert N 400 V/ 4,5 KW N 400V/9,0 KW
Backkammern Bx T x H 1 (660 x 660 x 140 mm) 2 je (660 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 32A 3 pol.

Gewicht 65 kg 126 kg

Artikelnummer 5051.1014 5052.1014

UVPin € 1.369,00 2.049,00
Untergestell

BxTxH 750 x 905 x 945 mm 750 x 905 x 945 mm
Artikelnummer 5059.2024 5059.2024 z‘::"lf;‘;tr;:;e"
UVPin € 394,00 394,00
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Pizzeria
Flektro-Pizzaofen

Allround 4+4
mit Untergestell

Allround Serie

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

* Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Backboden aus Schamottstein, ideal fiir
das Pizzabacken auf Stein

+ Separate Temperaturkontrolle fiir Ober-
und Unterhitze durch Thermostat

+ Elektromechanische Temperatursteuerung
bis max. 450 °C

+ Separater An- und Ausschalter

+ Backkammerbeleuchtung

+ Doppelt verstérkte Isolierung

* GuBgekapselte Widersténde Inoxstahl

+ Federentlastete Tur mit Sichtfenster

+ Auf Anfrage auch voll
schamottiert lieferbar

Allround 6 Q
T N uveine  MtUntergestel
Raderkit fir Untergestell 5059.4001 268,00
o0
[ L J o0 000
I iround 4 @@ Aliround 6 ©® Aliround 6 0 (11}
Bestiickung 4 Pizzen @ 33 cm 6 Pizzen 33 cm 6 Pizzen @ 33 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 430 mm 910 x 1170 x 430 mm 1240 x 940 x 430 mm
Anschlusswert N 400V/4,5 kW N 400V/6,5 KW N\ 400V/6,5 KW
Backkammern B x T x H 1 (660 x 660 x 150 mm) 1660 x 990 x 150 mm) 1(990 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 16A 3 pol. C 16A 3 pol.
Gewicht 76 kg 109 kg 110 kg
Artikelnummer 5051.1004 5051.1005 5051.1006
UVPin € 1.559,00 2.098,00 2.129,00
o0 00
..+.. .+.. ...+...
I Airound 444 00 T 00 Aliround 646 ©0 T 00 Aliround 6+6 Q 000 " 000
Besttickung 4+4 Pizzen () 33 cm 6+6 Pizzen @ 33 cm 6+6 Pizzen @ 33 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 700 mm 910 x 1170 x 700 mm 1240 x 940 x 700 mm
Anschlusswert N 400V/9,0 kW N 400V/13,0 kW N 400 V/13,0 KW
Backkammern B x T x H 2 je (660 x 660 x 150 mm) 2 je (660 x 990 x 150 mm) 2 je (990 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 32A 3 pol. C 32A 3 pol. C 32A 3 pol.
Gewicht 122 kg 162 kg 165 kg
Artikelnummer 5052.1004 5052.1005 5052.1006
UVPin€ 2.460,00 3.429,00 3.429,00
Untergestell
BxTxH 920 x 800 x 860 mm 920 x 1130 x 860 mm 1250 x 900 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2004 5059.2006 5059.2005
UVPin € 394,00 406,00 406,00
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Pizzeria
Elektro-Pizza0fen

Proline Serie m

Elektro-Pizzaofen mit Touchsteuerung
+ Front und Korpus aus Edelstahl
+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech
+ Backboden aus Schamottstein,
ideal fur das Pizzabacken auf Stein
+ Separate Temperaturkontrolle
flr Ober- und Unterhitze durch Thermostat
+ Digitale Temperatursteuerung bis max. 450 °C
+ Separater An- und Ausschalter
+ Backkammerbeleuchtung
+ Optimierte Warmed&dmmung
mit doppelt verstérkter Isolierung
+ Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl
zum Schutz gegen Korrosion
+ Federentlastete Tir mit Sichtfenster
+ Inklusive neutraler Haube zum Ableiten von Ddmpfen
(optional auch mit Motor und Aktivkohlefilter gegen
Mehrpreis erhéltlich)
+ Elektrisch ausbalancierte Lastenverteilung mit
je 3 Heizelementen oben und unten je Backkammer
+ Auf Anfrage auch voll schamottiert lieferbar Proline 4
mit Untergestell

Proline 4+4
mit Untergestell

6
EEEE Actiel-Nr. UWPin€ -
Raderkit fir Untergestell  5059.4001 268,00 g
[ 1] =
[ 1 ] [ 1)
m Proline 4 @@ Proline 6 (1)
Bestiickung 4 Pizzen @ 30 cm 6 Pizzen @ 30 cm
AuBenmaBe Bx T x H 850 x 950 x 460 mm 850 x 1250 x 460 mm
Anschlusswert N 400V/4,0 KW N\ 400V/6,0 KW
Backkammern Bx T x H 1 (610 x 620 x 150 mm) 1(610x 920 x 150 mm)
Mindestabsicherung C16A 3 pol. C16A 3 pol.
Gewicht 76 kg 110 kg
Artikelnummer 5051.1060 5051.1061
UVPin € 2.882,00 3.677,00
o0 00
_ o0 00 ] o0 00 ] 000 000
m Proline 4+4 00 " 0@ proline 6+6 00 " 00 rProline6+60035cm OO0 T 000
Besttickung 4+4 Pizzen @ 30 cm 6+6 Pizzen @ 30 cm 6+6 Pizzen @ 35 cm
AuBenmaBe Bx T x H 850 x 950 x 700 mm 850 x 1250 x 700 mm 1290 x 1030 x 700 mm
Anschlusswert =N 400 V/8 KW N 400 V/12 KW =N 400 V/18 kW
Backkammern Bx T x H 2 je (610 x 620 x 150 mm) 2 je (610 x 920 x 150 mm) 2 je (1050 x 700 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 16 A 3 pol. C20A 3 pol. C25A 3 pol.
Gewicht 120 kg 160 kg 190 kg
Artikelnummer 5052.1060 5052.1061 5052.1062
UVPin € 4.145,00 5.585,00 6.627,00
Untergestell
BxTxH 860 x 850 x 700 (850 mit opt. Réderkit) mm 860 x 1150 x 700 (850 mit opt. Raderkit) mm 1300 x 930 x 700 (850 mit opt. Réderkit) mm
Artikelnummer 5059.2050 5059.2051 5059.2052
UWPin€ 552,00 599,00 799,00
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Pizzeria

Gas-Pizzaofen, stapelbar

Kombinationsbeispiel

mit Untergestell und Réaderkit

Premium G Serie

Gas-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Stapelbare Backofen flir Pizzerien und Béckereien

« Elektronisch gesteuert

* Integriertes Haubenmodul

* Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Brennerelemente unterhalb des Schamottsteinbodens

* Spezialkonstruktion gewahrleistet ein gleichmaBiges
Garergebnis

+ Backkammerbeleuchtung

 Federentlastete Tur mit Sichtfenstern

Raderkit fiir Untergestell 5059.4003 264,00
FlBe fur Garschrank 5059.4002 124,00
o0 0000
[ 1 J o0 0000
m Premium 4 G ®® Ppremium 6 G ®® premium 12 G 0000
Bestiickung 4 Pizzen @ 30 cm 6 Pizzen @ 30 cm 12 Pizzen @ 30 cm
AuBenmaBe Bx T x H 960 x 1050 x 520 mm 910 x 1350 x 520 mm 1600 x 1420 x 520 mm
Anschlusswert ofs 12,0 kW s 16,3 kW ofs 24,0 KW
Backkammern B x T x H 1 (610 x 640 x 150 mm) 1 (610 x 940 x 150 mm) 1 (1230 x 930 x 150 mm)
Gewicht 120 kg 150 kg 240 kg
Artikelnummer 5051.2001 5051.2002 5051.2003
UVPin € 4.115,00 4.784,00 7.951,00
Untergestell
AuBenmaBe Bx T x H 960 x 700 x 860 mm 960 x 1000 x 860 mm 1585 x 1000 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2008 5059.2009 5059.2010
UVPin € 553,00 588,00 936,00
Garschrank mit Beheizung, thermostatgesteuert
AuBenmaBe B x T x H 960 x 700 x 700 mm 960 x 1000 x 700 mm 1585 x 1000 x 700 mm
Anschlusswert 230V/1,0 kW 230V/1,0 kW 230V/1,0 kw
Artikelnummer 5059.1001 5059.1002 5059.1003
UVPin € 2.014,00 2.114,00 2.211,00
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Tunnelofen

Pizzeria

Tunnelofen Schamott

Elektro- oder Gas-Tunnelofen mit Schamottsteinen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Transportband mit Schamottsteinen

+ Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl

+ Kompakte Bauweise bei hoher Produktionsleistung

+ Gute Isolierung begrenzt die AuBentemperatur

+ Einfache Bedienung, perfekt auch flr die
Systemgastronomie

* 450 °C Maximaltemperatur

+ Separate elektronische Regulierung der Temperatur
flr Decke und Boden

+ Regulierbare Rollldden an Ein- und Ausgang

+ Forderbandgeschwindigkeit einstellbar

+ Einfache Reinigung durch zwei Kriimelsammelkésten

+ Selbstschmierende Lager, feste Laufrichtung

+ Nur bei Elektro: bis zu 3 Gerate stapelbar

* Nur bei Gas: Atmosphérische Brenner mit
Sicherheitsventilen unter der Backflédche

Zubehér: Encoder-Bausatz fiir Tunnel-(fen

« Digitale Steuerung der Backzeiten und Temperaturen
von Decke und Kochboden

+ Bis zu 25 Programme speicherbar

Pizza 0

Tunnelofen Elektro, Backzeit 3 Minuten

Tunnelofen Elektro

Tunnelofen Gas

Produktion pro Stunde

Thermik &

Tunnelofen Gas, Backzeit 3 Minuten

P 15cm 300 425 920 710
0 20cm 150 220 420 325
0 25cm 60 175 340 273
030 cm 52 110 190 147
0 35cm 44 95 165 130
T /tike-Nr  UvPine  045cm 35 50 o7 74
Encoder-Bausatz fiir Tunnel-Ofen ~ 5059.4004  2.452,00 050 cm = 44 58 44
m Tunnelofen Elektro 450 Tunnelofen Elektro 590 Tunnelofen Elektro 790 Tunnelofen Gas 790
Forderband Breite 450 mm 590 mm 790 mm 790 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1080 x 1820 x 520 mm 1220 x 2160 x 520 mm 1420 x 2520 x 520 mm 1420 x 2160 x 660 mm
InnenmaBe B x T x H 530 x 800 x 110 mm 670 x 1140 x 110 mm 870 x 1500 x 110 mm 850 x 1140 x 110 mm
Anschlusswert N 400V/12,5 kW N 400 V/19,5 KW N 400 V/30 kW oA 47,0 kw
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. B 25A 3 pol. C 32A 3 pol. -
Gewicht 200 kg 308 kg 420 kg 400 kg
Artikelnummer 5053.1001 5053.1002 5053.1003 5053.2001
UVPin € 16.347,00 22.942,00 29.971,00 29.295,00

Untergestell mit Radern und 4 Feststellbremsen (Hihe in Abhangigkeit von der Anzahl der gestapelten Ofen)

AuBenmaBe B x T x H mm 990 x 810 x 760/560/360 1130 x 1150 x 760/560/360 1330 x 1510 x 760/560/360 1330 x 1150 x 620
Gewicht 40 kg 43 kg 48 kg 42 kg
Artikelnummer 5059.2026 5059.2027 5059.2028 5059.2023

UVPin € 1.026,00 1.096,00 1.164,00 1.104,00
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VALOR — FUR HOCHSTE ANSPRUCHE

DESIGN UND FUNKTIONALITAT DER SPITZENKLASSE

Fir alle, die hochste Anspriiche haben, kann Valor die
Ldsung sein. Dieser Pizzaofen verflgt iber ein moder-
nes Design und ist ein Hingucker in jeder Showkiche.
Dariiber hinaus ist er vielféltig einsetzbar. Er passt sich
all lhren Wiinschen und Anforderungen flexibel an und
kann nicht nur in Pizzerien, sondern auch in Backereien
und Konditoreien eingesetzt werden.

Das System lasst sich modular zusammensetzen. Sie
kénnen bis zu drei Backkammern mit einem Unterge-
stell oder einem Garschrank kombinieren. Bei den Hau-
ben haben Sie die Wahl zwischen einer Abdeckhaube
ohne Motor und einer Design-Abzugshaube mit Motor.
Diese kann um die Design-Seitenteile erganzt werden.

Sprechen Sie uns an! Wir zeigen Ihnen gerne mehr
von diesem auBergewohnlichen Produkt.

000
m Backkammer Valor 6 i;i Backkammer Valor 9 i;i
Bestilckilng 6 Pizzen @ 35 cm oder 9 Pizzen @ 35 cm oder
2 Backbleche 400 x 600 mm 4 Backbleche 400 x 600 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1440 x 1000 x 400 mm 1440 x 1350 x 400 mm
Anschlusswert N 400V/7,2 KW N 400V/11,0 KW
Backkammer B x T x H 1050 x 700 x 170 mm 1050 x 1050 x 170 mm
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 16A 3 pol.
Gewicht 205 kg 235kg
Artikelnummer 5051.1050 5051.1051
UVPin€ 7.980,00 9.480,00
N i UVPin€
Untergestell Valor 6 H 860/700/500 mm 5059.2043  1.116,00
Untergestell Valor 9 H 860/700/500 mm 5059.2044  1.232,00
Garschrank Valor 6 (anstatt Untergestell) H 700/500 mm 5059.1020  2.682,00
Garschrank Valor 9 (anstatt Untergestell) H 700/500 mm 5059.1021  2.870,00
Abdeckhaube Valor 6 (ohne Motor) 5059.3015  1.074,00
Abdeckhaube Valor 9 (ohne Motor) 5059.3016  1.203,00
Design-Abzugshaube Valor 6 (mit Motor) 5059.3017  4.810,00
Design-Abzugshaube Valor 9 (mit Motor) 5059.3018  4.921,00
Design-Seitenteile Valor 6 5059.3019  1.450,00
Design-Seitenteile Valor 9 5059.3025  1.450,00



Thermik

DESIGN

<(I[] Volistandige Einsicht in die Backkammer

[l Optionale Abzugshaube zum Absaugen
SSS von Ddmpfen und Gertichen

| Tiir mit Doppelverglasung aus gehértetem Glas

ERGONOMIE

{D Einfache Bedienung mit Touch Screen 65K

E@ Fronttiiren federentlastet

@ Geringer Warmeverlust durch optimierte Isolierung

)|

TECHNOLOGIE

i Separate Steuerung der Heizleistung

i an Boden und Decke

|E| Backkammer vollschamottiert

[1] Integrierte Heizelemente an Boden und Decke,
I | I sichtbare Heizelemente fiir Oberhitze (optional)

=

6
=
=
(<5}
=
=

LEISTUNG

250° Temperatur bis 450 °C

Bis zu 9 Pizzen mit @ 35 cm pro Backkammer

@ Zeitversetzte Aufheizung

Valor bestehend aus: Valor bestehend aus:
zwei Backkammern, Gérschrank, zwei Backkammern,
Design-Abdeckhaube und Design-Seitenteilen Garschrank und Abdeckhaube
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Energiesparende Airbox
Modell E (EC Control)

Riickwarts gekriimmter, freilaufender
Radialventilator
Seite 327

ab 2.548,- Euro

Profi-Zentralhaube

Kubusform, Flammschutzfilter A
Seite 324

ab 3.376,- Euro

Airbox Modell A

Seite 326

ab 1.360,- Euro

316



Luftung

WANDHAUBEN
/ENTRALHAUBEN
AIRBOXEN

7  Liftung
Komplettwandhauben, Trapezform ..........ccccovveviveiiiviieiviiiirinnnn 319
Wandhauben, Trapezfiorm ..........cccovevvivieciiececececeee e 320
Wandhauben, KUbUuSTorm ... 322
Zentralhauben, KUDUSTOIM .....ovoviiiececececcece e 324
INAUKEIONSNAUDEN ..o 325
AIMDOXEN vt 326
Motoren, Regler, Flammschutzfilter ............ccccoovvviviiiiiiicien, 328
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Korpus und Frontblende:
komplett aus Chromnickelstahl
AISI 304 Scotch-Brite

Die Hauben bestehen aus einer stabilen Edelstahl-
konstruktion und sind komplett aus Chromnickel-
stahl AISI304 Scotch-Brite. Der Korpus ist
verschweiBt, d. h. auch im Bereich der Eck- und
KopfsttBe, ebenso wie die Fettablaufrinne. Der
Fettentleerungskugelhahn sitzt an der tiefgezoge-
nen Auslaufstelle der Fettsammelrinne. Die Hauben

unterteilen sich in einen Auffang- und Absaugraum.

Alle Hauben haben eine eingehauste, vorverdrah-
tete Beleuchtung mit Kunststoffglas, die optional
auch mit hitzebestandigem Glas ausgeliefert
werden kann.

Die Aerosolabscheider (Fettfilter) sind geméaB DIN
18869 ausgefiihrt und haben eine Stérke von 40

HINWEIS

Flammschutzfilter Typ A
geméan DIN 18869

mm. Die Fettfilter sind ebenfalls aus Chromnickel-
stahl AISI304 und zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet und weisen einen konstanten
Druckverlust auf. Der Fettdunst kondensiert im
Inneren des Filters, das dann ablaufende Fett sam-
melt sich im Fettkanal. Eine regelméBige Reinigung
des Fettkanals und der Filter wird empfohlen.

Im Auslieferungszustand ist ein Ausschnitt fur die
Verbindung mit dem Abluftrohr werkseitig vor-
handen. Die Angaben hierzu entnehmen Sie bitte
jeweils der Tabelle. Optional konnen die Hauben
auch ohne Ausschnit geliefert werden.

Abluftreinigungsanlagen auf Anfrage.

Komplett verschweiBt und verschliffen.
Daher leicht zu reinigen und ein hoher
Hygienestandard wird gewahrleistet!

Flammschutzfilter Typ A

scheiden effektiv den Fettdunst ab und verhin-
dern zuverlassig den Flammendurchschlag in die
Abzugsanlage. Die Filter Typ A miissen oberhalb
thermischer Gerate mit erhdhter Brandgefahr
eingesetzt werden.

Flammschutzfilter Typ B

scheiden effektiv den Fettdunst ab, dirfen jedoch
nicht oberhalb von thermischen Geréten mit
erhohter Brandgefahr eingesetzt werden. Ideal
also flir den Einsatz in der Speisenvorbereitung,
Speisenausgabe oder Spiilkiiche.

Ay Bitte beachten Sie die Frachtzuschlage fiir
epr Hauben ab einer Lange von Uber 2,20 m.

Be- und Entliiftungsanlagen in gewerblichen Kiichen dienen dem Arbeitsschutz der in der Kiiche Beschéftigten. Sie haben den Zweck, den beim Kochprozess entstehenden Wrasen abzusaugen,
gesundheitlich zutrdgliche AuBenluft der Kiiche zuzufiihren und die Temperatur und Luftfeuchte in der Kiiche zu regulieren. Diese Richtlinie gibt Hinweise zur lufttechnischen Behandlung von
gewerblichen Kiichen und zugehdrigen Bereichen sowie zur Dimensionierung und zum Aufbau der raumlufttechnischen Anlagen. In Verbindung mit der DIN EN 13779 und DIN 18869. Diese
Richtlinie gilt nicht fiir Haushaltskiichen und fiir gewerbliche Kleinstkiichen mit einer Gesamtanschlussleistung von weniger als 25 kW der warme- und feuchteabgebenden Gerate (Gargeréte,
Spiilmaschinen usw.). Unter 25 kW Anschlussleistung wird eine Abluftanlage empfohlen. In jedem Fall sind die BG-Regel BGR 111 und die DGUV Regel 110-002 einzuhalten.

Euronorm DIN EN 16282 ,,Bauelemente in gewerblichen Kiichen — Einrichtung zur Be- und Entliiftung*.
Sie beruht weitgehend auf der DIN 18869 und der VDI-Richtlinie 2052 und stellt hohere Anforderungen als die bisherigen Regelwerke. Ein Auszug aus der EN 16282 Normenreihe:

Teil 2: Kiichenliiftungshauben: a. Der Offnungswinkel a bei Kiichenliiftungshauben wurde von 12° auf 15° vergroBert. b. Der Haubeniiberstand wurde von 20 cm auf 30 cm vergroBert,
bei Geréten mit dffenbaren Tiiren von 40 cm auf 60 cm, wobei der Haubeniiberstand nur bis zur Innenseite der Fettfangrinne gemessen wird. c. Die Mindestabhdnghéhe wurde von

2,1 mauf 2,0 m reduziert.

Teil 3: Kiichenliiftungsdecken: ,Kiichenliiftungsdecken sind iber die gesamte Fléche der Kiiche, gemaB Definition auszufiihren; dies gilt auch fiir Show-Kiichen®.

Teil 6: Abscheider: Zu- und Abluftanlagen sind so zu installieren, dass Gertiche, luftfremde Stoffe und Feuchtigkeit abgefiihrt werden. Das Liiftungssystem muss in der Lage sein, Geriiche,
Fettbestandteile und gasformige Produkte von der Abluft zu trennen. Wenn die Abluft direkt mit dem Baukérper in Beriihrung kommt, muss sichergestellt sein, dass keine schadigenden
Auswirkungen auf den Baukdrper entstehen und keine dauerhafte Kondensation auftritt. Ferner fordert die neue Norm, dass die Abscheider iiber thermischen Geraten aus Edelstahl gefertigt und

wflammendurchschlagsicher” sein miissen.

Auf Priifzeichen achten: Wahlen Sie nur flammendurchschlagsichere Fettabscheider. Erkennbar an dem Priifzeichen DIN EN 16282-A oder UL 1046.

§ 8 Brandschutz: Aus der Kiichenabluft sind die festen und fliissigen Bestandteile so weit wie mdglich abzuscheiden, um eine Verschmutzung und damit Brandgefahr im Abluftkanal zu mini-

mieren. Zur Kontrolle und Reinigung der Abluftanlage muss eine ausreichende Anzahl an Revisions-Offnungen in mm vorhanden sein.

§ 11 Betrieb und Instandhaltung: Aerosolabscheider in Abluftanlagen sind entsprechend den betrieblichen Anforderungen, mindestens jedoch alle 14 Tage, zu reinigen. Bei starkem Fettanfall
kann eine tagliche Reinigung erforderlich sein. Kiichenabluftdecken sind regelméBig, mindestens jedoch halbjahrlich, auf Ihren Verschmutzungszustand zu iiberpriifen und bei Bedarf zu reini-
gen. Dies gilt insbesondere fiir den Deckenhohlraum, sofern dieser mit der Kiichenabluft in Verbindung kommen kann. Einrichtungen der Kiichenabluftanlage (z.B. Abluftleitungen, Ventilatoren,
Aggregatkammern) sind mindestens halbjéhrlich zu priifen und bei Bedarf zu reinigen.

Quelle: www.lueftungsservice.com/vorschriften_bestimmungen.htm



Komplettwandhauben Trapezform
inkl. LUftungsmotor, Regler und Beleuchtung

Komplettwandhauben wag
Trapezform

Inklusive Flammschutzfilter Typ B

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ inklusive Liftungsmotor, Regler und Beleuchtung

+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch-Brite

+ Bei Fettabluft sind die Ventilatoren im Luftstrom
nach VDI 2052 nicht zuléssig

+ Mit Ol-Ablasshahn

* Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

Flammschutzfilter Typ B

+ Aus Edelstahl leiten den Fettdunst im Inneren
des Filters in einen kraftigen Wirbelstrom,
wo er kondensiert

+ \on dort 14uft der Fettdunst in den Fettkanal
der Abzugshaube, wo er bis zur Leerung sicher
aufbewahrt wird

Merkmale Flammschutzfilter

nach DIN 18869-5 Bauart B:

+ Einsatzgebiete in denen Bauart B zuléssig ist
z. B.: Kiichenbereiche Speisenvorbereitung,
Speisenausgabe, Speisenlagerung, Spiilkiiche

+ Nicht einsetzbar oberhalb thermischer Gerate
mit erh6hter Brandgefahr laut DIN 18869-5

B Actikel-Nr.  UVPine

Haubenbefestigungskit  9603.0001 51,00

Komplettwandhauben, 450 mm Hohe 700er Tiefe 900er Tiefe

. . = . Filter = . Filter
Ny Lcistung  Leistung  Offnungin oo cowert  400x400 mm WP Offnungin 45+ 400 mm UVPine€
700er 900er mm C-D-E « in€ mm C-D-E -
Starke 20 mm Stérke 20 mm

1000 mm 1000 m¥%h 1130 m%h 230-210-240 230V —0,184 kW 3011.1001 1.299,00 230-210-240 3011.2001 1.359,00
1200 mm 1000 m¥%h 1360 m%h 230-210-240 230V - 0,184 kW 3011.1002 1.349,00 230-210-240 3011.2002 1.405,00
1400 mm 1000 m*%h 1580 m%h 230-210-240 230V —0,184 kW 3011.1003 1.414,00 230-210-240 3011.2003 1.480,00
1600 mm 1300 m¥%h 1800 m%h 230-210-240 230V -0,184 kW 3011.1004 1.491,00 230-210-240 3011.2004 1.557,00
1800 mm 1500 m¥%h 2040 m%h 230-210-240 230V 0,184 kW 3011.1005 1.574,00 230-210-240 3011.2005 1.644,00
2000mm 1700 m%h 2270 m%h 230-210-240 230V - 0,184 kW 3011.1006 1.654,00 230-210-240 3011.2006 1.731,00
2200mm 1700 m¥%h 2500 m%h 230-210-240 230V - 0,184 kW 3011.1007 1.731,00 230-210-240 3011.2007 1.796,00
2400mm 1700 m%h 2700 m¥%h 230-210-240 230V - 0,184 kW 3011.1008 1.998,00 230-210-240 3011.2008 2.098,00
2600 mm 2400 m¥%h 3000 m*%h 300-260-220 230V - 0,420 kW 3011.1009 2.198,00 300-260-240 3011.2009 2.298,00
2800 mm 2400 m*%h 3000 m¥%h 300-260-220 230V - 0,420 kW 3011.1010 2.398,00 300-260-240 3011.2010 2.498,00
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“?@ KBS Wandhauben Trapezform

Flammschutzfiltter Typ B

Wandhauben Trapezform

ab2,20 m
Inklusive Flammschutzfilter Typ B
geméB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Inklusive Beleuchtung
+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch-Brite
* Bei Fettabluft sind die Ventilatoren im Luftstrom
nach VDI 2052 nicht zuldssig
 Mit Ol-Ablasshahn
* Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!
* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!
 Frachtzuschldge beachten!
+ Passende Liftungsmotoren auf Seite 329!
+ Passendes Zubehor auf Seite 326 bis 328!

Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 700er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
IO Leistung CDE oo 400 %400 mm UVPin€
Stérke 20 mm

1000mm  900m¥h  230-210-240  3040.0001 2 3012.1001 759,00
1200mm  900m¥%h  230-210-240  3040.0001 2 3012.1002 809,00
1400mm  1350m¥%h  230-210-240  3040.0001 3 3012.1003 849,00
1600mm  1350m#%h  230-210-240  3040.0001 3 3012.1004 939,00
1800mm  1350m¥%h  230-210-240  3040.0001 3 3012.1005 989,00
2000mm  1800m¥%h  230-210-240  3040.0001 4 3012.1006  1.059,00
2200mm  1800m¥%h  230-210-240  3040.0001 4 3012.1007  1.142,00
Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 900er Tiefe 1100er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
CIETOM  Leistung CDE ooy 400500 mm UVPin € UVPin€
Stérke 20 mm

1000mm 1200 m%h  230-210-240 3040.0001 3012.2001 789,00 3012.3001 819,00
1200mm  1200m¥%h  230-210-240 3040.0001 3012.2002 859,00 3012.3002 898,00
1400mm 1800 m¥%h  230-210-240 3040.0001 3012.2003 909,00 3012.3003 935,00
1600 mm 1800 m*h  230-210-240 3040.0001 3012.2004 957,00 3012.3004  1.000,00
1800mm 1800 m¥%h  230-210-240 3040.0001 3012.2005  1.033,00 3012.3005 1.087,00
2000mm 2400 m*h  300-260-240 3040.0011 3012.2006  1.121,00 3012.3006  1.164,00
2200mm 2400 m¥%h  300-260-240 3040.0011 3012.2007  1.218,00 3012.3007  1.240,00
2400mm 2400 m¥h  300-260-240 3040.0011 3012.2008  1.495,00 3012.3008  1.505,00
2600mm  3000m*h  300-260-240 3040.0011 3012.2009  1.693,00 3012.3009  1.726,00
2800mm 3000 m¥%h  300-260-240 3040.0011 3012.2010  1.829,00 3012.3010  1.880,00
3000mm 3600 m¥%h  300-260-240 3040.0011 3012.2011  1.998,00 3012.3011  2.029,00
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Profi-Wandhauben Trapezform 7 %&
Flammschutzfilter Typ A

Profi-Wandhauben Trapezform nammT.e,;;lthfnter R — ?

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

* Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

* Passende Liiftungsmotoren auf Seite 329!

+ Passendes Zubehdr auf Seite 326 bis 328!

DB Actikel-Nr.  UVPine

Haubenbefestigungskit  9603.0001 51,00

Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 700er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
CISTON  Leistung CDE oo 400 %400 mm UVPin €
Stérke 40 mm

1000mm  900m¥h  250-250-290  3040.0001 2 30121012 1.305,00
1200mm  900m¥h  250-250-290  3040.0001 2 30121013 1.414,00
1400mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1014  1.632,00
1600mm 1350 m¥h  250-250-290  3040.0001 3 30121015 1.741,00
1800mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1016  1.938,00
2000mm  1800m¥h  300-300-290  3040.0001 4 30121017 2.090,00
2200mm  1800m¥%h  300-300-290  3040.0001 4 30121018 2.232,00
Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 900er Tiefe 1100er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
CIETON  Leistung CDE oo 200xs00mm  WRTCEUE wwpine  WUTEEIY uvpine
Stérke 40 mm

1000mm 1200 m%h  300-300-340 3040.0001 3012.2012  1.377,00 3012.3012  1.557,00
1200mm 1200 m*%h  300-300-340 3040.0001 3012.2013  1.439,00 3012.3013  1.709,00
1400mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3012.2014  1.796,00 3012.3014  1.959,00
1600mm 1800 m*%h  300-300-340 3040.0001 3012.2015  1.927,00 3012.3015  2.067,00
1800 mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3012.2016  2.211,00 3012.3016  2.341,00
2000mm 2400 m*h  350-350-340 3040.0011 3012.2017  2.286,00 3012.3017  2.495,00
2200mm 2400 m*h  350-350-340 3040.0011 3012.2018  2.395,00 3012.3018  2.559,00
2400mm 2400 m¥h  350-350-340 3040.0011 3012.2019  2.604,00 3012.3019  2.722,00
2600mm  3000m%h  350-350-340 3040.0011 3012.2020  2.912,00 3012.3020  3.149,00
2800mm 3000 m¥%h  400-400-340 3040.0011 3012.2021  3.140,00 3012.3021  3.267,00
3000mm 3600 m%h  400-400-340 3040.0011 3012.2022  3.348,00 3012.3022  3.576,00
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“?@ KBS Wandhauben Kubusform

Flammschutzfiltter Typ B

waQ Wandhauben Kubusform

‘0"0"0'
ab2,20 m
Inklusive Flammschutzfilter Typ B
geméB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Inklusive Beleuchtung
+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch Brite
* Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit Ol-Ablasshahn
+ Optional: Riickseite als Sichtseite 5% Mehrpreis
* Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!
* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!
 Frachtzuschldge beachten!
+ Passende Liftungsmotoren auf Seite 329!
+ Passendes Zubehor auf Seite 326 bis 328!

EECUEE Atikel-Nr UVPin€

Haubenbefestigungskit  9603.0001 51,00

Wandhauben Kubusform, 450 mm Hohe 900er Tiefe 1100er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
CIETOM  Leistung CDE ooy 400500 mm UVPin € Artikel-Nr. [OTINNS
Stérke 20 mm

1000mm 1000 m¥h  230-210-340 3040.0001 3013.2001  1.087,00 3013.3001  1.142,00
1200mm 1200 m*%h  300-300-340 3040.0001 3013.2002  1.121,00 3013.3002  1.186,00
1400mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3013.2003  1.175,00 3013.3003  1.251,00
1600 mm 1800 m*h  300-300-340 3040.0001 3013.2004  1.218,00 3013.3004  1.295,00
1800 mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3013.2005  1.295,00 3013.3005  1.371,00
2000mm 2400 m*h  350-350-340 3040.0011 3013.2006  1.404,00 3013.3006  1.491,00
2200mm 2400 m*%h  350-350-340 3040.0011 3013.2007  1.523,00 3013.3007  1.600,00
2400mm 2400 m¥h  350-350-340 3040.0011 3013.2008  1.768,00 3013.3008  1.826,00
2600mm  3000m*h  350-350-340 3040.0011 3013.2009  1.998,00 3013.3009  2.065,00
2800mm 3000 m¥%h  400-400-340 3040.0011 3013.2010  2.149,00 3013.3010  2.238,00
3000mm 3600 m%h  400-400-340 3040.0011 3013.2011  2.338,00 3013.3011  2.398,00

o OO BB B W LW WD
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Profi-Wandhauben Kubusform 7 %&
Flammschutzfilter Typ A

Profi-Wandhauben Kubusform nammT.e,;;lthfnter R — ?

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

+ Optional: Riickseite als Sichtseite 5% Mehrpreis

* Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

+ Passende Liiftungsmotoren auf Seite 329!

+ Passendes Zubehdr auf Seite 326 bis 328!

=T Atikel-Nr. UVPin€

Haubenbefestigungskit  9603.0001 51,00

Profi-Wandhauben Kubusform, 450 mm Héhe 900er Tiefe 1100er Tiefe 1400er Tiefe

Offnunginmm  Liiftungs- Filter
CIETON  Leistung CDE ooy 400500 mm UVPin€ UVPin € UWPin€
Stérke 40 mm

1000 mm 1000 m%h  300-300-340 3040.0001 3013.2012 1.753,00  3013.3012  1.927,00 3013.4012  2.102,00
1200mm 1200 m*%h  300-300-340 3040.0001 3013.2013  1.938,00  3013.3013  2.014,00 3013.4013  2.286,00
1400mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3013.2014  2.130,00  3013.3014  2.286,00 3013.4014  2.570,00
1600 mm 1800 m*%h  300-300-340 3040.0001 3013.2015  2.286,00  3013.3015  2.450,00 3013.4015  2.722,00
1800mm 1800 m%h  300-300-340 3040.0001 3013.2016  2.540,00  3013.3016  2.680,00 3013.4016  3.148,00
2000mm 2400 m*h  350-350-340 3040.0011 3013.2017  2.744,00  3013.3017  2.831,00 3013.4017  3.311,00
2200mm 2400 m*%h  350-350-340 3040.0011 3013.2018 2.785,00  3013.3018  3.040,00 3013.4018  3.485,00
2400mm 2400 m*h  350-350-340 3040.0011 3013.2019  3.030,00  3013.3019  3.292,00 3013.4019  3.693,00
2600mm  3000m*h  400-400-340 3040.0011 3013.2020 3.370,00  3013.3020  3.515,00 3013.4020  4.006,00
2800mm 3000 m¥%h  400-400-340 3040.0011 3013.2021  3.685,00  3013.3021  3.871,00 3013.4021  4.282,00
3000mm 3600 m%h  400-400-340 3040.0011 3013.2022  3.875,00  3013.3022 4.178,00 3013.4022  4.542,00

oD OO BB DWW WD DN
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‘-‘%@ KB s Zentralhauben + Profi-Zentralhauben Kubusform
> Flammschutzfilter Typ B und Typ A

waQ Zentralhauben Kubusform

‘0"0"0'
ab2,20 m
Inklusive Flammschutzfilter Typ B
geméB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Inklusive Beleuchtung
+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch Brite
* Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit Ol-Ablasshahn
* Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!
* Nur mit Airbox zu betreiben!
* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!
 Frachtzuschldge beachten!
+ Passendes Zubehor auf Seite 326 bis 328!

Auf Anfrage auch fiir 2200 mm Tiefe lieferbar!

Profi-Zentralhaube

Wie Zentralhaube, jedoch zusétzlich:

+ Inklusive Flammschutzfilter Typ A
gemah DIN 18869 aus CNS AlS| 304

+ Korpus aus Chromnickelstahl AlSI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

Zentralhauben Kubusform, 450 mm Hohe 1500er Tiefe 1800er Tiefe
Leistung Offnung in mm 400 400 M UPing  Ofinung in mm UVPin€
C-D-E-F " C-D-E-F
Starke 20 mm
1600mm 2700 m¥h 300-300-750 6 3022.1001  1.884,00 350-350-900 3022.2001  1.938,00
2000mm 2700 m¥h 350-350-750 6 3022.1002  2.156,00 350-350-900 3022.2002  2.211,00
2400mm 3600 m¥h 350-350-750 8 3022.1003  2.770,00 400-400-900 3022.2003  2.870,00
2800mm 4500 m¥h 400-400-750 10 3022.1004  3.140,00 400-400-900 3022.2004  3.198,00
3000mm 4500 m¢/h 400-400-750 10 3022.1005  3.288,00 400-400-900 3022.2005  3.337,00
3200mm 5400 m¥h 300-300-750-1600 12 3022.1006  3.685,00 300-300-900-1600  3022.2006  3.847,00
3600 mm 5400 m¥/h 350-350-750-1800 12 3022.1007  3.998,00 350-350-900-1800  3022.2007  4.028,00
4000 mm 5400 m¥h 400-400-750-2000 14 3022.1008  4.249,00 400-400-900-2000  3022.2008  4.358,00
Profi-Zentralhauben Kubusform, 450 mm Hohe 1500er Tiefe 1800er Tiefe
Leistung Offnung in mm 45:)": :tg‘(,)pr:m M UWPin€ Offnung in mm UWPin€
C-D-E-F , C-D-E-F
Starke 40 mm
1600mm 2700 m¥h 300-300-750 6 3022.1009  3.376,00 350-350-900 3022.2009  3.703,00
2000mm 2700 m¥h 350-350-750 6 3022.1010  3.812,00 350-350-900 3022.2010  4.107,00
2400mm 3600 m¥h 350-350-750 8 3022.1011  4.227,00 400-400-900 3022.2011  4.500,00
2800mm 4500 m¥h 400-400-750 10 3022.1012  4.830,00 400-400-900 3022.2012  4.989,00
3000mm 4500 m¥h 400-400-750 10 3022.1013  4.989,00 400-400-900 3022.2013  5.229,00
3200mm 5400 m¥/h 300-300-750-1600 12 3022.1014  5.447,00  300-300-900-1600  3022.2014  5.720,00
3600 mm 5400 m¥h 300-300-750-1800 12 3022.1015 5.824,00  350-350-900-1800  3022.2015  6.101,00
4000 mm 6300 m¥h 300-300-750-2000 14 3022.1016  6.200,00  400-400-900-2000  3022.2016  6.505,00

324



Profi-Wandinduktionshauben Kubusform 7 %&
Flammschutzfilter Typ A

Profi-Wandinduktionshauben Frammschutziter [ oyersonwein L2
Kubusform

ab2,20 m

wag

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

+ Zuluftfiihrung in Haube integriert; optional mit
zusétzlichem Drallauslass in Haubenfront erhaltlich

* Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

+ Passendes Zubehdr auf Seite 326 bis 328!

Allgemeine Infos zu den Induktionshauben

KBS Gastrotechnik bietet Abzughauben an, die nach
dem Induktionsprinzip arbeiten. Ein Teil der Zuluft
wird dabei durch die Haube angesaugt und direkt
zur Absaugstelle weitergeleitet. Dabei entsteht

ein Unterdruck, der die von unten aufsteigenden
Kochwrasen, Ddmpfe und Geriiche mitreiBt. Da diese
Luft nicht in die Kiiche gelangt, muss sie auch nicht
vorher aufgewarmt werden. Eine erhebliche Energie-
einsparung kann so erzielt werden. Von auBen muss
nur noch eine Restluftmenge zugefiihrt werden, die
zur Lufterneuerung im Raum notwendig ist. Nur diese
muss dann gegebenenfalls noch erwarmt werden.
Dies reduziert die Zugluft in der Kiiche und verbessert
die Arbeitsbedingungen fiir das Personal.

EECUEE Atikel-Nr UVPin€

Haubenbefestigungskit  9603.0001 51,00

Profi-Wandinduktionshauben Kubusform, 480 mm Hohe 1100er Tiefe
. = . = . Filter
il el o E
Stéirke 40 mm
2000mm  1800m%h  300-300-280 300-300-240 4 3030.1001  3.921,00
2400mm  1800m%h  300-300-280 300-300-240 4 3030.1002  4.314,00
2800mm 2250 m¥%h  400-300-280 300-300-240 5 3030.1003  5.066,00
3000mm  2700m¥%h  400-300-280 300-300-240 6 3030.1004  5.191,00
Profi-Wandinduktionshauben Kubusform, 480 mm Hoéhe 1300er Tiefe
. = . = . Filter
ol TR ... [
Stérke 40 mm
2000mm  2400m¥h  300-300-340 300-300-280 4 3030.2001  4.194,00
2400mm  2400m¥h  300-300-340 300-300-280 4 3030.2002  4.609,00
2800mm  3000m¥h  400-300-340 300-300-280 5 3030.2003  5.254,00
3000mm  3600m¥h  400-300-340 300-300-280 6 3030.2004  5.382,00
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A Airboxen
@ KBs Airboxen und Zubehor

Airbox Modell A

* Riickwarts gekrimmter Radialventilator
+ Doppelwandige, schallisolierte Struktur
 Verzinktes Metallgehduse
+ Bodenwanne mit Ablassstopfen
+ Drehzahl steuerbar bei passendem Drehzahlregler
* Motor auBerhalb des Luftstroms gemaB
DIN 18869 und VDI2052
 Fiir AuBenmontage geeignet
(Wetterschutz Art.-Nr. 9603.0002 nétig)

Ausblasstutzen

Ansaugstutzen

Passende Wandhalterung auf Seite 328

Leistung Anschlusswert 0c passender Regler m UVPin€

500 x500x 500 mm 1740 m*h 230V/0,26 KW/1,9A 195 3040.0017 3052.2006  1.360,00
500 x500x500 mm 2610 m¥%h 230V/0,45 kW/4,0 A 200 3040.0018 305622001 1.480,00
500 x500x 500 mm 3340 m*h 230V/0,70 kW/4,1 A 240 3040.0018 3062.2007  1.523,00
500 x500x 500 mm 4225 m*h 230V/117KW/5,4 A 250 3040.0019 3062.2002  1.600,00
700x700x700 mm 4590 m¥h 230V/0,50 kW/3,0 A 300 3040.0018 3052.2003  1.741,00
700x700x 700 mm 5960 m*h 230V/0,79 kW/4,3 A 355 3040.0018 3062.2004  1.938,00
700x700x 700 mm 7800 m¥h 230V/1,31 kW/7,6 A 859 3040.0019 30622005 2.272,00

Airbox Modell C

+ Doppelseitig ansaugender Radialventilator
+ Doppelwandig schallisoliertes Gehduse
 Struktur aus Aluminiumprofilen

+ Seitenpaneele aus plastifiziertem Zinkblech
* Motor im Luftstrom liegend

* Allseitig Ansaugstutzen anschlieBbar

c ’ —
ii Passende Wandhalterung auf Seite 328
- D

Ausblasstutzen

Leistung Offnung in mm C-D-E U/min Anschlusswert passender Regler m UVPin€

500 x500x 500 mm 1600 m*h 230-250-180 1400 230V/0,18 kW/1,8 A 3040.0017 3052.1001 810,00
600 x 600 x 600 mm 2500 m*h 290-320-190 2500 230V/0,42 kW/3,8 A 3040.0018 3052.1002  1.012,00
600 x 600 x 600 mm 4000 m*h 310-350-210 4000 230V/0,55 kW/4,2 A 3040.0018 3052.1003  1.157,00
750 x750x 750 mm 4400 m¥h 360-420-240 4400 230V/0,51 kW/4,9 A 3040.0019 3062.1004  1.425,00
750 x750x 750 mm 5500 m¥h 360-420-240 5500 400V/1,30 kW/3,4 A 3040.0020 3052.1005  1.502,00
850 x 850 x 850 mm 10000 m¥h 430-490-300 10000 400V/2,20 kW/8,5A 3040.0021 3052.1006  2.865,00
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Airboxen und Zubehor

Airboxen

7 @

Energiesparende Airbox
Modell E (EC Control)

Riickwarts gekriimmter, freilaufender
Radialventilator aus Aluminium
+ Elektronisch kontrollierte Geschwindigkeitsregelung
+ Doppelwandiges Gehduse aus verzinktem Stahlblech
+ Schallisolierte Struktur mit Mineralwoll-Isolierung
+ Inklusive stufenlosem Drehzahlregler
+ Energiesparender EC Motor inklusive
3 m Steuerleitung
+ Allseitig Ansaugstutzen anschlieBbar
+ Bodenwanne mit Kondensablauf
+ Fiir AuBenmontage geeignet
(Wetterschutz-Set optional)
+ Abnehmbare Revisionsoffnung
mit Schnellverschluss
+ Revisionsschalter
+ Steckerfertige Anschlussdose
+ Motor auBerhalb des Luftstroms
* Schutzklasse IP55
+ Maximale Férdermitteltemperatur 120° C
+ \erldngerungskabel nicht im Lieferumfang enthalten

Passende Wandhalterung auf Seite 328

Ansicht von hinten

Motorschutzblende fiir EC Airbox E 3053.9010 132,00

Ausblaspaneel (Muffe DN40Q) fiir EC
Airbox E

Verldngerung Steuerleitung 12 m
Wetterschutz Dachpaneel fiir EC

3053.9011 132,00
3053.9012 89,00

3053.9013 200,00

Motorschutzblende

Regler Ausblaspaneel

Airbox E
I o Vodell EC Control 4000 Airbox Modell EC Control 6000 Airbox Modell EC Control 8000
Leistung 4890 m¥h 6660 m*/h 8100 m¥h
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 670 x 670 mm 670x670x 670 mm 670 x 670 x 670 mm
Anschiusswert 230V /0,25 kW /1,78 A 230V /0,47 KW/ 3,16 A 230V/1,0KW/7,0A
U/min 800 1100 1400
Schalldruckpegel 3m 44 dB(A) 47 dB(Y 47 dB(A)
Gewicht 80 kg 80 kg 80 kg
Artikelnummer 3052.2021 3052.2022 3052.2023
UWPin€ 2.548,00 2.717,00 2.808,00

327



NG Zubehor
@ KBs Motoren, Regler, Flammschutzfilter

Wandhalterungs-Kit fur Airbox

+ Wandschiene
+ Paarweise

Auflagefliche A | Wandschiene B [§ Wandschiene B1 JTilGIIE ARSI 1 ES

550 mm 550 mm 3054.0001 115,00
650 mm 550 mm 3054.0002 134,00
800 mm 550 mm 3054.0003 148,00
900 mm 1100 mm 800 mm 3054.0004 154,00
1000 mm 1100 mm 800 mm 3054.0005 169,00

Flammschutzfilter Typ A
und Typ B nach DIN 18869-5

400 x 400 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0017 126,00
400 x 500 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0018 136,00
500 x 500 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0019 158,00
400 x 400 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0010 138,00
400 x 500 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0011 148,00
500 x 500 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0014 155,00
400 x 400 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0013 106,00
400 x 500 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0012 115,00

Umriistfilter von Typ B auf Typ A
(40 mm auf 20 mm verjiingend)

400 x 400 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0027 141,00
400 x 500 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0028 156,00

Artikel-Nr. ~ UVPin €

Drehzahlregler, elektronisch

+ Mit Beleuchtungsschalter und Schaltung fiir Gasventil

Anschlusswert Artikel-Nr. JEUTA0RS

160 x 120 x 70 mm 230V/0,60 kW/8,0 A 3040.0010 195,00
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Zbehir 7 %&
Motoren, Regler, Flammschutzfilter

Luftungsmotor

+ Doppelseitig ansaugender Ventilator
+ Motor im Luftstrom liegend
+ Mit Montageflansch und Klemmkasten

Anschlusswert passender Regler i GIR [ UVPin €

290 x 320 x 330 mm 230V/0,184 kW/1,8 A 3040.0017 3040.0001 455,00
350 x 320 x 330 mm 230V/0,420 kW/3,6 A 3040.0018 3040.0011 528,00

Regler fur Liftungsmotor und
Airboxen A und C

+ Anschluss flir Gasmagnetventil
+ Inklusive Motorschutz fiir Ventilator
+ Anschluss fiir Beleuchtung

Anschlusswert fiir Modell | Artikel-nr. JEUTANRS

240x 190 x 90 mm 230V/3,0A 3040.0001, 3052.1001, 3052.2006 3040.0017 225,00
3040.0011, 3052.2001, 3052.2007,
240x190x160mm ~ 230V/50A 3052.2003, 3052.2004, 3052.1002, 3040.0018 269,00
3052.1003
300x240x180mm  230V/10,0A 3052.1004, 3052.2002, 3052.2005 3040.0019 433,00
300x240x180mm  400V/50A 3052.1005 3040.0020 630,00
400x300x180mm  400V/10,0A 30562.1006 3040.0021  1.033,00
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Hebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn - 1/2“
Seite 352

411~ Euro [N

Gastroline Hauben-

spiilmaschine
Seite 343

8.614,- Euro

Mobiler Fettabscheider

Deckel mit Schnellspannverschliissen
Seite 345

ab 898,- Euro
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SPULTECHNIK

VORAUSSETZUNGEN FUR EIN GUTES SPULERGEBNIS

In der gewerblichen Spiiltechnik bestimmen Chemie, Mechanik und Temperatur das Spilergebnis. Ein gut aufeinander abgestimm-
ter Prozess und ein System von passenden Komponenten und Geraten in der Spiilkiiche sind deshalb Grundvoraussetzung.

In Kleineren Einheiten ist es flir das notwendige Vorspiilen das Spiilcenter, in groBeren Kiichen eine Kombination aus Zu- und
Ablauftischen mit passender Durchschubspiilmaschine.

Easy Line — Diese Einstiegsserie bietet Frontlader Glas- und Geschirrspilmaschinen in modernem Design. Easy Line sorgt flir
hohe Waschleistung und Produktivitit bei moderatem Wasserverbrauch. Der Plug-and-Play-Philosophie folgend, verfligen diese
Geréte (iber eine intuitive Bedienung und Steuerung. Einfachheit ist das Ziel.

Ready Line — Die fortschrittlichen Modelle der Ready Line verfligen (iber elektrisch einstellbare peristaltische Spilmitteldosier-
pumpen und bieten wahlweise ein Tankflachensieb, das groBere Unreinheiten filtert. Sie verfligen zudem (iber einen Thermostopp
zum Erhalt der erforderlichen Nachspiiltemperatur sowie ein Waterfresh-Filtersystem bei Geraten ohne Ablaufpumpe, das 2/3
des heiBen und frischen Nachspiilwassers im Tank erhalt. Ready-Gerate mit Ablaufpumpe und ggf. Entharter verfiigen Gber einen
automatischen Teiltankwasserwechsel. Einzigartig ist die patentierte Dual-Flow Waschpumpe.

Gastroline — Die Geréte der Gastroline mit Multicolordisplay sind die Vollprofis unter den Splilmaschinen. Sie verfligen (iber eine
Klarspilpumpe mit drucklosem Boiler und stellen damit auch bei wechselndem Wasserdruck gleichbleibende Nachspiilergebnisse
sicher. Die Gerate sind doppelwandig und mit einem Cleanwater Waschpumpensystem ausgestattet, das jeweils zum Ende eines
Splilgangs einen Teil des Schmutzwassers im Tank aus der Maschine beférdert. Zur Pflege des gesplilten Geschirrs verfligen die
Spllmaschinen mit elektronischer Steuerung lber ein Softstart-System, das beim Anlauf des Spiilarmes ein Kippen des Geschirrs
durch zu heftigen Wasserstrahl verhindert. Als weitere optionale Ausstattung erlauben Laugenpumpen einen héheren Abfluss des
Schmutzwassers, so dass auf einen Ablauf im Boden verzichtet werden kann.

Je nach Modell verfligen sowohl Gerdte der Ready, als auch der Gastroline (iber eingebaute Entharter. Fiir optimale Spiilergebnisse bei
Glasern wird eine Umkehr-Osmose-Anlage oder eine Vollentsalzung empfohlen, die die Bildung von Schlieren auf Gldsern vermindert.

EINWASCH-SERVICE UND INBETRIEBNAHME

Auf Wunsch konnen wir lhre KBS Spillmaschine direkt vor Ort fachméannisch in Betrieb nehmen und einwaschen lassen. Dieser
Service erfolgt durch einen von uns autorisierten Service-Partner. Dabei erfolgt der Anschluss an die bauseitig vorhandenen
Leitungen, das Einstellen des Dosiergerats bzw. der Dosiergerate und das Einwaschen. Diese MaBnahmen garantieren lhnen eine
reibungslose Erst-Inbetriebnahme sowie die bestmdgliche Entfaltung der Spilqualitaten Ihres Geréts. Weitere Informationen finden
Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de im Bereich Service.



Spultechnik

Spulmaschinen Easy Line

5 9

Spulmaschinen Easy Line

Aligemein

+ Doppelwandige Tur mit ergonomisch integrierter

Griffleiste und Tlrkontaktschalter
+ Tiefgezogener Tank
+ Riickflussverhinderer
+ Sicherheitsthermostat
+ Benutzerfreundliche Steuerung

+ Inklusive Klar- und Spulmitteldosiergerét

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Inklusive 2 Universalkérbe, 1 Besteckkorb
+ Wasch- und Nachspiilarme oben und unten

Easy 501

wie oben jedoch:

+ Thermostopp

+ Wascharme aus Edelstahl

+ Tankfldchenfilter aus Edelstahl

Easy 400

m Gléaserspiilmaschine Easy 400

AuBenmaBe BxT x H

470 x 520 x 750 mm

Easy 500

Geschirrspiilmaschine Easy 500
600 x 600 x 820 mm

Easy 501

Geschirrspiilmaschine Easy 501

600 x 600 x 820 mm

|sws

PLANBAR

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch 2
Anschlusswert 230V/3,1 kW 400V/6,2 kKW 400V/6,2 kW g
KorbmaB 400 x 400 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm %’
Max. Glasereinschubhohe 270 mm 320 mm 320 mm 3
Max. Tellereinschubhthe 320 mm 320 mm

\i?;slgft;gg:%g; ::S;:a?uo& bar) 30 pro Stunde 40/20 pro Stunde 40/30/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 120 Sekunden 90/180 Sekunden 90/120/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 300W 600 W 600 W

Boilerheizung / Tankheizung 2,8 KW/2,0 kW 5,6 KW/2,8 kW 5,6 kW/2,8 kW

Boilerinhalt/ Tankinhalt 51/111 71/251 71/251

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 | bei 2 bar 2,7 | bei 2 bar 2,7 1 bei 2 bar

Gewicht 40 kg 52 kg 52 kg

Ablaufpumpe ja ja ja

Artikelnummer 2012.2100 2022.2014 2022.2015

UVPin€ 1.733,00 1.998,00 2.198,00

skl
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Spultechnik

Glaserspuler Ready Line

SWS

PLANBAR

Ready 405

Ready 1404

334

Ready Line Glaserspuler

Allgemein

* Thermostopp

* Double-Flow Pumpe

 Elektronisch einstellbare Klar- und Spiilmittel-
dosierpumpe

+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

* Selbstreinigung

Ready 305/405 (elektromechanische Version)
 Inkl. 2 Neutralkdrbe und 1 Besteckkorb
+ Einwandige Konstruktion
* Zwei Splilprogramme: 90/120 Sekunden
+ Doppelwandige Tur mit Ttirkontaktschalter
und zusétzlicher Dichtlippe

+ Ready 1404 (elektronische Version)

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Inkl. 1 Neutralkorb und 1 Glaserkorb beide aus Draht
und 1 Besteckkorb

Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 305 12.1010 75,00 + Doppelwandige Konstruktion
Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fiir Ready 405 12.1011 85,00 + 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe
Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 1404 12.1020 85,00 * 5 Spllprogramme: 90/120/150 Sekunden
Universalkorb aus Draht, eckig fiir Ready 1404 2029.0015 85,00 davon 2 Spezialprogramme
Gléserkorb aus Draht, 4-reihig, geneigt fir Ready 1404 20290016 99,00 * Federentiastete TUr mit Tirkontaktschalter
Glaseinsatz aus Kunststoff fir Korbe 12.1012 47,00 und zusaicher Dichtippe .
: - = + Dosiergerate elektronisch einstellbar, Fehlerspeicher

Untertasseneinsatz aus Kunststoff fir 13 Untertassen, Hohe = 1770 mm ~ 12.1013 47,00 + Tiefgezogener Tank, Tankfichensieh
Uptergestell fiir Untertisch-Glaserspuler mit Auflagewinkel fiir Kérbe 2029.0008 463,00 « Quick-Ready Funktion, Energy Save
(fiir Ready 405 und Ready 1404) « Einstellbare Parameter
Reinigungsmittel-Vorratsbehélter (fiir Ready 1404 und 1404 AP) 2019.0020 368,00 + Smart-Spiilarm

(Modell ~ [EGEERNENS Ready 405 Ready 1404
AuBenmaBe Bx T x H 401 x 490 x 595 mm 436 x 535 x 670 mm 466 x 556 x 695 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch
Anschlusswert 230V/3,50 kW 230V/3,50 kW 230V/3,50 kW
KorbmaB 350 x 350 mm 385 x 385 mm 400 x 400 mm
Max. Glésereinschubhdhe 240 mm 320 mm 300 mm
Spulleistung Korbe (vei 50 °C 40/30 pro Stunde 40/30 pro Stunde 40/30/24 pro Stunde
Wasser Eingangstemp., 2 bar)
Waschzeit pro Zyklus 90/120 Sekunden 90/120 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 150 W 200W 200W
Boilerheizung/Tankheizung 2,6 KW/600 W 2,6 kW/600 W 2,6 kW/600 W
Boilerinhalt/Tankinhalt 2,61/71 2,61/81 2,61/81
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 2,11 bei 2 bar 1,9 I bei 2 bar
Gewicht 30 kg 32 kg 45kg
Ablaufpumpe nein nein nein
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem
Artikelnummer 2012.1001 2012.1007 2012.1006
UVPin € 1.710,00 1.922,00 2.277,00

(Moden | Ready 405 AP Ready 1404 AP
Ablaufpumpe ja ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2012.2011 2012.2010
UVPin€ 2.043,00 2.388,00



Spultechnik

Geschirrspuler Ready Line

Ready 505 und 515
elektromechanische
Steuerung

Aligemein

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe, Tankflachensieb

+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

* Double-Flow Pumpe

+ Einwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Tur mit Turkontaktschalter und
zusatzlicher Dichtlippe

+ Elektronisch einstellbare Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden

+ 1 Sonderprogramm fUr Gléser
(Waschgang bei 60 °C/Nachspiilgang bei 67 °C)

+ Selbstreinigung

|sws

PLANBAR

Ready 505

m Ready 505 Ready 515

AuBenmaBe Bx T x H 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch

Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/5,4 kKW

KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Glésereinschubhohe 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhéhe 365 mm 365 mm

af’aﬂ'szft;ﬂg;"gr;ee r(T:’S'SZObaCr) 60/40/20 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 470 W 470 W

Boilerheizung / Tankheizung 3,0 kW/2,1 kW 4,9KkW/2,1 kW

Boilerinhalt/Tankinhalt 61/221 61/221

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,8 1 'bei 2 bar

Gewicht 58 kg 58 kg

Ablaufpumpe nein nein 2

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem %

Artikelnummer 2022.1025 2022.1026 %’

UVPin€ 2.332,00 2.443,00 @
(Modell ~ [EGEERMENLRYS Ready 515 AP m

Ablaufpumpe ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel m Ablaufpumpe

Artikelnummer 2022.2036 2022.2037 mit eingebautem

UVPin € 2.506,00 2.597,00 Wasserentharter
I oo 505 AP: Ready 515 APE

Ablaufpumpe und Wasserenthérter — ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2023.2026 2023.2025

UVPin€ 2.799,00 2.910,00

813



Spultechnik

Geschirrspiler Ready Line

% KBS

= Ready 1514
elektronische Steuerung

Allgemein

+ Schnelle Inbetriebnahme

* Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe, Tankfldchensieb

+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

+ Double-Flow Pumpe, Sanftanlauf

* Klarspilmittel- und Spilmitteldosiergerat

+ Doppelwandige Konstruktion, Selbstdiagnosesystem

* 7 Spllprogramme, davon 4 Spezialprogramme

 Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zusatzlicher Dichtlippe

+ Dosiergeréte elektronisch einstellbar

* Tiefgezogener Tank

* Quick-Ready Funktion

* Energy Save

* Einstellbare Parameter

* Smart Spiilarm

336

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 820 mm
Steuerung elektronisch
Anschl 400V/5,4 kW
B rs P il UVPin€
Korbmas 500 x 500 mm .
P— - Untergestell flr Untertisch-Geschirrspiler
Max. Glasereinschubhohe 360 mm mit Auflagewinkel fir Korbe, 2020.0007 472,00
Max. Tellereinschubhdhe 390 mm B x T x H 600 x 600 x 400 mm
Spilleistung Korbe (bei 50 °C o ) L
Wasser Eingangstemp., 2 bar) 40/30/24 pro Stunde Reinigungsmittel-Vorratsbehéter fir doppel-
i wandige elektronische Geschirrsptilmaschinen 2019.0022 421,00
Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden mit KorbgréBe 50 x 50 cm
Waschpumpenleistung 500 W
Boilerheizung/ Tankheizung 49KkW/2,1 KW
Boilerinhalt/Tankinhalt 6,01/151 N ‘ )
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 | bei 2 bar Reinigungsmittel-Vorratsbenalter
' aus Edelstahl,
Gewicht 65kg 1x 250ml Klarsptiler-Behdlter,
Ablaufpumpe ja 1x 450ml Reiniger-Behélter
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Ansaugschiduche flr Reiniger
Artikelnummer 2022.2104 (transparent) und Klarspiiler (griin)
UVPin€ 3.444,00
IR Fc2cy 1514 APE | AP | Ablaufpumpe
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 630 x 820 mm
Ablaufpumpe und Wasserenthérter  ja m Ablaufpumpe
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel mit elngebautem
Artikelnummer 2023.2104 Wasserentharter
UVPin€ 3.744,00



Spultechnik

Haubensptlmaschinen Ready Line

5 9

Ready Line
Haubenspulmaschine

Aligemein

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe

+ Tankfldchensieb

+ Energy Save

+ Elektronisch einstellbare Klar-
und Spilmitteldosierpumpe

+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

+ Selbstreinigung

Ready 605 (elektromechanische Version)

+ Einwandige Haube

+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden

+ 1 Sonderprogramm fUr Gléser
+ Double-Flow Pumpe

Ready 1604 (elektronische Version)

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Doppelwandige Haube

+ 7 Splilprogramme: 90/120/150 Sekunden

davon 4 Spezialprogramme
+ Tiefgezogener Tank
+ Quick-Ready Funktion
«+ Einstellbare Parameter

|sws

PLANBAR

Ready 605
+ Smart-Spilarm
Ready 1604
N /tikel-Nr. UVPin€
Ablaufpumpenkit fiir Ready 605/1604 flir nachtréglichen Einbau 2039.0083 305,00
I oo cos Ready 1604 Ready 1604 AP
AuBenmaBe Bx T x H 634 x 744 x 1529 mm 634 x 755 x 1565 mm 634 x 755 x 1565 mm
Steuerung elektromechanisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/6,5 kKW 400V/8,7 kW 400V/8,9 kW
Serienzubehor 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb,1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Glasereinschubhohe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Max. Tellereinschubhthe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Spillleistung Kérbe (2 bar) 60(40/020 pro StunQe 40(30/024 pro Stunlde 40(30/024 pro Stunge
(bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur)
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 90/120/150 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 470 W 700 W 700 W
Boilerheizung/ Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW 8,0 kW/2,5 kW 8,0 kW/2,5 kW
Boilerinhalt/ Tankinhalt 61/151 61/221 61/221
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,51 bei 2 bar 2,51 bei 2 bar
Ablaufpumpe nein nein ja
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teitankwasserwechsel
Wasserenthérter nein nein - optional moglich nein - optional moglich
Gewicht 95 kg 108 kg 109 kg
Artikelnummer 2032.1008 2032.2005 2032.2006
UVPin € 4.078,00 5.003,00 5.169,00
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Spultechnik

Geschirrspulmaschinen Ready Line fur EN-Wannen

338

Ready 1560 AP
und Ready 1565 AP

Geschirrspiilmaschine fiir

Euronorm-Wannen und -Boxen 600 x 400 mm

* Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Selbstdiagnosesystem

* Inklusive 1 Korb aus Edelstahl (500 x 600 mm)
+ 1 Edelstahleinsatz fir 5 Tabletts

* Double-Flow Pumpe

+ Doppelwandige Konstruktion

* 7 Spllprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zuséatzlicher Dichtlippe

« Elektronisch einstellbare
Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

* Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

 Tankfléchenfilter

Ready 1560 AP * Einstellbare Parameter
* Selbstreinigung
* Smart Spiilarm
Ready 1565 AP

N Atikel-Nr.  UVPin€

Bodenrost 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Tragerrost fiir Wannen und Boxen 600 x 400 mm) ~ 2029.0012 108,00

Korb 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Offener Drahtkorb aus Edelstahl) 2029.0013 283,00

Untergestell B 605 x T 703 x H 422 mm fir Ready 1560 2029.0017 775,00
I ooy 1560 AP Ready 1565 AP

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 700 x 850 mm 600 x 700 x 1125 mm

Steuerung elektronisch elektronisch

Anschlusswert 400V/8,8 kW 400V/9,8 kW

KorbmaB 500 x 500 und 500 x 600 mm 500 x 500 und 500 x 600 mm

Max. Glésereinschubhdhe 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhtéhe 380 mm 380 mm

svﬁ’aﬂ's‘zfgggaﬁgggn(%‘zéﬁ rg oy 60/40/20 o Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt

Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW 7,0 kW/2,1 kW

Boilerinhalt/Tankinhalt 71/231 71/231

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,4 | bei 2 bar 2,4 1 bei 2 bar

Ablaufpumpe ja ja

Gewicht 64 kg 71kg

Ablaufsystem Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2160 2022.2165

UVPin€ 3.400,00 3.488,00



Spultechnik

Topfspulmaschinen Ready Line und Gastroline

Ready Line lsws
Topfspulmaschinen
Aligemein

+ Thermostopp

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Tir

+ Inklusive 1 Universalkorb, Edelstahl

+ 9 Splilprogramme

+ Zusétzliche Sonderprogramme

+ Selbstreinigung

+ Inklusive Klarsplil- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Tiefgezogener Tank

+ Selbstdiagnosesystem

+ Flachensiebe und 2-fach Siebe vor der Spiilpumpe
+ Smart Wasch- und Nachspiilarme

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Tankwasserteilentleerung

Gastroline 1715 AP

wie oben jedoch:

+ Multicolour Display

+ Atmosphdrischer Boiler

+ Drucksteigerungspumpe (200 W)

+ 3 Speichen Spiilarm Ready 1704 AP
 Tankfilter aus Edelstahl
+ Auch mit Warmertickgewinnung lieferbar
* Mehrpreisoption 2.650.- Euro
[zubehor 0000 ENUCEV UVPin€ Gastroline 1715 AP
Universalkorb fir Topfspiiler, Edelstahl,
B xTxHB560 x 630pmfn ARSI AR
;elik;lrit;rflétl%r %?@Epmer flir 8 Tabletts 2059.0010 208,00
Ekt)lﬁqtgflet;‘g rf]:lr;T%[;&Zpuler flir 5 Tabletts 2059.0011 226,00
Besteckeinsatz fiir Topfspller,
BT xH 150 %150 M 2059.0013 100,00
Einsatz flir Topfspiiler, @ 170 mm 2059.0012 79,00 m
I oo 1704 AP Ready 1705 AP Gastroline 1715 AP
AuBenmaBe Bx T x H 719x 802 x 1730 mm 719 x 802 x 1930 mm 719 x 802 x 1930 mm
. ) . 8
Steuerung elektronisch elektronisch elektronisch -
Anschlusswert 400V/10,5 kW 400V/10,5 kW 400V/10,5 kW g
KorbmaB 550 x 610 mm 550 x 610 mm 550 x 610 mm %’
Max. Einschubhohe 650 mm 850 mm 850 mm 3
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/3,0 kW 6,0 KW/3,0 kW 6,0 kW/3,0 kW
\?\?a L;'gfgggaﬁgrsggn%:r;g :02 bar) pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30
Waschzeit pro Zyklus 120-720 120-720 120-720
Waschpumpenleistung 1500 W 1500 W 1500 W
Boilerinhalt/Tankinhalt 61/371 61/371 121/371
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 3,0 | 3,01 3,01
Ablaufpumpe ja ja ja
Drucksteigerungspumpe nein nein ja
Gewicht 170 kg 196 kg 198 kg
Artikelnummer 2052.1020 2052.1018 2052.1023
UVPin€ 7.143,00 8.148,00 9.627,00

sisle)



Spultechnik

Untertischgeschirrspuler Gastroline

= Gastroline
Untertischspilmaschine

Gastroline 3560 AP mit Drucksteigerungspumpe,

besonders geeignet fiir Bickerei und Metzgerei,

Euronorm féhig

« Inklusive Drucksteigerungspumpe
(konstanter Druck sorgt fur gleichbleibende
Nachspliltemperatur und reduziert Wasser-,
Energie- und Chemieverbrauch um bis zu 20 %)

+ Thermostopp

* Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

* Multicolour Funktionsdisplay

* Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exklusivttir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem

* Tankfléchenfilter aus Edelstahl

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

+ Inklusive elektronisch einstellbarer Klar- und
Splilmitteldosierpumpe

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter
durch Techniker

* Selbstreinigung

+ Smart-Spiilarme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlerspeicher

Gastroline 3560 AP mit « Fiir Euronorm-Wannen und Boxen (600 x 400 mm)
optionalem Tabletttragerkorb + 1 Universalkorb und 1 Glserkorb
* 3 Spllprogramme und 8 Spezialprogramme
+ Parallel-Heating-Funktion

Gastroline 3560 APE
Wie oben, jedoch:
+ Automatischer Wasserenthéarter

[ZZTR, :troine 3560 AP
AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm m Ablaufpumpe

Steuerung elektronisch

Anschlusswert 400V/8,8 kW m AbIanpumpe

KorbmaB 500 x 600 mm mit eingebautem

Max. Glasereinschubhohe 380 mm Wasserentharter

Max. Tellereinschubhdhe 405 mm

iy;glszftgi:lg;ogrgtzr(Tt:SLJaStur,CZ bar) R el

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 700 Watt T Atikel-Nr. UWPin€

Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW

Boilerinhalt /Tankinhalt 71/231 U D 20200012 108,00
Euronorm-Wannen und Boxen

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,0 | bei 2 bar

Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt )

Gewicht 64kg ﬁggni(r)%?ag?k%rrg r;:ufsurEdelstahl) 2029.0013 283,00

Artikelnummer 2022.2027

UVPin € 4.414,00 Tabletttrdgerkorb 500 x 600 mm

(bis zu 5 Tabletts oder Backbleche,  2029.0020 283,00

TR G2stroline 3560 APE max. Hohe 66 m)

Wasserentharter ja (automatischer Enthérter)

Artikelnummer 2023.2018 Untergestell 20200017 77500
: BxTxH605x 703 x 422 mm ' '

UVPin€ 4.667,00

340



Gastroline Glaser- und Geschirrspuler

Gastroline 3405 AP, fiir Glaser

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe (konstanter Druck sorgt fir gleichbleibende Nachspiiltemperatur

Spultechnik

Glaser- und Geschirrspuler Gastroling

5 9

und reduziert Wasser-, Energie- und Chemieverbrauch um bis zu 20 %)

+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Multicolour Funktionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem, Tankflachenfilter

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

+ Inklusive elektronisch einstellbarer Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion, Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter durch Techniker
+ Selbstreinigung, Selbstdiagnosesystem

+ Smart-Splilarme aus Edelstahl

+ Inkl. 1 Neutralkorb und 1 Glaserkorb, beide aus Draht sowie 1 Besteckkorb

+ 3 Splilprogramme und 4 Spezialprogramme
+ Doppelkorbfunktion

+ Parallel-Heating-Funktion

+ Manuelle Boilerentleerung

Gastroline 3405 APE wie oben, jedoch:
+ Automatischer Wasserenthérter

Gastroline 3505 AP, fiir Geschirr
Wie Gastroline 3405 AP, jedoch:
+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb

Gastroline 3405 AP

+ 3 Spillprogramme und 8 Spezialprogramme
+ Keine Doppelkorbfunktion ‘

Gastroline 3505 APE

Wie Gastroline 3505 AP, jedoch: ‘
+ Automatischer Wasserenthérter

TR Gstroline 3405 AP

Gastroline 3505 AP

AuBenmaBe Bx T x H 466 x 556 x 695 mm 600 x 600 x 820 mm

Steuerung elektronisch elektronisch

Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/7,9 KW

KorbmaB3 400 x 400 mm 500 x 500 mm

Max. Glésereinschubhthe 320 mm 355 mm

Max. Tellereinschubhtéhe 385 mm

a?;s”iftgi?]g;o{;:g r(ES:e::tur,Cz bar) 40/30/24 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 200 Watt 470 Watt

Boilerheizung /Tankheizung 2,6 kW/600 Watt 6,0 kW/1,4 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 2,61/81 61/151

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,51 bei 2 bar 1,6 | bei 2 bar

Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt ja/200 Watt

Gewicht 31kg 59 kg

Artikelnummer 2012.2305 2022.2305

UVPin€ 3.277,00 3.878,00
I Gostroline 3405 APE Gastroline 3505 APE

Wasserenthérter ja (automatischer Enthdrter)  ja (automatischer Enthérter)

Artikelnummer 2013.2305 2023.2305

UVPin€ 3.622,00 4.200,00

Reinigungsmittel-Vorrats-
behélter aus Edelstahl,

1x 250ml Klarspiiler-
Behélter,

1x 450ml Reiniger-
Behalter
Ansaugschlduche fir
Reiniger (transparent) und
Klarspiiler (griin)

Zubehor fiir Gastroline 3405 Artikel-Nr.

Universalkorb aus Draht, eckig, 400

X 400 mm 2029.0015
Glaserkorb aus Draht, 4-reihig,

geneigt, 400 x 400 mm 2029.0016
Untergestell fir Untertisch-Glaser-

spuler mit Auflagewinkel fir Kérbe, 2029.0008
BxTxH 446 x 556 x 400 mm

Untergestell fur Untertisch-Geschirr-

spiler mit Auflagewinkel fiir Kérbe, 2029.0007
BxTxH600 x 600 x 400 mm
Reinigungsmittel-Vorratshehélter

(fur Gastroline 3405) 2D
Reinigungsmittel-Vorratsbehalter 2019.0022

(fiir Gastroline 3505)

|sws

PLANBAR

UVPin €
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85,00

99,00

463,00

472,00

368,00

421,00
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FINSPARUNG DURCH WARMERUCKGEWINNUNG

VORTEILE

+ Die Restwarme der Maschine wird zu Beginn der Nachsplilung genutzt, um das Zulaufwasser zu erwarmen.
Damit wird Energie beim Aufheizen des Boilers gespart.

+ Durch das Absaugen der Dampfschwaden, die anderenfalls in die Kiiche gelangt waren, wird das Raumklima erheblich verbessert.
+ Energieeinsparungen von bis zu 30 % sind mdglich.

FUNKTIONSWEISE DES WARMETAUSCHERS

Die heiBen Dampfschwaden werden abgesaugt und in den Wéarmetauscher geleitet. Bei Beginn der Nachspiilung flieft das kalte
Frischwasser durch die Kupferrohre des Warmetauschers. Das Wasser nimmt dabei die Wéarme auf und kiihit den Dampf ab.
Der Dampf kondensiert und gelangt nicht nach auBen.

q Abgabe der
abgekiihlten Luft

)

Ansaugen der heiBen
Dampfschwaden

m Ablaufpumpe

m Ablaufpumpe

mit eingebautem
Wasserenthérter

m Warmeriickgewinnung
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Spultechnik

Haubenspulmaschinen Gastroline

5 9

Gastroline

Haubenspulmaschine

Gastroline 3605/3665 AP/APE/APEW/APW

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe (konstanter Druck
sorgt fiir gleichbleibende Nachspiltemperatur und
reduziert Wasser-, Energie- und Chemieverbrauch

um bis zu 20 %)
+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Multicolour Funktionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung
+ 3-Stufen-Filtersystem, Tankflachenfilter

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

+ Inklusive elektronisch einstellbarer Klar- und

Splilmitteldosierpumpe
+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion, Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter

durch Techniker

+ Selbstreinigung, Smart-Spiilarme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem

+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb

+ 3 Splilprogramme und 8 Spezialprogramme

+ Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss gegen Mehrpreis
ein Wérmetauscher aus Edelstahl bestellt werden

TR G2stroline 3605 AP

Gastroline 3605 AP

Gastroline 3605 APW

. |\||5||

it Warme-

rackgewi““““‘-‘

Gastroline 3665 AP

Gastroline 3665 APW

Gastroline 3665 APW

AuBenmaBe Bx T x H 721 x 836 x 1565 mm 721 x 836 x 2265 mm 788 x 836 x 1565 mm 788 x 836 x 2265 mm
Steuerung elektronisch elektronisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/10,20 kW 400V/10,25 kW 400V/12,50 kW 400V/12,55 kW
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 600 mm 500 x 600 mm
Max. Glasereinschubhohe 440 mm 440 mm 440 mm 440 mm
Max. Tellereinschubhthe 465 mm 465 mm 465 mm 465 mm
Sl QUM UELE & 65/40/20 pro Stunde 65/40/20 pro Stunde 65/40/20 pro Stunde 65/40/20 pro Stunde
asser Eingangstemperatur, 2 bar)
Waschzeit pro Zyklus 55/90/180 Sekunden 55/90/180 Sekunden 55/90/180 Sekunden 55/90/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt 1500 Watt 1500 Watt 2
Boilerheizung /Tankheizung 7,0 kW/2,5 kW 7,0 kW/2,5 kW 8,0 kW/3,0 kw 8,0 kW/3,0 kW g
Boilerinhalt /Tankinhalt 121/221 121/221 121/301 121/301 %’
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 1,6 | bei 2 bar 1,8 I bei 2 bar 1,8 I bei 2 bar &
Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt ja/200 Watt ja/200 Watt ja/200 Watt
Wasserentharter nein nein nein nein
Warmerlickgewinnung nein ja/50 Watt nein ja/50 Watt
Gewicht 110 kg 128 kg 120 kg 143 kg
Artikelnummer 2032.1318 2032.1320 2032.1328 2032.1330
UVPin€ 6.064,00 8.614,00 7.907,00 10.389,00

Gastroline 3605 APE

Gastroline 3605 APEW

Gastroline 3665 APE

Gastroline 3665 APEW

Wasserentharter ja ja ja ja

Warmerlickgewinnung nein ja nein ja/50 Watt
Artikelnummer 2032.1319 2032.1321 2032.1329 2032.1331
UVPin€ 6.476,00 9.073,00 8.349,00 10.988,00
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N > KBS Spultechnik
% ' ZuU- und Ablauftische fur Haubenspulmaschinen

lsws Zubehor
Haubenspilmaschinen

Zulauftische mit Grundboden
(Beckenmal immer B x T x H 500 x 400 x 250 mm)

Zulauftisch mit Grundboden, Becken, mit Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin€

700 mm links 2039.0107  1.276,00

1 Tiefe  700mm rechts 2039.0108  1.276,00
SmmTiefe  oomm ks 20390109  1331,00
1200 mm rechts 2039.0110  1.331,00

Zulauftisch mit Becken, Abfallloch, mit Aufkantung, 2 Beine, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr. ~ UVPin €

. 1200 mm links [c = 2039.0111  1.377,00
715 mm Tiefe

1200 mm rechts - o 2039.0112  1.377,00 Zulauftisch mit
Grundboden und Becken

Ablauftisch mit Grundboden, ohne Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr. ~ UVPin€

700 mm links/rechts 2039.0100 619,00
575 mm Tiefe i
1200 mm links/rechts 2039.0101 950,00

Ablauftisch mit Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr.  UVPin €

700 mm links [ 2039.0102 630,00

. 1200 mm links 2039.0105 842,00

/U hiln 01 700 mm rechts ' 2039.0103 630,00
1200 mm rechts 2039.0106 842,00

Zulauftische ohne Grundboden

Zulauftisch mit Grundboden,

(Beckenmal immer B x T x H 500 x 400 x 250 mm) Becken und Abfallloch
Zulauftisch, 1 Becken, ohne Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm
Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr. ~ UVPin€
1200 mm links 2039.0010 698,00
) 1200 mm links, mit Abfallloch EX ] 2039.0012 698,00
AGITTETS R rechts 2039.0011 698,00
1200 mm rechts, mit Abfallloch - o 2039.0013 698,00

Ablauftisch, ohne Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin€

700 mm links | 2039.0014 472,00

- 1200 mm links 2039.0016 511,00

SLY L 700 mm rechts . 2039.0015 472,00
1200 mm rechts 2039.0017 511,00

Ablauftisch, ohne Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm

Ablauftisch

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin€ ohne Grundboden
i 690 mm Front, links und rechts 2039.0018 432,00 -
650 mm Tiefe _ de Spll\ce“ter
passen ste 397
P e UVPin € auf Sel
4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 105,00
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 140,00
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Mobile und stationare Fettabscheider

Mobiler Fettabscheider

Fiir mobilen Einsatz

+ Frei aufstellbar in frostgeschiitzen Rdumen
« Integrierter Schlammfang

+ Inklusive Geruchsdichtung

+ Kugelhahn zur Entleerung des Behélters

+ Edelstahl

+ Deckel mit Schnellspannverschiiissen

* Zu- und Ablaufanschlussstutzen DN 50

Mobiler Fettabscheider

Fettabscheideanlagen sollten in keiner Kiiche fehlen.

Sie trennen Fette und Ole vom Abwasser und sind fiir Betriebe mit
gewerblicher Essensausgabe vorgeschrieben. Die Abwésser wer-
den so vorgereinigt und anschlieBend in die Kanalisation geleitet.

Boden-Rollen passend zu 2106.0001 9800.4159 259,00

Boden-Rollen passend zu 2106.0002 9800.4160 259,00

Boden-Rollen passend zu 2106.0003 9800.4161 259,00

Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0001  9800.4162 106,00 2

Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0002  9800.4163 116,00 %

Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0003  9800.4164 134,00 %’

Deckeldichtung passend zu 2106.0001 9800.4166 99,00 &

Deckeldichtung passend zu 2106.0002 9800.4167 99,00

Deckeldichtung passend zu 2106.0003 9800.4168 99,00 Korb fiir Schlammfang Bodenrollen
_ Mobiler Fettabscheider Mobiler Fettabscheider Mobiler Fettabscheider

Schlammfang 101 161 52|

Fettabscheideraum 201 44| 1321

AuBenmaBe Bx T x H 655 x 340 x 316 mm 730 x 413 x 409 mm 900 x 540 x 629 mm

Kapazitat fur bis zu 50 Essen fur bis zu 100 Essen fur mehr als 100 Essen

AuBenmaterial Edelstahl AISI 304 Edelstahl AISI 304 Edelstahl AISI 304

Gewicht 20 kg 35kg 60 kg

Artikelnummer 2106.0001 2106.0002 2106.0003

UVPin € 898,00 1.077,00 1.305,00
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GEWERBEARMATUREN VON  KLARCO

HOCHSTE QUALITAT FUR DEN TAGLICHEN EINSATZ — MADE IN EUROPE

Klarco produziert seit tiber 30 Jahren hochwertige Profi-Armaturen flr Kiichen. Durch kontinuierliche Innovationen wurde ein
einzigartiges Know-how aufgebaut. Sowohl Entwicklung als auch Produktion findet ausschlieBlich in eigenen Werkstatten statt. Ein
Produkt ,Made in Italy* das nicht nur durch hohe Funktionalitdt, sondern auch durch dsthetisches Design tiberzeugt. Alle Armaturen
der Serien Styl, Shrink und Premium entsprechen den Anforderungen des Umweltbundesamtes fir Materialien, die mit Trinkwasser
in Beriihrung kommen. Die Kunststoff- und Metallteile dieser Serien sowie die kompletten Armaturen der Serien Shrink und Premium
sind dartiber hinaus DVGW-zertifiziert (Deutscher Verein des Gas- und Wasserfaches). Ersatzteile sind immer verflighar, so dass die
Armaturen sehr wartungsfreundlich sind. Detailzeichnung siehe www.kbs-gastrotechnik.de

[@X31 -Serie — Einstiegsmodelle

Auswahl von Armaturen und Geschirrwaschbrausen mit oder ohne Schwenkauslauf, die eine glinstige Alternative bieten.
Trotzdem sind ausschlieBlich Komponenten verwendet, die flir den Einsatz im professionellen Umfeld geeignet sind.

ELLITA - Serie — geringere Arbeitshohe (60 cm), groBere Vielfaltigkeit

Shrink Armaturen sind eine absolute Neuheit im Bereich der gewerblichen Armaturen. Dank der reduzierten Arbeitshohe
(Gesamthohe der Waschbrausen 600 bzw. 800 mm) und des stilvollen Designs ist sie ideal fiir Kiichenbereiche mit begrenztem
Platzangebot. Durch die um 360° schwenkbare Geschirrwaschbrause besitzt diese Serie keine raumlichen Einschrankungen.

57 -Serie — Einstieg in den professionellen Bereich

Das beste Preis-Leistungs-Verhéltnis flir professionelle Armaturen und Geschirrwaschbrausen. Die Serie wurden fiir
Anwender entwickelt, die auf europaische Qualitat Wert legen. So wird anstelle von einfachem Kunststoff bruchfestes
Nylon mit extrem hoher Elastizitat verarbeitet.

-Serie — flr hochste Anspriiche an Qualitat und Wirtschaftlichkeit

Die Premium-Serie wird hochsten Anspriichen gerecht und ist flir all digjenigen, die bei Stil, Technologie und Leistung keine Kompro-
misse machen. Durch die Verwendung des LOW-FLOW Brausekopfs kdnnen mehrere hundert Euro an Kosten flir Wasser, Abwasser
und Energie gespart werden, so dass der héhere Anschaffungspreis in kiirzester Zeit amortisiert ist. (weitere Details Seite 350)



Spultechnik

Auftischarmaturen

Auftischarmaturen

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 3/8“

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 278 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 213 mm

+ Ausladung: 300 mm

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthohe: 301 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 216 mm

+ Ausladung: 250 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 35 mm
26 I/min
3/8" 1G
2091.1017

UVPin €

125,00

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

@ 27-35 mm
26 I/min
1/2 AG
2091.1016

UVPin €

159,00

BN Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Einhebelmischbatterie

+ Gesamthéhe: 360 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 145 mm
+ Ausladung: 220 mm

EIN™ Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Einhebelmischbatterie

+ Gesamthéhe: 370 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 194 mm
+ Ausladung: 250 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

? 35 mm
20 I/min
1/2°1G
2091.1002

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

? 35 mm
20 I/min
1/2"1G
2091.1005

UWPin€

154,00

UWPin€ 139,00

EIN™ Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Einhebelmischbatterie

* Gesamthohe: 370 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 151 mm
+ Ausladung: 190 mm

EIN™ Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Einhebelmischbatterie

* Gesamthohe: 370 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 209 mm
+ Ausladung: 300 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

? 35 mm
20 I/min
1/2"1G
2091.1007

UWPin€

168,00

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

? 35 mm
20 I/min
1/2"1G
2091.1006

UWPin€

158,00

347

=
=
=
=]
D
=
=
(=3
w




Spultechnik

Auftischarmaturen und Pot-Filler

% KBS

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn — 3/4“

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 335 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 250 mm

Lochbohrung 0 27-32 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 60 I/min

Wasseranschluss ~ 3/4" AG

Artikelnummer 2091.2006

UVPin € 235,00

Auftischarmaturen

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn
und Brausekopf — 1/2“

+ Mit Einhebelmischbatterie

« Mit Schlauch, Lange 100 cm

* Gesamthdhe Mischbatterie: 212 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 190 mm

+ Ausladung: 210 mm

Lochbohrung 0 35 mm
Wasserdurchsatz ~ 30+10 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2091.1003
UVPin € 314,00

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
* Gesamthohe: ca. 338 mm

+ Montageschaft 80 mm lang

+ Hohe Auslaufhahn: 254 mm

+ Ausladung: 300 mm /@ 25 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz 60 I/min
Wasseranschluss  1/2"1G
Artikelnummer 2091.1018
UVPin € 299,00

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Mischbatterie mit 47 mm Kartusche
* Gesamthohe: ca. 394 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 210 mm

+ Ausladung: 295 mm /@ 25 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz 25 I/min
Wasseranschluss  1/2“1G
Artikelnummer 2091.1004
UVPin € 399,00

348

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
* Gesamthohe: ca. 768 mm

+ Mit Tropfschutz (Drip Stop)

+ Hohe Auslaufhahn: 380 mm

+ Ausladung: 300 mm /@ 25 mm

Lochbohrung ? 50 mm
Wasserdurchsatz 80 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2091.1019
UVPin € 559,00

Pot-Filler

Hebelmischer 1-Loch
mit Doppel-Schwenkarm — 1/2“

+ Mischbatterie mit 47 mm Kartusche
* Gesamthohe: ca. 715 mm

« Mit Tropfschutz (Drip Stop)

+ Hohe Auslaufhahn: 618 mm

+ Ausladung: 605 mm /@ 25 mm

Lochbohrung ? 50 mm
Wasserdurchsatz 25 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2091.1020
UVPin € 640,00




Spultechnik

Auftischarmaturen mit Sensor

Auftischarmaturen mit Sensor

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf —1/2°

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
* Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar

* Gesamthohe: 167 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 133 mm1

+ Ausladung: 141 mm

Lochbohrung 0 32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C
Wasseranschluss ~ 1/2“1G
Artikelnummer 2091.1021
UVWPin€ 463,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf —1/2°

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
+ Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar

+ Gesamthéhe: 153 mm

+ Hohe Auslauthahn: 89 mm

+ Ausladung: 105 mm

+ Automatische Stagnationssplilung

I 230 voit mit Batterie

Lochbohrung ? 35 mm 0 35 mm
Max. Wassertemp.  +70 °C +70°C
Wasseranschluss ~ 1/2“ 1G 1/21G
Artikelnummer 2091.1014 2091.1015
UVPin € 542,00 542,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf —1/2°

* LED-Anzeige

+ Automatische Stagnationssplilung

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
* Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar

* Gesamthohe: 163 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 128 mm

Lochbohrung ? 32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2091.1026
UVPin € 848,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf —1/2°

* LED-Anzeige

+ Automatische Stagnationssplilung

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
* Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar

* Gesamthohe: 195 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 169 mm

Lochbohrung ? 32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2091.1027
UVPin € 848,00

Sensormischer 1-Loch
mit Schwenkhahn —1/2*

+ Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
+ Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar

+ Gesamthohe: 250 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 180 mm

+ Ausladung: 110 mm

Lochbohrung 0 32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C
Wasseranschluss ~ 1/2* 1G
Artikelnummer 2091.1023
UVPin € 453,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf —1/2°

* LED-Anzeige

+ Automatische Stagnationssplilung

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
+ Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar

* Gesamthohe: 279 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 178 mm

Lochbohrung () 25-32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2091.1025
UVPin € 814,00
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‘-‘33@ KB s Spultechnik
¢ Brausekopfe und Geschirrwaschbrausen niedrige Bauhohe

Alternative Brausekopfe

Brausekopfe

P LOW-FLOW - Save Water. Save Energy. Save Money.
Je nach Serie und Qualitatsstufe haben die Geschirrwaschbrausen Diese Brause hat eine Durchflussrate von nur 4 I/min bei 3 bar.
unterschiedliche Brausekdpfe. Wenn Sie zusétzlich einen anderen Durch den hohen Druck wird eine optimale Reinigungsleistung
Brausekopf haben mdchten, konnen Sie sich hier einen Uberblick bei gleichzeitig sehr geringem Wasserverbrauch erzielt. In Gast-

iiber die Al i haffen. ) - . . .
tiber die Alternativen verschatfen ronomie und Einrichtungen mit hohem Spilbedarf konnen durch

den Einsatz dieser Brause mehrere hundert Euro pro Jahr fiir

Allgemein .
Wasser, Abwasser und Energie (Warmwasser) gespart werden.

+ Selbstschlussbrause und stufenlos dosierbare Wassermenge

+ Ergonomisches Design

+ Leicht, aber robust

+ Innenteile ganz aus Edelstahl und flir Lebensmittel geeignetem Kunststoff
+ Wasseranschluss 1/2“

I c:s7-HoME Brausekopf  BEST-PRO Brausekopf NEW Brausekopf LOW-FLOW Brausekopf

Hebel Kunststoffhebel verchromter Messinghebel verchromter Messinghebel verchromter Messinghebel
Gewinde Schlauchanschluss Kunststoff Edelstanl Edelstahl Edelstahl

Anti-Drop- und Anti-Leck-Vorrichtung — - ja ja

Feststellring fur Dauerbetrieb - ja ja ja

Wasserstrahl Brausestrahl Brausestrahl Brausestrahl konzentrierter Strahl
Wassersparfunktion - - - ja (siehe LOW-FLOW oben)
Riickschlagventil ja ja ja, aus Edelstahl ja, aus Edelstahl
Wassertemperatur max. 60 °C 60 °C 90 °C 90 °C

Wasserdruck max. 7,5 bar 7,5 bar 7,5 bar 7,5 bar
Standarddurchfluss 14 1/min bei 3 bar 15,5 I/min bei 3 bar 14 1/min bei 3 bar 4 |/min bei 3 bar
Artikelnummer = 2092.3007 2092.3006 2092.3003

UVPin € Standard bei Easy/Shrink 60cm 193,00 215,00 324,00

Geschirrwaschbrausen

KT Hebelmischer 1-Loch KT Hebelmischer 1-Loch
ohne Schwenkhahn — 3/8“ mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 3/8*

+ BEST-HOME Brausekopf
+ Einhebelmischer

« Gesamthdhe: 600 mm + BEST-HOME Brausekopf

+ Mischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Gesamthéhe: 600 mm
+ Hohe Auslaufhahn:157 mm

Lochbohrung 0 29 mm Lochbohrung ? 29 mm
Wasserdurchsatz 14 I/min Wasserdurchsatz ~ 14+8 I/min
Wasseranschluss  3/8" 1G Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1020 Artikelnummer 2092.1008
UVPin € 461,00 UVPin € 475,00

F—FJ;:.,
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Geschirrwaschbrausen niedrige Bauhohe

Geschirrwaschbrausen

B3 Hebelmischer 1-Loch
mit 360° Schwenkhahn — 3/8“

+ BEST-HOME Brausekopf

+ Einhebelmischer

* Gesamthohe: 600 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 160 mm

BT 2-Knebelmischer 1-Loch
mit 360° Schwenkhahn — 3/8“

+ BEST-HOME Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 600 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 150 mm

Lochbohrung 029 mm B Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 14+5 I/min l':: | Wasserdurchsatz ~ 14+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" 1G Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1010 Artikelnummer 2092.1005
UVWPin€ 497,00 UVPin € 552,00
ELLITA Hebelmischer 1-Loch | SHRINK |

mit 360° Schwenkhahn — 3/8*

+ BEST-HOME Brausekopf
+ Einhebelmischer
+ Gesamthéhe: 600 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 156 mm
Lochbohrung 0 29 mm l -
Wasserdurchsatz ~ 14+5 I/min i ‘
=

Wasseranschluss  3/8" IG
Artikelnummer 2092.1021
UVPin€ 497,00 Ir

b =

2-Knebelmischer 2-Loch
mit 360° Schwenkhahn — 1/2*

+ BEST-HOME Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthéhe: 600 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 102 mm

Lochabstand 135-175 mm
Wasserdurchsatz ~ 14+5 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2092.2023
UVPin € 497,00

KT Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 3/8*

+ BEST-PRO Brausekopf

+ Mischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Gesamthohe: 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 159 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 14+8 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" IG
Artikelnummer 2092.1028
UVPin € 536,00

Hohe 800 MM

BT 2-Knebelmischer 1-Loch
mit 360° Schwenkhahn — 3/8“

+ BEST-PRO Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthohe: 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 160 mm

Hohe 800 MM

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 14+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1027
UVPin € 536,00
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Spultechnik

(Geschirrwaschbrausen

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Pendelbrause — 1/2“

+ Einhebelmischbatterie mit Pendelbrause

+ Diise per Knopfdruck umstellbar zwischen
Standard- und Duschfunktion

+ Brausekopf auf 60 cm L&nge ausziehbar

* Gesamthdhe: nur 490 mm

Lochbohrung 0 35 mm
Wasserdurchsatz 16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“1G
Artikelnummer 2092.1025
UVPin € 403,00

Geschirrwaschbrausen

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 3/8“

+ BEST-HOME Brausekopf
+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung
* Gesamthohe: 1.048 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+14 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1024
UVPin € 313,00

2-Knebelmischer 1-Loch
ohne Schwenkhahn — 3/8“

+ BEST-HOME Brausekopf
+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung
* Gesamthohe: 1.048 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz 14 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1023
UVPin € 273,00

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ NEW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.000 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 273 mm

Lochbohrung 0 30-35 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+16 I/min
Wasseranschluss  1/2“1G
Artikelnummer 2092.1001
UVPin € 411,00

852

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ NEW Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.080 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 240 mm

Lochbohrung 0 27-35 mm
Wasserdurchsatz ~ 26+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2092.1002
UVPin € 388,00

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 1/2°

+ NEW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthohe: 1.050 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 210 mm

Lochbohrung 0 27-35 mm
Wasserdurchsatz ~ 25+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2092.1004
UVPin € 475,00




Spultechnik

(Geschirrwaschbrausen

Geschirrwaschbrausen

2-Knebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

* BEST-PRO Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung
+ Gesamthohe: 1.035 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 204 m

Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 35+14 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2092.2006
UVPin € 486,00

Hebelmischer
2-Loch mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 1/2

* NEW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.000 mm

+ Hohe Auslaufthahn: 130 mm (iber Wasserzulauf

Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 25+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2092.2005
UVPin € 525,00

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ BEST-PRO Brausekopf
+ Einhebelmischbatterie
+ Inklusive Wandhalterung
+ Gesamthohe: 1.130 mm

Lochbohrung () 27-32 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+14 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2092.1022
UVPin € 548,00

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ NEW Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthohe: 1.170 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 351 mm

Lochbohrung () 21-25 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2“ AG

Artikelnummer 2092.2003

UVPin € 564,00

2-Knebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 3/4“

+ NEW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthohe: 1.115 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 292 mm

Lochbohrung ? 29 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 25+16 I/min

Wasseranschluss ~ 3/4" AG

Artikelnummer 2092.2001

UWPin€ 552,00

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn — 3/4“

+ NEW Brausekopf

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.070 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 239 mm

Lochbohrung ? 29 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min

Wasseranschluss ~ 3/4" AG

Artikelnummer 2092.2010

UVPin € 419,00

855
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Spultechnik

(Geschirrwaschbrausen Premium-Serie

% KBS

Geschirrwaschbrausen

Hebelmischer

2-Loch mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 1/2°

+ LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
und 3/4" Kartuschen

+ Gesamthohe: 1.000 mm

+ Mit Rlickflussverhinderer

Lochabstand 135-175 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2092.2016
UVPin € 813,00

LOW-FLOW Brauseknpt
ave Water:

ave E“el'g‘J‘
ga\le Money-

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
+ Gesamthohe: ca. 990 mm

+ Mit Rlckflussverhinderer

LOW Brausekopf

save Wa‘ef.

Lochabstand 135-175 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss  1/2“ AG
Artikelnummer 2092.2014
UVPin € 850,00

Sa\le E“QTQV‘
Save Money-

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung — 1/2°

+ LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
und 3/4* Kartuschen

+ Gesamthohe: 1.100 mm

+ Mit Rlckflussverhinderer

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss  1/2" 1G
Artikelnummer 2092.1019
UVPin € 761,00

LOW-F\.OW Brausekopf
ave Water

gave Energy:
Save Money-

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
+ Gesamthohe: 1.100 mm
+ Mit Rlckflussverhinderer
LOW-FLOW prausekopf
ave Wa‘el’.

ave Energy-
SSave Money-

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-35 I/min
Wasseranschluss  1/2“1G
Artikelnummer 2092.1013
UVPin € 725,00

354

2-Knebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4“ Kartuschen
* Gesamthohe: ca. 1.125 mm

* Mit Riickflussverhinderer

LoW-FLOW Brausekop!

ve \Na\el‘-
saa\,e Energy-
Save Money-

Lochbohrung () 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-45 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2* 1G

Artikelnummer 2092.2013

UVPin € 846,00

Hebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn — 1/2“

+ LOW-FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 47 mm Kartusche

. Gesarpthdhe: ca. 1.400 mm LOW-FLOW prausekopf
+ Mit Rickflussverhinderer ve Water.

gave Energy-
Save Money-

Lochbohrung (0 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-35 I/min

Wasseranschluss  1/2* 1G

Artikelnummer 2092.2012

UVPin € 944,00




Spultechnik

Schlauchbrausen

5 9

Handwasch-Brause, @ 1/2¢

+ Mit Untertisch-Schlauchaufroller

+ Geh&usekasten in Edelstahl AISI 304

+ |deal zur Reinigung von Kombidémpfern

+ Lebensmittelechter Schlauch mit 160 cm Linge (Premiumqualitit Made in Germany)
+ Mit eingebautem Riickschlagventil

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C Wassereingangstemperatur)

Abmessung 250 x 300 x 115 mm
Ausstattung Handbrause ECO/R
Wasserdurchsatz 8 I/min
Wasseranschluss — 1/2" AG
Artikelnummer 2093.0007

UVPin € 487,00

Waschbrause mit Schlauch
und Handbrause

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fir Wandmontage

+ Schwenkbares Gehduse aus Edelstahl AISI 304

+ |deal zur Reinigung von kleineren Raumlichkeiten

+ Lebensmittelechter Schlauch (Premiumqualitat Made in Germany)

+ Mit eingebautem Riickschlagventil

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Gewindeabschlussstutzen @ 1/2"

+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C Wassereingangstemperatur)
+ Handbrause NITO-1 (max. 6 bar, max. 40 °C Wassereingangstemperatur)

Abmessung 260 x 260 x 64 mm 350 x 355 x 80 mm
Ausstattung Handbrause ECO/R ~ Handbrause NITO-1 (zubensr 00 NTCETAEUUING
Schlauchlange 4 m 6m Verlangerungslanze flir Pistole 45 cm
2092.3004 128,00

Wasseranschluss ~ 1/2“ AG 1/2“ AG (nur NITO-1 Handbrause)
Artikelnummer 2093.0008 2093.0009 ini i 4

i Reinigungsmittelbehélter, 1,35 | 2092.3005 194,00
UVPin€ 651,00 1.049,00 (nur NITO-1 Handbrause)

Waschbrause mit Schlauch
und Sprihpistole

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fur Wandmontage

+ Schwenkbares Gehéuse aus Edelstahl AISI 304

« |deal zur Reinigung groBer Flachen und Raumlichkeiten

+ Lebensmittelechter Schlauch (Premiumqualitdt Made in Germany)

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Einstellbare Aufroll-Federspannung

+ Pistolenbrause fiir optimale Reinigungsergebnisse

+ Gewindeanschlussstutzen: @ 1/2*

+ Handbrause NITO-2 (max. 10 bar, max. 90°C Wassereingangstemperatur)

Verlangerungslanze

Reinigungsmittelbehélter

Abmessung 430 x 450 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm

Ausstattung Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2

Schlauchlange 10m 15m 20m

Wasseranschluss  1/2° AG 1/2* AG 1/2* AG (zubensr  [NTEEV
Artikelnummer 2093.0010 2093.0011 2093.0012 Verléngerungslanze fiir Pistole 45 cm 2092.3004
UVPin € 1.428,00 1.698,00 1.765,00 Reinigungsmittelbehdlter, 1,35 | 2092.3005

UVPin €
128,00
194,00
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Spultechnik

Handwaschbecken

SWS

PLANBAR

Handwaschbecken

* Aus hochwertigem Edelstahl AISI 304
+ Abgerundete Ecken und Kanten
zu problemlosen Reinigung
+ Wandmontage
* Inklusive Zubehdr

halbrunde Form

356

220 mm hoch
eckige Form
eckige Form
- . halbrunde Form
ohne Mischbatterie 450 mm hoch
m eckige Form eckige Form eckige Form
AuBenmaBe BxTxH 400 x 400 x 240 mm 500 x 400 x 240 mm 500 x 500 x 240 mm
Beschreibun zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,
Y mit Wasserhahn und Aufkantung mit Wasserhahn und Aufkantung mit Wasserhahn und Aufkantung
Artikelnummer 2101.0002 2101.0008 2101.0009
UVPin € 344,00 364,00 388,00
m eckige Form ohne Mischbatterie halbrunde Form — 220 mm Hohe halbrunde Form — 430 mm Hohe
AuBenmaBe BxTxH 400 x 400 x 240 mm 480 x 350 x 220 mm 480 x 350 x 450 mm
Beschreibun ohne Wasserhahn, mit Aufkantung, zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,
9 Lochbohrung @ 22 mm mit Wasserhahn und Aufkantung mit Wasserhahn und Aufkantung
Artikelnummer 2101.0005 2101.0011 2101.0003
UVPin € 282,00 354,00 407,00
SWS Handwaschausguss-
kombination

m Handwaschausguss Handwaschausguss
AuBenmaBe BxTxH 500 x 600 x 850 mm 500 x 700 x 850 mm
Artikelnummer 2101.0004 2101.0001
UVPin € 685,00 685,00

+ Handwaschbecken oben
* Ausgusshecken mit Lochblech unten
* Freistehend mit 1 Handwasch- und Abfallbecken
+ Wandmontage mdglich (Befestigungsmaterial
im Lieferumfang enthalten)
+ Komplett aus Edelstahl
+ Mit Aufkantung, Mischbatterie und Standrohr



Spultechnik g
Abfalleimer 8

Handwaschbecken lsws
mit Unterschrank und Tur

+ Wandmontage

* Zeitgesteuert

+ Mechanischer Timer 7 Sekunden
+ Mit Wasserhahn und Aufkantung

m Handwaschbecken Handwaschbecken

AuBenmaBe BxTxH 500 x 400 x 850 mm 500 x 500 x 850 mm
Artikelnummer 2101.0007 2101.0006
UVPin € 637,00 651,00

Abfalleimer und
Abfalleimer mit FuBpedal
* Edelstahl

* Rollbar

+ Mit Deckel und Griffen bzw.
mit Hubdeckel und Griffen

I orlcimer  Adfalleimer  Abfalleimer

AuBenmaBe @ x H 380 x 610 mm 460 x 605 mm 460 x 685 mm
Volumen 501 751 Q01
Artikelnummer 2102.0001 2102.0006 2102.0002
UVPin € 262,00 274,00 280,00
I itruccedal mitFuBpedal  mit FuBpedal
Artikelnummer 2102.0003 2102.0007 2102.0004
UVPin € 313,00 334,00 351,00

Miullsack-Wagen

+ Edelstahl

« Pedal zum Offnen des Deckels
* (=450 mm

+ runde Basis mit Radern

=
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AuBenmaBe @ x H 450 x 850 mm
Artikelnummer 2102.0005
UVPin € 313,00
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Softcooker Wi-food X NFC

Der neue Food Trend — Sous Vide Garen
Seite 371

- EE

Vakuum-Verpackungsmaschine

Ideale Kombination fiir Kochvorrichtungen
mit niederen Temperaturen wie Softcooker

Seite 370

ab 1.998,- Euro

Nudelmaschine NM 15

Kneten und Formen verschiedener Teigtypen
in unterschiedliche Nudelformen

Seite 380

ab 1.480,- Euro
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Vorbereitung
Fleischwolfe

B,

ey
v

Fleischwolf 50 kg
Alu-Gehéuse

Fleischwolf 300 kg
Alu-Gehéuse

Unger-System = Schneidsatz und

1x Grob-Lochscheibe

1 x Lochscheibe @ 8 mm t&,ﬁx"

& 7
1 x Lochscheibe 0 4.5 mm /

Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl

e
S

1 x Messer {528
e

1 x Messer

50 kg Alu-Gehéuse

Fleischwolf

+ Korpus aus Aluminium oder Edelstahl

 Fir die Verarbeitung von magerem Fleisch

+ in den Profi-Versionen mit Unger-System
und leistungsstérkerem Motor

Unger-System

+ Schneidsatz und Zerkleinerungseinheit
aus Edelstahl

« Trichter und Walze aus Edelstahl

* Herausnehmbarer Mahlsatz

Profi-300 kg Edelstahl
mit Unger-System

160 kg Alu-Gehéuse

Kapazitét ca. 50 kg/h ca. 160 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 300 x 360 mm 400 x 250 x 500 mm

AuBenmaterial Alu-Geh&use Alu-Geh&use

Ausstattung Schngidsatz in Aluminium. Schnqidsatz in Edelstahl .
inklusive 6 mm Lochscheibe inklusive 6 mm Lochscheibe

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW

Gewicht 9kg 21 kg

Artikelnummer 4020.0005 4020.0006

UVPin € 529,00 748,00

m Profi-160 kg Edelstahl mit Unger-System  Profi-300 kg Edelstahl mit Unger-System

mit leistungsstarkerem Motor mit leistungsstérkerem Motor

Kapazitat ca. 160 kg/h ca. 300 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 440 x 270 x 450 mm 470 x 270 x 450 mm

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
mit Unger-System bestehend aus mit Unger-System bestehend aus

Ausstattung 1 Vorschneider, Lochscheibe, 2 Messer, 1 Vorschneider, Lochscheibe, 2 Messer,
1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm 1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm

Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/1,1 kW

Gewicht 24 kg 28 kg

Artikelnummer 4020.0012 4020.0013

UVPin € 1.327,00 1.554,00

360



Vorbereitung 9 ‘
Fleischwolfe, Brotreiben und Hartkasereiben

Fleischwolf, Brotreibe
und Hartkasereibe

+ Korpus aus Aluminium

+ Fir die Verarbeitung von
magerem Fleisch

+ Sicherheitskontaktschalter

+ in den Profi-Versionen mit
leistungsstéarkerem Motor

Fleischwolf/ Hartkasereibe

Brotreibe / Hartkasereibe

Profi-Brotreibe / Hartkasereibe Profi-Fleischwolf / Hartkédsereibe

m Brot- /Hartkésereibe Fleischwolf / Hartkasereibe

Kapazitit B[ot: ca. 50 kg/h Flfaisch und Brot: ca. 50 kg/h
Kése: 20 kg/h Kase: 20 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 270x230x 310 mm 450 x 320 x 360 mm

AuBenmaterial Alu-Geh&use Alu-Geh&use

Ausstattung Reibewalze @ 65 mm ﬁ]ilumsrir\]/esghrrr]]?rl]diighéxeibe

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW

Gewicht 8 kg 11 kg

Artikelnummer 4031.0003 4040.0003

UVPin € 475,00 749,00

Profi-Brot- /Hartkésereibe Profi-Fleischwolf/Hartkéasereibe
mit leistungsstérkerem Motor mit leistungsstérkerem Motor

ca. 160 kg/h Fleisch, ca. 100 kg/h Brot,

Kapazitét ca. 40 kg/h ca. 40 kg/h Kise g
AuBenmaBe Bx T x H 470 x 300 x 480 mm 750 x 300 x 480 mm é
Offnung der Reibe 140 x 75 mm 140 x 75 mm §
AuBenmaterial Alu-Gehduse Alu-Gehduse §
Ausstattung Rolle aus Edelstahl, mit Motorbremse Eg:};gg;té&f%ellﬁtghr;l:r?nljgtl:izcheibe

Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW

Gewicht 19 kg 26 kg

Artikelnummer 4031.0004 4040.0004

UVPin € 891,00 1.282,00
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Vorbereitung
Profi-Schrag- und Vertikalschneider

Profi-Schragschneider und
Vertikalschneider

Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kise usw.

362

¢ |
SIRMAN

Profi-Schrégschneider

0 250 mm

Profi-Schragschneider

0 300 mm

M Profi-Schragschneider

Profi-Schragschneider

¢ Rahmen in

Leichtmetalllegierung aus

eloxiertem Aluminium

+ Block-Abstreifer und Restehalterplatte
zur Abnahme des Schlittens

* Einstellknauf mit Gradskala

* Mit Schleifvorrichtung zum Schérfen des Messers

Profi-Schriagschneider

Profi-Schrégschneider

0 350 mm

Profi-Vertikalschneider
0 300 mm

Profi-Vertikalschneider

Ausflihrung/Messer @ 250 mm ? 300 mm 0 350 mm ? 300 mm
AuBenmaBe BxTxH 555 x 460 x 460 mm 640 x610x 510 mm 710 x 575 x 530 mm 585 x 540 x 770 mm
Motor beliiftet beltiftet beltiftet beltiftet
Neigungswinkel 25° 25° 35°

Serienausstattung Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer
Schnittstérke max. 13 mm max. 13 mm max. 23 mm max. 13 mm
Schnitthdhe max. 175 mm max. 210 mm max. 275 mm max. 215 mm
Schnittlange max. 215 mm max. 250 mm max. 270 mm max. 255 mm
Anschlusswert 230V/132W 230V/210W 230V/370W 230V/210W

Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung,

4 rutschfeste FiBe, Plexiglas Hand-

Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung,
4 rutschfeste FiBe, Plexiglas Hand-

Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste
FliBe, Plexiglas Handschutz,

4 rutschfeste FliBe, Plexiglas

Besonderheiten schutz, Schiittenlad selbstschmie- schutz, Schittenlad selbstschmie- Schlittenlauf sersjschmmrend, Handlschutz, Schrauben und
) ' abnehmbare Schiitten, komplett Scheibenhalter aus Edelstahl
rend, abnehmbare Schlitten rend, abnehmbare Schlitten . .
Spritzwassergeschiitzt IP67
Gewicht 15,5 kg 20,5 kg 37 kg 27 kg
Artikelnummer 4011.0003 4011.0002 4011.0004 4012.0002
UVPin € 804,00 1.208,00 2.263,00 1.687,00



Premium-Schragschneider
und Vertikalschneider

+ Hohe Leistung und Schnittgenauigkeit

+ Niedrige Ladehohe

+ Geringe Auflageflache

+ \lerchromter und gehérteter Gleitbolzen

+ Abgerundete Linien, ohne Ecken und
sichtbare Schrauben

+ Schleifvorrichtung, Messerschutz und
Abstreifblech sind abnehmbar

+ Exakte Gleitflihrungen, fir ein
optimales Gleiten der Platte

+ Produktauflageplatte mit schwenkbarer,
gerandelter Produkthalterung

+ Diese Schrégschneider sind optimal zum
Schneiden von Wurst, Kése, Gemise und
vorgegarten Lebensmitteln

+ Diese Vertikalschneider sind zum Schneiden
von Frischfleisch

+ Rahmen in Leichtmetalllegierung aus
eloxiertem Aluminium

+ Einstellknauf mit Gradskala

+ Weitere Modelle auf Anfrage

Vorbereitung
Premium-Schrag- und Vertikalschneider

B, |
SIRMAN

Premium-Schréagschneider

0 250 mm

Premium-Vertikalschneider
0 250 mm

@ YouTube Video

Premium-Schrégschneider
0 300 mm

M Premium-Schréagschneider

Ausfiihrung/Messer @ 250 mm 0 300 mm @ 250 mm ? 300 mm

AuBenmaBe BxTxH 660 x 495 x 500 mm 640 x 495 x 495 mm 640 x 590 x 475 mm 640 x 590 x 475 mm

Motor beliiftet beltiftet beltiftet beliiftet

Neigungswinkel 38° 38°

Serienausstattung Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer

Schnittstérke max. 19 mm max. 19 mm max. 30 mm max. 30 mm

Schnitthohe max. 140 mm max. 175 mm max. 190 mm max. 220 mm 9

Schnittlange max. 230 mm max. 260 mm max. 240 mm max. 240 mm g

Anschlusswert 230V/147 W 230V/210W 230V/210W 230V/210W f‘;’
Ausfiihrung aus Aluminiumlegie- Ausfiihrung aus Aluminiumlegie- Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste §

rung, 4 rutschfeste FiiBe, Plexiglas

Premium-Schréagschneider

rung, 4 rutschfeste FliBe, Plexiglas

Premium-Vertikalschneider

0 300 mm

Premium-Vertikalschneider

FliBe, Plexiglas Handschutz,

Premium-Vertikalschneider

FliBe, Plexiglas Handschutz,

Besonderheiten Handschutz, Schiittenlauf selbst- Handschutz, Schlittenlauf selbst- Schlittenlauf selbstschmierend, Schiittenlauf selbstschmierend,
schmierend, abnehmbarer Schiitten,  schmierend, abnehmbarer Schlitten,  abnehmbarer Schlitten, abnehmbarer Schlitten,
Spritzwassergeschitzt IP44 Spritzwassergeschitzt IP44 Spritzwassergeschiitzt P44 Spritzwassergeschlitzt IP44

Gewicht 22 kg 24,5 kg 26 kg 28 kg

Artikelnummer 4011.0014 4011.0015 4012.0011 4012.0012

UVPin € 1.448,00 1.615,00 1.912,00 2.123,00
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Vorbereitung
Cutter

Ok

Messer mit 2 Klingen

Messer mit 2 gelochten Klingen

(mocen [

Ausfiihrung/ Kapazitat
AuBenmaBe Bx T x H

31
520 x 320 x 620 mm

Cutter

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen
* Gehduse aus Eloxal-Aluminium
+ Abnehmbarer Behdlter und Klinge aus Edelstahl
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Standardmesser mit Doppelschneideklinge
im Lieferumfang enthalten
* Nur eine Geschwindigkeit

Anschlusswert
Geschwindigkeit
Gewicht
Artikelnummer

230V/0,37 kW
1.300 U/min
13,5 kg
4050.0005

UWPin€ 759,00

Zubehor

Messer mit 2 Klingen
Messer mit 2 gelochten Klingen

Artikel-Nr. UVPin €
4059.0015 99,00
4059.0016 99,00
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Messer mit
2 Klingen

Messer mit 2
gelochten Klingen

Cutter CNS

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen
+ Geh&duserahmen aus Edelstahl
+ Abnehmbarer Behdlter aus Edelstahl
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Elektronische Steuerung per Drucktaster
* Motorbremse
+ Pulse-Taste
+ Standardmesser mit zwei Klingen
im Lieferumfang enthalten
+ 2 Geschwindigkeitssteuerungen

Messer mit
4 Klingen

Messer mit 4
gelochten Klingen

I cuterchs Cutter CNS

Ausflihrung/Kapazitat Bl 8l

AuBenmaBe BX T xH 240 x 310X 570 mm 240 x 310X 620 mm Zubehor [ CuttercNs |
Anschlusswert 400V /0,6-0,8 kW 400V/0,6-0,8 kW Artikel-Nr. UVPin €
Geschwindigkeit 1.400/2.800 U/min 1.400/2.800 U/min Messer mit 2 Klingen 4059.0025 114,00
Gewicht 23 kg 23 kg Messer mit 2 gelochten Klingen ~ 4059.0026 114,00
Artikelnummer 4050.0010 4050.0011 Messer mit 4 Klingen 4059.0027 124,00
UVPin€ 1.393,00 1.491,00 Messer mit 4 gelochten Klingen ~ 4059.0028 124,00



Vorbereitung

' Q

Stabmixer

Stabmixer

Stabmixer

+ Motorgehduse aus stoBfestem Kunststoff A

+ Ergonomischer Griff fir maximalen Komfort

Mixstébe

+ Aus Edelstahl AISI 304

+ Leicht wechselbar IS

* Mit Messerschutz zur leichten CE,

und sicheren Reinigung ©

Zubehor passend zu Art. 4060.0010 Eintauchtiefe  Artikel-Nr. UVPin€
Mixstab flr Mixerantrieb, L&nge 400 mm 290 mm 4069.0009 165,00
Mixstab flr Mixerantrieb, L&nge 500 mm 390 mm 4069.0010 182,00
Mixstab fiir Mixerantrieb, L&nge 600 mm 490 mm 4069.0011 199,00
Schneebesen fiir Mixerantrieb, Ldnge 360 mm 200 mm 4069.0012 199,00

Kompakt-Set

woser [

AuBenmaBe Bx T x H
Motor

Mixstablange
max. Eintauchtiefe
max. Wannenkapazitét

Serienausstattung

135 x 100 x 600 mm (inkl. Mixstab)
13.000 U/min

300 mm

150 mm

301

Antriebseinheit mit 1 Geschwindigkett,

nicht fiir Dauerbetrieb geeignet,
inkl. Mixstab (L&nge 270 mm)

=

=k

_|.|
yal

Profi-Set

-

Profi-Set
170 x 120 x 790 mm ((inkl. Mixstab)

2.500-11.000 U/min bei Schneebesen-
verwendung 250-1.500 U/min

400 mm

290 mm (Mixstab)/ 200 mm (Schneebesen)

60 |

komplett — inkl. Mixstab (L&nge 400 mm)

und Schneebesen, mit Geschwindigkeitsregler

Antriebseinheit Profi

nur Antriebseinheit Profi
170 x 120 x 390 mm (Antriebseinheit)

250-11000 U/min

nur Antriebseinheit

mit Geschwindigkeitsregler

(=
c
=l
=
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=
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Anschlusswert 230V/0,25 kW 230V/0,4 kW 230V/0,4 KW
Gewicht 2,2 kg 4,5 kg 2,5 kg
Artikelnummer 4060.0008 4060.0009 4060.0010
UVPin € 303,00 586,00 269,00
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Vorbereitung
Gemuseschneider

Gemuseschneider
Basic Set

* Tischgerét

* Gehduse aus Aluminiumdruckguss

* Inklusive 5 Messer fiir unterschiedliche
Schneideresultate (3/4,5/7 mm Reibescheibe —
2/4 mm Schneidscheibe)

« GroBe Offnung mit Hebel zum Beigeben groBer Stiicke

+ Kleine Offnung zum Beigeben Kleiner Stiicke

[ c:sic

Reibescheibe
04,5 mm

Reibescheibe
03 mm

AuBenmaBe BxTxH 540 x 240 x 450 mm
Anschlusswert 230V/0,550 kW
Gewicht 25 kg
Schneidescheibe Artikelnummer 4070.0001
4 mm UWPin€ 988,00

weiteres Zubehor finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Schneidescheibe
2mm

Reibescheibe
07 mm

Profi-Gemuseschneider

Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von
Obst und Gemiise in verschiedenen Formen und
GroBen und zum Verarbeiten von weichen und
feinen Produkten wie Mozzarella und anderen
Kasen
* Tischgerét
+ Anlauf des Schneidwerks tber Sicherheitskontakte
gesteuert
* Ausfiihrung aus eloxiertem Aluminium und Edelstahl
* Leistungsstarker belfteter Motor mit 0,5 PS
bei 300 U/min
* DirektausstoB

N Actikel-Nr. UWPin€
ég:rs’f;rl“mhe aus 4079.0046 79,00 YouTuhe Vid
Gestell/ Scheibenhalter 4079.0047 42,00 oulube Viaeo
ﬁﬂ”ﬁfﬁ“he'be DF4, 4079.0063 85,00
Weiteres Zubehor und noch mehr Scheiben -
finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de Schneidescheibe DF10, 4079.0065 74,00
h=10 mm
Sichelscheibe DF5, fir
' 4079.0067 81,00
m Profi-Gemiiseschneider Tomaten
AuBenmaBe BxTxH 510 x 280 x 510 mm Julienne Scheibe 6 mm 4079.0069 127,00
Anschlusswert 230V/0,515 kKW Reibescheibe @ 4 mm 4079.0075 91,00
Einwurfoff | . 7 i i
!nwu ? nung Oval ca. 158 x 75 mm Reibescheibe @ 9 mm 4079.0077 84,00
Einwurfgffnung Rund @ 52 mm (Mozzarella)
ich 22 ki i i
GGYVIC t g Re|b§sche|be 08 mm 4079.0078 105,00
Artikelnummer 4070.0008 (Rosti)
UVPin € 1.172,00 Wiirfelgatter PS10/10 mm ~ 4079.0081 146,00
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Vorbereitung 9 ‘
Kartoffelschalmaschinen

Kartoffelschalmaschine

Zum Schélen von Kartoffeln und Karotten

+ Gehduse aus Edelstahl

+ Timersteuerung per Drehregler (0-4 min.)

+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat

+ Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen Deckel
und an der Auslassoffnung

+ ProduktausstoBtaster

+ Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung
der Ableitung von Schélabféllen

+ 1 herausnehmbarer Reibteller
ist im Lieferumfang enthalten

+ 1 Seitenreibe bei 25 kg Model im Lieferumfang
enthalten (optional werkseitig einbaubar
fir 10 und 18 kg Modell)

Der Kartoffelschéler 5 kg ist fiir den Tresen

bestimmt (Auftischgerét). Der Wasserabfluss
muss bauseits ins Waschbecken gefiihrt werden.

Kartoffelschdlmaschine 18 kg

Kartoffelschdlmaschine 10 kg
(Abb. zeigt optionale Seitenreibe)

Kartoffelschdlmaschine 5 kg

Schélscheibe PTA/PTB Gemiisewaschkorb CCV

_ Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine

Ausfiihrung/ max. Kapazitét 5kg 10 kg 18 kg 25 kg
AuBenmaBe Bx T x H 520 x 630 x 590 mm 400 x 770 x 860 mm 400 x 770 x 930 mm 427 x 900 x 1040 mm
VerpackungsmaBe B x T x H 830 x 530 x 740 mm 830 x 530 x 950 mm 830 x 530 x 950 mm 1105 x 600 x 1123 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230V/1,1 KW 230V/1,1 kW g
Stundenleistung 60 kg/h 120 kg/h 220 kg/h 450 kg/h §
Gewicht 37 kg 48 kg 51 kg 82 kg §
Artikelnummer 4080.0004 4080.0005 4080.0006 4080.0007 2
UVPin € 1.738,00 1.971,00 2.047,00 3.548,00
Modell 5 kg Modell 10 kg Modell 18 kg Modell 25 kg
(zubensr ~ § Arikelnr  UCEOYE  Artike-Nr.  [WUCIORE  Artikel-Nr.  [UUIURN  Artikel-nr  [UTIUNS
PTA/PTB Scheibe Schmirgelbeschichtung 4089.0001 228,00 4089.0001 228,00 4089.0001 228,00 4089.0002 295,00
CCV Korb zum Waschen des GemUises - - 4089.0003 498,00 4089.0003 498,00 - -
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Vorbereitung
Elektro-Fritteusen und Bain-Maries

Elektro-Fritteuse

Mit herausnehmbarem, abgerundeten Becken
* Gehduse, Becken und Korbe aus Edelstahl

* Isolierter Handgriff an Deckel und Frittierkorb

+ Herausnehmbare Heizelemente

* Sicherheitsthermostat

+ Kontrollanzeige

+ Temperatur per Drehknopf regelbar bis 190°C

+ Wasserdichter Ein/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte
* Frittierdl und Stangenfett (Blockfett) geeignet

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |

Griff zur Herausnahme des Beckens

Elektro-Fritteuse 2 x 8 L

Ausflihrung 1x81 2x8l
AuBenmaBe Bx T xH 265 x 430 x 345 mm 550 x 430 x 345 mm
Temperatur stufenlos regelbar bis +190° C  stufenlos regelbar bis +190° C
Serienzubehir 1 Korb (190 x 240 x 140 mm), 2 Korbe (190 x 240 x 140 mm),
1 Deckel 2 Deckel
Gesamtleistung 230V/3,25 kW 230V/6,50 kW
Gewicht 6,5 kg 12 kg
Artikelnummer 1093.1041 1093.2041
UWPin€ 239,00 375,00 Elektro-Fritteuse, 1 x 8 |

mit Ablasshahn, GN 1/1, Hohe 200 mm

Bain-Marie

+ Gehause aus Edelstahl
* Temperatur bis +90 °C
+ Abgerundetes Becken
« Sicherheitsthermostat
+ Kontrollanzeige

Elektro Bain-Marie

Ausflihrung Ablasshahn Ablasshahn

AuBenmaBe Bx T x H 355 x 555 x 255 mm 355 x 555 x 295 mm
Kapazitat 1x GN 1/1, Héhe 150 mm 1 x GN 1/1, Héhe 200 mm
Anschlusswert 230V/1,2 kKW 230V/1,2 kW

Gewicht 8,5 kg 9kg

Artikelnummer 1094.1003 1094.1004

UVPin € 239,00 269,00

368



Vorbereitung

S |
SIRMAN

DER NEUE FOODTREND — S0US-VIDE GAREN

WAS BEDEUTET SOUS-VIDE GAREN? Funktionsweise

Das zuzubereitende Produkt wird zundchst in einem speziellen Plastikbeutel Sous-Vide Garen
vakuumiert (passende Gerdte auf Seite 370). Danach wird es im Wasserbad bei

niedrigen Temperaturen unter 100 °C gegart. Flir verschiedene Lebensmittel werden

dabei je nach Beschaffenheit unterschiedliche Temperaturen und Garzeiten eingestellt.

Vorteile
+ Geringer Flissigkeits- bzw. Gewichtsverlust

@ YouTube Video

* Maximaler Erhalt von Geschmack, Aromen und Vitaminen

* Zartes, saftiges Fleisch durch langsamen und langen Garvorgang
+ Standardausstattung in vielen Sternerestaurants

+ Perfekte Kontrolle der Temperatur durch gradgenaue Einstellung

+ Konstante, reproduzierbare Qualitit
+ Hohe Flexibilitdt und einfaches Zeitmanagement durch vollautomatisches Wasserbad

Kulinarische Perfektion mit Softcooker Wi-Food

Besonders einfach und zeitgeméaB geht Sous-vide Garen mit dem Softcooker Wi-Food X NFC von Sirman (Seite 371). Hier kann
den Lebensmitteln vor dem Vaccumieren eine SWP (Softcooker Wireless Probe) Sonde beigefligt werden. Mit dieser Sonde kann
durch NFC (Near Field Communication) Technologie die Kerntemperatur z.B. von Fleischstlicken direkt ausgelesen werden.
Sirman stellt eine kostenlose App zur Verfiigung, die das Gerat mit dem Handy verbindet. Mit dieser App kann der Kochprozess
von (berall iberwacht werden. Ein Rezeptbuch erlaubt den Zugriff auf Rezepte von anderen Chefkdchen sowie die Erstellung
eigener Kreationen. AuBerdem bietet die App akustische Alarme, Multitimer-Funktion, HACCP-Protokolle und vieles mehr.
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Vorbereitung

Vakuum-Verpackungsmaschinen

370

Kammermaschine Auto-Lift 410 mm

»_ |
SIRMAN
Geneigtes CNS-Blech

Siegelbeutel (100 p) 100 Stick VE
filr Tischgeréte, fiir das Kochen mit

Temperaturen bis zu 70 °C

Herausnehmbarer
SchweiBbalken

Artikel-Nr.
9604.0016
9604.0017
9604.0018
9604.0019
9604.0020
9604.0021
9604.0022

Abmessung

150 x 250 mm
200 x 300 mm
250 x 350 mm
300 x 400 mm
350x 450 mm
400 x 500 mm
400 x 600 mm

Kammermaschine

UVPin €
46,00
51,00
62,00
84,00
96,00

115,00
129,00

Kammermaschine 310 mm

Kammermaschine

Vakuum-Verpackungsmaschine

Ideale Kombination fiir Kochvorrichtungen mit
niederen Temperaturen wie Softcooker
* Kammergerét
* Edelstahlgehéduse
+ Edelstahlkammer mit abgerundeten Ecken
+ Herausnehmbarer SchweiBbalken
* Geneigtes CNS-Blech
* Busch-Vakuumierpumpe
« Vorheizen der Saugpumpe mit Olreinigungszyklus
« Automatische Olwechselmeldung
* Intuitives und mehrsprachiges Multifunktionsdisplay
* Programmspeicher der letzten Einstellungen
* Einfache Einstellung der Vakuum- und Schweisszeit
+ Vakuumieren von fliissigen oder halbflissigen
Produkten méglich mit geneigtem CNS-Blech
+ Prozentuale Anzeige des Vakuums und der Restzeit
+ Anschluss flir Gastrovac System
(externes zeitgebundenes Vakuumieren)
 Verschlusskammer fir Deckel
+ Gehausedeckel manuell aufklappbar

Modelle mit Auto-Lift-Funktion
+ Gehausedeckel automatisch aufklappbar

Kammermaschine 410 mm

Kammermaschine

Ausflihrung/SchweiBleistenbreite 260 mm 310 mm 410 mm

AuBenmaBe Bx T x H 338 x 565 x 257 mm 406 x 580 x 315 mm 494 x 637 x 315 mm
InnenmaBe B x T x H 270 x 350 x 75 mm 336 x 378 x 75 mm 426 x 438 x 75 mm
Vakuum-Pumpe 4 mh 4 m3h 8 mh
Anschlusswert 230V/0,1 kW 230V/0,1 kW 230V/0,35 kW
Gewicht 30 kg 37 kg 42,5kg
Artikelnummer 4110.0030 4110.0031 4110.0032

UVPin € 1.998,00 2.259,00 2.741,00

Kammermaschine Auto-Lift

Kammermaschine Auto-Lift

Ausflihrung/SchweiBleistenbreite 410 mm 510 mm

AuBenmaBe Bx T x H 493 x 585 x 422 mm 609 x 640 x 420 mm
InnenmaBe B x T x H 430x410x 170 mm 545 x 460 x 190 mm
Vakuum-Pumpe 21 m3h 21 m¥h
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW
Gewicht 56 kg 70kg

Artikelnummer 4110.0033 4110.0034

UVPin € 3.670,00 4.538,00



Vorbereitung
Softcooker

Sous-Vide 4.0 Kochsystem

Neuster Trend: Sous-Vide-Garen

* Hochpraziser Warmer mit Temperaturregelung und -anzeige
+ Temperaturbereich von +24 °C bis +99,9 °C

+ Praktischer Transportgriff

+ Mittels Klemme am Becken anbringbar

+ Trockenlaufschutz

+ Umwdlzpumpe flir optimale Wéarmeverteilung

+ Sicherheitsthermostat

Softcooker XP
+ 25 speicherbare Programme

Softcooker Wi-food X NFC (APP gesteuert)

+ Gehduse aus hochwertigem Edelstahl AISI 304

+ Flexibles und leistungsfahiges Sous-Vide-System
mit integrierter Antenne (Wi-Fi und NFC-tauglich),
mit der Mdglichkeit, drahtlose Sonden/Fiihler
auszulesen oder den Garvorgang zu (iberwachen

+ Kostenlose App fur Zugriff auf Fertigrezepte,
Gerdteverwaltung, HACCP-Protokolle,
akustische Alarme, Multitimer, Auslesen/Konfigurieren
der drahtlosen Sonde (SWP), u.v.m.

+ Intuitives und hochauflésendes 5 Touchdisplay

+ 10 Programme speicherbar im Gerét,

Softcooker XP

Softcooker Wi-Food X NFC

unbegrenzte Anzahl via App

Softcooker Wi-Food X NFC

¢ |
SIRMAN

Ausfiihrung Manuelle Version App-gesteuerte Version
AuBenmaBe BxTxH 130 x 260 x 380 mm 150 x 203 x 377 mm
Anschlusswert 230V/2,0 kW 230V/2,0 kW
Gewicht 4,5kg 4,5kg

Artikelnummer 1182.0011 1182.0010

UVPin € 1.155,00 1.392,00

Zubehor passend zu Art. 4060.0010 Artikel-Nr.

GN 1/1 CNS-Becken 27 | mit transparentem Deckel ~ 1189.0001
GN 2/1 CNS-Becken 57 | mit transparentem Deckel ~ 1189.0003
GN 1/1 CNS-Becken 27 | mit Deckel und Ablaufhahn  1189.0002
GN 2/1 CNS-Becken 57 | mit Deckel und Ablaufhahn ~ 1189.0004
Trenneinsatz fir Vacuumierbeutel 1189.0005
NFC Temperatur-Funkfiihler, Set mit 6 Stk. 1189.0006

UVPin €
345,00
485,00
525,00
575,00

40,00
272,00

Sous-Vide Kochsystem

Sous-Vide Softcooker in 2/3 GN und 1/1 GN

+ Niedertemperatur-Kochgerat mit beheiztem Wassertank

+ Edelstahlgehduse

+ Leistungsstarke und stoBfest beschichtete Heizelemente

+ Elektronisches Kontrollsystem mit Temperaturanzeige
und 0,2 °C (AT) Genauigkeit

+ Temperaturbereich von +24 °C bis +99,9 °C

+ Praktische Griffe zum einfachen Tragen

+ 25 speicherbare Programme

+ Inklusive Deckel

+ Inklusive Wasserablasshahn

+ Rutschfeste FiiBe

Softcooker 1/1 GN

vk |
SIRMAN

Softcooker 1/1 GN

el

Ausfiihrung 19 | Becken mit statischer Wassererwdrmung 29 | Becken mit statischer Wassererwarmung
AuBenmaBe Bx T x H 470 x 368 x 309 mm 642 x 368 x 309 mm

Anschlusswert 230V/1,15 kW 230V/1,7 kKW

Gewicht 5,5 kg 16,5 kg

Artikelnummer 1182.0008 1182.0009

UVPin € 755,00 889,00
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Vorbereitung

Elektro-und Profi-Kontaktgrills

372

Ausflhrung Grillfldche

Elektro Kontaktgrill, 1 Heizzone
218 x 230 mm - oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill, 1 Heizzone
218 x 230 mm — oben und unten gerillt

Kontaktgrill

* Gehduse aus Edelstahl

* Grillfldche aus Gusseisen

* Temperatur regelbar von +50 °C bis +300 °C
* Fettauffangschale

* Sicherheitsthermostat

+ Kontrollanzeigen

* Ein-/Ausschalter (wassergeschlitzt)

* Elektromechanische Steuerung
* Inklusive 1 Reinigungsbiirste

* 1 oder 2 Heizzonen

Profi-Kontaktgrill

+ 6 Tischmodelle fiir das ,Grillen”

von Fleisch, Fisch, Gemlise, Eiern und Kése

+ \lersionen mit glatter, gerillter

oder kombinierter Bratfldche

+ Gehduse aus Edelstahl

* Grillfldche aus Gusseisen

+ Thermostat regelbar von +50 °C bis +300 °C
+ Betriebskontrollleuchte

* An-/Ausschalter

* Aufheiz- / Temperatur-Kontrollleuchte

+ Fettauffangschale

+ 1 oder 2 Heizzonen

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm - oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
470 x 230 mm — oben und unten gerillt

AuBenmaBe BxTxH 290 x 405 x 210 mm 570 x 405 x 210 mm
Gesamtleistung 230V/1,8 kW 230V/3,6 kW
Gewicht 14 kg 28 kg

Artikelnummer 1092.7027 1092.7029

UVPin € 279,00 435,00

Ausfiihrung Grillflache

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
360 x 270 mm — oben und unten gerillt

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
450 x 270 mm — oben und unten gerillt

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm — oben und unten gerillt

AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230V/2,5 kW 230V/3,0 kW 230V/3,5 kW
Gewicht 27 kg 33kg 43 kg

Artikelnummer 1092.7024 1092.7021 1092.7023

UVPin€ 382,00 434,00 545,00

Ausfiihrung Grillflache

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
360 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
450 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm — oben gerillt und unten glatt

AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230V/2,5 kW 230V/3,0 kW 230V/3,5 kW
Gewicht 27 kg 33kg 43 kg

Artikelnummer 1092.7025 1092.7022 1092.7026

UVPin € 378,00 434,00 541,00



Vorbereitung
Grillplatten

Gas- und Elektro-Grillplatte

8 Tischmodelle fiir das Grillen

von Fleisch, Gemiise, Eiern und Kése

+ \lersionen mit glatter, gerillter oder kombinierter Bratflache

+ Mit Sicherheitsthermostat

+ Mit Olauffangbehalter

+ 1 oder 2 Heizzonen

+ Gehduse aus Edelstahl

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldlisenkit enthalten

Gasgrillplatte
1 Heizzone - gerillt

Gasgrillplatte
2 Heizzonen - glatt

Elektrogrillplatte
1 Heizzone - glatt

Elektrogrillplatte

2 Heizzonen - 1/2 gerillt, 1/2 glatt

m Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte

Ausfiihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen — 1/2 gerillt, 1/2 glatt

AuBenmaBe BxTxH  355x 600 x 300 mm 355 x 600 x 300 mm 665 x 600 x 300 mm 665 x 600 x 300 mm

Grillflache Bx T 325 x 480 mm 325 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Ausstattung inkl. Schaber, Piezoelektrik inkl. Schaber, Piezoelektrik inkl. Schaber, Piezoelektrik inkl. Schaber, Piezoelektrik

Anschlusswert o 4.0KkW ofs 4,0 kW o 8,0 kw o 8,0 kw

Gewicht 24 kg 24 kg 42 kg 42 kg

Artikelnummer 1092.1015 1092.1017 1092.1016 1092.1018

UVPin € 597,00 696,00 1.087,00 1.186,00 9

2

m Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte =
Ausfiihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen — 1/2 gerillt, 1/2 glatt §
AuBenmaBe BxTxH  335x570 x 300 mm 335x 570 x 300 mm 665 x 570 x 300 mm 665 x 570 x 300 mm §
Grillflache Bx T 325 x 480 mm 325 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Ausstattung inkl. Schaber inkl. Schaber inkl. Schaber inkl. Schaber

Anschlusswert N 230V/3,0 kW 2N 230V/3,0 kW =N 400 V/6,0 kW N 400V/6,0 kW

Gewicht 22 kg 22 kg 40 kg 40 kg

Artikelnummer 1092.1011 1092.1013 1092.1012 1092.1014

UVPin € 508,00 625,00 781,00 868,00

)



> Vorbereitung
@ K B s Induktionskochflachen

Einbau-Induktions-Kochflache

Mit externer Steuerung:

* Edelstahlgehéduse

+ Schott-Ceran Glaskeramikfldche

+ Ohne Rahmen

¢ Digitales LED-Display

 Touch Control

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
« (berhitzungsschutz

+ Kontrollleuchten

* Auf FiiBen

Doppel-Induktions-Kochflache

Allgemein

* Edelstahlgehéduse

+ Schott-Ceran Glaskeramikflédche

Einbau-Induktions-Kochflache + 2 separat steuerbare Kochfldchen (hintereinander)

mit je 3,5 kKW

* Power-Share-Funktion (Leistungszuschaltung
auf 5 kW fiir die vordere Kochstelle)

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C

* Digitales LED-Display auf der Kochfléche

« (berhitzungsschutz

* Auf F(iBen

360mm

B
HHH}:IH“'HIE 125 mm Tiefe einschlieBlich Fiie 4

T
N

Doppel-Induktions-Kochfléache

335mM

55mm

N

-

30mm

Wir empfehlen die Verwendung von hochwertigem,
neuem und speziell induktionsgeeignetem Kochgeschirr!
Sprechen Sie uns an.

m Einbau-Induktions-Kochflache Doppel-Induktions-Kochflache

AuBenmaBe Bx T x H 360 x 380 x 125 mm 400 x 695 x 145 mm
Bedienfeld externer Drehregler (20 °C-Schritte) Drehregler
Temperaturregelung 10-Stufen Temperatureinstellung 10-Stufen Temperaturregelung
Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/3,5 kW + 3,5 kW
Gewicht 6,6 kg 16,3 kg

Artikelnummer 1091.1016 1091.1015

UVPin € 319,00 1.199,00
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Vorbereitung
Induktionskochflachen

Induktions-Kochflache
und Induktionswok

+ Edelstahlgehéduse
+ Digitales LED-Display mit Timer
+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
+ Schott-Ceran Glaskeramikflache
+ Herausnehmbarer Fettfilter
« Uberhitzungsschutz
* Auf FiiBen
+ Zur optimalen Leistungsentfaltung nutzen
Sie bitte nur passendes Profi-Kochgeschirr

Induktions-Kochflache mit Soft-Touch

Induktions-Kochfléche mit Drehregler

Induktions-Wok 5 kW

Induktions-Kochflache mit Drehregler

Wokpfanne mit Soft-Grip @ 360 mm  1091.9001

AuBenmaBe B x T x H
Bedienfeld
Temperaturregelung
Anschlusswert

Induktions-Wok 3,5 kW

UVPin €
128,00

Induktions-Kochflache mit Drehregler
330 x 420 x 100 mm

Drehregler

Temperatureintstellung per Drehregler
230V/3,5 kw

Induktions-Kochflache mit Soft-Touch

340 x 440 x 120 mm

Soft-Touch

10-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer
230V/3,5 kW

Gewicht 6 kg 8 kg Die Verwendung von hochwertigem,
Artikelnummer 1091.1012 1091.1010 neuem und speziell induktionsgeeignetem
- Kochgeschirr ist erforderlich! 9
UVPin € 298,00 319,00 Sprechen Sie uns an. e
c
I !ruktions-Kochfliche mit Drehregler  Induktions-Wok 3,5 kW Induktions-Wok 5 kW 5
AuBenmaBe Bx T x H 405 x 525 x 185 mm 340 x 450 x 120 mm 405 x 525 x 185 mm =
Bedienfeld Soft-Touch Soft-Touch Soft-Touch

Temperaturregelung
Anschlusswert

10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay
400V/5,0 kKW

13-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer
230V/3,5 kW

10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay
400V/5,0 kW

Gewicht 10,8 kg 8 kg 11 kg
Artikelnummer 1091.1013 1091.1011 1091.1014
UVPin € 575,00 348,00 570,00
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K Serie

Teigknetmaschine

¢ 230V Anschluss

+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Knethaken und Sicherheitsdeckel aus Edelstahl

+ Spiralumdrehungen: 90 U/min

+ Optional sind fir alle Maschinen Raderkits erhaltlich
* Eine Geschwindigkeit

KP Serie

Wie K Serie, jedoch:
+ 400V Anschluss

optionales Zubehor fiir die Modelle
12,18, 25 und 38 auf Anfrage erhéltlich
+ Mechanischer oder digitaler Timer

> Vorbereitung
@ K B s Teigknetmaschinen
K7
KP 50

376

Y A riikel-Nr. VP in €

Raderkit @ 130 mm fiir Teigknetmaschinen 7-38 kg~ 5019.0001 97,00
Réderkit @ 170 mm fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0002 195,00

K Serie — 230 Volt

Kapazitat 7kg/101 12kg/16 | 18 kg/22 | 25kg/321
AuBenmaBe Bx T x H 560 x 280 x 570 mm 650 x 350 x 600 mm 670 x 390 x 600 mm 780 x430x 710 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW 230V/1,5 kW
Gewicht 38 kg 56 kg 59 kg 92 kg
Artikelnummer 5011.1009 5011.1010 5011.1003 5011.1004
UVPin € 1.259,00 1.385,00 1.491,00 1.778,00
KP Serie — 400 Volt
(Modet WE KP 25 KP 38 KP 50
Kapazitét 18 kg/22 | 25kg/321 38kg/421 50 kg/62 1
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 390 x 600 mm 780 x430x 710 mm 800 x 480 x 710 mm 920 x 530 x 920 mm
Anschlusswert 400V/0,75 kW 400V/1,5 KW 400V/1,5 kKW 400V/2,2 kKW
Gewicht 59 kg 92 kg 102 kg 177 kg
Artikelnummer 5011.2003 5011.2004 5011.2005 5011.2006
UVPin € 1.531,00 1.834,00 2.063,00 3.175,00



Vorbereitung
Teigknetmaschinen mit herausnenmbarem Kessel

' Q

KM Serie

Teigknetmaschine

+ Herausnehmbarer Kessel

+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Hochklappbarer Kopf

+ Knethaken aus Edelstahl

+ Sicherheitsdeckel

+ Spiralumdrehungen: 90 U/min
+ Eine Geschwindigkeit

KMP Serie

Wie KM Serie, jedoch:
+ 400 V Anschluss

Optional sind fiir alle Maschinen
Réaderkits erhéltlich

KM 25
T Atikel-Nr. UVPin €
Réderkit fiir Teigknetmaschinen 7-38 kg 5019.0001 97,00
Réderkit fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0002 195,00
KM Serie — 230 Volt
Ausfiihrung 12kg/16 | 18 kg/22 | 25kg/321
AuBenmaBe BxT x H 650 x 350 x 620 mm 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm
Anschlusswert 230V/0,75 KW 230V/0,75 KW 230V/1,5 kKW
Gewicht 65 kg 66 kg 103 kg
Artikelnummer 5012.1001 5012.1002 5012.1003
UVPin € 1.941,00 2.041,00 2.479,00
KMP Serie — 400 Volt
I - ic KMP 25 KMP 38 KMP 50
Ausfiihrung 18kg/22 1 25kg/321 38kg/421 50 kg/62 |
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm 800 x 480 x 730 mm 920 x 530 x 940 mm
Anschlusswert 400V/0,75 KW 400V/1,5 KW 400V/1,5 KW 400V/2,2 KW
Gewicht 66 kg 103 kg 118 kg 213 kg
Artikelnummer 5012.2002 5012.2003 5012.2004 5012.2005
UVPin € 2.052,00 2.479,00 2.621,00 4.073,00
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% KBS

Vorbereitung
Teigausrollmaschinen

mit 2 Rollen,
fiir runde Form

Teigausrollmaschine

Teigausrollmaschinen

Teigausrollmaschinen
 Edelstanl

« Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal
* |deal flir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen

Ausfiihrung 2 Rollen 2 Rollen

Teigform rund, bis @ 320 mm rund, bis @ 420 mm

AuBenmaBe B x T x H 490 x 510 x 660 mm 590 x 510 x 760 mm

Teigstérke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V /0,37 kW

Gewicht 36 kg 55 kg

Artikelnummer 5020.0002 5020.0001

UVPin € 1.412,00 1.524,00
Teigausrollmaschinen
Teigausrollmaschinen
+ Edelstanl
« Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal
* |deal fiir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen

mit 1 Rolle,

fiir runde und eckige Form

mit 2 Rollen,
fiir runde und eckige Form

Teigausrollmaschine

Ausflihrung 1 Rolle 2 Rollen

Teigform rund oder eckig, bis @ 420 mm  rund oder eckig, bis @ 420 mm
AuBenmaBe B x T x H 560 x 410 x 445 mm 590 x 510 x 720 mm
Teigstérke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW

Gewicht 38kg 45kg

Artikelnummer 5020.0000 5020.0003

UVPin € 1.290,00 1.578,00
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Vorbereitung

Planetenmixer, Mehlwagen

' Q

Planetenmixer

+ Korpus aus lackiertem Gusseisen/ Stahl

+ Sicherheitsabdeckung aus Edelstahl

+ Edelstahl-Kessel mit Hebefunktion

+ 3 Geschwindigkeiten

+ Inklusive 1 Kessel, 1 Besen, 1 Haken, 1 Rihrer
+ Schutzgitter aus Edelstahl

Planetenmixer 20

Planetenmixer 30

Ausfiihrung/Kessel 101 201 301
AuBenmaBe Bx T x H 383 x 465 x 612 mm 505 x 545 x 755 mm 614 x 620 x 1138 mm
Teigkapazitat 3,2 kg 8,0 kg 11,3 kg
Geschwindigkeiten 3 (108/195/355 U/min) 3 (108/195/355 U/min) 3(91/166/282 U/min)
Anschlusswert 230V/0,75 KW 230V/1,1 kW 230V/1,5 kW
Gewicht 36 kg 96 kg 170 kg
Artikelnummer 5030.0004 5030.0005 5030.0006
UVPin € 1.063,00 1.405,00 2.586,00
Mehlwagen
+ Edelstahl
* Klappdeckel
* Auf Radern
9
2
:‘9_:3'
2
=
m Mehlwagen Mehlwagen Mehlwagen
AuBenmaBe Bx T x H 395 x 550 x 725 mm 395 x 610 x 725 mm 395 x 700 x 725 mm
Kapazitat 1051 1151 1351
Artikelnummer 5029.0005 5029.0002 5029.0004
UVPin € 519,00 552,00 574,00

ST




> Vorbereitung
@ K B s Nudelmaschinen

NM15
NM35
Elektrisches Nudelschneide- NM20

messer fiir NM20, ab Werk e

Nudelmaschinen

Allgemein

+ Diese Maschinen kneten und formen verschiedene
Teigtypen in unterschiedliche Nudelformen

+ Mikroschalter am Schiisseldeckel

¢ \erschraubung der Formen aus
Messing-/Bronzelegierung

* Elektrischer Nudelteigschneider serienméBig
bei NM 35; optional erhéltlich fiir NM 20

+ Im Lieferumfang sind KEINE Nudelformen enthalten

NM 15

+ Behdlter und Knethaken aus Edelstahl
+ Korpus weiB lackiert

NM 20 + NM 35

+ Gehduse, Behélter, Halterung, Spirale
und Knethaken aus Edelstahl

* Abnehmbarer Behélter

+ digitales Bedienfeld

* Gitterdeckel zum Hinzufiigen zusétzlicher
Zutaten wéhrend der Verarbeitung

I 'ccimaschine NM 15 Nudelmaschine NM 20 Nudelmaschine NM 35
Produktleistung 5 kg/h 8 kg/h 13 kg/h
AuBenmaBe Bx T x H 250 x 480 x 290 mm 300 x 550 x 425/540 mm 307 x 594 x 525/610 mm
0 Matrize 0 50 mm ? 57 mm 0 57 mm
Behélterkapazitat 1,5kg 2,0kg 3,5kg
Anschlusswert 230V/0,3 kW 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW
Ausstattung - Elektrischer Nudeltelgschneider inkl. elektrischer Nudelteigschneider
optional
Gewicht 20 kg 26,5 kg 35kg
Artikelnummer 5041.0001 5041.0007 5041.0008
UVPin€ 1.480,00 1.959,00 3.671,00
Nudelmatrizen aus Messing
1 2 3

TR ucelquerschitt

4 5 8 1. Caserecce
2. Fusilli
3. Pappardelle
4. Gnocchi — nicht fiir Kartoffelteig

7 8 9 5. Bucatini

6. Maccheroni

7. Spaghetti

8. Spaghetti alla chitarra
10 1 12 9. Tagliolini

10. Fettuccine
11. Pasta sfoglia, Stérke 1-4 mm
12. Cannellone per ripieno

380

Fiir NM 15 Fiir NM 20/NM 35

A weine [IIICEMA uwine
9x5mm 5049.0001 7400 50490015 88,00
09mm 50400002 7400  5049.0016 88,00
16 mm 5049.0003 74,00 50490017 88,00
012mm 5040.0004 7400  5049.0018 88,00
04mm 5049.0005 74,00 50490019 88,00
085mm 50400006 7400  5049.0020 88,00
02mm 50400008 7400  5049.0022 88,00
2x2mm 50400009 7800  5049.0023 92,00
03mm 50400010 7400  5049.0024 88,00
08mm 5049.0011 74,00 50490025 88,00
135 mm 5049.0012 88,00 50490026 109,00
025 mm 50400013 7400  5049.0027 88,00



Vorbereitung
Crépieren, Waffeleisen

Crépiere

Crépiere

+ AuBengehduse Edelstahl, Plattendurchmesser 40 cm
+ Temperatur stufenlos regelbar (+50 °C bis +300 °C)
+ Temperaturkontrollleuchte (griin)

+ Graugussplatte, teflonbeschichtet

+ Inklusive 1 Holzvertreiler

+ Ein-/Ausschalter, Betriebskontrollleuchte (rot)

+ Mit Aufbewahrungsschublade

Crépiere, 1 Platte

m Crépiere Crépiere
Ausfiihrung 1 Platte @ 400 mm 2 Platten @ 400 mm
AuBenmaBe BxTxH 450 x 500 x 220 mm 900 x 500 x 220 mm
Anschlusswert 230V/3,0 kW 230V/2x 3,0 kW
Gewicht 23kg 44 kg
Artikelnummer 1096.1022 1096.1023
UVPin € 532,00 847,00
Waffeleisen
Waffeleisen
+ Geh&use aus Edelstahl
+ Backplatten flir Briissler Waffeln aus Gusseisen
+ Temperatur stufenlos regelbar +50°C bis +300°C
 Ein-/Ausschalter
+ Serienmé&Big mit Kontrollleuchten
+ Modelle 1096.2024 und 1096.2025
mit wechselbaren Backplatten
2 Backplatten fest
1 Backplatte fest 9
2
m Waffeleisen Waffeleisen Waffeleisen Waffeleisen §
Ausflihrung 1 Backplatte fest 2 Backplatten fest 1 Backplatte wechselbar 2 Backplatten wechselbar é
AuBenmaBe BxTxH 300 x 320 x 300 mm 580 x 320 x 300 mm 300 x 320 x 300 mm 600 x 320 x 300 mm
WaffelgroBe 2x80x160x 15 mm 4x80x160x 15 mm 2x105x 165 x 28 mm 4x105x 165 x 28 mm
Anschlusswert 230V/2,2 kW 230V/2x2,2 kW 230V/2,2 kKW 230V/2x2,2 kW
Gewicht 24 kg 44 kg 27 kg 54 kg
Artikelnummer 1096.2022 1096.2023 1096.2024 1096.2025
UVPin € 467,00 924,00 986,00 1.709,00

381




‘% KB s Vorbereitung
Warmelampen

Infrarot Warmelampen
* |deal zum Warmhalten von Speisen
+ Hohenverstellbar
* Aluminium bzw. Aluminium eloxiert
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Inklusive Leuchtmittel 2x Typ E27

m Silber Schwarz

AuBenmaBe Bx T x H 453 x 360 x 790 mm 453 x 360 x 790 mm

Anschlusswert 230V/500 W 230V/500 W

Gewicht 2,5kg 2,5kg

Artikelnummer 1097.4013 1097.4014

UVPin € 245,00 245,00
Infrarot Warmelampen
* Flexibel und individuell einsatzbar
+ Hohenverstellbar
* Aluminium bzw. Aluminium eloxiert
+ Regulierbare Schnurldnge von 70 cm bis 150 cm
+ Konische Form oder Zylinderform
* Inklusive Leuchtmittel Typ E27

m Silber Kupfer Schwarz

Form Zylinder Zylinder Zylinder

AuBenmaBe 0175 x 250 mm 0175 x 250 mm 0175 %250 mm

Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W

Gewicht 1,5kg 1,5 kg 1,5kg

Artikelnummer 1097.4007 1097.4008 1097.4009

UVPin € 188,00 188,00 188,00

I s Kupfer Schwarz

Form Konisch Konisch Konisch

AuBenmaBe 0 275 x 250 mm 0 275 x 250 mm 0 275 x 250 mm

Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W

Gewicht 1,5kg 1,5kg 1,5kg

Artikelnummer 1097.4010 1097.4011 1097.4012

UVPin € 188,00 188,00 188,00
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Vorbereitung
Speisenwarmer

' Q

Speisenwarmer mit ,,C*-Gestell

+ Heizabstand: 34 cm
* Aluminium-Korpus
+ Mit Infrarotheizung

m Speisenwarmer ,,C“-Gestell

Speisenwarmer ,,G“-Gestell

Speisenwarmer ,,C“-Gestell

Speisenwarmer ,,C“-Gestell

AuBenmaBe Bx T x H 460 x 310 x 420 mm 760 x 310 x 420 mm 1070 x 310 x 420 mm 1370 x 310 x 420 mm
Anschlusswert 230V/0,383 kW 230V/0,721 kW 230V/1,038 kW 230V/1,366 kW
Gewicht 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg
Artikelnummer 1097.2001 1097.2002 1097.2003 1097.2004
UVPin € 552,00 596,00 639,00 683,00
Speisenwarmer
+ Aluminium-Korpus mit Kettenaufhéngung
+ Mit Infrarotheizung
9
2
=
m Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer
AuBenmaBe Bx T x H 460 x 150 x 70 mm 760 x 150 x 70 mm 1070 x 150 x 70 mm 1370 x 150 x 70 mm
Anschlusswert 230V/0,383 kW 230V/0,721 kW 230V/1,038 kW 230V/1,366 kW
Gewicht 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg
Artikelnummer 1097.2005 1097.2006 1097.2007 1097.2008
UVPin € 408,00 452,00 497,00 544,00
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m Kupfercutter — der kleine Helfer

Foliennagel aus Kupfer zum Entfernen
der Schutzfolie auf Edelstahlgeraten

Artikelnummer ~ 9290.0600

Ausflihrung

UWPin€ 19,00

KUPFERCUTTER — DER KLEINE HELFER

So funktioniert's:

Durch das weiche Material des Kupfercutters kann die Folie auf Edelstahlgeréten
miihelos und ohne Kratzer entfernt werden.

vorsichtig anritzen leichter abziehen Reste entfernen
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EDELSTAHLMOBEL

BREITE AUSWAHL IM STANDARDSORTIMENT

Unser solides Programm an Edelstahimdbeln bietet ein breite Auswahl der gangigsten Langen und Tiefen. Es entspricht den
Standardanforderungen der Gastronomie.

Material

+ Arbeitsplatten aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304) und wasserabstoBender Unterplattenverstarkung zur besseren
Schallddmmung in der Kilche

+ Korpus aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304)
+ Anbauteile wie z. B. Stellf(iBe oder FuBstollen aus Edelstahl-Kunststoff

Konstruktion

+ Arbeitsplatten
40 mm abgekantet; mit Aufkantung 100 mm x 20 mm

+ Spiilen und Arbeitstische
Rahmengestelle aus Vierkantrohr 40 x 40 mm mit héhenverstellbaren StollenfliBen (Arbeitshhe 850-890 mm)
Querverbindungen aus gekanteten Edelstahlprofilen
Grundbdden mindestens 150 mm (iber dem Boden, bei Arbeitshéhe 850 mm
Zwischenbdden allseitig 40 mm abgekantet und mit Verstarkungsprofilen an der Unterseite

+ Arbeitsschranke
Schrankkorpus in selbsttragender Konstruktion
Hohenverstellbare RundfiiBe (Arbeitshdhe 850-950 mm)
Dreh- und Schiebetiiren mit frontseitig senkrecht eingekanteter Griffleiste
Doppelwandige Tiren
Schubladen in Kastenbauweise in GN 1/1-GroBe

+ Wandhangeschranke
Selbsttragende Konstruktion und eingearbeitete hintere Aufhdngevorrichtung; inkl. Aufhangeprofile



Edelstahimobel WO q ®
Arbeitstische, vollverschweit

vollverschweiBt I%

PLANBAR

Arbeitstisch, vollverschweift

+ Mit und ohne Aufkantung
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweiBt
+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
* Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung
 Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr:
Schublade, Schubladenblock, Rollenkit

Schublade fur Arbeitstische 600 mm, B x T x H 400 x 540 x 186 mm 9019.2101 245,00
Schublade fir Arbeitstische 700 mm, B x T x H 400 x 640 x 186 mm 9019.2102 289,00
Schubladenblock fiir Arbeitstische 600 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 540 x 560 mm 9019.2103 599,00
Schubladenblock fir Arbeitstische 700 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 640 x 560 mm 9019.2104 639,00
Rollen-Kit fiir Tische, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1003 205,00
Rollen-Kit fiir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1002 248,00

Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung ~ mit 100 mm Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
800 mm 90111108 399,00 90112108 419,00
1000mm  9011.1110 419,00 90112110 446,00
1200mm  9011.1112 459,00 90112112 489,00
1400mm  9011.1114 491,00 90112114 524,00
600MM  isoomm  eoi1111s 518,00 90112115 549,00
1600mm  9011.1116 535,00 90112116 579,00
1800mm  9011.1118 569,00 90112118 599,00
2000mm  9011.1120 619,00 90112120 639,00

Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung ~ mit 100 mm Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
800 mm 90121108 433,00 90122108 455,00
1000mm 90121110 469,00 90122110 479,00
1200mm 90121112 499,00 90122112 521,00
200 mm 400mm 90121114 549,00 90122114 576,00 10
1500mm 90121115 589,00 90122115 597,00 -
1600mm 90121116 609,00 90122116 628,00 S
1800mm 90121118 639,00 90122118 663,00 5
2000mm 90121120 679,00 90122120 706,00 g
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Edelstahimobel

Arbeitsschranke

SWS

PLANBAR

Arbeitsschrank
mit Schiebeturen

+ Selbsttragende Rahmenkonstruktion

* Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

* Mit schallgeddmmten Schiebetiren

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

 Arbeitshdhe 850-950 mm
durch hohenverstellbare RundfiBe

* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und
wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstarkung

* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen
Schiebetiiren erhéltlich

+ Auch als Schrankkombination mit Schubladen erhaltlich

+ Schiebettiren auf dem Grundboden laufend

+ Schiebettiren mit vertikal gefalteter Griffleiste

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm, mit 100 mm

I 388

Rollen-Kit fir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1006 237,00
Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 850 mm, mit 100 mm
ohne Aufkantung Aufkantung ohne Aufkantung
Breite  Artikel-Nr. UWPin€ Artikel-Nr. UVPin € Breite
1000mm  9021.2101 829,00 90211101 867,00 1000 mm
1200mm  9021.2102 890,00 90211102 935,00 1200 mm
1400mm  9021.2103 958,00 9021.1103  1.004,00 1400 mm
600 mm 1500mm  9021.2114  1.022,00 9021.1113  1.045,00 700 mm 1500 mm
1600mm  9021.2104  1.068,00 9021.1104  1.103,00 1600 mm
1800mm  9021.2105 1.153,00 9021.1105  1.187,00 1800 mm
2000mm  9021.2106  1.245,00 9021.1106  1.309,00 2000 mm
SWS
PLANBAR
Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm,
mit Aufkantung, mit Schiebetiiren, Schubladen rechts fiir GN 1/1
Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €
1600 mm 9041.0101  1.559,00 9042.0101  1.680,00
600 mm 1800 mm 9041.0102  1.740,00 700 mm 9042.0102  1.920,00
2000 mm 9041.0103  1.920,00 9042.0103  2.042,00
Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm,
ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren, Schubladen rechts fiir GN 1/1
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
1600 mm 9041.0201  1.497,00 9042.0201  1.599,00
600 mm 1800 mm 9041.0202  1.664,00 700 mm 9042.0202  1.749,00
2000 mm 9041.0203  1.851,00 9042.0203  1.978,00

Aufkantung

Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
9022.2101 867,00 9022.1101 901,00
9022.2102 925,00 9022.1102 970,00
9022.2103 993,00 9022.1103  1.045,00
9022.2115 1.058,00 90221114  1.084,00
9022.2104 1.103,00 9022.1104  1.138,00
9022.2105 1.187,00 90221105  1.222,00
9022.2106  1.285,00 90221106  1.348,00

Arbeitsschrank mit Schiebe-
tlren und Schubladen GN 1/1

+ Selbsttragende Rahmenkonstruktion

+ Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

* Mit schallgeddmmten Schiebetlren

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

* Arbeitshohe 850-950 mm durch
hohenverstellbare RundfiiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und
wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstarkung

« Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen
Schiebetiiren erhéltlich

+ Schiebettiren auf dem Grundboden laufend

+ Schiebettiren mit vertikal gefalteter Griffleiste

+ Optionales Zubehor: Rollenkit

Rollen-Kit fiir Schréanke, Set
mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse)

9019.1006 237,00



Edelstahimdbel WO q e
Arbeitsschranke

Durchreiche-/Arbeitsschrank woivorsceist IISWS
ohne Aufkantung

+ Bestehend aus: Grundboden, Arbeitsplatte
und Verbindungszarge
+ Arbeitshéhe 850-950 mm
+ Mit schallgeddmmten Schiebetiren
+ Arbeitshéhe 850-950 mm
durch hohenverstellbare RundftiBe
+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBen-
der und schallged&mmter Unterplattenverstérkung
« Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 6 mm
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshohe
+ Schiebetiiren auf dem Grundboden laufend
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
Breite: 1400 mm

Rollen-Kit fiir Schranke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1006 237,00

Durchreiche-Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm 9031.0101 993,00 9032.0101  1.080,00
1200 mm 9031.0102  1.054,00 9032.0102  1.138,00
1400 mm 9031.0103  1.138,00 9032.0103  1.222,00
600 mm 1500 mm 9031.0107  1.199,00 700 mm  9032.0107  1.283,00
1600 mm 9031.0104  1.255,00 9032.0104  1.348,00
1800 mm 9031.0105  1.313,00 9032.0105  1.405,00
2000 mm 9031.0106  1.439,00 9032.0106  1.524,00
Schubladenschrank SWS

PLANBAR
+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Schallgeddmmte Schubladenblende mit integrierter Griffleiste

+ Arbeitshéhe 850-950 mm durch héhenverstellbare RundfiiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstérkung

« Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 6 mm

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshohe

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Rollen-Kit fiir Schranke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1006 237,00

Schubladenschrank, 500 mm Breite, mit 100 mm
Arbeitshéhe 850 mm, ohne Aufkantung Aufkantung
Schubladen Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
2 9061.2102 901,00 9061.1102 943,00
600 mm 3 9061.2101 947,00 9061.1101 977,00
4 9061.2103  1.061,00 9061.1103  1.095,00
Schubladenschrank, 500 mm Breite, mit 100 mm
Arbeitshtéhe 850 mm, ohne Aufkantung Aufkantung 10
Bautiefe Schubladen Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVPin € Schubladenschrank mit Aufkantung -
2 9062.2102 888,00 9062.1102 962,00 é
700 mm 3 9062.2101 958,00 9062.1101 993,00 5
4 9062.2103  1.058,00 9062.1103  1.103,00 %
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Edelstahimobel

Warmeschranke

I 390

SWS

PLANBAR

Rollen-Kit fiir Schréanke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse)

Wéarmeschrank, Arbeitshohe 850 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

Breite

600 mm

Warmeschrank, Arbeitshohe 850 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Breite

700 mm

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Artikel-Nr.
9071.2101
9071.2102
9071.2103
9071.2107
9071.2104
9071.2105
9071.2106

Artikel-Nr.
9072.2101
9072.2102
9072.2103
9072.2107
9072.2104
9072.2105
9072.2106

UVPin €
1.199,00
1.233,00
1.268,00
1.302,00
1.336,00
1.370,00
1.439,00

UVPin €
1.255,00
1.291,00
1.325,00
1.359,00
1.393,00
1.428,00
1.484,00

9019.1006

UVPin €
237,00

Warmeschrank
mit Schiebeturen

Mit schallgeddammten Schiebetiiren
+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden
 Arbeitshdhe 850-950 mm
durch hohenverstellbare RundfiBe
 Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstérkung
* Temperatur: bis +90° C
* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
* Mit Umluftheizung 2,5 KW

Ideal zum Vorwérmen von Geschirrgut

Als Durchreicheschrank mit beidseitigen Tiiren
auf Anfrage

mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren

Artikel-Nr.  UVPin €
9071.1101  1.233,00
9071.1102  1.268,00
9071.1103  1.302,00
9071.1107  1.336,00
9071.1104  1.370,00
9071.1105  1.405,00
9071.1106  1.484,00

mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren

Artikel-Nr.  UVPin €
9072.1101  1.291,00
9072.1102  1.325,00
9072.1103  1.359,00
9072.1107  1.393,00
9072.1104  1.428,00
9072.1105  1.462,00
9072.1106  1.520,00



Edelstahlmobel

Geschirrschranke

10

Geschirrschrank

Edelstahl-Geschirrschrank

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit schallgeddmmten Fligel- oder Schiebetiiren
+ 2 bis 3 hohenverstellbare Zwischenbdden

+ Hohenverstellbare FiBe
+ Bodenfreiheit bis zu 200 mm

|sws

PLANBAR

m Geschirrschrank Hohe 1500 mm Geschirrschrank Hohe 1500 mm Geschirrschrank Hohe 1500 mm
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 700 x 1500 mm 1000 x 700 x 1500 mm 1200 x 700 x 1500 mm
Ausstattung 1 Flugeltdr 2 Flligeltiiren 2 Flligeltiiren

Artikelnummer 9306.0102 9306.0107 9306.0111

UVPin € 1.725,00 1.998,00 2.248,00
m Geschirrschrank Hohe 1800 mm Geschirrschrank Hohe 1800 mm Geschirrschrank Hohe 1800 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 700 x 1800 mm 1400 x 700 x 1800 mm 1600 x 700 x 1800 mm
Ausstattung 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren

Avrtikelnummer 9306.0128 9306.0129 9306.0130

UVPin€ 2.039,00 2.202,00 2.436,00
I Geschirschrank Hohe 2000 mm Geschirrschrank Hihe 2000 mm Geschirrschrank Hahe 2000 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 700 x 2000 mm 1400 x 700 x 2000 mm 1800 x 700 x 2000 mm
Ausstattung 2 Flligeltiiren 2 Flligeltiiren 2 Flligeltiiren

Artikelnummer 9306.0138 9306.0139 9306.0141

UVPin € 2.148,00 2.368,00 2.666,00
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Edelstahimobel
Wandhangeschranke

[sws

PLANBAR

Wandhéngeschrank offen, Hohe 650 mm

800 mm
1000 mm
1200 mm
1400 mm
400 mm 1500 mm
1600 mm
1800 mm

2000 mm

Artikel-Nr.
9131.2107
9131.2101
9131.2102
9131.2103
9131.2108
9131.2104
9131.2105
9131.2106

* mit schallgeddmmten Fliigeltiiren

UVPin €
431,00
467,00
500,00
529,00
568,00
609,00
648,00
689,00

Wandhéangeschrank offen, Hohe 800 mm

Breite
1000 mm
1200 mm

400 mm 1400 mm
1500 mm
1600 mm

I sie

Artikel-Nr.
9131.2111
9131.2112
9131.2113
9131.2118
9131.2114

UVPin €
535,00
569,00
615,00
649,00
696,00

mit Schiebetiiren

Artikel-Nr.
9131.1107*
9131.1101
9131.1102
9131.1103
9131.1108
9131.1104
9131.1105
9131.1106

UVPin €
569,00
592,00
638,00
683,00
719,00
764,00
798,00
844,00

mit Schiebetiiren

Artikel-Nr.
9131.1111
9131.1112
9131.1113
9131.1118
9131.1114

UVPin €
620,00
660,00
729,00
775,00
821,00

Wandhangeschrank

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

* Mit schallgeddmmten Schiebetiren

+ Bei 800 mm Breite mit schallgeddmmten Flligeltiren
+ Schiebettiren auf dem Grundboden laufend

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Inklusive Wandbefestigungsschiene
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Wand- und Aufsatzborde

Wandbord sws

PLANBAR

+ 3-seitig abgekantet, riickseitig aufgekantet
+ Inklusive Wandhalterung
+ Tragkraft 20 kg pro Ifd. Meter

ab 160 cm Wandbord mit Tragewinkeln, 40 mm Héhe
drei Wandhalterungen
Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €
1000 mm 9141.0007 159,00 9142.0007 170,00
1200 mm 9141.0008 171,00 9142.0008 182,00
1400 mm 9141.0009 185,00 9142.0009 197,00
300mm - ooomm 91410010 219,00 400mm o 00010 24000
1800 mm 9141.0011 247,00 9142.0011 268,00
2000 mm 9141.0012 272,00 9142.0012 292,00
Aufsatzbord SWS
Ausfiihrung in Edelstahl e
+ Bord-Stérke in 10/10
+ mit Handschutzfalz
+ Seiten offen
+ Maximale Tragkraft: ca. 30 kg (verteilt)
+ 2 Etagen auf Anfrage
Aufsatzbord mit Warmemaodul
+ Keramikheizelemente mit je 240 Watt
+ Ohne Regler
Aufsatzbord mit 1 Etage
M Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord
AuBenmaBe BxTxH  1000x350x400mm  1200x350x400 mm 1400 x 350 x 400 mm 1600 x 350 x 400 mm 1800 x 350 x 400 mm 2000 x 350 x 400 mm
Artikelnummer 9110.0101 9110.0102 9110.0103 9110.0104 9110.0105 9110.0106
UVPin€ 307,00 325,00 349,00 375,00 397,00 444,00

Aufsatzbord mit 1 Etage mit Warmemodul

m Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord Aufsatzbord 10
AuBenmaBe BxTxH  1000x350x400mm  1200x350x400 mm 1400 x 350 x 400 mm 1600 x 350 x 400 mm 1800 x 350 x 400 mm 2000 x 350 x 400 mm -
Anschlusswert 230V /480 W 230V /480 W 230V /480 W 230V /480 W 230V /480 W 230V /480 W é
Artikelnummer 9110.0111 9110.0112 9110.0113 9110.0114 9110.0115 9110.0116 s
UVPin € 523,00 547,00 569,00 626,00 679,00 725,00 %

Sl
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Edelstahimobel

Spultische, Cheftische

SWS

PLANBAR

Spiiltisch

Topfspiile

Spultisch und Topfspile
mit Aufkantung

Mit und ohne Grundboden erhdltlich,
Becken mittig
* Mit Aufkantung 100 mm
 Arbeitshdhe 850-890 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe
* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)
* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe
* Inklusive Standrohrventil und Ablaufgamitur
+ Ohne Siphon
+ Topfspiilen ohne Grundboden
+ Mit herausnehmbarem Topfabtropfrost

I 394

4er-Set StandfuBerh6hung um 27 mm, flr TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 98,00
6er-Set StandfuBerhthung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 140,00
I soiitsch Spiiltisch Spiiltisch Spilltisch
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 600 x 850 mm 1200 mm x 600 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 1200 x 700 x 850 mm
BeckengroBe Bx T x H 500 x 400 x 300 mm 500 x 400 x 300 mm 600 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
Anzahl Becken [ ] [ I ] [ ] [ I 1]
Artikelnummer 9161.1101 9161.2101 9162.1101 9162.2101
UVPin € 638,00 958,00 661,00 1.004,00
m Topfspiile Topfspiile Topfspiile Topfspiile
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 700 x 850 mm 1200 x 700 x 850 mm 1400 x 700 x 850 mm 1600 x 700 x 850 mm
BeckengréBe Bx T x H 800 x 500 x 350 mm 1100 x 500 x 350 mm 1200 x 500 x 350 mm 1400 x 500 x 350 mm
Anzahl Becken [ ] [ ] [ ] [ ]
Artikelnummer 9170.0101 9170.0102 9170.0103 9170.0104
UVWPin€ 1.599,00 1.639,00 1.669,00 1.699,00
SWS Cheftisch
PLANBAR
Mit Grundboden

4er-Set StandfuBerhéhung um 27 mm, fir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm
6er-Set StandfuBerh6hung um 27 mm, fir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm

BeckengréBe B x T x H 400 x 400 x 200 mm, Arbeitshohe 850 mm

1200 mm
1200 mm
1400 mm
1400 mm
1600 mm
1600 mm

600 mm

Artikel-Nr.
9181.0102
9181.0101
9181.0104
9181.0103
9181.0106
9181.0105

Becken

S

UVPin €

* Mit Aufkantung 100 mm
+ Arbeitshéhe 850-890 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)
+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshohe
+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur
+ Ohne Siphon

9019.1012

9019.1011 98,00
140,00

StandfuBerhéhung um 27 mm

BeckengroBe B x T x H 400 x 400 x 200 mm, Arbeitshohe 850 mm

UVPin € Breite Becken  Artikel-Nr. UVPin€
912,00 1200 mm @ | 91820102 948,00
912,00 1200 mm [ @@ 91820101 948,00
948,00 1400 mm @ | 91820104 993,00
948,00 OO M o5 [ B 91820103 993,00
993,00 1600 mm @ | 91820106 1.039,00
993,00 1600 mm [ B 91820105 1.039,00
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Spultische WO

Spiiltisch lsws

PLANBAR

Mit Grundboden

* Mit Aufkantung 100 mm

+ Arbeitshéhe 850-890 mm
durch hohenverstellbare StollenfiBe

+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)

 Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 6 mm

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshohe

« Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur, ohne Siphon

+ Lochbohrung @ 22 mm fiir Mischbatterie bei Bestellung
ab Werk mdglich

4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 98,00
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 140,00

Spiiltisch, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken BeckengrifBe Artikel-Nr. UVPin €

1000 mm [ | 400x400x300 mm 9161.1103 719,00

1000 mm [ @@ 400x400x300mm 9161.1102 719,00

1200mm (@@ | 500x400%300mm 91611105 783,00 StandfuBerhhung um 27 mm
el 1200 mm [ @@ 500x400x300mm 9161.1104 783,00

1600 mm [ | 500x400x300 mm  9161.2103 969,00

1600 mm (MW 500x400x300mm 9161.2102 969,00

Spiiltisch, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken BeckengrifBe Artikel-Nr. UVPin €

1200 mm [ | 500x500x300mm  9162.1103 764,00
1200 mm [ B 500x500x300mm  9162.1102 764,00
1400 mm [ | 600x500x300mm  9162.1105 855,00
1400 mm [ @@ 600x500x300mm 9162.1104 855,00
1400 mm B | 400x500x300mm  9162.2103 970,00
1400 mm [EBE 400x500x300mm  9162.2102 970,00

S 1600 mm M | 500x500x300mm 91622105  1.026,00
1600 mm [BBE 500x500x300mm 91622104  1.026,00 10
1800 mm BB | 500x500x300mm  9162.2107  1.084,00 z
1800 mm [ 500x500x300mm 9162.2106  1.084,00 2
2000 mm | 600x500x300mm  9162.2109  1.141,00 5
2000 mm [ 600x500x300mm 9162.2108  1.141,00 u;?;

13
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Edelstahimobel

Spulschranke

I 396

SWS

PLANBAR

Spiilschrank, Arbeitshohe 850 mm

Breite

700 mm Tiefe

1200 mm
1200 mm
1400 mm
1400 mm
1400 mm
1400 mm
1600 mm
1600 mm
1800 mm
1800 mm
2000 mm
2000 mm

Becken

LU L LBt

BeckengriBe

500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

Artikel-Nr.
9192.1102
9192.1101
9192.1104
9192.1103
9192.2102
9192.2101
9192.2104
9192.2103
9192.2106
9192.2105
9192.2108
9192.2107

UVPin €
1.084,00
1.084,00
1.177,00
1.177,00
1.336,00
1.336,00
1.370,00
1.370,00
1.451,00
1.451,00
1.542,00
1.542,00

Spulschrank

Mit Grundboden

* Mit Aufkantung 100 mm

* Arbeitshdhe 850-950 mm
durch hohenverstellbare RundfiBe

* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)

+ Mit Abtropfflache

* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 6 mm

+ Schiebettiren schallgeddmmt,
auf dem Grundboden laufend

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe

+ Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur,
ohne Siphon

+ Lochbohrung @ 33 mm fiir Mischbatterie
bei Bestellung ab Werk mdglich

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit



Edelstahimobel q o
Spulcenter WO

Spulcenter |sws

PLANBAR

Aligemein

+ Flir Unterbauspiilmaschinen

+ Hohenverstellbare FiBe

« Inklusive Abflussstopfen und Uberlaufrohr
+ Arbeitshéhe: 850-890 cm

* Mit Aufkantung 100 mm

Mit Unterschrank
+ Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 6 mm

Spiilcenter mit 120 und 140 cm Breite mit
Drehtiiren, bei 160 cm Breite mit Schiebetiiren.

Spiilcenter
StandfuBerhéhung um 27 mm
N /tikcl-Nr.  UvPin€ mit Unterschrank
4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 98,00
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 140,00

Spiilcenter, Arbeitshohe 850 mm

E it Becken  BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin €

1200mm (@] 500x500x300mm 9201.1104 798,00
1200mm [ [ 500x500x300mm 9201.1103 798,00
200 mm Tiefe 1200™™ [ | 600x500x300mm 9201.1106 855,00
1400mm [ @ 600x500x300mm 9201.1105 855,00
1600mm (@] 400x500x300mm 92012104  1.004,00
1600mm [ @@ 400x500x300mm 9201.2103  1.004,00

Spiilcenter mit Unterschrank, Arbeitshéhe 850 mm

ET Gt Becken  Beckengréfe Artikel-Nr.  UVPin €

1200mm  [@ ] 500x500x300mm 92021102  1.004,00
1200mm [ [B] 500x500x300mm 9202.1101  1.004,00
200 mm Tiefe 1400m™ [ | 600x500x300mm 9202.1104  1.050,00
1400mm [ [ 600x500x300mm 92021103  1.050,00
1600mm (@] 400x500x300mm 92022102  1.255,00
1600mm [ DI 400x500x300mm 92022101  1.255,00

Spiilcenter mit glatter Auflagefléche, Arbeitshohe 850 mm

Breite  Auflagefliche  Becken  BeckengréBe Artikel-Nr. UVPin €
1200mm 590 x 620 mm 500X 500x300 mm  9201.1102 955,00
1200 mm 590 X620 mm 500 X500 300 mm  9201.1101 955,00
1600mm 640 x 620 mm 400%500x 300 mm  9201.2102 1.299,00
1600mm 640 x 620 mm 400%500x 300 mm  9201.2101  1.299,00

700 mm Tiefe
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SONDERBAU IN MAB UND QUALITAT
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AUF WUNSCH INDIVIDUELL GEFERTIGT

Diese Edelstahimdbel-Serie ist komplett aus Chrom-Nickelstahl gefertigt und gentigt den hohen Anspriichen der Gastronomie.
Individuell gefertigte Edelstahimébel sind die richtige Wahl, wenn der vorhandene Platz optimal ausgenutzt werden soll.

Im Vergleich zu unserer Standardlinie auf Seite 386 zeichnet sich diese Serie durch hdhere Verarbeitungsqualitét, vollflachig
verklebte Arbeitsplatten, hochwertige SchweiBnahte, glatte Kanten und eine verstarkte Konstruktion fiir héhere Belastbarkeit aus.
Die Mdbel kdnnen zentimetergenau in der Lange angefertigt werden. Bitte nutzen Sie flir die Kalkulation die néchste langere
Variante des ausgewahiten Artikels. Dariiber hinaus sind weitere Sonderldsungen mdglich; hierfiir sprechen Sie uns bitte an.

Diese Artikel werden alle nach erfolgtem Auftragseingang gefertigt und haben eine Lieferzeit von drei bis sechs Wochen.
Bitte beachten Sie, dass in Abhangigkeit vom Lieferort fiir Langen (iber 2,00 m Sperrgutzuschldge anfallen kdnnen.

Material
+ Komplett aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304)
+ Anbauteile wie z. B. StellfiiBe oder FuBstollen aus Edelstahl-Kunststoff

Konstruktion
+ Arbeitsplatten
Materialstérke 1,0 mm; 40 mm abgekantet, mit wasserabweisender Unterplattenverstarkung fiir eine wirksame Schalld@mmung
+ Spiilen und Arbeitstische
Rahmengestelle aus Vierkantrohr 40 x 40 x 1,2 mm, Grundbdden mindestens 200 mm (iber dem Boden, bei Arbeitshéhe 900 mm
Zwischenbdden allseitig 40 mm abgekantet und mit Verstarkungsprofilen an der Unterseite
+ Arbeitsschranke
Schrankkorpus in selbsttragender Konstruktion mit héhenverstellbaren Rundf(iBen (Arbeitshéhe = 890-950 mm)
Die Schiebettiren verlaufen vor dem Grundboden, verschlieBen den Korpus somit vollstandig und sind gegen selbststéndiges
Offnen gesichert. Schubladen in Kastenbauweise in GN 1/1-GréBe auf Ausziigen laufend
+ Wandhangeschranke
Selbsttragende Konstruktion und eingearbeitete hintere Authdngevorrichtung, inkl. Aufhingeprofile
+ Wandborde
Dreiseitig 40 mm abgekantet, riickseitig 40 mm aufgekantet, inkl. Befestigungskonsolen

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE BEI DER PLANUNG VON
INDIVIDUELLEN EDELSTAHLMOBELN. SPRECHEN SIE UNS BITTE AN!



Edelstahimdbel WO q e
Arbeitstische, unterfahrbar

unterfahrbar way SWS

ab 2,20 m [ PLANBAR

Arbeitstisch, unterfahrbar

+ Arbeitshéhe 850-915 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)

+ Mit wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstérkung

+ \lerschweiBte Vierkantrohr-Zargenkonstruktion
mit hinterer und seitlicher Verstrebung

+ Keine Montage nétig

+ Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm

+ 200 mm Bodenfreiheit zur seitlichen Verstrebung
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Auch in 800 mm Tiefe erhéltlich

+ Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar

Arbeitstisch, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr. ~ UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
600 mm 93032141 467,00 9303.1141 524,00
800 mm 9303.2143 501,00 9303.1143 559,00
1000 mm 9303.2145 536,00 9303.1145 593,00
1200 mm 9303.2147 592,00 9303.1147 649,00
600 mm
1400 mm 9303.2149 649,00 9303.1149 707,00
1600 mm 9303.2151 707,00 9303.1151 764,00
1800 mm 9303.2153 741,00 9303.1153 798,00
2000 mm 9303.2155 776,00 9303.1155 856,00
Breite Artikel-Nr. ~ UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
600 mm 9303.2161 490,00 9303.1161 547,00
800 mm 9303.2163 524,00 9303.1163 582,00
1000 mm 9303.2165 559,00 9303.1165 615,00
1200 mm 9303.2167 615,00 9303.1167 673,00
700 mm 1400 mm 9303.2169 673,00 9303.1169 730,00 10
1600 mm 93032171 730,00 9303.1171 788,00 =
1800 mm 9303.2173 764,00 9303.1173 821,00 i
2000 mm 9303.2175 798,00 9303.1175 879,00 5
2200 mm 9303.2177 890,00 9303.1177 993,00 g
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> Edelstahimdbel
@ KBs Arbeitstische mit Grundboden

[sws |l 2% Arbeitstisch mit Grundboden
~ mit und ohne Aufkantung

+ Grundboden
* Arbeitshdhe 850-915 mm durch

N héhenverstellbare StollenftiBe
- * Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) mit wasserabsto-
Bender und schallgedammter Unterplattenverstérkung
1 * Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm
_ F_,.a-*"’ i + 200 mm Bodenfreiheit zum Grundboden bei
-~ { Arbeitshohe 900 mm
+ Optionales Zubehor: Schublade, Schubladenblock,
) Rollenkit
* * Tische auch mit 800 mm Tiefe und/oder runden
| Beinen erhéltlich
/ + Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar
Arbeitstisch, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
600 mm 9303.2101 486,00 9303.1101 508,00
800 mm 9303.2103 543,00 9303.1103 578,00
1000 mm 9303.2105 588,00 9303.1105 623,00
1200 mm 9303.2107 669,00 9303.1107 726,00
600 mm
1400 mm 9303.2109 715,00 9303.1109 772,00
1600 mm 9303.2111 760,00 9303.1111 817,00
1800 mm 9303.2113 806,00 9303.1113 863,00
2000 mm 9303.2115 863,00 9303.1115 921,00
Breite Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
600 mm 9303.2121 508,00 9303.1121 531,00
800 mm 9303.2123 565,00 9303.1123 601,00
1000 mm 9303.2125 611,00 9303.1125 646,00
1200 mm 9303.2127 692,00 9303.1127 749,00
700 mm
1400 mm 9303.2129 737,00 9303.1129 794,00
1600 mm 9303.2131 783,00 9303.1131 840,00
1800 mm 9303.2133 830,00 9303.1133 886,00
2000 mm 9303.2135 886,00 9303.1135 944,00

seitliche Aufkantung
Wulstrand, Stecknaht und
C-Ausschnitt fir Arbeitspatten

Platten ohne Aufkantung:

4-seitiger Wulstrand
Stecknaht seitliche Aufkantung Platten mit Aufkantung:

3-seitiger Wulstrand C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkantung

m C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkantung  seitliche Aufkantung, Hohe 100 mm, rechts oder links Wulstrand

Aufkantung EinheitsgroBe rechts links =

Artikelnummer 9301.9109 9301.9101 9301.9102 9301.9105

UVPin € 359,00 147,00 (pro Ifd. Meter) 147,00 (pro Ifd. Meter) je Platte 264,00
m Stecknaht, pro Verbindung werden 2 Stk. benétigt

Fir Bautiefe 600 mm 700 mm

Artikelnummer 9301.9106 9301.9107

UVPin € 147,00 158,00
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Arbeitsplatten WO

Arbeitsplatte fir Arbeitsschrank a5 f[sws
mit und ohne Aufkantung

+ Aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304)
+ Mit wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstérkung
+ Allseitig 40 mm abgekantet
+ Anfallende Zusatzkosten fiir Transportsicherung!
* Mit Aufkantung:
100 mm riickseitige Aufkantung
3-seitig 40 mm abgekantet
Materialstérke 1,0 mm

30% Mehrpreis bei abweichender
Materialstarke von 1,5 mm

Arbeitsplatte, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€
400 mm 93012101 226,00 9301.1101 261,00
600 mm 93012103 267,00 9301.1103 301,00
800 mm 9301.2105 307,00 9301.1105 340,00
1000 mm 9301.2107 348,00 9301.1107 381,00
1200 mm 9301.2109 386,00 9301.1109 421,00
1400 mm 93012111 426,00 93011111 462,00
1600 mm 93012113 467,00 9301.1113 501,00
1800 mm 93012115 507,00 9301.1115 541,00
2000 mm 93012117 547,00 9301.1117 582,00

600 mm

2200 mm 93012119 627,00 9301.1119 684,00
2400 mm 9301.2121 827,00 9301.1121 907,00
2600 mm 93012123 942,00 9301.1123 999,00
2800 mm 9301.2125  1.056,00 9301.1125  1.113,00
3000 mm 93012127 1.171,00 9301.1127  1.227,00
3200 mm 9301.2128  1.285,00 9301.1128  1.342,00
3400 mm 93012129 1.365,00 93011129 1.446,00
3600 mm 9301.2130  1.446,00 9301.1130  1.526,00
3800 mm 9301.2131  1.560,00 9301.1131  1.617,00

Breite Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €
400 mm 9301.2132 261,00 9301.1132 295,00
600 mm 93012134 301,00 9301.1134 335,00
800 mm 9301.2136 340,00 9301.1136 376,00
1000 mm 9301.2138 381,00 93011138 416,00
1200 mm 9301.2140 421,00 9301.1140 455,00
1400 mm 9301.2142 479,00 9301.1142 496,00
1600 mm 93012144 521,00 9301.1144 536,00
1800 mm 9301.2146 559,00 9301.1146 576,00
2000 mm 9301.2148 609,00 9301.1148 615,00

700 mm

2200 mm 9301.2150 685,00 9301.1150 719,00
2400 mm 9301.2152 882,00 9301.1152 942,00
2600 mm 93012154 977,00 9301.1154  1.034,00
2800 mm 93012156 1.091,00 9301.1156  1.149,00
3000 mm 9301.2158  1.205,00 9301.1158  1.263,00 10
3200 mm 9301.2159  1.320,00 9301.1159  1.378,00 -
3400 mm 93012160 1.400,00 9301.1160  1.479,00 i
3600 mm 9301.2161  1.479,00 9301.1161 1.560,00 5
3800 mm 93012162 1.594,00 93011162 1.646,00 g
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Edelstahimobel

EinschweiBbecken fur Arbeitsflachen

I 402

EinschweiBbecken

EinschweiBbecken fur

SWS
fur Arbeitsflache
EinschweiBbecken
Beckenblende, Hohe 220 mm

EinschweiBbecken
m EinschweiBbecken EinschweiBbecken EinschweiBbecken

AuBenmaBe BxT x H 330 x 330 x 200 mm 400 x 400 x 250 mm 450 x 450 x 250 mm

Artikelnummer 9301.3107 9301.3109 9301.3110

UVPin € 354,00 387,00 411,00
m EinschweiBBbecken EinschweiBbecken EinschweiBbecken

AuBenmaBe B xT x H 500 x 400 x 200 mm 500 x 500 x 300 mm 600 x 500 x 300 mm

Artikelnummer 9301.3111 9301.3112 9301.3114

UVPin € 400,00 434,00 479,00
Beckenblende
Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVP in €

600 mm 9301.9123 124,00 9301.9125
Sl 1o00mm 93019124 1900 680 mm 98019126
SWS

PLANBAR

Doppelbecken mit Wulstrand
und Abtropfflache links

EinschweiBbecken mit Wulstrand

1 EinschweiBbecken
mit Wulstrand

Arbeitsflache mit Wulstrand

1 EinschweiBbecken mit

Wulstrand und Abtropfflache links

Doppelbecken mit Wulstrand

m Einzelbecken Einzelbecken Einzelbecken Doppelbecken
AuBenmaBe Bx T x H 460 x 545 x 260 mm 560 x 545 x 260 mm 560 x 640 x 310 mm 1160 x 640 x 310 mm
InnenmaBe Bx T x H 400 x 400 x 250 mm 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
Artikelnummer 9301.3101 9301.3102 9301.3103 9301.3106
UVPin € 537,00 548,00 565,00 993,00
EinschweiBbecken mit Wulstrand und Abtropfflache

m Einzelbecken Einzelbecken Doppelbecken Doppelbecken
AuBenmaBe Bx T x H 1160 x 545 x 260 mm 1160 x 640 x 310 mm 1560 x 640 x 310 mm 1560 x 640 x 310 mm
InnenmaBe Bx T x H 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
Abtropfflache rechts links rechts links
Artikelnummer 9301.3104 9301.3105 9301.3115 9301.3116
UVPin € 662,00 753,00 1.063,00 1.063,00
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offene Arbeitsschranke, offene Spulenschranke

Arbeitsschrank offen |sws
und Spilenschrank offen
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,

Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte

+ Arbeitshéhe 890-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

+ Arbeitsschrank mit héhenverstellbarem Zwischenboden Arbeitsschrank Spiilenschrank
+ Spilenschrank rickseitig offen
Arbeitsschrank, offen, Hohe 860 mm Spiilenschrank, offen Arbeitsschrank, offen Spiilenschrank, offen
Breite  Artikel-N.  UWPin€  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
400 mm  9302.3105 764,00 = - 9302.3122 788,00 = -
600mm  9302.3107 788,00 9302.3140 719,00 9302.3124 811,00 9302.3156 753,00
800 mm  9302.3109 810,00 9302.3142 749,00 9302.3126 844,00 9302.3158 761,00
1000 mm 93023111 855,00 9302.3144 806,00 9302.3128 889,00 9302.3160 805,00
580 mm 1200mm 9302.3113 911,00 9302.3146 863,00 680 mm  9302.3130 941,00 9302.3162 848,00
1400 mm  9302.3115 969,00 9302.3148 921,00 9302.3132 992,00 9302.3164 891,00
1600 mm 9302.3117  1.026,00 9302.3150 978,00 9302.3134  1.044,00 9302.3166 935,00
1800 mm 93023119 1.084,00 9302.3152  1.035,00 9302.3136  1.095,00 9302.3168 990,00
2000 mm 9302.3121 1.140,00 9302.3154  1.107,00 9302.3138  1.141,00 9302.3170  1.027,00
Arbeitsschrank/Spulenschrank SWS
mit Schiebettiren
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiren
+ Arbeitshéhe 890-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
+ Arbeitsschrank mit héhenverstellbarem Zwischenboden
+ Spilenschrank riickseitig offen

Arbeitsschrank
Spiilenschrank
Arbeitsschrank Spiilenschrank Arbeitsschrank Spiilenschrank
mit Schiebetiiren, Hohe 860 mm mit Schiebetiiren mit Schiebetiiren mit Schiebetiiren
Breite Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€  Artike-Nr. UVPin€
1000mm 93024123 993,00 9302.4167 912,00 9302.4134  1.016,00 9302.4175 936,00
1200mm  9302.4125  1.027,00 9302.4168 959,00 9302.4136  1.050,00 9302.4176 970,00 10
580 mm 1400mm  9302.4127  1.073,00 9302.4170  1.005,00 680 mm  9302.4138  1.096,00 9302.4178  1.016,00 =
1600mm  9302.4129  1.119,00 9302.4171  1.063,00 9302.4140  1.141,00 9302.4179  1.073,00 S
1800 mm  9302.4131  1.177,00 93024172 1.131,00 93024142 1.199,00 9302.4180  1.141,00 5
2000mm  9302.4133  1.256,00 9302.4174  1.188,00 9302.4144  1.279,00 9302.4182  1.199,00 k=
w
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-6% KBS Foelstahimobel
¢ Arbeitsschrénke ohne Arbeitsplatten

SWS Durchreiche-Arbeitsschrank

PLANBAR

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Ohne Arbeitsplatte

* Arbeitshdhe 890-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshdhe 900 mm

Durchreiche-Arbeitsschrank, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in € Artikel-Nr. ~ UVP in €

400 mm 9302.5113 684,00 9302.5130 707,00

600 mm 9302.5115 736,00 9302.5132 756,00

800 mm 9302.5117 776,00 9302.5134 811,00

1000 mm 9302.5119 844,00 9302.5136 864,00
580 mm 1200 mm 9302.5121 890,00 680 mm 93025138 912,00

1400 mm 9302.5123 948,00 9302.5140 970,00

1600 mm 9302.5125  1.005,00 9302.5142  1.016,00

1800 mm 9302.5127  1.050,00 9302.5144  1.073,00

2000 mm 9302.5129  1.119,00 9302.5146  1.131,00
SWS Arbeitsschrank
mit Schubladen

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Ohne Arbeitsplatte

* Arbeitshohe 890-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

Arbeitsschrank mit 2 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. VP in €

400 mm 9302.1101 902,00 9302.1104 948,00
580 mm 500 mm 9302.1102 970,00 680 mm  9302.1105  1.005,00
600 mm 9302.1103  1.073,00 9302.1106  1.119,00

Arbeitsschrank mit 3 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.1107  1.050,00 9302.1110  1.080,00
580 mm 500 mm 9302.1108  1.119,00 680 mm 9302.1111  1.141,00
600 mm 9302.1109  1.188,00 9302.1112  1.234,00

Arbeitsschrank mit 4 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr. ~ UVP in €

400 mm 9302.1113  1.141,00 9302.1116  1.188,00
580 mm 500 mm 9302.1114  1.222,00 680 mm  9302.1117  1.279,00
600 mm 9302.1115  1.314,00 9302.1118  1.370,00
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Arbeitsschranke ohne Arbeitsplatten

Arbeitsschrank offen, lsws
mit Drehtur

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Ohne Arbeitsplatte

+ Arbeitshéhe 890-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

Arbeitsschrank mit Drehtiir, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.4103 615,00 9302.4112 730,00
580 mm 500 mm 9302.4104 776,00 680 mm 9302.4113 821,00
600 mm 9302.4106 867,00 9302.4115 912,00

Arbeitsschrank mit Drehtiir und Schublade, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
580 mm 500 mm 9302.4105 910,00 680 mm 9302.4114 970,00

Arbeitsschrank mit Drehtiiren, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
800 mm 93024107 909,00 93024116 948,00

580 mm 1000mm 93024108  1.099,00 680 mm 9302.4117  1.131,00
1200mm 93024110  1.360,00 93024119 1.383,00

Arbeitsschrank mit Drehtiiren und 2 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. ~ UVP in €

580 mm 1000 mm 9302.4109  1.440,00 680 mm 9302.4118  1.497,00
1200 mm 9302.4111 1.598,00 9302.4120  1.703,00
Arbeitsschrank, offen SWS

PLANBAR
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,

Grundboden, Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte
+ Arbeitshéhe 890-950 mm
durch hohenverstellbare StollenftiBe
+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden bei
Arbeitshohe 900 mm
* Fiir 7x GN 1/1 Behélter oder 14x GN 1/1 Behélter
+ Mit Drehtir fiir 7x GN 1/1 Behalter

Arbeitsschrank, offen, Arbeitshéhe 860 mm mit Drehtiir
Breite  firGN  Artikel-Nr. UWPin€ firGN  Artikel-Nr. UVPin€
sgomm 00mm  7xGN1A 93023101 61500 7XGN1A 93024101  1.027,00
800mm  14<GN1/1 93023102 994,00 14xGN 1A 93024121 1.314,00 10
@
Breite  firGN  Artikel-Nr. UWPin€ firGN  Artikel-Nr. UVPin€ g
680 mm [00mm  7xGN1A 93023103 98000 7XGN1A 93024102  1.085,00 5
800mm  14xGN1/1  9302.3104  1.027,00 14xGN 14 93024122 1.337,00 <
(¥}
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¢ Arbeitsschrénke ohne Arbeitsplatten

SWS Arbeitsschrank mit
Schubladen und Schiebetiiren

* Mit schallgeddmmten Schiebetiren
* Arbeitshdhe 890-950 mm
durch hohenverstellbare RundfiBe
+ Ohne Arbeitsplatte
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 900 mm Arbeitshthe
* Durchreiche-Arbeitsschrank mit Schiebetlren

auf Anfrage

Arbeitsschrank, Hohe 860 mm
Breitte  Schubladen Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm 2 93024145  1.518,00 93024156 1.554,00

1200 mm 2 93024147  1.599,00 93024158  1.629,00

1400 mm 3 93024149  1.943,00 9302.4160  2.000,00
580 MM 00 3 93024151  2.000,00 680 MM oo 4162 2.057,00

1800 mm 4 93024153  2.286,00 93024164  2.344,00

2000 mm 4 93024155  2.344,00 93024166  2.458,00
[sws Warmeschrank

PLANBAR

mit Schiebetiren

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiren

 Arbeitshdhe 890-950 mm durch
héhenverstellbare RundfiiBe

+ Ohne Arbeitsplatte

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 900 mm Arbeitshthe

+ Durchreiche-Wédrmeschrank mit Schiebettiren
auf Anfrage

Warmeschrank, Hohe 860 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVP in €

1000mm ~ 9302.7101  1.474,00 9302.7112  1.520,00
1200mm  9302.7103  1.542,00 9302.7114  1.599,00
1400mm  9302.7105  1.668,00 9302.7116  1.714,00
SR 1600 mm  9302.7107  1.783,00 R 9302.7118  1.828,00
1800mm  9302.7109  2.138,00 9302.7120  2.171,00
2000mm  9302.7111  2.241,00 9302.7122  2.286,00
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Geschirrschranke

Geschirrschrank lsws

PLANBAR

+ Mit schallgeddmmten Schiebetlren oder Fliigelttiren
+ 2 bis 3 hohenverstellbare Zwischenbdden

+ Hohenverstellbare FiBe

+ Bodenfreiheit bis zu 200 mm

Geschirrschrank mit Fliigeltiir(en)

Breite Hohe Tiren Artikel-Nr. UWPin€  [ENUGINN Artikel-Nr.  UVPin€

700 mm 1500 mm 1 9306.0101  1.633,00 9306.0102  1.725,00
700 mm 2000 mm 1 9306.0103 1.814,00 9306.0104  1.908,00
1000 mm 1500 mm 2 9306.0105 1.957,00 9306.0107  1.998,00
AL 1000 mm 2000 mm 2 9306.0109  2.162,00 HED 9306.0108  2.199,00
1200mm 1500 mm 2 9306.0106 2.228,00 9306.0111  2.248,00
1200mm 2000 mm 2 9306.0110  2.249,00 9306.0112  2.310,00

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1500 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVP in €

1200mm  9306.0113  1.849,00 9306.0118  1.967,00
1400mm  9306.0114  1.983,00 9306.0119  2.083,00
600 mm 1600mm  9306.0115 2.127,00 700 mm  9306.0120  2.269,00
1800 mm  9306.0116  2.244,00 9306.0121  2.377,00
2000mm  9306.0117  2.360,00 9306.0122  2.622,00

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1800 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1200mm  9306.0123  1.967,00 9306.0128  2.039,00
1400 mm  9306.0124  2.115,00 9306.0129  2.202,00
600 mm 1600 mm  9306.0125  2.268,00 700 mm  9306.0130  2.436,00
1800 mm  9306.0126  2.488,00 9306.0131  2.684,00
2000 mm  9306.0127  2.570,00 9306.0132  2.819,00

Geschirrschrank mit 2 Fliigetiiren, Hohe 2000 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVP in €

1200mm  9306.0133  2.034,00 9306.0138  2.148,00
1400 mm  9306.0134  2.224,00 9306.0139  2.368,00
600 mm 1600 mm  9306.0135  2.441,00 700 mm  9306.0140  2.644,00
1800 mm  9306.0136  2.618,00 9306.0141  2.666,00
2000 mm  9306.0137  2.758,00 9306.0142  2.973,00

Geschirrschrank mit 4 Schiebetiiren, Hohe 2000 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1200mm  9306.0143  2.229,00 9306.0148  2.458,00 10
1400 mm  9306.0144  2.458,00 9306.0149  2.687,00 -
600 mm 1600 mm  9306.0145 2.629,00 700 mm  9306.0150  2.916,00 'é
1800 mm  9306.0146  2.801,00 9306.0151  3.191,00 S
2000 mm  9306.0147  3.008,00 9306.0152  3.430,00 %
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Edelstahimobel

Wandhangeschranke, Zwischenboden

I 408

SWS

PLANBAR

Wandhéngeschrank offen, Hohe 600 mm

400 mm

700 mm

800 mm

900 mm

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

Artikel-Nr.
9307.1101
9307.1102
9307.1103
9307.1104
9307.1105
9307.1106
9307.1107
9307.1108
9307.1109
9307.1110
9307.1111
9307.1112
9307.1113
9307.1114

UVPin €
444,00
467,00
490,00
501,00
512,00
524,00
536,00
547,00
569,00
599,00
623,00
634,00
658,00
673,00

Wandhangeschrank, offen
oder mit Schiebetlren

* 3-seitig geschlossenes Schrankfach, offen oder
mit schallgeddmmten Schiebetiiren

+ Schiebettiren rollengelagert

 Schiebettiren auf dem Grundboden laufend

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

* Inklusive Wandbefestigungsschiene

Offener Wandhéngeschrank
mit Geschirrabtropfbereich auf Anfrage

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren
und Geschirrabtropfbereich auf Anfrage

mit Schiebetiiren und Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren
1 Zwischenboden und 2 Zwischenbdden, Hohe 800 mm
Artikel-Nr.  UVPin € Breite Artikel-Nr.  UVP in €

- - 1000 mm  9307.2120 860,00
- - 1100 mm  9307.2121 903,00
- - 1200 mm  9307.2122 947,00

9307.2109 708,00 1300mm  9307.2123 981,00
9307.2110 731,00 1400mm  9307.2124  1.034,00
9307.2111 754,00 400 mm 1500mm  9307.2125  1.071,00
9307.2112 789,00 1600mm  9307.2126  1.129,00
9307.2113 822,00 1700mm  9307.2127  1.159,00
9307.2114 858,00 1800mm  9307.2128  1.193,00
9307.2115 891,00 1900mm  9307.2129  1.218,00
9307.2116 926,00 2000mm  9307.2130  1.251,00

9307.2117 960,00
9307.2118 994,00
9307.2119  1.027,00

Zwischenboden fiir Wandhingeschrank, Hohe 40 mm

340 mm

700 mm

800 mm

900 mm

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

Artikel-Nr.
9307.9101
9307.9102
9307.9103
9307.9104
9307.9105
9307.9106
9307.9107
9307.9108
9307.9109
9307.9110
9307.9111
9307.9112
9307.9113
9307.9114

UVPin €
88,00
95,00

100,00
105,00
111,00
121,00
130,00
140,00
146,00
155,00
165,00
173,00
181,00
190,00



Wandbord, Wandkonsole

und Wandhalterung

+ Gelochte Wandborde auf Anfrage

Glattes Wandbord, Hohe 40 mm

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

250 mm

350 mm

Artikel-Nr.
9308.1101
9308.1102
9308.1103
9308.1104
9308.1105
9308.1106
9308.1107
9308.1108
9308.1109
9308.1110
9308.1111

Artikel-Nr.
9308.1123
9308.1124
9308.1125
9308.1126
9308.1127
9308.1128
9308.1129
9308.1130
9308.1131
9308.1132
9308.1133

Dreieckige Wandkonsole

m Dreieckige Wandkonsole

Edelstahlmobel

Wandborde, Wandkonsolen, Wandhalterungen

10

UVPin €
122,00
128,00
134,00
146,00
158,00
176,00
188,00
200,00
211,00
222,00
234,00

UVPin €
145,00
151,00
158,00
168,00
181,00
200,00
211,00
222,00
234,00
245,00
257,00

300 mm

400 mm

Artikel-Nr.

9308.1112
9308.1113
9308.1114
9308.1115
9308.1116
9308.1117
9308.1118
9308.1119
9308.1120
9308.1121
9308.1122

Artikel-Nr.

9308.1134
9308.1135
9308.1136
9308.1137
9308.1138
9308.1139
9308.1140
9308.1141
9308.1142
9308.1143
9308.1144

UVPin €
128,00
140,00
158,00
168,00
181,00
204,00
205,00
216,00
229,00
239,00
250,00

UVPin €
151,00
163,00
181,00
191,00
204,00
226,00
229,00
239,00
250,00
263,00
273,00

Dreieckige Wandkonsole

|sws

PLANBAR

Glattes Wandbord

Wandkonsole

Dreieckige Wandkonsole

Dreieckige Wandkonsole

Wandhalterung

Dreieckige Wandkonsole

Auflageflache 250 mm 300 mm 350 mm 400 mm
Artikelnummer 9308.9104 9308.9105 9308.9106 9308.9107
UVPin € 53,00 58,00 61,00 66,00

Wandkonsole B x H 32 x 75 mm

m Wandkonsole Wandkonsole Wandkonsole Wandkonsole
Auflageflache 250 mm 300 mm 350 mm 400 mm
Artikelnummer 9308.9108 9308.9109 9308.9110 9308.9111
UVPin € 53,00 58,00 61,00 66,00

Wandhalterung

m Wandhalterung Wandhalterung Wandhalterung L?
AuBenmaBe Bx T x H 50x15x 370 mm 50x 15 x 750 mm 50 x 15 x 1000 mm ‘é
Artikelnummer 9308.9101 9308.9102 9308.9103 =
UVPin € 50,00 58,00 72,00 §

w
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Edelstahimobel
Schubladen, Schubladenblocke, Aufsatzborde

SWS

PLANBAR

Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVPin €

400 mm 540 mm 9303.9102 354,00
640 mm 9303.9103 354,00

Doppel-Schubladen GN 2/1, Héhe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVP in €

795 mm 540 mm 9303.9106 394,00
640 mm 9303.9107 394,00

Schubladenblock 2 GN 1/1, Hohe 560 mm

Tiefe Artikel-Nr. ~ UVP in €

400 mm 540 mm 9303.9108 672,00
640 mm 9303.9101 672,00

Schublade und
Schubladenblocke

Mehl-Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVPin €
540 mm 9303.9104 468,00
640 mm 9303.9105 468,00

I 410

SWS

PLANBAR

Aufsatzbord 1 Etage, Hohe 400 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€

1200mm  9305.1101 443,00
1400 mm  9305.1102 477,00
300 mm 1600 mm  9305.1103 523,00
1800 mm  9305.1104 604,00
2000 mm  9305.1105 660,00

Schubladenblock 3 GN 1/1 Schubladenblock 4 GN 1/1
Tiefe Artikel-Nr.  UVPin€ Tiefe Artikel-Nr.  UVPin€
540 mm 9303.9109 740,00 540 mm 9303.9111 845,00
640 mm 9303.9110 740,00 640 mm 93039112 845,00
Aufsatzbord und
Warmemodul

Aufsatzbord 2 Etagen , Hohe 700 mm

Breite Artikel-Nr.  UVPin €
1200mm  9305.2101 582,00
1400mm  9305.2102 627,00
1600 mm  9305.2103 673,00
1800 mm  9305.2104 730,00
2000mm  9305.2105 788,00

Warmemodul

m Warmemodul Warmemodul Warmemodul Warmemodul Warmemodul
Typ Infrarot Infrarot Infrarot Infrarot Infrarot
BxTxH 1200 x 250 x 111 mm 1400 x 250 x 111 mm 1600 x 250 x 111 mm 1800 x 250 x 111 mm 2000 x 250 x 111 mm
Anschlusswert 230V /1,45 kW 230V/1,8 kW 230V/ 2,1 kW 230V /2,5 kW 230V /2,85 kW
Artikelnummer 9305.3101 9305.3102 9305.3103 9305.3104 9305.3105
UWPin€ 627,00 730,00 776,00 890,00 959,00



Edelstahimobel q o
Spultische WO

Spiiltisch lsws

PLANBAR

+ Ohne Grundboden
+ Arbeitshéhe 850-915 mm

durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)
 Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm
+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur,

ohne Siphon 1 Becken links, 1 Becken rechts,
« Spiiltische auch mit runden Beinen erhéltich 1 Becken Abtropfflache rechts Abtropfflache links
* ZwischengréBen auf Anfrage
+ Spiltische ab 1900 mm Breite mit 2 Becken mittig,
Abtropffldchen auBen auf Anfrage!
2 Becken links, 2 Becken rechts,
2 Becken Abtropfflache rechts Abtropfflache links
Spiiltisch, 1 Becken, Arbeitshéhe 900 mm
Breite Becken  BeckengriBe  Artikel-Nr.  UVPin € BeckengriBe  Artikel-Nr.  UVPin €
600 mm [ ] 500 x 400 x 250 mm  9309.1101 743,00 400 x 500 x 250 mm  9309.1104 754,00
600 mm 700 mm [ ] 500 x 400 x 250 mm  9309.1102 762,00 700 mm  500x500x 300 mm  9309.1105 776,00
800 mm [ ] 500 x 400 x 250 mm  9309.1103 795,00 - - -

Spiiltisch, 1 Becken links, Abtropfflache rechts, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengriBe  Artikel-Nr.  UVPin €
1000mm @] 500x400x250mm 9309.1106 82500 500x500x300 mm  9300.1109 872,00
600 mm 1200mm [T 500x400x250mm 93091107 90800 700 mm  500x500x300mm 9309.1111 916,00
1400mm W - - - 600x500%300mm 9309.1113 983,00

Spiiltisch, 1 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengriBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin €
1000mm @ 500x400x250mm 9309.1115 82500 500x500x300mm 93001118 872,00
600 mm 1200mm  [TE 500x400x250mm 93091116 90800 700 mm  500x500x300mm 9309.1120 916,00
1400mm [ EE = - - 600x500x300 mm 93091122 983,00

Spiiltische, 2 Becken, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin € BeckengriBe  Artikel-Nr.  UVPin €
1000mm  [@BEW) 400x400x250mm 9309.1124  1.020,00 400x500x250mm  9309.1127  1.068,00
1200mm [ 500x400x250mm 93091125  1.100,00 500x500X300mm  9309.1128  1.141,00

600MM .\ joomm  [WEE] s00x400x2s0mm 93091126 116400 00 ™M 600y500x300mm 93001130 1.199,00
1600mm (NI - - - 600 x 500 X 300 mm  9309.1132  1.256,00

Spiiltisch, 2 Becken links, Abtropfflache rechts, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken BeckengroBe Artikel-Nr.  UVPin € BeckengroBe Artikel-Nr.  UVPin €
1400 mm B | 400x400x250mm 9309.1133  1.141,00 400x500x 250 mm  9309.1138  1.164,00

1600 mm @@ | 500x400x250 mm 9309.1135  1.192,00 500 x 500 x 300 mm  9309.1140  1.225,00

600 mm 1800 mm @B | 500x400x250 mm 9309.1137  1.256,00 700 mm 500 x 500 x 300 mm  9309.1142  1.282,00
2000 mm [ | W - - - 600 x 500 x 300 mm  9309.1144  1.334,00

Spiiltisch, 2 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin € 10
1400mm  [HBEE 400x400x250mm 9309.1146  1.141,00 400x500x250 mm 93001151 1.164,00 -
1600mm  [CHBEE 500x400x250 mm 9309.1148  1.192,00 500500300 mm  9309.1153  1.225,00 g
600 MM Jeomm  [EEEM 500x400x250mm 93091150 125300 00 MM 500y 500x300mm 9309155  1.262,00 -
2000mm  [CEREN - - - 600X 500x 300 mm 93091157  1.334,00 g
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- Elektro.....oooviiivinn, 234, 245, 255, 265, 285, 304
Handwaschbecken.........cccoccvevvvvviveivccieennn, 356, 357
Handwaschbrause ..........cccccevvveveennennn. 293-299, 302
Hauben ........ccoovvviviiicccecen, 293-309, 314
Haubensplimasching..........cccoovevvevvivinennane. 337,343
HeiBIUFtOTEN. ..., 292,293
HEIZIAMPE ..., 382
Herde, mit und ohne Ofen

-Gas.......... 231, 239, 251, 259, 260, 273, 277, 278
S EIBKErO o, 240, 252, 261, 280
- Glaskeramik........c.cocveveveveeenn, 232, 240, 241, 262
- Induktionsherde .. 241, 263, 281, 305, 306, 374, 375
- Gasglihplatte........coovevivviiiriicccccece 279
HeiBVItriNEN ... 146, 215
HED e 94, 95
HOCKEIKOCNEr ..., 305
Huckepack-Aggregat ..........ccoccevveevviciiiicenn 110
IMDISStNEKEN........cvvivvieeiciicccce 166-170
IMPUISIEYAIE ..o 142
Impulsverkaufstruhen...........cccccocvevvevennnan 15, 86, 87
Induktionshauben ..o, 325
Induktionsherde..........c.cccoovevvevveviiinceee, 263, 281
Induktionskochflachen ...241, 263, 305, 306, 374, 375
Induktionswokgerate.....241, 263, 273, 281, 306, 375
Infrarotwarmelampe.........ccocevveevviiiiiiieeen 382
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Kalte-Aggregate ........ccovvvvviivciiciccee 109-111
KartoffelSChAIBr .........covevveveeieccccce 367
KASEIEIDE. ....ovcviviiiicie e 361
Kastenhaube ........c.ocvevveiiiiiiic e 322-324
Kippbratpfanne..........cc.cceveveeiicciicinin, 268, 288
KOCHKESSEL.....c.vvceviiieiiceceece e 270, 288
Kombidadmprer.........c.coevviviiviiiicicce 294-302
Komplettwandhauben ............cccocvevveviiiiiecnennn, 319
Konditoreitheken.........cccocvvvevvcviinene, 171-174,187
KonfiskatklhIer........c.covoveeeriiccececeee e 57
Kontaktgrill........c.oovoviriiiccccc 372
Konvektionsofen ........cccveevvvveviiieeiecicee, 292,293
KUhl-Aggregate .......c.coovevvvviviccinierenn, 24,109-111
KOIAUFSAZE ..o, 118,119,136
KUNINSEIN e 86
KUhIplatten..........ccocvvvevevieicinennn, 219-221, 224, 225
Kiihlschréanke
- Glastir oo 6-19, 26, 38, 46, 48, 53, 55
SVOIUE o 25-56
- Edelstanl........coooviviiccc 34-55
- Edelstahl Premiumline ............cccove... 41-48, 51-54
FISCN e 47
BACKETBI ..ot 50, 51
Pralinen.........cccooeveviicic 52,53
GEITANKE. ..o 6-22
WEBIN. ..o 17-19
-Unterbau ..o 16, 18, 26, 61
Kihltheken ................... 160-163, 166-170, 175-197
Kihltische
- Edelstanl........ccooovvviiiiiiinn 120-129, 131-135
= BACKEIBI ..o 131,132
SPIZZA 137-139
KUhIErUnen ........cooeveeiecieeeee 15, 23, 82-88
KUhIuNterbauten .........coevveevvieiiccccccce 249
Kiihlvitrinen
SAUTSALZ .o 143-149
= SBIVIBI vt 156-160
= MENrZWECK ... 161-163
- Panorama.......ccocveeveeiiiee 148-153
= EINDaU .o 147, 224-227
KORIZEIIBN .. 103-108
Kihlwannen ..........c.ccceveeenen. 134,158, 219, 220, 226
Labor-TiefkGhIruhen...........ccovveveviiiecccee 88
Lavasteingrill..........cccoveeanen. 236, 243, 256, 266, 275
LUFLFEINIGET oo 4
LURUNG v 317-329

MERIWAGEN .....coeviiiiicee e 379
MehrzweckVitrinen.........c.ccoovevevveicicree 161-163
Mischbatterien ........c..ccoovveiiiciiciiceie 346-354
MUIEDIETBr .., 268, 273
MultifunktionSgerat..........ccoevviviiiiiiciicen 94,95
Multikocher.......... 237,243, 253, 269, 273, 275, 283
MUIEIMET ..., 357
MUIISACKWAGEN ... 357
NaSSMUIKUNIET .......cvivevicecce e 57
Nudelkocher......... 237,243, 253, 269, 273, 275, 283
NUeIMasChiNeN.........c.coveveiiicececce e, 380
Panoramavitrinen...........c.ocovvevveeeeeecceenna 148-153
Pizza-KUNSChE ... 137-139
PizZa0fen ..o 308-315
PIaneteNMIXEr .....oviviiiccc e 379
Pralinen-KuhIschranke ...........cccocvvviiiieiinnn, 52,53
Présentations- und Lagerschranke..............cccoe..... 48
Press Flake Eisbereiter.........c.ooovvivvivviviicrcnnn, 102
Regler flr LUtUNGSMOLOrEN .....cvvvevievicvieeens 329
Reife- und Trocknungsschrank ...........c.ccceeevevieannn, 48
Riickstellproben-Tiefkiihlschranke .............ccccccvves 81
Rickwandkihlgerdte (Backbars)............cccoovevinennnn, 16
Saladetten......ccoovevieiecce 114-117
Salamander.........ccocovviveiiiii 291
Salathars .......ccoeveviiiice e 156-160, 164
SchnellabKUuhIer........cccovveiiveiiiiiiicec, 89-95
SCNOCKITOSTEN ... 89-96
SChragsChneider.......c.coveveveiiiiciiccce, 362, 363
Selbstbedienungstheken .............. 155, 186, 191, 196
SEIVIBIVItNNEN ..o 154-160
SEIVIEIWAGEN ... 214
SOUS-Vide-Garen ........ccovevevviveiriieiiieeinenns 369-371
Speiseeis-Verkaufstheken ...........c.ccccevevenane. 175-177
Speisenausgabe ..........ccoveeveveane, 164, 165, 214-227
SPEISENWAIMET ....cviviviieveieeeeee e, 382, 383
SPUICENTET ..o s 397
Splilmaschinen
= GIASEr oo, 333, 334, 341
= GESCIM oot 332-343
HAUDEN. ... 337,343
TODT e 339
ZUIAUTEISCN....cvccc 344
ADIAUTEISCN ... 344
SPUICENTET w..vviviicice e 397



Index

SPUISCAMANKE ....vvvvecieeeeeceee e, 396
SPUILISCNE ..., 394, 395, 411
SADMIXET .o 365
Stopfer-Aggregate .......coovvvvveveiiieiens 109, 111
Sushi-Belegstationen ...........cccceevvvvvviieiiesiernnnn, 118
Teigausrollmaschinen.........cccoccevvveviiciciciceen, 378
Teigknetmaschinen.........ccoovvvveveeericeinecnan 376, 377
TepPANYaKI.......cveveriiiiiciecc e 304
Theken
= FrelkOnl .o 166-170
S IMDISS o 166-170
- Frischwaren.........ccccccvevvveveennann, 158-170, 182-195
- Fischverkauf .............. 178,181-184, 188, 192, 196
- Konditorei.......coovevveeiecieceeeec, 171-174,187
= SPBISBEIS ... 175-177
- KUCBN .. 171-174,187
SBIOt 171-173,190
- Bain-Marie... 157, 160, 165, 178, 189, 192, 196, 368
Thekenanlagen.......c.coevevvevieiceincccee, 164-197
Tiefkihlschranke
o]0 63-80
= GIASTUN oo 62,70, 80
Edelstanl.......ccccovvvoiiiiiccice e 67-80
IS 76,77
= BACKEIBI .., 78,79
- RUckstellproben .........coovveveieiiicccce 81
= GEITANKE. ... 81
S UNEEIDAU ... 61
TiefkUNIESCNE ..o 126, 130
TiefKONIrUNen ..o 82-88
- mit Schiebedeckel..........ccovevveieiiiiiiii, 82-87
- mit HebedeCkel ........ccoovvvviiiiiiiieece, 83, 88
TiefkUNIZElleN ......cveeveveeceeeeeeeeee 106-108
Tiefkihl-Aggregate .........cceevvevevvcevieeireene, 109-111
TOPSPUIEN ..o 394
Topfsplimaschingn .........cccovvvveieciiiiccecee 339
TransSpoOrtWageN........ccoveervieireeeeieeesieenan 214,217
Unterbauten zu Kochserien................... 235, 248, 257
Unterbaugerate
- KUhISChIANKE ... 16, 18, 26
- TiefKUNISCAIANKE ... 61

Vakuummaschingn .......cccccevevviiiiiicicicecee 370
Vaporgrill ..o, 236, 243, 266, 282
VertikalSChneider .........ccceveveveviriceece 362, 363
Vitrinen

SAUTSALZ v 143-149
- MENrZWECK ..o 161-163
- Panorama........coooeveveiii 148-153
Volltir-KGhISChranke .........cocveveveeeiiiicecee 25-56
Volltir-Tiefkihlschranke .........c.ccceevevevivineennan. 63-80
Vorratsbehdlter fur Eiswirfelbereiter ................ 99-102
WaffelBISEN ...veviviiiciicccec 381
Wandborde, Edelstahl ...........c..ccccovvvviiinennne 393, 409
Wandhalterung fir AirboX.........ccoocvveviviiiciinienan 328
Wandhalterungen zu Wandhauben................. 319-325
Wandhangeschréanke, Edelstahl .................... 392, 408
Wandhauben

- KUBUSTOrM ..o 322-325
= TrapeziorM.....cvcvceceecccee e 319-321
= INAUKEION L. 325
WandkonSoIBN ..........cccvevveveiciiiciccceeeea 409
Wandkihlregale .........ccccceeviviiiiiiiiiiiiena 198-211
Wandtiefkiihlregale .........c.cooovevevviiiiiiiiician 208
WErMelampen ........cocoevvvviiiicccece e 382
WArMmemodule.........cocvevvveiiiiecececeeeee 393,410
WArMEregale.........coovovvevreiiieeieeeee e 209
Warmeschranke ..........cccecvevveee. 293, 302, 390, 406
Waschbrausen mit Schlauch .............ccocooveiveennan 355
WeinkUhISChranke ..........ccoovvevivviiiiiiieiiian 17-19
Wokgerdte ........... 241, 263, 273, 281, 305-307, 375
S GAS 305, 307
- Induktion .......ccveveeen. 241, 263, 273, 281, 306, 375
Zentralhauben

= KUDUSTOrM .. 324
= INAUKLION L. 325
Zulauftisch zu Spdlmaschinen ...........cccoceevveveneane. 344
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Icon-Erklarungen

Besonders wichtige Eigenschaften unsere Produkte sind mit einem Icon gekennzeichnet.
So konnen Sie sich schneller zurechtfinden und das Wesentliche auf einen Blick erfassen.
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Was ist zu tun bei Transportschaden?

Manchmal kann es vorkommen, dass trotz aller Vorsicht eine Lieferung be-
schadigt wird. Bitte folgen Sie bei Anlieferung den Anweisungen dieses Auf- Ohne Ver!
klebers, mit dem wir jede Sendung versehen. Kontrollieren Sie die Lieferung,
bevor Sie den Speditionsbeleg ausfiillen. Wenn die Ware beschadigt ist, bitte
unbedingt das Wort ,Ware beschédigt” auf den Papieren und im Scanner des
Spediteurs vermerken. Nur so bewahren Sie Ihre Schadensersatzanspriiche!

I 416

neu im Sortiment

mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 600 a

mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 290

umweltfreundliches Kaltemittel R 290 werkseitig bestellbar

mit LED-Beleuchtung

LED-Beleuchtung optional werkseitig bestellbar oder nachriistbar
individuelle Labelung moglich

flr Zentralkiihlung

Zentralkiihlung optional

planbar mit SWS Software-Systeme GmbH

Zeitersparnis im Wartungsfall durch abschlieBbare Maschinenfachblende
geeignet fiir die Prasentation bzw. Lagerung von Fisch

fiir diese Langen konnen Sperrgutzuschlage anfallen

Entladehilfe empfohlen

Entladehilfe vor Ort notwendig

Es kdnnen zusatzlich Sperrgutzuschldge anfallen

ung nicht mogtich!

merk ist eine Schadensahwickl




1. Grundlage mit KBS geschlossener Vereinbarungen/Vertrége

11

Diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten zwischen der
Firma KBS Gastrotechnik GmbH, nachfolgend ,KBS* genannt, und
ihren Vertragspartnern (z.B. Lieferanten), nachfolgend ,Kunden*
genannt. Mit der erstmaligen Vereinbarung/Einbeziehung dieser
Allgemeinen Geschéftsbedingungen in ein Vertragsverhaltnis ver-
einbaren die Vertragsparteien, dass diese Allgemeinen Geschafts-
bedingungen auch fiir alle darauf folgenden Vertrage vereinbart
sind und Geltung haben, auch wenn auf diese Allgemeinen Ge-
schéfts_bgdingungen nicht nochmals ausdriicklich Bezug genom-
men wird.

KBS schlieBt Vertrage nur mit Kunden, die keine Verbraucher im
Sinne der zivilrechtlichen Vorschriften sind. Der Kunde sichert mit
Entgegennahme eines Angebots und/oder Abschluss eines Vertra-
ges zu, zu gewerblichen Zwecken zu handeln. DemgemaB erfolgen
alle Preisangaben netto, ausschlieBlich Umsatzsteuer.

Allgemeinen Geschdaftsbedingungen der Kunden von KBS wird wi-
dersprochen, soweit sie den Allgemeinen Geschéftsbedingungen
von KBS entgegenstehen; diese werden nicht Inhalt der mit KBS
getroffenen Vereinbarungen/Vertrage.

Fir an KBS erteilte Auftrage, die keine reinen Kaufvertrdge sind,
wird vereinbart, dass im Nachrang zu diesen Allgemeinen Ge-
schéftsbedingungen die gesetzlichen Regelungen des § 651 BGB
und die darin genannten Vorschriften gelten.

Die Vertragspartner von KBS haben die Priifungs- und Riigenpflich-
ten des § 377 Abs. 1 HGB einzuhalten. Zwischen KBS und deren
Vertragspartnern gelten die Rechtsfolgen des § 377 Abs. 2 bis 4
HGB.

Die Vereinbarungen zu Ziffer 1.4. und 1.5. gelten auch, wenn das
Geschaft kein Kaufvertrag nach § 433 BGB und §§ 373 ff. HGB ist.

Die Vereinbarungen zu Ziff. I.4. und 1.5. gelten auch, wenn der Ver-
tragspartner von KBS kein Kaufmann ist.

Angaben (iber Leistungen und Verbrauchswerte von angebotenen/
verauBerten Geréten sind als anndhernd zu betrachten. Mangels
normierter Messverfahren sind alle diesbeziiglichen Angaben nicht
verbindlich.

Unter Bezugnahme auf die ElektroaltgerdteVO und das Elektro- und
ElektronikgerateG (und diese eventuell ersetzenden Regelungen)
weist KBS darauf hin, dass die von KBS gelieferten Gerate aus-
schlieBlich fiir die gewerbliche Nutzung auBerhalb privater Haus-
halte bestimmt sind. Eine Riicknahme durch KBS erfolgt nicht.

Il. Besondere inhaltliche Vereinbarungen

I1.1.

I1.2.

I1.3.

I1.4.

I1.5.

I1.6.

I1.7.

Erfiillungsort fur die Herstellung und Ubergabe der von KBS vertrie-
benen Ware ist der Sitz der Firma in Mainz. Auch im Falle der durch
die Firma organisierten oder selbst durchgefiihrten Versendung
wird der Erfiillungsort nicht verdndert.

Unabhangig von den geltenden oder vereinbarten Pflichten des §
377 HGB miissen Beanstandungen spétestens 14 Tage nach der
Erlangung des Besitzes an der Ware durch den Kunden schriftlich,
zumindest per E-Mail an kbs@kbs-gastrotechnik.de, mitgeteilt
werden; es gilt der Zugang bei KBS. Andernfalls kann der Kunde
weder Méngelrechte, noch sonstige Schadenersatzanspriiche gel-
tend machen.

Wenn die von KBS gelieferte Ware von dem Kunden in Benutzung
genommen wird, insbesondere aufgehéngt/-gestellt/ montiert
wird, und der Kunde danach Méngel an der Ware rlgt, trdgt der
Kunde die Darlegungs- und Beweislast, dass diese von ihm gertig-
ten Mangel bereits bei Auslieferung der Ware vorhanden waren.

Die Regelung des § 447 BGB gilt fiir den Versand durch KBS auch,
wenn der Erfullungsort der Ort der Anlieferung ist und auch wenn
die Lieferung durch KBS erfolgt. Transportversicherungen werden
von KBS nur auf Anweisung und auf Kosten des Auftraggebers ab-
geschlossen.

In der Bestellung des Kunden bzw. dem Angebot oder der Auftrags-
bestatigung von KBS genannte Termine sind grundsétzlich unver-
bindlich. KBS hat Uberschreitungen von Terminen oder Fristen
nur zu vertreten, wenn diese in den vertraglichen Vereinbarungen
ausdrticklich als fixe Termine genannt und deutlich hervorgehoben
sind und ein Verschulden von KBS nachweislich vorliegt.

Sollte es auf dem Transportweg zum Kunden zu Verzégerungen
oder Beschédigungen kommen, die nicht durch KBS zu vertreten
sind, bestehen keine Einstandspflichten oder Schadenersatzver-
pflichtungen von KBS. Die Darlegungs- und Beweislast fir ein
Vertreten miissen tragt der Kunde von KBS. In diesem Fall kann der
Kunde nur die Abtretung der KBS eventuell zustehenden Anspriiche
gegen den beauftragten Spediteur/Transporteur oder Verursacher
der Verzgerung oder Beschadigungen verlangen.

Stellt der Kunde KBS Konstruktions-Daten, Planungen oder sonstige
Vorlagen zur Herstellung/Lieferung zur Verfiigung, hat der Kunde
dafiir Sorge zu tragen und einzustehen, dass diese frei von Rechten
(insbesondere Urheberrechten) Dritter sind, bzw. die erforderliche
(Nutzungs-) Genehmigung fiir die Erfiillung des Auftrags durch
KBS vorliegt. Das gilt auch fiir den Fall der Nachlieferung, gleich
aus welchem Grund. KBS ist nicht verpflichtet, diesbeziiglich Nach-
forschungen anzustellen oder diese Voraussetzungen zu tiberpri-
fen. Sollte ein Dritter trotzdem wegen der Verletzung von Rechten
Anspriiche gegeniiber KBS erheben und geltend machen, ist der
Kunde zur Abwehr dieser Rechte gegebenenfalls durch Beauftra-
gung von Rechtsanwélten sowie zur Ubernahme und Erstattung aller
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II.8.

I1.9.

gegeniiber KBS geltend gemachter Forderungen verpflichtet; sollte
KBS gerichtlich in Anspruch genommen werden, hat der Kunde die
fiir diesen Rechtsstreit anfallenden Kosten auch im Wege des Vor-
schusses zu tragen und zu erstatten.

Fiir Lieferungen, die auf Basis vom Kunden angelieferter Daten/
Planungen ausgefiihrt werden, (ibernimmt KBS keine Gewéahr;
insbesondere steht KBS nicht fiir in diesen Daten/Planungen be-
griindete Fehler ein. KBS ist nicht verpflichtet, die zur Verfligung
gestellten Daten/Planungen zu (iberpriifen. Werden vom Kunden
Plane zu spét oder in nicht ausreichender Qualitat zur Verfligung
gestellt, kdnnen die Arbeiten von KBS nicht oder zumindest nicht
innerhalb zuvor getroffener Vereinbarungen erfolgen. Wenn und
soweit KBS Anpassungen/Uberarbeitungen an vom Kunden zur
Verfiigung gestellten Pldnen vornimmt bzw. vornehmen muss, ist
diese Leistung gesondert zu vergiiten.

Vom Kunden zur Verfligung gestellte Gegensténde oder Daten
bleiben im Eigentum des Kunden. KBS ist nicht verpflichtet, diese
besonders zu verwahren. Die Firma haftet wéhrend Ihres Besit-
zes an diesen Gegenstanden/Daten nur fir grobe Fahrldssigkeit
und/oder Vorsatz.

11.10. Preise fiir einzelne Positionen eines Angebots von KBS haben nur

Gliltigkeit bei Erteilung des gesamten Auftrags iiber dieses Ange-
bot. Das Gleiche gilt fir im Angebot genannte Einheitspreise, die
nur bei Abnahme der angebotenen Menge/ MaBe Giltigkeit haben.

I1.11. KBS st nicht verpflichtet, die ZweckmaBigkeit von Angeboten oder

Bestellungen zu priifen.

lll. Eigentumsvorbehalt

IIL1.

II1.2.

IIl.3.

IIl.4.

lIL5.

IIl.6.

7.

IIl.8.

IIL.9.

Von KBS gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlungen
Eigentum von KBS.

Liefert KBS Waren an Kunden, die nicht Verbraucher im Sinn des
§ 13 BGB sind, bleibt die gelieferte Ware Eigentum von KBS, bis
alle aus der Geschéftsbeziehung zwischen dem Kunden und KBS
hervorgehenden Zahlungsverpflichtungen des Kunden erfiillt sind.

Der Kunde ist berechtigt, im Rahmen eines ordentlichen Geschéfts-
gangs die Ware zu verarbeiten, umzubilden, zu verbinden oder zu ver-
mischen. Eine Verarbeitung/Umbildung erfolgt fiir KBS. Ein eventuell
aus Satz 1 und/oder Satz 2 entstehendes Miteigentum erwirbt (nur)

Der Kunde ist berechtigt, im Rahmen eines ordentlichen Geschéfts-
gangs die Ware zu verkaufen.

Fiir alle Falle, in denen KBS sein Vorbehaltseigentum ganz oder teil-
weise an der Ware verliert, insbesondere nach IIl.4., ist vereinbart,
dass der Kunde an KBS alle Forderungen abtritt, die der Kunde
rechtsgeschaftlich fir die Verfligung tiber die Ware erwirbt bzw. auf
sonstige Weise anstelle der Ware erhalt; KBS nimmt diese Abtre-
tung hiermit an.

KBS erméchtigt den Kunden, an KBS abgetretene Forderungen flir
Rechnung von KBS im eigenen Namen einzuziehen. Diese Einzugs-
ermachtigung kann widerrufen werden, wenn der Kunde seinen
Zahlungsverpflichtungen gegentiber KBS nicht ordnungsgemas
nachkommt. In letzteren Fall ist der Kunde verpflichtet, KBS auf
Verlagen sofort alle Angaben zu machen, die zur Einziehung der
Forderungen erforderlich sind.

Der Kunde verwahrt Vorbehaltseigentum flir KBS kostenlos. Er hat
KBS unverzliglich von Pféndungen oder sonstigen Eingriffen Dritter
zu unterrichten, damit KBS die Rechte aus §§ 771 ff. ZPO geltend
machen kann; ist in diesem Falle eine Kostenerstattung durch den
Dritten nicht erfolgreich, hat der Kunde die entstehenden Kosten an
KBS zu erstatten.

Der Kunde ist zur sofortigen Herausgabe der im Vorbehaltseigen-
tum von KBS stehenden Gegensténde verpflichtet, wenn er gegen-
liber KBS in Zahlungsverzug gerét oder sich auf sonstige Weise
schuldhaft vertragswidrig verhalt. In diesem Fall ist der Kunde ver-
pflichtet, KBS auf Verlagen sofort alle Angaben zu machen, die zur
Geltendmachung des Eigentums von KBS erforderlich sind.

KBS verpflichtet sich, Sicherheiten insoweit auf Verlangen des Kun-
den freizugeben, als ihr Wert die zu sichernden Forderungen von
KBS gegenuber dem Kunden um mehr als 10 % Ubersteigt.

IV. Aufrechnung/ Zuriickbehaltungsrecht/Abtretung

IV.1. Die Aufrechnung mit Gegenforderungen des Kunden gegen Forde-

rungen von KBS ist fiir alle denkbaren Falle ausgeschlossen, es
sei denn, die Gegenforderungen sind von KBS unbestritten oder
rechtskréftig festgestellt. Das gilt nicht flr Forderungen, die sich
aus dem gleichen Vertragsverhdltnis gegeniberstehen. Bei dau-
ernden Lieferbeziehungen ist das Vertragsverhdltnis die jeweilige
Lieferung.

IV.2. Zuriickbehaltungsrecht des Kunden gegeniiber Forderungen von

IV.3.

KBS ist auf Forderungen aus dem gleichen Vertragsverhaltnis be-
schrankt. Bei dauernden Lieferbeziehungen ist das Vertragsverhalt-
nis die jeweilige Lieferung.

Die Abtretung von Forderungen des Kunden gegen KBS ist nur mit
vorheriger schriftlicher (§ 126 BGB) Genehmigung von KBS mdg-
lich. Lieferanten sind berechtigt, ihre Forderungen aus Lieferung
und Leistung zu Finanzierungszwecken abzutreten.

V. Gewéhrleistung

V1

V2.

V3.

V4.

V5.

V6.

V.7

V8.

VL.

Die Verjahrungsfrist fir Méngelanspriiche des Kunden bei neuen
Waren (insbesondere die in § 437 BGB beschriebenen) gegentiber
KBS betragt 1 (in Worten: ein) Jahr.

Anspriiche des Kunden wegen eines Mangels beim Verkauf ge-
brauchter Sachen sind ausgeschlossen.

Nachbesserung und sonstige Gewéhrleistungsarbeiten werden am
Erflllungsort durchgefiihrt; im Zweifel am Produktionsort/Sitz von
KBS. Sollte der Kunde die Ware an einen anderen Ort, als den Erfl-
lungsort verbracht haben, ist KBS nicht verpflichtet, dort Leistungen
zu erbringen; das gilt auch und entsprechend, wenn der Kunde die
Ware an einen anderen Ort als, den Auslieferungsort verbracht hat,
soweit KBS verpflichtet gewesen ware, dort Leistungen zu erbringen.

Das gilt nicht, wenn der Kunde KBS vorher verbindlich und schriftlich
(§ 126 BGB) zusichert, die Reisekosten der Monteure vom Sitz von
KBS zum Standort der Ware einschlieBlich Ausldsung und Fahrtzeit
zu bezahlen, und soweit dies KBS zumutbar ist und/oder die Leistun-
gen von KBS am Ort der Ware (iberhaupt erbracht werden kénnen.

Die Nacherfiillung erfolgt nach Wahl von KBS durch Beseitigung
des Mangels oder Lieferung einer neuen Sache

Die Nacherfiillung durch Beseitigung des Mangels beschrénkt sich
auf den kostenlosen Ersatz der defekten Teile. Dartiber hinaus-
gehende Forderungen sind ausgeschlossen. Eventuelle Aus- und
Einbaukosten trdgt der Kunde.

Die Nacherfiillung durch Lieferung einer neuen Sache ist auf die
Anlieferung der neuen Sache bis Bordsteinkante und Abholung der
alten, defekten Sache ab Bordsteinkante beschrénkt. Die Kosten
des Ausbaus und der Bereitstellung der alten Sache, sowie des
Transports zum Aufstellort und Einbau der neuen Sache einschlieB-
lich aller Nebenarbeiten tragt der Kunde.

Bei Instandsetzungsarbeiten sind wir auch zur Behebung solcher
Defekte berechtigt, die sich erst wéhrend der Arbeit zeigen. Diese
sind ohne vorherige Anzeige vom Kunden zu vergliten.

Dariiber hinaus bestehen grundséatzlich keine weiteren Anspriiche.
Insbesondere verldngert sich im Fall der Nacherfiillung die Verjah-
rungsfrist flir Mangelanspriiche nicht.

Haftungsregelungen

Die Haftung von KBS, deren Mitarbeitern und Organe sowie deren
Erflillungsgehilfen ist nach den folgenden Reglungen beschrankt:

VI
VI.2.

VI

w

VI.

>

VLS.

Die Vorgenannten haften nur fur Vorsatz und grobe Fahrldssigkeit.

Die Vorgenannten haften bei eventuellen Anspriichen wegen leich-
ter Fahrldssigkeit nur bis zu einem Betrag von 10 % der Rech-
nungssumme aus dem jeweiligen Vertragsverhdltnis (siehe IV.2.
Satz 2).

Die Vorgenannten haften im Ubrigen maximal bis zur Hohe der KBS
aus dem Geschéft (siehe IV.2. Satz 2) zustehenden Vergiitung, be-
zliglich dessen der Kunde eine Haftung geltend macht.

Der Ausschluss oder die Beschrénkung der Haftung gilt nicht ftir
Schéden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der
Gesundheit.

Die Vorgenannten haften nicht fiir mittelbare Schaden, soweit nicht
ausdrticklich schriftlich (§ 126 BGB) etwas anderes vereinbart ist.

VII. Beendigung der Geschéftsbeziehung

VILT.

VIL2.

VIL3.

Uberschreitet der Kunde vereinbarte Zahlungsfristen, gerét er mit
Zahlungen in Verzug oder verletzt er auf andere Weise vertragli-
che Verpflichtungen, kann KBS von dem Vertrag zurticktreten; das
gilt im Fall von mehreren Vertrdgen fir alle bestehenden Vertrége,
wenn es sich um wesentliche schuldhafte Vertragsverletzungen
handelt, insbesondere Zahlungen von mehr als 10 % der Sum-
me der Forderungen von KBS aus allen Vertragen offen stehen.
In diesem Fall ist KBS zugleich berechtigt, alle Sicherungsrechte
einzufordern.

Das Gleiche gilt, wenn eine bzw. die Kreditversicherung von KBS
die Eingehung oder Weiterfihrung einer Geschéftsbeziehung mit
dem Kunden mangels Kreditwiirdigkeit ablehnt.

Liegen die Voraussetzungen nach Ziffer VIL.1. und/oder VII.2. vor,
und zwar auch ohne dass mindestens 10 % der Summe aller
Forderungen von KBS aus allen Vertrdgen offen stehen, kann KBS
auch nachtréglich vom Kunden Vorkasse fir noch herzustellende
oder auszuliefernde Waren fordern.

VIIl. Geltendes Recht/ Gerichtsstand

Vi1,

viiL.2.

VIIL3.

Fir alle rechtlichen Beziehungen zwischen KBS und Kunden gilt
ausschlieBlich das Recht der Bundesrepublik Deutschland.

Fiir alle rechtlichen Streitigkeiten gilt der Geschéaftssitz von KBS
als ausschlieBlicher Gerichtsstand (Amts- und Landgericht Mainz
sowie (ibergeordnete Instanzen).

Ziffer VIIL1. und VII.2. gelten nur gegeniber Kaufleuten, juristi-
schen Personen des offentlichen Rechts oder offentlich-rechtlichen
Sondervermdgen als Kunden, oder wenn der Kunde keinen allge-
meinen Gerichtsstand im Inland hat und die Vereinbarung schrift-
lich bestatigt wird.
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